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Con immenso piacere e con grande orgoglio siamo giunti alla 25a edizione del 
Concorso Enologico Regionale EnoConegliano - Selezione Vini Veneti, sfida in 
qualità ed eccellenza tra aziende vitivinicole dell’intera regione. Il Concorso mira a 
valorizzare il lavoro dei grandi produttori veneti, divulgare la migliore produzione 
enologica regionale, anche per rafforzarne la presenza nei mercati nazionali e 
internazionali, spronare ancor di più le cantine nella ricerca di una sempre mag-
giore qualità, promuovere il Territorio attraverso il suo patrimonio enogastronomi-
co di eccellenza. In gara quest’anno ben 162 aziende con un numero importante 
di quasi 500  campioni. Un sincero e profondo ringraziamento a tutte le aziende 
partecipanti, agli sponsor e a tutta la squadra di lavoro per l’ottima collaborazione 
e la piena sinergia, chiavi del successo riscosso anche per il 2023. Con altrettanto 
piacere ed altrettanto orgoglio presentiamo, anche quest’anno, dopo la grande 
soddisfazione per le precedenti pubblicazioni, la Guida Selezione Vini Veneti, 
giunta ormai alla sua quarta edizione. La Guida, come sempre, racconta i vini 
veneti premiati in occasione dell’edizione del Concorso attraverso un’accurata 
descrizione tecnica ed organolettica, così da poter offrire a tutti i lettori, sempli-
ci appassionati o operatori del settore, un prezioso compendio delle eccellenze 
enologiche della nostra Terra, riconoscendo, nel contempo, il giusto tributo alla 
fervida passione ed all’incessante lavoro dei grandi produttori veneti. Lusingati e 
compiaciuti per questo significativo anniversario raggiunto dal Concorso Enolo-
gico e per la nuova edizione della Guida Selezione Vini Veneti, ci auguriamo, per 
gli anni a venire, di poter continuare a raccontare la nostra eccellente produzione 
enologica, con l’ulteriore auspicio che siano sempre più numerosi i vini di qualità 
presenti e le aziende partecipanti, così da portare e diffondere sempre più concre-
ta testimonianza della bellezza e del valore del nostro territorio.

It is with great pleasure and great pride that we have reached the 25th edition of 
the Regional Wine Competition EnoConegliano - Selezione Vini Veneti, a challenge 
in quality and excellence among wineries from the entire region. The competition 
aims to valorize the work of the great producers of the Veneto region, divulge the 
best regional wine production, also to strengthen its presence in the national and 
international markets, spur wineries on even more in their quest for ever higher 
quality, and promote the territory through its excellent wine and food heritage. As 
many as 162 companies competed this year, with an important number of almost 
500 samples. We would like to thank all the participating wineries sincerely and 
profoundly, sponsors and the entire team for their excellent collaboration and full 
synergy, the keys to their success in 2023.  It is with equal pleasure and pride that 
we present the Guida Selezione Vini Veneti, now in its fourth edition, once again 
this year, following the great satisfaction of previous publications. The Guide, as 
always, recounts the award-winning wines of the Veneto region through an ac-
curate technical and organoleptic description, to offer all readers, whether simple 
enthusiasts or operators in the sector, a precious compendium of the excellent 
wines of our land, while at the same time acknowledging the rightful tribute to 
the fervid passion and unceasing work of the great Veneto producers. Flattered 
and delighted by this significant anniversary reached by the Wine Competition 
and the new edition of the Guida Selezione Vini Veneti, we hope, for the years to 
come, to be able to continue to tell the story of our excellent wine production, with 
the further hope that more and more quality wines and participating wineries will 
be present, so as to bring and spread more and more concrete evidence of the 
beauty and value of our territory.

Lara Caballini di Sassoferrato 

Presidente Associazione Culturale EnoConegliano ETS

Cultural Association EnoConegliano ETS President
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Nel 2022 il vino veneto conferma il suo ruolo da protagonista 

con oltre 97 mila ettari di vigneto (il 14% circa della superficie 

vitata nazionale) e una produzione che supera gli 11 milioni di 

ettolitri. La qualità veneta viene premiata anche all’estero e 

nell’ultimo anno prosegue la crescita dell’export di vino, con 

un valore superiore ai 2,8 miliardi di euro (+13,4% rispetto 

al 2021), dimostrando il primato veneto tra le regioni italiane. 

Questo conferma che, al “Made in Veneto”, appartengono pro-

duzioni d’eccellenza e di qualità che sono una testimonianza 

di passione, di impegno e di sacrificio, di sapori e di profumi 

della nostra terra.

Grazie, quindi, al Concorso regionale “Enoconegliano - Sele-

zione dei Vini Veneti”, giunto alla 25a edizione, l’Associazione 

Dama Castellana in collaborazione con l’Associazione Enologi 

Enotecnici Italiani promuove i vini che appartengono alle no-

stre 53 denominazione DOC, DOCG e IGP. Veri e propri volani 

per un enoturismo che in Veneto è capace di veicolare i valori 

di sostenibilità, di bellezza e anche di unicità del territorio. Una 

produzione vitivinicola importante, in grado di narrare il nostro 

“Veneto - The Land of Venice”, ricco di storia, di cultura, di 

arte, di meravigliosi paesaggi e di 9 siti Unesco, come le Colli-

ne del Prosecco di Conegliano e Valdobbiadene.

Questa Guida consente, dunque, di conoscere i vini premiati 

ma anche le 162 aziende che hanno lavorato bene per ottene-

re questi risultati. E’ anche un invito, sfogliando le sue pagine, 

a scoprire i luoghi del Veneto che li hanno generati e la tradi-

zione vinicola che li caratterizza.  

Buona lettura.

In 2022 Veneto wine confirms its leading role with over 97 

thousand hectares of vineyards (about 14% of the national 

vineyard area) and a production exceeding 11 million hectolit-

ers. The Veneto quality is also rewarded abroad and in the last 

year wine exports continued to grow, with a value exceeding 

2.8 billion euros (+13.4% compared to 2021), demonstrating 

Veneto's supremacy among Italian regions. This confirms that, 

to the 'Made in Veneto', belong productions of excellence and 

quality that are a testimony of passion, commitment and sac-

rifice, flavours and scents of our land. Therefore, thanks to 

the Regional Competition 'Enoconegliano - Selezione dei Vini 

Veneti', now in its 25th edition, the Dama Castellana Associa-

tion in collaboration with the Association of Italian Oenologists 

and Wine Technicians promotes the wines belonging to our 53 

DOC, DOCG and IGP appellations. Real flywheels for a wine 

tourism that in Veneto can convey the values of sustainabil-

ity, beauty and also uniqueness of the territory. An important 

wine production, capable of narrating our 'Veneto - The Land 

of Venice', rich in history, culture, art, wonderful landscapes 

and 9 Unesco sites, such as the Prosecco Hills of Conegliano 

and Valdobbiadene. Thus, this Guide allows the reader to get 

to know the award-winning wines but also the 162 wineries 

that have worked well to achieve these results. It is also an 

invitation, leafing through its pages, to discover the places in 

the Veneto that produced them and the winemaking tradition 

that characterizes them.  

Enjoy your reading.

Dott. Luca Zaia 

Il Presidente della Regione del Veneto

Veneto Region President
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«Et però credo che molta felicità sia agli homini che nascono dove 

si trovano i vini buoni». 

Così scriveva Leonardo da Vinci alla fine del XV secolo, e ancora 

oggi, a distanza di oltre 500 anni, possiamo condividere questa 

convinzione. La nostra terra offre numerosi motivi di felicità. Ne 

è un esempio la costante crescita del Concorso Enologico EnoCo-

negliano - Selezione Vini Veneti, giunto quest’anno alla 25esima 

edizione e promosso dall’Associazione Culturale EnoConegliano 

ETS. Un traguardo importante che ha permesso alla manifesta-

zione di raggiungere nuovi e sorprendenti risultati, come il numero 

di aziende in gara o di vini presentati. Le nostre Colline, dicevamo, 

sono una terra particolarmente felice. E non solo perché sono state 

benedette da un paesaggio mozzafiato. Lo sono perché sono la più 

evidente manifestazione di come l’ingegno umano, attraverso la 

fatica, il lavoro, la passione, la dedizione, abbia saputo modellare 

quella che era una evidente difficoltà legata alla particolare con-

formazione morfologica di un terreno aspro, trasformandola in un 

punto di forza e dando vita ai ciglioni e a quel particolare aspetto 

terrazzato che ancora oggi i nostri colli conservano. 

Per il nostro Veneto il vino è cultura, è convivialità, è tradizione 

e ricchezza. Ma è anche una metafora di come i Veneti, storica-

mente, non si siano mai tirati indietro di fronte alle difficoltà, e le 

abbiano sapute affrontare rimboccandosi le maniche, con impegno 

e amore per il proprio territorio e la propria gente. 

Un ringraziamento particolare, pertanto, a EnoConegliano ETS e a 

Dama Castellana che, ogni anno, attraverso questo concorso sem-

pre più prestigioso, ci ricordano quelle che sono le nostre origini e i 

grandi risultati ottenuti, e che ci spingono a fare sempre di più per 

il nostro meraviglioso territorio. 

"And yet I believe that much happiness is to men who are born 

where good wines are found". 

So Leonardo da Vinci wrote at the end of the 15th century, and even 

today, more than 500 years later, we can share this conviction. Our 

land offers numerous reasons for happiness. An example of this 

is the constant growth of the Wine Competition EnoConegliano - 

Selezione Vini Veneti, now in its 25th edition and promoted by the 

Cultural Association EnoConegliano ETS. An important milestone 

that has allowed the event to achieve new and surprising results, 

such as the number of companies competing, or wines presented. 

Our Hills, as we were saying, are a particularly happy land. And not 

only because they have been blessed with a breathtaking land-

scape. They are so because they are the clearest manifestation of 

how human ingenuity, through toil, work, passion, and dedication, 

has been able to shape what was an obvious difficulty linked to the 

particular morphological conformation of a rugged terrain, trans-

forming it into a strong point and giving life to the hillsides and 

that special terraced aspect that our hills still preserve today. For 

our Veneto region, wine is culture, it is conviviality, it is tradition 

and wealth. But it is also a metaphor for how the Veneto people, 

historically, have never flinched in the face of difficulties, and have 

been able to face them by rolling up their sleeves, with commit-

ment and love for their territory and their people. A special thanks, 

therefore, to EnoConegliano ETS and Dama Castellana who, every 

year, through this increasingly prestigious competition, remind us 

of our origins and the great results we have achieved, and who 

encourage us to do more and more for our wonderful territory.

Dott. Alberto Villanova

Consigliere Regionale del Veneto

Veneto Region Councilor
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Il sistema del vino veneto è sicuramente un punto di 

riferimento a livello nazionale ed internazionale.

Questa riconoscibilità è giunta grazie ad una serie di 

fondamentali fattori che ne hanno strutturato la par-

ticolarità: studio, ricerca scientifica, attenzione per le 

varietà autoctone, continua propensione a migliorare e 

rendere internazionale il prodotto.

Enoconegliano - Selezione Vini Veneti, è il concorso che 

da 25 anni riunisce produttori, di tutta la regione, in una 

sana competizione che sottolinea le qualità e le specifi-

cità di ogni singola area viticola e denominazione della 

regione. È in quest'occasione infatti che si incontrano 

tutti i frutti della tradizione vitivinicola veneta, dove ogni 

territorio esprime, in modo chiaro, una sua connotazio-

ne, inverando ciò che diceva il grande Luigi Veronelli “Il 

vino è il canto della terra verso il cielo.”

The Veneto wine system is certainly a point of reference 

at national and international level.

This reputation has been achieved thanks to a series of 

fundamental factors that have structured its distinctive-

ness: study, scientific research, attention to indigenous 

varieties, and a continuous propensity to improve and 

internationalize the product.

Enoconegliano - Selezione Vini Veneti, is the competi-

tion that for 25 years has brought together producers 

from all over the region in a healthy competition that 

emphasizes the qualities and specificities of each indi-

vidual wine-growing area and appellation in the region. 

It is on this occasion, in fact, that all the fruits of the 

Veneto wine-growing tradition come together, where 

each territory clearly expresses its own connotation, 

echoing what the great Luigi Veronelli used to say: 

"Wine is the song of the earth to the sky.

Michele Zanardo

Vicepresidente Vicario Comitato Nazionale Vini DOP E IGP

Vice-President Vicar of the National Committee

for DOP and IGP Wines

Presidente Assoenologi Veneto Centro Orientale

President of Assoenologi Veneto Centro Orientale
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Sono estremamente felice per i risultati ottenuti in questa 

25a edizione del Concorso EnoConegliano Selezione Vini 

Veneti:162 le aziende presenti, 478 le etichette in con-

corso, 63 le medaglie assegnate oltre ai 3 premi speciali, 

Tullio De Rosa, Luigi Manzoni, Carlo Miconi. 

Oltre 430 vini hanno superato gli 82 centesimi e quindi 

saranno presenti nella quarta edizione della guida “Se-

lezione Vini Veneti”, la cui distribuzione nel Veneto ed 

in tutto il territorio delle Colline Patrimonio Unesco darà 

ulteriore visibilità alle produzioni enologiche della nostra 

splendida Regione. Un grande risultato a livello qualitativo 

a dimostrazione del duro lavoro, dell’impegno, della pas-

sione che le aziende hanno profuso nella produzione dei 

loro vini. Il lavoro svolto in tutti questi anni da noi organiz-

zatori e da tutti i volontari ci ha permesso di raggiungere 

il 25° Concorso, un grande traguardo, una soddisfazione 

importante ed un vanto per il territorio. Soddisfazione 

ampliata anche dal livello qualitativo raggiunto dal Con-

corso e dalla manifestazione “Veneto Wine Stars” che si 

svolgerà il 22 e 23 settembre presso l’ex Convento di San 

Francesco a Conegliano. 

Oltre alla possibilità di degustare i 65 vini premiati, gli ap-

passionati potranno iscriversi a 3 degustazioni tematiche 

guidate da enologi esperti. 

I am extremely happy with the results obtained in this 

25th edition of the EnoConegliano Selezione Vini Veneti 

competition: 162 companies present, 478 labels in the 

competition, 63 medals awarded in addition to the 3 spe-

cial prizes Tullio De Rosa, Luigi Manzoni, Carlo Miconi.

More than 430 wines have passed the 82 cents mark and 

will therefore be included in the fourth edition of the 'Se-

lezione Vini Veneti' guide, which distribution in the Veneto 

and throughout the Unesco Heritage Hills will give further 

visibility to the wine production of our splendid Region. 

This is a great result in terms of quality, demonstrating 

the hard work, commitment and passion that companies 

have put into the production of their wines. The work 

done over all these years by us organizers and all the 

volunteers has enabled us to reach the 25th Competi-

tion, a great achievement, an important satisfaction and 

a source of pride for the region. This satisfaction is also 

amplified by the level of quality achieved by the Compe-

tition and the "Veneto Wine Stars" event that will take 

place on 22 and 23 September at the former Convent of 

San Francesco in Conegliano. In addition to the opportu-

nity to taste the 65 award-winning wines, enthusiasts will 

be able to register for 3 thematic tastings led by expert 

oenologists.

Marzio Pol 

Priore, Enologo 

Oenologist  
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D O C 

2. Arcole 

3. Bagnoli di Sopra 

4. Bardolino 

5. Custoza 

6.Breganze 

7. Colli Berici 

9. Colli Euganei 

10. Gambellara 

11. Garda 

12. Lessini Durello 

13. Lison Pramaggiore 

14. Lugana 

15. Merlara 

16. Montello - Colli Asolani 

17. Piave 

19. San Martino della Battaglia 

20. Soave 

21. Valdadige 

22. Valpolicella 

23. Vicenza 

26. Corti Benedettine del Padovano 

27. Riviera del Brenta 

28. Valdadige Terradeiforti 

31. Prosecco (nelle Province di Belluno, 

Padova, Vicenza, Treviso e Venezia)

32. Valpolicella Ripasso 

38. Venezia 

41. Monti Lessini 

42. Vigneti della Serenissima
(nelle Province di Belluno, Treviso, 

Padova, Vicenza e Verona) 

D O C G 

1. Recioto di Soave

8. Colli di Conegliano

18. Conegliano Valdobbiadene Prosecco

24. Bardolino Superiore

25. Soave Superiore

29. Recioto di Gambellara

30. Asolo Prosecco

33. Amarone della Valpolicella

34. Recioto della Valpolicella

35. Colli Euganei Fior d’Arancio

36. Lison

37. Piave Malanotte

39. Montello Rosso

40. Bagnoli Friularo
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Il premio speciale “Tullio De Rosa” viene assegnato 

al vino spumante che in assoluto ha ottenuto il mi-

glior punteggio, purché superata la soglia minima di 

85 centesimi in base al metodo di valutazione “Union 

Internationale des Oenologues”.

Il premio speciale “Luigi Manzoni” viene assegnato 

al vino bianco tranquillo prodotto con le uve Incrocio 

Manzoni 6.0.13 che in assoluto ha totalizzato il mi-

glior punteggio, purché superata la soglia minima di 

85 centesimi in base al metodo di valutazione “Union 

Internationale des Oenologues”.

Il premio speciale “Carlo Miconi” viene assegnato 

all’azienda che ha ottenuto il maggior punteggio cal-

colato dalla somma delle valutazioni più elevate rife-

rite ai tre migliori vini che abbiano ottenuto almeno il 

punteggio di 82/100 in base al metodo di valutazione 

“Union Internationale des Oenologues” purché appar-

tenenti ad almeno due categorie diverse.

Ai primi tre vini classificati di ciascun gruppo di ogni 

categoria, vengono assegnati rispettivamente i premi 

Dama d’Oro, Sigillo d’Argento e Sigillo di Bronzo.

Il Diploma di Merito viene attribuito a tutti i vini che 

hanno raggiunto o superato il punteggio di 82 cen-

tesimi.

The Special “Tullio De Rosa” award is assigned to 

the sparkling wine that has obtain the best score, as 

long as it exceeds the minimum threshold of 85 cents 

according to the “Union Internationale des Oenolo-

gues” evaluation method.

The Special “Luigi Manzoni” award is assigned to 

the still white wine produced with the Incrocio Man-

zoni 6.0.13 grapes that has obtained the best score, 

as long as it exceeds the minimum threshold of 85 

cents according to the “Union Internationale des Oe-

nologues” evaluation method.

The Special “Carlo Miconi” award is assigned to the 

company that has obtained the highest score calcula-

ted from the sum of the highest evaluations referred 

to the three best wines that have obtained at least the 

score of 82/100 according to the “Union Internatio-

nale des Oenologues” evaluation method, as long as 

they belong to at least two different categories.

The first three classified wines of each group in each 

category are respectively awarded the Dama d’Oro, 

Sigillo d’Argento and Sigillo di Bronzo awards.

The Diploma di Merito is awarded to all wines that 

have reached of exceeded the score of 82 cents.

P R E M I  S P E C I A L I

S P E C I A L  A W A R D S



Premio Speciale “Tullio De Rosa”

CONEGLIANO PROSECCO SUPERIORE DOCG

MILLESIMATO DRY RIVE DI MANZANA

"SPRINGO BRONZE" 2022

PREMI SPECIALI / SPECIAL AWARDS

Colore paglierino brillante ravvivato dal perlage fine 

e persistente, profumo ampio ed intenso di frutta a 

polpa gialla, sentori di pesca, mela, banana e fiori di 

glicine, finale leggero di crosta di pane, sapore ricco, 

fresco, cremoso con buona pienezza e lunghezza in 

piena corrispondenza con il profumo, elegante ed 

armonico. Eccellente come aperitivo e per momenti 

di festa, accompagna benissimo anche i dolci a fine 

pasto.

Bright straw color enlivened by the fine and persis-

tent, full and intense bouquet of yellow fruit , hints of 

peach , apple, banana and wisteria flowers, the final 

light of bread crust , rich flavor , fresh, creamy with 

good fullness and length in full correspondence with 

the scent , elegant and harmonious.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°
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Premio Speciale “Luigi Manzoni”

PREMI SPECIALI / SPECIAL AWARDS

Colore giallo paglierino con riflessi dorati. Profumo 

fine e delicato, ricorda la pera matura, con intensi 

sentori d’aroma tropicale, per finire con una evoluzio-

ne floreale. Di buon corpo, sapido, raffinato e armo-

niosamente bilanciato fra dolcezza e fragranza acida. 

Vino da minestre, soprattutto creme e vellutate, 

soufflè di verdure e di pesce. Da provare anche con 

i crostacei e con i risotti di scampi, di asparagi e con 

coniglio ripieno ai peperoni.

Straw colour with golden highlights. Fine, delicate 

scent, reminiscent of ripe pears, with intense hints of 

tropical aromas, ending with a floral note. Full-bodied, 

flavourful and refined with well-balanced sweetness

and acid fragrance. Wine to serve with soup, espe-

cially creamed ones, and vegetable or fish soufflé. Try 

it with shellfish or risotto with scampi or asparagus, 

and with capsicum pepper stuffed rabbit.

alcool / alcohol: 13,5% vol

servizio / serving: 10°/12°

VENEZIA DOC

MANZONI BIANCO 2021

17

LE MANZANE

Via Maset, 47/B - S. Pietro di Feletto (TV)

www.lemanzane.com

info@lemanzane.it

LE MANZANE ORNELLA BELLIA

AZ. VITIVINICOLA ORNELLA BELLIA

Via Roma, 117 - Pramaggiore (VE)

www.ornellabellia.it

info@ornellabellia.it



Premio Speciale “Carlo Miconi”

ORNELLA BELLIA 

PREMI SPECIALI / SPECIAL AWARDS

ORNELLA BELLIA Venezia Wines è la storia di una famiglia che si racconta attraverso il grande 

amore per il vino e l’ospitalità. Una storia di 3 generazioni che hanno espresso la propria passione 

in un territorio vocato all’eccellenza e che hanno fatto della qualità la propria missione di vita.

Tutto iniziò nel 1951 nel cuore dell’area “Lison Pramaggiore”, oggi parte fondamentale della nuova 

denominazione ad origine controllata “Venezia”. Dai 18 ettari condotti a mezzadria dal nonno Au-

relio e poi dal figlio Giovanni arriviamo oggi ad Ornella con 36 ettari di proprietà uniti ad altrettanti 

ettari di selezionati e fidelizzati conferitori che puntualmente ricevono dagli agronomi ed enologi 

aziendali le giuste indicazioni sulle cure da apportare al vigneto e alle uve. Il tutto a garanzia di una 

costante produzione di qualità che rimane fedele alle tradizioni e ai vini simbolo di questo territorio.

ORNELLA BELLIA Venezia Wines is the story of a family, a story of love for wine and hospitality.

A story that spans three generations of people who have expressed their passion in a territory 

dedicated to excellence and made quality their life’s mission. It all started in 1951 in the heart 

of the “Lison Pramaggiore” area, nowadays an essential part of the new “Venezia” controlled 

denomination of origin. From the 18 hectares run as a tenant farmer by the grandfather Aurelio 

and then by his son Giovanni, we arrive today to Ornella with 36 hectares of propriety combined 

with as many hectares of selected and loyal suppliers who promptly receive from the company 

agronomists and oenologists the right indications on the care to be applied to the vineyard and to 

the grapes. All to guarantee a constant quality production that remains faithful to the traditions and 

symbolic wines of this territory.
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AZ. VITIVINICOLA ORNELLA BELLIA

Via Roma, 117 - Pramaggiore (VE)

www.ornellabellia.it

info@ornellabellia.it

V I N I  B I A N C H I  T R A N Q U I L L I  D O C  /  D O C G

p r o d o t t i  n e l  2 0 2 2

S T I L L  W H I T E  W I N E S  D O C  /  D O C G 

p r o d u c e d  i n  2 0 2 2



Premio Dama d'Oro

LISON DOCG

CLASSICO 2022

Vino dal colore giallo paglierino con riflessi verdo-

gnoli, il profumo ricorda la foglia del pesco ed il mal-

lo di noce. Il sapore morbido, vellutato, giustamente 

minerale e robusto e con un caratteristico retrogusto 

di mandorla. Si accosta con antipasti come prosciut-

to e melone, con affettati di maiale, con baccalà 

mantecato, ottimo con le minestre asciutte e in bro-

do, con i primi ai frutti di mare.

A straw yellow wine with a greenish tinge and a bou-

quet of peach leaves and walnut husks. The flavour 

is soft, velvety, earthy and vigorous, with a typical 

overtone of bitter almonds It goes well with hors 

d’oeuvres such as ham, melon amd mixed pork sa-

lami. Also with “Baccalà mantecato” Venetian style 

creamed cod and excellent with soups and pasta, in 

particular if made with seafood.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 10°/12°
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Premio Sigillo d'Argento

LISON DOCG 2022
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ORNELLA BELLIA

AZ. VITIVINICOLA ORNELLA BELLIA

Via Roma, 117 - Pramaggiore (VE)

www.ornellabellia.it

info@ornellabellia.it

VINI BIANCHI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2022

STILL WHITE WINES DOC / DOCG produced in 2022

VINI BIANCHI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2022

STILL WHITE WINES DOC / DOCG produced in 2022

MAZZOLADA

SOC. AGR. MAZZOLADA

Via Triestina, 66 - Portogruaro (VE)

www.mazzolada.it

info@mazzolada.it

Giallo paglierino deciso con riflessi citrini. Ampio 

e intenso ove prevale il tipico sentore di mandorla 

amara e gradevoli note fruttate. Finale delicato di 

mela renetta. Gusto fresco, sapido ed avvolgente per 

la spiccata morbidezza. Delizioso per accompagnare 

piatti di pesce e bolliti di carne. Ottimo bicchiere da 

conversazione.

Intense straw with greenish yellow highlights. Broad 

and intense with a typical prevalence of bitter al-

monds and pleasant fruity hints. Delicate finish of 

green apples. Fresh, full-bodied with a lapping soft-

ness. Delicious with fish dishes and boiled meat. 

Ideal as a conversation wine.

alcool / alcohol: 14% vol

servizio / serving: 10°/12°



Premio Sigillo di Bronzo

VENEZIA DOC

SAUVIGNON 2022

È di colore giallo paglierino, più o meno intenso con 

sfumature verdognole. Ha sentori diversi che ricor-

dano il peperone giallo, la banana, il fiore di robinia. 

Le argille di pianura danno un prodotto di gentile 

eleganza e piacevolezza. Il sapore è asciutto, brioso 

ma sempre elegante e appagante. Ottimo con gli an-

tipasti a base di prosciutto, trova un buon accosta-

mento con i primi piatti a base di erbe e con i piatti 

di pesce alle salse leggere.

It is straw yellow in colour, more or less intense, with 

greenish hues. Flavour includes hints of yellow bell 

pepper, banana and black locust blossom. The clays 

of the plain produce a refined and pleasing wine. The 

taste is dry and lively but always elegant and sati-

sfying. It is excellent with ham-based appetizers, it 

goes also well with herb-based first courses and fish 

dishes with light sauces.

alcool / alcohol: 12,5% vol

servizio / serving: 10°/12°
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Diploma di Merito

Si presenta di un colore giallo paglierino e di buona 

persistenza con riflessi verdi. Si avvertono fragranze 

di biancospino ed intriganti profumi di ginestra ed 

agrumi. Al gusto si presenta caldo con buona acidità, 

equilibrato, morbido e piacevolmente fresco con ca-

rattere minerale, vulcanico e un finale tenace e vo-

luminoso. Da accompagnare con i piatti della cucina 

tradizionale come Baccalà alla Vicentina o asparagi 

di Bassano.

It has a straw yellow color and a good persistence 

with green highlights. There are fragrances of haw-

thorn and intriguing aromas of broom and citrus. The 

taste is warm with good acidity, balanced, soft and 

pleasantly fresh with a mineral, volcanic character 

and a tenacious, voluminous finish. It goes will with 

traditional dishes such as Baccalà alla Vicentina or 

Bassano asparagus. 

alcool / alcohol: 12,5% vol

servizio / serving: 10°/12°

BREGANZE DOC

VESPAIOLO 2022
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VINI BIANCHI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2022

STILL WHITE WINES DOC / DOCG produced in 2022

VINI BIANCHI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2022

STILL WHITE WINES DOC / DOCG produced in 2022

TERRA MUSA

TERRA MUSA

Via Callalta, 13 - Pramaggiore (VE)

www.terramusa.it

musaragno@musaragno.com

CA’ BIASI

AZ. AGR. CA’ BIASI

Via Fratte, 12 - Breganze (VI)

www.cabiasi.it

cabiasi@libero.it



Diploma di Merito

COLLI BERICI DOC

BIANCO "FALESIO" 2022

Si offre alla vista di un bel giallo paglierino che libera 

lentamente profumi di acacia e sambuco, fogliette di 

pomodoro, finocchietto selvatico e bosso. Si coniuga

poi con il tema fruttato di mela renetta e susina, 

ananas e agli spunti aromatici di origano fresco. Il 

sorso riserva una buona acidità con impronta sapi-

da che, ben assemblata alla morbidezza, conferisce 

buon equilibrio. Chiosa persistente con scia salina e 

invitante al riassaggio. Abbinamenti: pasta ai quattro 

formaggi, rombo al forno con patate, zuppa d’orzo, 

fagioli, tacchinella al melograno.

It offers a beautiful straw yellow to the eye, slowly 

releasing scents of acacia and elderberry, tomato 

leaves, wild fennel and boxwood. It the combines 

with the fruit theme of rennet apple and plum, pine-

apple and to the aromatic cues of fresh oregano. The 

sip reserved good balance. Persistent finish with sa-

line trail and inviting to re-taste. Pairings: pasta with 

four cheeses, baked turbot with potatoes, barley 

soup, beans, turkey with pomegranate. 

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 10°/12°

24

Diploma di Merito

Equilibrio tra acidità, aromaticità e sapidità. Sentore 

di fiori dolci e frutta a polpa bianca e gialla. Abbi-

namenti: Uova e asparagi, seppie in umido e piselli 

di Lumignano, broccoli fiolari di Creazzo e salsiccia 

sgrassata, raperonzoli con il lardo caldo, trota di tor-

rente alla brace.

Perfect balance between aromas with a rich bouquet 

of sweet flowers and hints of fruits with white and 

yellow pub it is an excellent match with traditional 

dishes such as eggs and asparagues, risotto with 

peas of Lumignano, fiolaro broccoli of Creazzo and 

stream trout.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 10°/12°

COLLI BERICI DOC

MANZONI BIANCO 2022
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CA’ BASSO

SOC. AGRICOLA CA’ BASSO

Via Casoni, 1 - Longare (VI)

www.bassovini.com

info@bassovini.com

VINI BIANCHI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2022

STILL WHITE WINES DOC / DOCG produced in 2022

VINI BIANCHI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2022

STILL WHITE WINES DOC / DOCG produced in 2022

CA’ BASSO

SOC. AGRICOLA CA’ BASSO

Via Casoni, 1 - Longare (VI)

www.bassovini.com

info@bassovini.com



BEPIN DE ETO

Via Colle, 32/a - San Pietro di Feletto (TV)

www.bepindeeto.it

info@bepindeeto.it

Diploma di Merito

COLLI DI CONEGLIANO DOCG

"GRECCIO BIANCO" 2022

Colore giallo paglierino leggermente carico. Inten-

so e complesso, inizia con note minerali e crosta 

di pane, per poi aprirsi e liberare la nota di frutta 

esotica matura che rivela l’albicocca, la pesca e l’a-

nanas. In successione si avverte la nota vegetale e 

quella d’agrumi con il pompelmo. Leggero il floreale 

con fiori di glicine. Fresco, con acidità equilibrata, 

leggermente salato, armonico. Corpo bilanciato, ele-

gante e di buona persistenza. Ideale con risotti, mi-

nestre, zuppe, secondi piatti a base di carni bianche 

e formaggi a media stagionatura.

Straw yellow with some depth. Emphatic and com-

plex, opening with mineral notes and crusted bread,

which then yield to ripe tropical fruit of apricot, 

peach, and pineapple, then an impression of fresh 

greens, citrus, and grapefruit, closing with a hint 

of wisteria. Crisp and harmonious, with a well-bal-

anced acidity and a hint of mineral salts; elegant, 

finishes long. Perfect with risotto, broths and soups, 

main courses of lighter meats and medium-aged 

cheeses.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 12°/14°

26

Diploma di Merito

Colore giallo paglierino carico con riflessi citrini. 

Note intense di fiori bianchi e crosta di pane, frutta 

dolce a polpa gialla, con importanti sensazioni mine-

rali. Al palato il vino si presenta sapido, voluminoso, 

caldo, dotato di grande persistenza retro-olfattiva. 

Gli abbinamenti con questo tipo di vino bianco sono 

davvero molteplici poiché è un vino da tutto pasto 

che si può servire dall’antipasto fino ai formaggi. 

Ottimo accompagnamento per primi piatti a base di 

pesce e molluschi e secondi piatti di pesce o carni 

bianche. Si sposa bene anche con primi piatti più 

corposi come le lasagne al forno o i bigoli al ragù 

d’anitra, ma anche con piatti della cucina orientale, 

ad esempio noodles e pollo al curry. Da provare con 

le lasagne agli asparagi o al salmone.

Bright straw yellow color with citrine reflections. In-

tense notes of white flowers and bread crust, sweet, 

yellow-fleshed fruit, with important mineral sensa-

tions. On the palate the wine is savoury, voluminous, 

warm, with great after-olfactory persistence.  Multi-

ples are the pairings for this type of white wine as 

Chardonnay is a wine that can be served both with 

starters and cheeses. This wine is greatly paired with 

fish, seafood, or white meat-based first courses and 

mains. It is a perfect pairing for heavier mains like 

lasagne or bigoli with duck ragu. It is also well paired 

with Asian food, such as noodles and chicken curry. 

Try this wine with asparagus or salmon lasagne.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 10°/12°

COLLI EUGANEI DOC

CHARDONNAY "LUMEN" 2022
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VINI BIANCHI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2022

STILL WHITE WINES DOC / DOCG produced in 2022

VINI BIANCHI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2022

STILL WHITE WINES DOC / DOCG produced in 2022

BEPIN DE ETO VIGNA VECCHIA

VIGNA VECCHIA

Via Fattorelle, 11 - Cinto Euganeo (PD)

az.vignavecchia@libero.it



Diploma di Merito

CUSTOZA DOC 

"CA' VEGAR" 2022

Colore giallo paglierino. Bouquet intenso, aromatico 

con note floreali. Sapore armonico e fresco. Si abbi-

na con pietanze leggere e delicate, come ad esem-

pio antipasti sia di mare che a base affettati delicati 

o verdure, come uova con gli asparagi, prosciutto e 

melone, prosciutto e fichi. Da provare con la ricetta 

cinese spaghetti di riso, gamberi e verdure.

Pale yellow. Intense bouquet, aromatic, with floral 

notes. Harmonious and fresh. Excellent with both 

seafood and delicately sliced appetisers or vegeta-

bles, such as eggs with asparagus, ham and melon, 

ham and figs. Try it with the Chinese recipe rice noo-

dles, prawns and vegetables.

alcool / alcohol: 12,5% vol

servizio / serving: 12°/14°

28

Diploma di Merito

Vino di colore giallo intenso. Profumo fruttato, inten-

so e caratteristico. Gusto fresco ed armonico. Ideale 

per accompagnare primi piatti e portate a base di 

pesce o verdura.

Wine with an intense yellow colour. Distinct, fruity, 

intense bouquet. Fresh, harmonious taste. Ideal 

served with first courses and fish-based dishes or 

vegetables.

alcool / alcohol: 12,5% vol

servizio / serving: 10°/12°

DELLE VENEZIE DOC 

PINOT GRIGIO 2022
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CANTINE VITEVIS

CANTINE VITEVIS

www.vitevis.com

VINI BIANCHI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2022

STILL WHITE WINES DOC / DOCG produced in 2022

VINI BIANCHI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2022

STILL WHITE WINES DOC / DOCG produced in 2022

MONTELLIANA

CANTINA SOC. MONTELLIANA

Via Caonada, 1 - Montebelluna (TV)

www.montelliana.com

info@montelliana.it



Diploma di Merito

DELLE VENEZIE DOC 

PINOT GRIGIO 2022

Bianco fermo. Appariscenti e decise note di frut-

ta (pera), intersecate da ammalianti sensazioni di 

miele. Possente e continuo in bocca, come si addice 

ad un Pinot Grigio. In qualsiasi momento da solo. 

Come aperitivo e in accompagnamento ad antipasti 

di pesce crudo. Da merenda con salumi e formaggi 

leggeri.

Still white wine. Prominent fruity scents (pear) blend 

with inviting honey-like notes. Mouth: full and long. 

It fulfills the expectations of all wine-estimators. 

Simply enjoy it with no food at any time of the day. 

You can also drink it and have some appetizers, for 

example raw fish. It is a nice break especially when 

you are having some ham, salami or light cheese.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 12°

30

Diploma di Merito

Presenta un giallo paglierino tenue. Un bouquet in-

tenso e complesso ricorda la mela, la polpa croccante 

di pera e gli agrumi, per terminare con un tocco di 

mandorla e gelsomino in fiore. Il sorso è in armonia 

con le sensazioni olfattive, con un richiamo immedia-

to all’agrume fresco, all’acidità che risalta l’aromati-

cità del frutto. Nel finale è asciutto, pulito e con una 

buona sapidità.

Pale straw yellow. An intense, complex bouquet 

conjures up apples, crunchy pears and citrus fruit, 

ending with a hint of almonds and jasmine blossoms. 

The sensations in the mouth are in harmony with the 

aroma, which immediately recalls citrus fruit and 

acidity that exalts the fruity aroma. The finish is dry, 

clean and full-bodied.

alcool / alcohol: 12,5% vol

servizio / serving: 10°/ 12°

DELLE VENEZIE DOC

PINOT GRIGIO "DORSODURO" 2022
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VINI BIANCHI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2022

STILL WHITE WINES DOC / DOCG produced in 2022

VINI BIANCHI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2022

STILL WHITE WINES DOC / DOCG produced in 2022

LA COSTA

LA COSTA

Via G. Marconi, 1479 - Vo' (PD)

www.vinilacosta.com

staff@vinilacosta.com

MASOTTINA

MASOTTINA

Via Bradolini, 54 - Castello Roganzuolo (TV)

www.masottina.it

info@masottina.it



Diploma di Merito

DELLE VENEZIE DOC PINOT GRIGIO 

"SELVA DI MEZZO" 2022

Vino coraggioso, semplice ma non banale, dotato di 
agilità per poterlo definire versatile. All’olfatto si pre-
senta franco, intenso ma allo stesso tempo fine, con 
sfumature che vanno dalla componente minerale 
alle note di frutta fresca, trovando anche sensazioni 
di macchia mediterranea come il timo e la mentuc-
cia. La bevuta è tenace, caratterizzata da una forte 
verticalità e sapidità finale. L’abbinamento è ampio: 
come aperitivo, da solo o con taglieri di affettati e 
piatti vegetariani. Si accompagna bene a formaggi 
freschi o di media stagionatura (caciocavallo o sca-
morza affumicata), oppure a pasta filata (mozzarelle, 
burrate). Molto interessante l’abbinamento con for-
maggi erborinati, gorgonzola, camembert. Dà il suo 
massimo con il pesce e va alla grande con il sushi. 
Piatti della tradizione veneta come le sarde in saor 
esaltano la sua sapidità e l’abbinamento con crudi e 
ostriche ne valorizza la mineralità.

A courageous wine, simple but not dull, endowed 
with the agility to be defined as versatile. On the 
nose, it is frank, intense but at the same time subtle, 
with nuances ranging from the mineral component 
to notes of fresh fruit, including sensations of Medi-
terranean scrub such as thyme and mint. The drink 
is tenacious, characterized by a strong verticality 
and final sapidity. The combination is broad: as an 
aperitif, on its own or with cold cuts and vegetarian 
dishes. It goes well with fresh or medium-aged che-
eses (caciocavallo or smoked scamorza), or pasta 
filata (mozzarella, burrata). The combination with 
blue cheeses, gorgonzola, and camembert is very 
interesting. It gives its best with fish and goes great 
with sushi. Traditional Veneto dishes such as sarde 
in saor bring out its flavour and the combination with 
raw fish and oysters enhances its minerality.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 10°/12°

32

Diploma di Merito

Lucente giallo paglierino. Bouquet ampio e delicato, 

con eleganti sentori di glicine e frutta esotica. Corpo 

asciutto e fresco di buona struttura.

Bright straw yellow. Wide and delicate bouquet, with 

elegant hints of wisteria and exotic fruit. Dry and fre-

sh body with good structure. 

alcool / alcohol: 12,5% vol

servizio / serving: 10°/12°

DELLE VENEZIE DOC PINOT GRIGIO

"TERRE DEI DOGI" 2022
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CARRARO TERESIO

S.A. TENUTE CARRARO S.S. CARRARO TERESIO

Strada Statale, 16 - Polesella (RO)

www.tenutecarraro.it

gianluca.carraro@libero.it

DOMUS VINI

DOMUS VINI

Via Bigolo, 26 - Fossalta di Trebaseleghe (PD)

www.domusvini.eu

info@domusvini.eu

VINI BIANCHI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2022

STILL WHITE WINES DOC / DOCG produced in 2022

VINI BIANCHI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2022

STILL WHITE WINES DOC / DOCG produced in 2022



Diploma di Merito

LISON DOCG

CLASSICO 2022

Colore giallo paglierino. Il profumo ricorda la foglia 

del pesco o il mallo della mandorla. Il sapore è mor-

bido, vellutato con caratteristico sentore di mandorla 

amara. Giallo paglierino più o meno carico con rifles-

si verdognoli e talvolta dorati, profumo caratteristi-

co, gradevole. Sapore secco e morbido, persistente 

con un retrogusto di mandorla amara. Abbinamenti: 

piatti d’apertura, antipasti, formaggi teneri; è molto 

usato come aperitivo e per accompagnare minestre 

e tutto pasto.

Straw-yellow color. The amore is reminiscent of 

peach leavers of the hull of almonds. The flavour 

is soft, velvety with a characteristic hint of bitter 

almonds. Deep straw yellow with greenish and 

sometimes golden reflections, characteristic and 

pleasant aroma. Dry and smooth flavour, persistent 

with a bitter almond aftertaste. Serving suggestions: 

opening dishes, starters, soft cheeses; it is widely 

used as an aperitif and to accompany soups and the 

entire meal. 

alcool / alcohol: 12,5% vol

servizio / serving: 12°/14°

34

Diploma di Merito

Il nostro Manzoni è coltivato in un terreno argilloso 

che da molta sapidità e consistenza a questo vino 

che lo rende armonioso e persistente con note aro-

matiche eleganti che ricordano fiori di prato pesco 

e miele. Il colore è giallo paglierino intenso e trova 

abbinamento con carni bianche e piatti a base di 

pesce e verdure.

Our Manzoni is cultivated in a clayey soil that gives a 

lot of flavor and texture to this wine that takes it har-

monious and persistent with elegant aromatic notes 

reminiscent of peach meadow flowers and honey. 

The color is intense straw yellow and goes well with 

white meats and fish and vegetable dishes. 

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 10°/12°

PIAVE DOC

MANZONI 2022
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LA FRASSINELLA

LA FRASSINELLA

Via Statuti, 37 - Portogruaro (VE)

m.bellotto@libero.it

LORENZON DINO

AZ. AGR. LORENZON DINO DI MARIAN OMAR

Via San Romano, 35 - Ponte di Piave (TV)

www.lorenzonvini.it

lorenzon.anna@libero.it

35



Diploma di Merito

PIAVE DOC MANZONI BIANCO

“08” 2022

Di colore giallo paglierino intenso, questo Manzoni 

ha un  profumo intrigante che evolve nel bicchiere 

e nel tempo. Leggeri sentori floreali lasciano spazio 

alle note di frutta gilalla fresca e tropicale fino a note 

più mature e complesse. Importante la presenza 

minerale che ben si integra alla parte alcolica e ai 

sentori di erbe aromatiche. La parte sapida e min-

erale accompagna tutto il sorso facendo coesistere 

potenza ed eleganza. Si esalta con risotti a base di 

asparagi e i formaggi. Ottimo per accompagnare pi-

atti a base di pesce e carni bianche.

Intense straw yellow in colour, this Manzoni has an 

intriguing aroma that evolves in the glass and over 

time. Light floral scents leave room for notes of fresh 

and tropical yellow fruit up to more mature and com-

plex notes. The mineral presence is important and 

integrates well with the alcoholic part and hints of 

aromatic herbs. The savory and mineral part accom-

panies the whole sip making power and elegance 

coexist. Perfect with asparagus-based risottos and 

cheeses. Excellent to taste also with dishes based 

on fish and white meats.

alcool / alcohol: 15% vol

servizio / serving: 10°/12°

36

Diploma di Merito

Deve esprimere il terroir e l’annata. Bouquet ricco 

ed ampio dalle note floreali passando per sentori 

tropicali fino a ricordi speziati e rimandi tipici del Ri-

esling. In bocca pieno, asciutto con finale persistente 

e fruttato. Impeccabile in abbinamento con piatti a 

base di asparagi. Ottimo con i primi piatti ed il pesce.

It must display the terroir and the vintage! It has a 

rich, ample bouquet with notes that go from tropi-

cal to flowery and finally to hints of spices, typical of 

Riesling wine. In the mouth it is full, dry with a long 

fruity finish. Ideal to complement asparagus-inspired 

dishes.xcellent with first course dishes and fish.

alcool / alcohol: 13,5% vol

servizio / serving: 12°

PIAVE DOC MANZONI BIANCO

"ANIMA FRANCA" 2022
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TERRE DI GRASSAGA

TERRE DI GRASSAGA

Via Bassette, 3 - Noventa di Piave

www.terredigrassaga.it

info@terredigrassaga.it 

VINI BIANCHI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2022

STILL WHITE WINES DOC / DOCG produced in 2022

VINI BIANCHI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2022

STILL WHITE WINES DOC / DOCG produced in 2022

CASA BACCICHETTO

CASA BACCICHETTO

Via Salute, 14 - Ponte di Piave (TV)

www.baccichetto.it

info@baccichetto.it



Diploma di Merito

PIAVE DOC MANZONI BIANCO

VINO BIOLOGICO 2022

Colore giallo paglierino intenso. Profumo comples-

so, minerale, con note di fiori di acacia. Fruttato con 

sentori di pesca, susina, albicocca, ananas. Sapore 

caldo, elegante con note aromatiche e minerali. Ape-

ritivo interessante; ideale con zuppe, risotti, primi e 

secondi leggeri. Ottimo anche come fine serata.

Intense straw yellow colour. Complex, mineral bou-

quet with notes of acacia flowers. Fruity with hints 

of peach, plum, apricot, pineapple. Warm, elegant 

flavour with aromatic and mineral notes. Interesting 

aperitif; ideal with soups, risotto, light first and sec-

ond courses. Also excellent as an end of the evening. 

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 12°/14°

38

Diploma di Merito

A seguito della maturazione invernale e successivo 

illimpidimento, si presente così: senza bollicine, co-

lore giallo paglierino delicato con riflessi verdognoli, 

profumi di glicine e biancospino, a seguire mela, 

pesca, pera e miele di millefiori. Profumo delicato, 

coinvolgente e ricco di sfumature floreali. Accompa-

gna egregiamente ogni piatto.

After maturing in winter, then undergoing clarifi-

cation,Valdobbiadene DOCG has no bubbles, is a 

delicate straw yellow in colour, with greenish high-

lights, and boasts scents of wisteria and hawthorn 

blossoms, as well as apples, peaches, pears and 

wildflower honey. Delicate scents rich in captivating 

floral hints. Perfect with all food. 

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 8°/10°

VALDOBBIADENE PROSECCO DOCG

"ROMIT" 2022
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VINI BIANCHI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2022

STILL WHITE WINES DOC / DOCG produced in 2022

VINI BIANCHI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2022

STILL WHITE WINES DOC / DOCG produced in 2022

ANDREOLA

AZ. AGR ANDREOLA DI POLA STEFANO

Via Cavre, 19 - Col San Martino (TV)

www.andreola.eu

info@andreola.eu

PIZZOLATO

PIZZOLATO

Via IV Novembre, 12 - Villorba (TV)

www.lacantinapizzolato.com

welcome@lacantinapizzolato.com



Diploma di Merito

VENEZIA DOC

CHARDONNAY 2022

Caratterizzato da un colore giallo paglierino intenso. 

Profumo fruttato, di banana e mela golden, di ottima 

persistenza. Sapore secco, sapido, equilibrato, con 

ricordi di ananas e mandarino. Ideale per accompa-

gnare antipasti salsati, primi piatti di verdure, carni 

bianche.

Characterized by an intense straw yellow colour and 

by a fruity aroma of banana and golden apple, with 

excellent persistence. It has a dry, savoury, balanced 

taste reminiscent of pineapple and mandarin. It goes 

well with sauced appetizers, vegetable first courses 

and white meats.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 12°/14°

40

Diploma di Merito

Alla vista presenta un bel colore giallo paglierino 

carico. All’olfatto si presenta elegante, con marcate 

note di mela verde, mela golden e di cedro cui se-

guono interessanti sensazioni floreali in particolare 

fiori d'acacia. In bocca si presenta con un elegante 

connubio di acidità e morbidezza seguito da una 

interessante sapidità e persistenza. Si accompagna 

egregiamente ad antipasti di pesce, al prosciutto 

crudo ed allo speck ed ai primi piatti con sughi a 

base di verdure stagionali.

Beautiful intense straw yellow. Refined, with distinct 

green apple, golden apple and cedro notes, followed 

by intriguing floral sensations, especially acacia. Fla-

vour releases a refined combination of acidity and 

softness, followed by intriguing tanginess and per-

sistence. Excellent with dish starters, cured ham and 

speck, and with first courses served with seasonal 

vegetable sauces.

alcool / alcohol: 12,5% vol

servizio / serving: 8°/10°

VENEZIA DOC

CHARDONNAY BIOLOGICO 2022
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CAPO DI VIGNA

CAPO DI VIGNA SOC. AGRICOLA S.S.

Via P. Molmenti 64 - Motta di Livenza

www.capodivigna.it

info@capodivigna.it

VINI BIANCHI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2022

STILL WHITE WINES DOC / DOCG produced in 2022

VINI BIANCHI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2022

STILL WHITE WINES DOC / DOCG produced in 2022

47 ANNO DOMINI

SOCIETÀ AGRICOLA 47 A.D.

Via Treviso Mare, 2 - Roncade (TV)

www.47annodomini.it

ordini@47annodomini.it



Diploma di Merito

VENEZIA DOC CHARDONNAY

"VIGNA DOGARINA" 2022

Di colore giallo paglierino chiaro. Elegante e fruttato. 

Asciutto, sapido, fresco. Si accompagna bene con 

antipasti magri, minestre e primi a base di uova e 

pesce.

Light straw yellow wine. Elegant and fruity. Dry, tasty 

and fresh. Pairs with any light appetizers, soup and 

first dishes made with fish or eggs.

alcool / alcohol: 12,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

42

Diploma di Merito

Di colore giallo paglierino, si caratterizza per il profu-

mo complesso che ricorda il pompelmo, l’albicocca, 

la pesca bianca, i fiori bianchi, la pietra focaia e le 

erbe mediterranee. AI palato si presenta intenso, 

spiccatamente minerale, equilibrato, sapido e con 

un ottimo retrogusto finale. Abbinamenti: crostacei, 

capesante, pesce crudo e asparagi.

Straw yellow in colour, it is characterized by a com-

plex bouquet reminiscent of grapefruit, apricot, 

white peach, white flowers, flint and Mediterranean 

herbs. On the palate it is intense, distinctly mineral, 

balanced, savoury and with an excellent aftertaste. 

Pairings: shellfish, scallops, raw fish and asparagus.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 12°/13°

VENEZIA DOC

MANZONI BIANCO 2022
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VINI BIANCHI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2022

STILL WHITE WINES DOC / DOCG produced in 2022

VINI BIANCHI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2022

STILL WHITE WINES DOC / DOCG produced in 2022

VIGNA DOGARINA

VI.V.O. AGRICOLA - VIGNA DOGARINA

Via Arzeri, 35 - Loc. Campo di Pietra, Salgareda (TV)

www.vivoagricola.it

info@vivoagricola.it

ISTITUTO TECNICO AGRARIO “G.B. CERLETTI”

ISTITUTO TECNICO AGRARIO “G.B. CERLETTI”

Viale XXVIII Aprile, 20 - Conegliano (TV)

www.cerletti.edu.it

tvis00800e@istruzione.it



Diploma di Merito

VENEZIA DOC

PINOT GRIGIO 2022

Vino dal colore giallo paglierino, profumo fine ed ele-

gante, caratterizzato da un bouquet di fieno secco e 

mallo di noce. Sapore delicato e generoso di buona 

salinità e persistenza con un caratteristico finale di 

nocciola. Ottimo sempre fuori pasto, si sposa bene 

con la cucina alle erbe, con gli antipasti magri, con le 

minestre e con i piatti a base di uova. Va bene anche 

con prosciutto ed insaccati.

This wine is pale yellow with a fine elegant bouquet 

and a scent of dry hay and walnut kernels. Delica-

te flavour and good salinity and pleasant lingering 

overtones with a characteristic nutty finish. Always 

excellent between meals and goes well with courses 

made with herbs. It compliments appetizers, soups 

and egg dishes and goes well with ham and sau-

sages.

alcool / alcohol: 12,5% vol

servizio / serving: 10°/12°

44

Diploma di Merito

Il Pinot Grigio “Campe Dhei” appare giallo con ri-

flessi ramati. Un profumo aromatico e fruttato, con 

eleganti e delicate note di frutta e polpa bianca. Al 

palato risulta morbido e armonico. Ideale in abbina-

mento con piatti leggeri che richiamano il mare, an-

tipasti freschi e formaggi sapidi e stagionati. Buono 

anche come aperitivo.

The “Campe Dhei” Pinot Gris has a yellow colour 

with copper reflections. An aromatic and fruity bou-

quet, with elegant and delicate notes of fruit and 

white pulp. On the palate it is soft and harmonious. 

Ideal with light dishes of seafood, fresh appetizers 

and savoury and seasoned cheeses. 

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 10°/12°

VENEZIA DOC

PINOT GRIGIO "CAMPE DHEI" 2022
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VINI BIANCHI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2022

STILL WHITE WINES DOC / DOCG produced in 2022

VINI BIANCHI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2022

STILL WHITE WINES DOC / DOCG produced in 2022

MAZZOLADA

SOC. AGR. MAZZOLADA

Via Triestina, 66 - Portogruaro (VE)

www.mazzolada.it

info@mazzolada.it

VITICOLTORI PONTE

VITICOLTORI PONTE

Via Verdi, 50 - Ponte di Piave (TV)

www.ponte1948.it

info@ponte1948.it



V I N I  B I A N C H I  T R A N Q U I L L I  D O C  /  D O C G
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S T I L L  W H I T E  W I N E S  D O C  /  D O C G 
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Partiamo dalla natura per creare soluzioni sicure e sostenibili, che ispirano 
esperienze uniche nel vino. Da oltre 60 anni siamo leader nell’enologia con 600 
soluzioni biotecnologiche e coadiuvanti di processo, fra cui lieviti, derivati, 
enzimi, tannini e nutrienti, prodotti allergen free, biologici e vegani. La nostra 
proposta si completa con detergenti, attrezzature per la stabilizzazione e 

Il fulcro del nostro impegno si trova nella continua ricerca di metodologie 
avanzate per 
qualità e la stabilità del vino.

SCOPRI 
LE NOVITÀ 
2023!

AEB SPA - Via Vittorio Arici, 104 
S. Polo 25134 Brescia 

Tel: +39 030 23071 - info@aeb-group.com
aeb-group.com



LISON PRAMAGGIORE DOC

CHARDONNAY 2021

48

PIAVE DOC MANZONI BIANCO

"BIANCO 41" 2019

49

Premio Dama d’Oro Premio Amorim Cork Premio Sigillo d’Argento

ANTONIO FACCHIN

SOC. AGR. ANTONIO FACCHIN & FIGLI

Via Barucchella, 10 - San Polo di Piave (TV)

www.antoniofacchin.com

info@antoniofacchin.com

Un’autentica espressione del territorio che l’azienda 

Facchin ha saputo magistralmente interpretare in 

questo bianco dal colore brillante e dorato che attra-

verso la struttura e l’evolversi dei profumi fa rivivere 

una tradizione che da decenni si tramanda di padre in 

figlio. Un'armonica combinazione di frutta e sentori va-

nigliati che si sviluppano elegantemente nel processo 

di fermentazione in legno. Si abbina facilmente a carni 

bianche e a formaggi stagionati o erborinati.

An authentic expression of the territory that the Facchin 

winery has masterfully interpreted in this bright, gold-

en-coloured white wine that through its structure and 

evolving aromas revives a tradition that has been hand-

ed down from father to son for decades. A harmonious 

combination of fruit and vanilla scents that develop 

elegantly in the fermentation process in wood. It pairs 

easily with white meats and mature or blue cheeses.

alcool / alcohol: 14% vol

servizio / serving: 10°/12°

VINI BIANCHI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2021 o anni 
precedenti / STILL WHITE WINES - DOC / DOCG produced in 2021 
or previously

VINI BIANCHI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2021 o anni 
precedenti / STILL WHITE WINES - DOC / DOCG produced in 2021 
or previously

LA FRASSINELLA

LA FRASSINELLA

Via Statuti, 37 - Portogruaro (VE)

m.bellotto@libero.it

Colore giallo paglierino, il profumo è fine ed elegan-

te, con caratteristico sentore di mela golden, leggero 

affinamento in legno di Ciliegio per armonizzare la 

struttura del vino. Ottimo come aperitivo e fuori pasto, 

si accosta bene agli antipasti e primi di pesce, ai piatti 

a base di uova.

Straw yellow colour, the scent is fine and elegant, 

with a typical hint of golden apple, light aging in 

cherry wood to harmonise the wine structure. Excel-

lent as an aperitif and between meals, it pairs well 

with fish starters and first courses, with egg-based 

dishes.

alcool / alcohol: 12,5% vol

servizio / serving: 8°/10°



COLLI EUGANEI FIOR D'ARANCIO DOCG SECCO

"FIOR D'APE" 2021

Giallo paglierino brillante con lievi sfumature dorate. 

Intenso e aromatico con sentori floreali di rosa, gi-

nestra e acacia, note di agrumi, frutti tropicali e ce-

dro, caratteristico il finale di speziato mediterraneo 

e mentuccia. Al gusto è secco, delicato, equilibrato, 

con freschezza e mineralità ben definite e retrogusto 

coerente con l’olfatto; chiude con buona persistenza 

finale su scia minerale. Abbinamenti: piatti a base di 

pesce crudo, molluschi, crostacei, uova e asparagi e

piatti vegetariani.

Straw yellow in colour with bright reflections, it has 

an intense and complex aromatic bouquet with typ-

ically floral notes of roses and white flowers, citrus 

and tropical fruits, broom, acacia and hints of cedar. 

It has a very dry, delicate and balanced taste with 

well-defined freshness and minerality, and an after-

taste consistent with its nose. A lingering fruity fin-

ish. Ideal with raw fish, shellfish, eggs with aspara-

gus, and vegetarian dishes. Food pairing suggestion: 

Ideal with raw fish, shellfish, eggs with asparagus, 

and vegetarian dishes.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 10°/12°

50

Colore giallo paglierino intenso con vivaci sfumature 

verdi. Iintensi e complessi sentori floreali di glicine 

e gelsomino, note fruttate di ananas e mandorla 

dolce con finale di erbe aromatiche che ne comple-

tano il bouquet. Al gusto è di corpo, sapido, fresco 

ed equilibrato, chiude con lunga persistenza su scia 

minerale. Ottimo con risotti, secondi piatti leggeri, 

asparagi e piatti a base di verdure e formaggi.

Intense straw yellow color with vivid green high-

lights. Intense and complex floral hints of wisteria 

and jasmine, fruity notes of pineapple and sweet 

almond with a finish of aromatic herbs that com-

plete the bouquet. Full-bodied, savory, fresh and 

balanced on the palate, it closes with long persis-

tence on a mineral trail. Excellent with risottos, light 

main courses, asparagus and vegetable and cheese 

dishes. 

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 10°/12°

COLLI EUGANEI DOC

MANZONI BIANCO 2021

51

LE VOLPI & MONTE FASOLO

LE VOLPI & MONTE FASOLO

Via Gemola, 14 - Baone (PD)

www.levolpi.it

info@levolpi.it

Premio Sigillo di Bronzo Diploma di merito

LE VOLPI & MONTE FASOLO

LE VOLPI & MONTE FASOLO

Via Gemola, 14 - Baone (PD)

www.levolpi.it

info@levolpi.it

VINI BIANCHI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2021 o anni 
precedenti / STILL WHITE WINES - DOC / DOCG produced in 2021 
or previously

VINI BIANCHI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2021 o anni 
precedenti / STILL WHITE WINES - DOC / DOCG produced in 2021 
or previously



COLLI EUGANEI DOC SAUVIGNON

"RÈGI I  VINI DI GI" 2021

Régi è ottenuto da uve biologiche Sauvignon, col-

tivate sulle pendici vulcaniche dei Colli Euganei su 

terreno argilloso. Sentori erbacei in primo piano, al 

palato è morbido e vellutato. Perfetto con Piatti a 

base di verdure.

Régi is made from organic Sauvignon grapes grown 

on the volcanic slopes of the Euganean Hills on clay 

soil. Herbaceous hints in the foreground, soft and 

velvety on the palate. Perfect with vegetable dishes.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 10°/12°

52

Questo Incrocio Manzoni è un vino dai riflessi dora-

ti, dal profumo che ricorda la frutta matura, pesca, 

mela, albicocca e favo d’api. Un sapore caldo, poten-

te, armonico e pieno. Un vino ideale da abbinare ad 

aperitivi e piatti di pesce, soprattutto crostacei o altri 

piatti leggeri e delicati.

This Incrocio Manzoni is a wine with golden reflec-

tions; the bouquet is reminiscent of ripe fruit, peach, 

apple, apricot and honeycomb. The taste is warm, 

powerful, harmonious and full. Ideal as aperitif and 

to accompany fish-based dishes, especially shellfish 

or other light and delicate dishes. 

alcool / alcohol: 13,5% vol

servizio / serving: 10°/12°

PIAVE DOC INCROCIO MANZONI 6.0.13

"SAN DORDI" 2021

53

Diploma di meritoDiploma di merito

LE VOLPI & MONTE FASOLO

LE VOLPI & MONTE FASOLO

Via Gemola, 14 - Baone (PD)

www.levolpi.it

info@levolpi.it

VINI BIANCHI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2021 o anni 
precedenti / STILL WHITE WINES - DOC / DOCG produced in 2021 
or previously

VINI BIANCHI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2021 o anni 
precedenti / STILL WHITE WINES - DOC / DOCG produced in 2021 
or previously

CASA ROMA

CASA ROMA 

Via Ormelle, 19 - San Polo di Piave (TV)

www.casaroma.com

info@casaroma.com



PIAVE DOC

MANZONI BIANCO 2021

Vino bianco ben strutturato, ottimo rapporto alco-

ol-acidità. Colore giallo paglierino con riflessi do-

rati. Aroma di frutta matura con sfumature di frutta 

esotica. Ottimo con affettati, formaggi mediamente 

stagionati, grigliate di pesce e crostacei, zuppe di 

verdure e piatti a base di carne bianca.

Well structured white wine with a perfect balance 

between alcohol and acidity. Straw yellow colour 

with golden reflections. Ripe fruit aroma with hints of 

tropical fruit. Ideal accompaniment to pasta dishes 

and soups especially those based on fish and vege-

tables. One of the best pairing wine with asparagus. 

Perfect with white meat main courses and semi ma-

tured cheese.

alcool / alcohol: 13,5% vol

servizio / serving: 10°/12°

54

Note di fiori d’acacia e biancospino, pesca bianca, 

agrumi e di crosta di pane. In bocca è secco e piace-

volmente fruttato: si riconoscono la mela matura, la 

pesca bianca e la pietra focaia.

Floral aroma with acacia and elderflower notes, 

slightly fruity, nectarine and citrus notes and bread 

at the end. On the palate is dry, and pleasantly fruity: 

golden apple, nectarine and flint. 

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 8°/10°

PIAVE DOC

MANZONI BIANCO 2021

55

Diploma di merito

VINI BIANCHI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2021 o anni 
precedenti / STILL WHITE WINES - DOC / DOCG produced in 2021 
or previously

VINI BIANCHI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2021 o anni 
precedenti / STILL WHITE WINES - DOC / DOCG produced in 2021 
or previously

FURLAN

FURLAN

Vicolo Saccon, 48 - San Vendemiano (TV)

www.furlanvini.com

info@furlanvini.com

Diploma di merito

FRASSINELLI

AZ. AGR. FRASSINELLI GIANLUCA

Via della Vittoria, 7 - Mareno di Piave (TV)

www.frassinelli.it

info@frassinelli.it



PIAVE DOC TAI

"PRIMO PODERE 48" 2021

Questo Tai si presenta di color giallo paglierino sca-

rico con riflessi verdognoli. Vino dal profumo delica-

to, floreale e finemente fruttato. Presente è la nota 

minerale sul finale. Interessante l'equilibrio tra la 

sapidità e la freschezza al palato. Un vino di ottima 

beva da degustare come aperitivo e che si accosta 

perfettamente a primi piatti delicati, minestre, piatti 

a base di pesce e carni bianche.

This Tai has a pale straw yellow color with greenish 

reflections. Wine with a delicate, floral and finely fru-

ity bouquet. Present is the mineral note on the finish.

The balance between sapidity and freshness on 

the palate is interesting. Very drinkable wine to be 

enjoyed as an aperitif and which goes perfectly with 

delicate first courses, soups, fish-based dishes and 

white meats.

alcool / alcohol: 14% vol

servizio / serving: 10°/12°

56

Limpido e di grande consistenza scende nel calice di 

un color giallo paglierino carico, praticamente dora-

to. È intenso al naso dove persistono la frutta gialla 

matura, il miele e la vaniglia. Quest’ultima, sapiente-

mente modulata, testimonia il dosato utilizzo dei pic-

coli legni nelle fasi di vinificazione ed affinamento. 

Al gusto è ricco, polposo, persistente, equilibrato e 

di buon nerbo acido. Il legno, presente ma perfetta-

mente amalgamato al frutto, dona a questo vino una 

grande eleganza gusto-olfattiva.

Deep gold in color this Chardonnay displays the style 

which it has become famous for.

Crisp and creamy on the palate, this soft, round 

white is supported by refreshing acidity. Mineral 

undertones complement fragrance of ripe yellow 

peaches, acacia honey and almond paste. With bold 

toasted and cereal aromas, this wine has a Iong and 

balanced finish.

alcool / alcohol: 13,5% vol

servizio / serving: 8°/10°

VENEZIA DOC 

CHARDONNAY 2021

57

Diploma di merito Diploma di merito

VINI BIANCHI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2021 o anni 
precedenti / STILL WHITE WINES - DOC / DOCG produced in 2021 
or previously

VINI BIANCHI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2021 o anni 
precedenti / STILL WHITE WINES - DOC / DOCG produced in 2021 
or previously

BAROLLO

BAROLLO

Via Rio Serva, 4B - Preganziol (TV)

www.barollo.com 

info@barollo.com

TERRE DI GRASSAGA

TERRE DI GRASSAGA

Via Bassette, 3 - Noventa di Piave

www.terredigrassaga.it

info@terredigrassaga.it 



V I N I  R O S A T I  T R A N Q U I L L I

D O C  /  D O C G

S T I L L  R O S É  W I N E S

 D O C  /  D O C G

Su misura
per i tuoi prodotti

Scatole e packaging in cartone ondulato
con stampa digitale in alta risoluzione

Via Castellana 90
31036 Ospedaletto di Istrana (Treviso)
Tel. +39 0422.832336   info@pro-gestspa.it progestspa.com



BARDOLINO DOC

CHIARETTO CLASSICO 2022

60

Diploma di Merito

VINI ROSATI TRANQUILLI -DOC / DOCG

STILL ROSÉ WINES DOC / DOCG

RIGHETTI ENZO

AZ. AGR. RIGHETTI ENZO 

Località Pozzoi, 2 - Cavaion Veronese (VR)

www.righettienzo.it

info@righettienzo.it

Colore rosa tendente al corallo. Intenso ed intrigante 

al naso che presenta un frutto succoso: fragola, ribes, 

ciliegia, buccia di mandarino, rosa, erbe aromatiche. Al 

palato si conferma un vino energico e ricco, intenso, 

pieno e piacevole. Finale lungo, fruttato, fresco, sapido 

quasi iodato.

Pink colour tending towards coral. Intense and in-

triguing-scented, presenting a juicy fruit: strawberry, 

currant, cherry, tangerine peel, rose, aromatic herbs. 

On the palate it is confirmed as an energetic and rich, 

intense, full and pleasant wine. Long, fruity, fresh, sa-

vory almost iodised finish.

alcool / alcohol: 12% vol

servizio / serving: 10°

Eccellenza filtrante in movimento: Dynamos.
Il potere di separare il prezioso dal pesante!

www.tmcigroup.com
www.padovan.com

Nuovo Dynamos HP,
ad alta prestazione!
Principi di funzionamento Caratteristiche

Il prodotto da filtrare viene prelevato da un serbatoio 
di alimentazione ed inviato, mediante la pompa 
volumetrica con inverter, alla campana di filtrazione.

All’interno della campana di filtrazione sono installati 
i dischi filtranti, montati su uno o più alberi rotanti. 
L’albero ha la funzione di supporto elementi filtranti 
e collettore di raccolta filtrato (permeato) in quanto 
internamente cavo. La rotazione dell’albero avviene 
mediante motoriduttore asservito ad inverter. 
Il processo di filtrazione, data l’alta velocità tangenziale 
dei dischi, avviene dall’esterno verso l’interno: 
il passaggio del permeato avviene per differenziale 
di pressione transmembranica. 

Il permeato passa quindi attraverso i dischi 
e viene raccolto nel collettore dell’albero di supporto 
e convogliato nel serbatoio/polmone di raccolta.
Il prodotto concentrato ritorna all’interno del serbatoio 
di partenza, pertanto non permane all’interno del filtro. 
La funzione di back-wash avviene mediante la pompa 
di estrazione del permeato, oppure con azionamento 
pneumatico. Il dosaggio dei prodotti chimici durante 
la funzione CIP avviene tramite pompa peristaltica 
(nella versione automatica).

Dynamos è gestito da PLC in tutte le sue versioni 
automatiche e semiautomatiche. Possibilità di gestione 
in remoto e teleassistenza.

Dynamos, tecnologia brevettata con brevetto europeo 
nr. EP2326409B1, è il filtro appositamente realizzato per 
la filtrazione di liquidi con alto tenore di solidi sospesi. 
Il design è modulare e si adatta alle necessità di ogni 
cliente. 

È dotato di dischi monolitici HP di nuova generazione, 
resistenti e molto performanti che assicurano elevati 
rendimenti su:

Fecce di succo, vino, solforate.
Vini semi-fermentati.
Vini rossi e bianchi fermi.
Vini liquorosi.
Vini frizzanti e spumanti (con Dynamos HP 
in versione isobarica).
Concentrazione di alghe.
Concentrazione di lieviti.
Fondi di fermentazione birra.
Residui da dry hopping.
Succhi.

Vantaggi

Elevata e costante concentrazione finale 
dei solidi (70-80% v/v).
Portate nominali per metro quadrato elevate 
(60-70 l/m2h).
Minimo consumo energetico (0,3 kW/m2).
Fino a 72-96 ore di filtrazione senza risciacqui.
Fino a 7/14 giorni di filtrazione senza lavaggi.
Ridotti risciacqui (<40 l/m2) e lavaggi (<120 l/m2).
Limitato utilizzo di detergenti (10 kg/ciclo).

Riduzione fino all’80-90% del consumo 
di acqua rispetto ai tangenziali tradizionali.
Nessun intasamento dovuto a fibre di polisaccaridi.
Trascurabile assorbimento di ossigeno.
Nessuna riduzione di colore.
Minima pressione transmembranica <1,1 bar.
Effetto autopulente amplificato.
Estrema resistenza meccanica, fisica 
e chimica dei nuovi dischi HP.
Nessun riscaldamento del prodotto durante 
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PIAVE DOC

MERLOT 2022

64

Di colore rosso intenso con sfumature viola. Profumo 

ampio, con note vegetali di fieno e peperone, note 

fruttate di mora e ribes nero, note speziate di vani-

glia, noce moscata, liquirizia e caffè. Sapore morbido, 

caldo ed intenso; ripercorre i caratteri già avvertiti 

all'olfatto con grande armonia e personalità. ottimo 

con arrosti di carni rosse e selvaggina.

Intense red colour with purple hues. Broad bouquet, 

with vegetal notes of hay and pepper, fruity notes of 

blackberry and blackcurrant, spicy notes of vanilla, 

nutmeg, liquorice and coffee. Soft, warm, and intense 

on the palate; it retraces the characteristics already 

perceived on the nose with great harmony and per-

sonality. Excellent with roasted red meats and game.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 18°

VENEZIA DOC

CABERNET SAUVIGNON 2022

65

Premio Dama d’Oro Premio Sigillo d’Argento

VINI ROSSI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2022

STILL RED WINES - DOC / DOCG produced in 2022

VINI ROSSI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2022

STILL RED WINES - DOC / DOCG produced in 2022

SANDRE

SOC. AGRICOLA SANDRE

Via Risorgimento, 16 - Salgareda (TV)

www.sandre.it

info@sandre.it 

WALTER NARDIN

WALTER NARDIN

Via Fontane, 5 - Roncadelle di Ormelle (TV)

www.vinwalternardin.it

bevi@vinwalternardin.it

Colore rosso rubino intenso con riflessi violacei.   

Ampio bouquet di lampone, ciliegia, viola, pepe e 

vaniglia. Ben strutturato, armonico e persistente al 

palato. Ottimo con arrosti di carne bianca o rossa, 

coniglio, pollame e con formaggi di media stagiona-

tura. Conservare in luogo fresco, al riparo dalla luce 

e da fonti di calore.

Deep ruby red colour with violet highlights. Broad 

bouquet of raspberry, cherry, violet, pepper and 

vanilla. Excellently structured, harmonious and per-

sistent on the palate. Excellent with roast white or 

red meat, rabbit, poultry, and with medium-aged 

cheeses. Storage: in a cool place, away from light 

and heat sources.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 18°/20°



VENEZIA DOC MERLOT

VINO BIOLOGICO "SOTTOVOCE" 2022

Rosso inteso, cupo, profondo, con eleganti note granate. 
Pulito, caldo, piacevoli sentori di piccoli frutti rossi a cui 
segue una marcata nota di vaniglia e di legno tostato, 
nel finale percepiamo delle nuances di pepe verde. Otti-
ma l’entrata in bocca, piacevole la sensazione di leggero 
tannino diffuso sulla lingua e la percezione di calore e 
dolcezza data dalla alcolicità, buona la lunghezza e la 
persistenza che lasciano una piacevole bocca asciutta 
che invita ad un altro assaggio. Si abbina a carni rosse, 
bistecche e costate. Ideale con selvaggina di piccola ta-
glia, esempio una lepre. Arrosto di maiale, anche perchè 
questo merlot ha una spiccata acidità, nonostante il bel 
tannino e i gradi alcol è bello fresco.

Deep red, dark, deep, with elegant browny red coloured 
notes. Clean, warm, with enjoyable hints of red berry 
fragrance, followed by a marked vanilla and toasted 
wood note. At the end, notes of green pepper are per-
ceived. Excellent mouth entry, enjoyable sensation of a 
light tannin diffused on the tongue and a warmth and 
sweetness perception given by the alcohol, good length 
and persistence that leave a pleasant dry mouth which 
asks for another sip. Combines very well with all red 
roasted or grilled red meats, spicy grilled sausages, 
chilli con carne, tomato based pasta sauces like Ragù 
Bolognese or Amatriciana and also with red meat Indian 
curries. Very nice with herby soft and semi aged hard 
cheeses.

alcool / alcohol: 13,5% vol
servizio / serving: 18°

66

Dalla vendemmia 2020 abbiamo fatto l’appassimen-

to del grappolo sul vigneto, quindi perdita dell’acqua 

per estrarre più colore e corpo. Il sapore è morbido 

e pieno. Con l’invecchiamento, il colore tende ad 

assumere riflessi granata, il profumo evolve in un 

notevole e fine bouquet, il sapore acquista notevole 

finezza, divenendo austero ed asciutto. Rosso rubino 

se giovane, tendente al granato con invecchiamento;

Profumo vinoso, intenso e caratteristico. Sapore 

asciutto, talvolta vellutato, giustamente tannico, 

aromatico, con eventuale percezione gradevole di 

legno. Ideale con salumi, carni rosse, carni in umido.

Since the 2020 harvest, we have been drying the 

grapes in the vineyard, thus losing the water to ex-

tract more colour and body. The flavour is soft and 

full. With ageing, the colour tends to take on garnet 

hues, the aroma evolves into a remarkable and fine 

bouquet, the flavour acquires considerable finesse, 

becoming austere and dry. Ruby red when young, 

tending to garnet with ageing. Vinous, intense, and 

characteristic aroma. Dry flavour, sometimes velvety, 

rightly tannic, aromatic, with a possible pleasant per-

ception of wood. Ideal with cured meats, red meats, 

stews.

alcool / alcohol: 12,5% vol

servizio / serving: 16°/18°

LISON PRAMAGGIORE DOC

MERLOT 2022

67

Premio Sigillo di Bronzo Diploma di merito

47 ANNO DOMINI

SOCIETÀ AGRICOLA 47 A.D.

Via Treviso Mare, 2 - Roncade (TV)

www.47annodomini.it

ordini@47annodomini.it

LA FRASSINELLA

LA FRASSINELLA

Via Statuti, 37 - Portogruaro (VE)

m.bellotto@libero.it

VINI ROSSI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2022

STILL RED WINES - DOC / DOCG produced in 2022

VINI ROSSI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2022

STILL RED WINES - DOC / DOCG produced in 2022



VENEZIA DOC 

CABERNET FRANC 2022

Colore rosso intenso con riflessi violacei, talvolta 

rosso sangue se vinificato con macerazione pro-

lungata. All’olfatto è vinoso, intenso, caratteristico, 

con profumi persistenti di frutti rossi e di spezie. 

Selvatico e caratteristico nel suo sapore erbaceo da 

giovane. Aggressivo ma al tempo stesso aristocra-

tico, pieno e di gran corpo. Sapore asciutto, sapido 

di corpo, giustamente tannico ed armonioso. Ben si 

accompagna alle carni alla brace, gli arrosti di carni 

bianche e rosse, al pollame nobile, alla cacciagio-

ne, alle carni fredde ed a formaggi semi stagionati 

o invecchiati.

Vibrant red colour with violet edges, tending towards 

blood-red if vinified with prolonged maceration. The 

aroma is alcohol-rich, intense and typical, with per-

sistent notes redolent of berries and spices. Typical-

ly gamey in its grassiness when young. Aggressive 

but at the same time aristocratic, rounded and with 

great body. Dry palate, full-flavoured and firm, suit-

ably tannic and well-balanced. This Cabernet is an 

excellent accompaniment to grilled meats, red- and 

white-meat roasts, poultry, game, cold meats and 

aged or semi-seasoned cheeses.

alcool / alcohol: 12,5% vol

servizio / serving: 16°/18°

68

Colore rosso rubino intenso. Profumo di mirtillo ros-

so, mora, confettura di ciliegia, caffè, pepe ed erbe 

aromatiche. Sapore asciutto, pieno, complesso, di 

ottimo volume, con un persistente retrogusto. Vino 

dotato di buona versatilità, si può consumare a tut-

to pasto, in abbinamento ai primi piatti con ragù di 

carne, oppure con carni di maiale, vitello, coniglio 

e pollame, con piatti a base di funghi o formaggi a

medio invecchiamento.

Characterized by an intense ruby red colour and by 

an aroma of cranberry, blackberry, cherry jam, coffee, 

pepper and aromatic herbs. It has a dry, full-bodied, 

complex, voluminous taste with a persistent afterta-

ste. Versatile wine for the whole meal. Excellent with 

first courses based on meat sauce, or with pork, veal, 

rabbit and poultry and with dishes based on mushro-

oms or medium-aged cheeses.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 18°/20°

VENEZIA DOC

CABERNET SAUVIGNON 2022

69

Diploma di merito Diploma di merito

CAPO DI VIGNA

CAPO DI VIGNA SOC. AGRICOLA S.S.

Via P. Molmenti 64 - Motta di Livenza

www.capodivigna.it

info@capodivigna.it

VINI ROSSI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2022

STILL RED WINES - DOC / DOCG produced in 2022

VINI ROSSI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2022

STILL RED WINES - DOC / DOCG produced in 2022

LUIGINO MOLON

LUIGINO MOLON

Via Grassaga, 50 - San Donà di Piave (VE)

www.vinimolon.it

info@vinimolon.it



VENEZIA DOC CABERNET SAUVIGNON

"VIGNA DOGARINA" 2022

Di colore rosso rubino con riflessi violacei. Ricorda 

la frutta rossa matura. Si presenta secco, pieno ed 

armonico. Si adatta bene con carni rosse, caccia-

gione e brasati.

Ruby red wine with violet highlights. Suggestions of 

mature red fruit. Dry, full and harmonious. Pairs with 

red and game meat.

alcool / alcohol: 12,5% vol

servizio / serving: 16°/18°

70

Alla vista presenta un bel colore intenso, profondo, 

rosso con gradevoli riflessi violacei. All’olfatto risulta 

netto, intenso, elegante con marcate note di vegetale 

fresco che ricordano in pepe verde, cui seguono note 

di frutti rossi in particolare il mirtillo, la mora e la pru-

gna. In bocca si presenta potente, caldo, intenso, con 

una elegante fusione di struttura, acidità e leggera 

sensazione astringente. Risulta pieno, sapido, di otti-

ma persistenza. Si accompagna ottimamente a piatti 

a base di carne, quali brasati ed arrosti, perfetto con 

la cacciagione.

Beautiful intense deep red, with appealing purple re-

flections. Sharp, intense, refined with distinctive fresh 

vegetable notes recalling green pepper, followed by 

red fruit notes, especially blueberry, blackberry, and 

plum.Powerful, warm, intense, with a refined blend of 

structure, acidity and slight astringency. The outcome 

is full, rich, excellently lingering. Excellent accompa-

niment to meat dishes, specifi cally braised and roast 

options; perfect with game.

alcool / alcohol: 13,5 vol

servizio / serving: 16°/18°

VENEZIA DOC CABERNET SAUVIGNON

VINO BIOLOGICO 2022

71

Diploma di merito Diploma di merito

VINI ROSSI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2022

STILL RED WINES - DOC / DOCG produced in 2022

VINI ROSSI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2022

STILL RED WINES - DOC / DOCG produced in 2022

VIGNA DOGARINA

VI.V.O. AGRICOLA - VIGNA DOGARINA

Via Arzeri, 35 - Loc. Campo di Pietra, Salgareda (TV)

www.vivoagricola.it

info@vivoagricola.it

47 ANNO DOMINI

SOCIETÀ AGRICOLA 47 A.D.

Via Treviso Mare, 2 - Roncade (TV)

www.47annodomini.it

ordini@47annodomini.it
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MONTELLO ASOLO DOC

RECANTINA 2020

Rosso rubino intenso, riflessi violacei. Profumo di 

frutti di bosco maturi, spezie dolci, liquirizia. Morbido 

e deciso, con un bel fruttato di sottobosco, un calore 

controllato. La freschezza finale seduce. Abbinamen-

ti: Primi patti con sughi a base di carni sia bianche 

che rosse, in genere ottimo con grigliata mista e a 

formaggi di media stagionatura e speziati.

Intense ruby red wine, violet reflections. Scents of 

ripe berries, sweet spices, licorice. Soft and decisi-

ve, with a nice fruitiness of undergrowth, a control-

led heat. The final freshness seduces. Food pairing: 

First courses with sauces based on both white and 

red meats, generally excellent with mixed grills and 

medium-aged and spiced cheeses.

alcool / alcohol: 13,5% vol

servizio / serving: 14°/16°

74

COLLI BERICI DOC

CABERNET SAUVIGNON 2021

75

Premio Dama d'Oro Premio Sigillo d'Argento

Sentori di chiodi di garofano, peperone, spezie, cuo-

io, tabacco. Note fruttate e tostate. Ottima sapidità, 

leggermente tannico. Abbinamenti: polenta e osei, 

lepre, beccacce, costate e Fiorentina ai ferri, tagliata 

di Sorana alla brace.

Hints of clove, bell pepper, spice, leather, tobacco. 

Fruity and toasty noted. Excellent sapidity, slightly 

tannic. Pairings: polenta e osei, hare and woodcock, 

grilled ribs and Fiorentina, grilled Sorana steak.

alcool / alcohol: 13,5% vol

servizio / serving: 18°

VINI ROSSI TRANQUILLI DOC / DOCG prodotti nel 2021 / 2020 

STILL RED WINES DOC / DOCG produced in 2021 / 2020

VINI ROSSI TRANQUILLI DOC / DOCG prodotti nel 2021 / 2020 

STILL RED WINES DOC / DOCG produced in 2021 / 2020

COMMENDATOR POZZOBON

COMMENDATOR POZZOBON

Via Madonna della Mercede, 58 - Volpago del Montello (TV)

www.cantinepozzobon.eu

info@cantinepozzobon.com

CA’ BASSO

SOC. AGRICOLA CA’ BASSO

Via Casoni, 1 - Longare (VI)

www.bassovini.com

info@bassovini.com



VENEZIA DOC REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROSSO 

"EL FOSCO" 2021

Vinoso, corposo, tannico e ricco di acidità dal colore 

rosso rubino intenso dai riflessi violacei. Dal profumo 

vinoso e carico, tipico e inconfondibile di questa sor-

te, ricorda le fragranze del bosco con i suoi sentori 

fruttati di lampone, more e fragole selvatiche. Con 

l’invecchiamento si affina assumendo un sapore di 

tono amarognolo e sviluppando un bouquet ampio e 

piacevole. Trova tanti accostamenti con i piatti tipici 

friulani, soprattutto gli umidi, gli arrosti e la selvag-

gina.

This wine is vinous, full-bodied, tannic and rich in 

acidity. Its ruby-red colour is intense and violet-tin-

ted. With a vinous and strong aroma - typical and 

unmistakable of this sort – it recalls the fragran-

ces of the forest with fruity hints of raspberry, wild 

blackberry and wild strawberry. It becomes more 

refined with aging, taking on a bitterish edge while 

developing a full and pleasant bouquet. This wine 

suits very well many meat-dishes, especially stews, 

roasts and game.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 18°

76

Colore rosso rubino, con riflessi granati. Profumo 

intenso, prevalgono le note fruttate in particolare 

di lampone e mora. Al palato si presenta asciutto, 

costantemente tannico e termina con retrogusto 

piacevole di cioccolato e asciutto. È ideale accom-

pagnamento di arrosti, carni rosse, selvaggina e 

formaggi stagionati.

The wine has an intense, ruby red colour. Olfactory, it 

has a complex bouquet of small red fruits with floral 

notes (rose) and spices (vanilla and cinnamon). It ap-

pears full, balanced, pleasantly tannic at the mouth. 

Complex aromatic persistence. Great from appetiz-

ers to main courses in general, including tasty fish.

alcool / alcohol: 13,5% vol

servizio / serving: 14°/16°

ASOLO MONTELLO DOC 

"ROSSO LOQUACE" 2020

77

Premio Sigillo di Bronzo Diploma di merito

LE TERRE

SOC. AGRICOLA VINI LE TERRE

Via Rovigo 20,- Covolo di Pederobba (TV)

www.vinileterre.it

info@vinileterre.it

VINI ROSSI TRANQUILLI DOC / DOCG prodotti nel 2021 / 2020 

STILL RED WINES DOC / DOCG produced in 2021 / 2020

VINI ROSSI TRANQUILLI DOC / DOCG prodotti nel 2021 / 2020 

STILL RED WINES DOC / DOCG produced in 2021 / 2020

TERRA MUSA

TERRA MUSA

Via Callalta, 13 - Pramaggiore (VE)

www.terramusa.it

musaragno@musaragno.com



ASOLO MONTELLO DOC

RECANTINA 2020

Rosso rubino intenso. Fruttato, floreale e speziato. Si 

riconoscono sentori lamponi maturi, mirtilli di bosco 

e prugne, note di spezie e tabacco. Caldo, rotondo 

con note sapide e fresche sul finale. Abbinamenti: 

Carni rosse e selvaggina, ottimo anche con carni in 

umido e arrosti.

Intense ruby red. Fruity, floral, and spicy. Hints of 

ripe raspberries, wild blueberries and plums, hints of 

spices and tobacco. Warm, round with savoury and 

fresh notes on the finish. Pairings: Red meats and 

game, also excellent with stews and roasts.

alcool / alcohol: 12,5% vol

servizio / serving: 16°/18°

78

Di colore rosso rubino, dal profumo di frutti di bosco 

con particolare accento di lampone, ciliegia matura 

e un leggero tono minerale. Al palato si presenta 

fresco e asciutto; si accentuano i sapori dei piccoli 

frutti rossi dove ritroviamo il lampone e la ciliegia, 

morbido al punto giusto classico dei vini giovani. Un 

vino a tuttotondo con qualsiasi pietanza a base di 

carne, come pollo arrosto, brasato o il bollito misto.

Ruby red wine, with a scent of wild berries and a 

particular accent of raspberry, ripe cherry and a 

slight mineral tone. On the palate it presents itself 

soft, cool and dry, tipical of young wines. An all-

round wine with any meat dish, such as roasted 

chicken, braised or mixed boiled meat.

alcool / alcohol: 12,5% vol

servizio / serving: 18°

COLLI BERICI DOC 

CARMENERE 2021

79

Diploma di merito Diploma di merito

TENUTA AMADIO

TENUTA AMADIO AZ. AGRICOLA RECH SIMONE

Via Biss, 7 - Monfumo (TV) 

www.tenutamadio.com

info@tenutamadio.com

VINI ROSSI TRANQUILLI DOC / DOCG prodotti nel 2021 / 2020 

STILL RED WINES DOC / DOCG produced in 2021 / 2020

VINI ROSSI TRANQUILLI DOC / DOCG prodotti nel 2021 / 2020 

STILL RED WINES DOC / DOCG produced in 2021 / 2020

CA’ BASSO

SOC. AGRICOLA CA’ BASSO

Via Casoni, 1 - Longare (VI)

www.bassovini.com

info@bassovini.com



COLLI DI CONEGLIANO DOCG ROSSO

"ROSSO DI GIANO" 2020

Rosso rubino intenso con riflessi granati. Olfattivamente 
complesso e integrato nell’orchestra di profumi di spe-
ziato gentile, confettura di ciliegie, frutti di bosco maturi, 
prugne secche, caffè, tabacco, nocciola, mandorla to-
stata, vaniglia, cioccolato, pepe nero, eucalipto, grafite, 
con trama floreale di viola a dirigere l’orchestra. Al pala-
to manifesta la sua solidità nella complessa dinamicità 
gustativa, con tannini vibranti ma morbidi. Esplosivo 
nella sua piacevole, emozionante e persistente com-
ponente retrolfattiva. Ottimo con piatti gustosi, grassi 
e succulenti, carni rosse alla brace, carni allo spiedo, 
selvaggina, formaggi stagionati.

Intense ruby red with garnet hues. On the nose, it is 
complex and integrated in the orchestra of scents of 
gentle spices, cherry jam, ripe berries, dried plums, cof-
fee, tobacco, hazelnut, toasted almond, vanilla, chocola-
te, black pepper, eucalyptus, graphite, with a floral tex-
ture of violets conducting the orchestra. On the palate it 
manifests its solidity in the complex dynamism of taste, 
with vibrant yet soft tannins. Explosive in its pleasant, 
exciting, and persistent aftertaste component. Excellent 
with tasty, fatty, and succulent dishes, barbecued red 

meats, spit-roasted meats, game, mature cheeses.

alcool / alcohol: 14,5% vol

servizio / serving: 18°/20°

Diploma di merito
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VINI ROSSI TRANQUILLI DOC / DOCG prodotti nel 2021 / 2020 

STILL RED WINES DOC / DOCG produced in 2021 / 2020

COLLI BERICI DOC SUPERIORE

"KARPOS" 2021

Color rubino concentrato con riflessi molto luminosi. 

Un prezioso patrimonio olfattivo regala gradatamen-

te note fruttate e toni complessi più maturi. Apre con 

fragranze floreali di rose rosse, di peonie legger-

mente macerate e di bacche nere. Immediato eco di 

sfumature speziate e tostate di pepe, cuoio, tabacco 

e corteccia. In bocca sfoggia una vivace freschezza 

e precisa tessitura tannica a sottolineare un grande 

equilibrio complessivo. Abbinamenti: cacciagione, 

carne al forno, agnello, capretto, anitra all’arancia, 

formaggio Vezzana, Mezzano, provolone stagionato.

Concentrated ruby color with very bright highlights. 

A precious olfactory heritage gradually gives fruity 

notes and more mature complex tones. It opens with 

floral fragrances of red roses, lightly macerated pe-

onies and black berries. Right after spicy and toasty 

nuances of pepper, leather, tobacco and bark stand 

out. In the mouth it flaunts a lively freshness and 

precise tannic texture to underscore great overall 

balance. Pairings: bush meat, baked meat, lamb, kid, 

orange duck, Vezzana cheese, Mezzano cheese, and 

aged provolone cheese.

alcool / alcohol: 13,5% vol

servizio / serving: 18°
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Diploma di merito

VINI ROSSI TRANQUILLI DOC / DOCG prodotti nel 2021 / 2020 

STILL RED WINES DOC / DOCG produced in 2021 / 2020

CA’ BASSO

SOC. AGRICOLA CA’ BASSO

Via Casoni, 1 - Longare (VI)

www.bassovini.com

info@bassovini.com

LA REGGENZA

LA REGGENZA

Via Liberazione, 2/A - Refrontolo (TV)

www.vinilareggenza.it

info@vinilareggenza.it



Rosso ben equilibrato con una bella mineralità e 

frutti rossi in primo piano. Ampio nei profumi e solido 

nella struttura, con note dolci e calde che lo accom-

pagnano nel lungo finale. Consigliato un bicchiere 

da degustazione molto ampio. Vino da meditazione. 

Stappare con qualche ora di anticipo.

Well balanced red wine with a good minerality and 

prominent red fruits. Solid structure and wide bou-

quet, with sweet and warm notes that accompanies 

it during the finish. A very wide tasting glass is rec-

ommended. Meditation wine. Uncork a few hours in 

advance.

alcool / alcohol: 15,5% vol

servizio / serving: 18°

COLLI EUGANEI DOC CABERNET

“BOCCON" 2021

Diploma di merito

COLLI EUGANEI DOC CABERNET

"ÈSPERO" 2021

Di un rosso rubino intenso con riflessi violacei; al 

naso presenta una nota erbacea marcata, poi am-

arena, prugna e frutta rossa matura. In bocca è am-

pio, caldo, con una buona intensità tannica, morbido 

e strutturato. Abbinamenti: Sughi a base di carne, 

carne alla griglia, brasati, selvaggina da piuma.

Intense ruby red with violet hues; Nose shows in-

tense herbaceous note, black cherry, plum and ripe 

red fruit. Well integrated soft tannin, smooth on the 

palate. Food pairing: Meat-based sauces, grilled and 

braised meat, game.

alcool / alcohol: 13,5% vol

servizio / serving: 18°

Diploma di merito

VIGNA RODA

VIGNA RODA

Via Monte Versa, 1569 - Cortelà di Vo’ (PD)

www.vignaroda.it

info@vignaroda.com
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VINI ROSSI TRANQUILLI DOC / DOCG prodotti nel 2021 / 2020 

STILL RED WINES DOC / DOCG produced in 2021 / 2020

VINI ROSSI TRANQUILLI DOC / DOCG prodotti nel 2021 / 2020 

STILL RED WINES DOC / DOCG produced in 2021 / 2020

PARCO DEL VENDA

PARCO DEL VENDA

Via Monte Venda, 430 - Vo’ (PD)

www.parcodelvenda.com

parcodelvenda@gmail.com



Rosso rubino intenso. Profumo intenso e caratteristi-

co, si avvertono leggere note erbacee e vegetali che 

bene si armonizzano con sentori di piccoli frutti rossi 

di sottobosco, in finale sfumature speziate e di pepe 

nero. Di buon corpo ed equilibrato, fresco ed elegan-

te, giustamente tannico, sapido con finale persistente 

che conferma i sentori fruttati. Abbinamenti: salumi 

freschi, formaggi non stagionati, grigliata di carne.

Deep ruby red. Intense and characteristic, with subtle 

herbal and vegetal notes that harmonise well with 

hints of small red berries, and nuances of spice and 

black pepper in the finish. Full-bodied and balanced, 

fresh and elegant, suitably tannic, sapid with a linge-

ring finish that confirms its fruity notes. Food pairing 

suggestion: Fresh cold cuts, mild cheeses, grilled 

meat.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 16°/18°

COLLI EUGANEI DOC

CARMENERE 2021

Diploma di merito

COLLI EUGANEI DOC

MERLOT 2021

Diploma di merito

CA' MANIN

AZ. VITIVINICOLA CA' MANIN

Via G. Marconi, 732 - Vo' (PD)

info@camanin.it

Vino dal colore rosso carico, sapore intenso o abboc-

cato, profumo gradevole e caratteristico. Accompa-

gna in modo ideale piatti di carni rosse o bianche, ar-

rosti in genere e la cacciagione. Marcate sono quindi 

le caratteristiche ottenute dai terreni della zona con 

depositi alluvionali, rocce vulcaniche disgregate e 

non da meno è l’ottima esposizione solare Il tutto ci 

da possibilità di lavorare con rossi dal colore deciso, 

forti e intensi.

Wine with a deep red color, intense or sweetish fla-

vour, pleasant and characteristic aroma. Ideally ac-

companies red or white meat dishes, roasts in gene-

ral and game. The characteristics obtained from the 

soils of the area with alluvial deposits, disintegrated 

volcanic rocks and, last but not least, the excellent 

sun exposure are therefore marked. All this gives us 

the possibility of working with reds with a strong, 

strong and intense colour.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 16°/18°
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VINI ROSSI TRANQUILLI DOC / DOCG prodotti nel 2021 / 2020 

STILL RED WINES DOC / DOCG produced in 2021 / 2020

VINI ROSSI TRANQUILLI DOC / DOCG prodotti nel 2021 / 2020 

STILL RED WINES DOC / DOCG produced in 2021 / 2020

LE VOLPI & MONTE FASOLO

LE VOLPI & MONTE FASOLO

Via Gemola, 14 - Baone (PD)

www.levolpi.it

info@levolpi.it



Colore rosso rubino carico con riflessi granati. Note 

di marmellata di prugne, ciliegie sotto spirito e dat-

teri, unite a note speziate intense di pepe nero, caffè 

e cioccolata. Al palato il vino si presenta pieno ed 

avvolgente, con un tannino raffinato e setoso, seg-

no dell'importante struttura del prodotto. Perfetto in 

accompagnamento a carni rosse importanti, sia alla 

griglia, sia brasati. Si sposa molto bene anche con 

il bollito e con la carne di cinghiale in tutte le sue 

versioni. Da provare l'abbinamento con formaggi er-

borinati o molto grassi e con del foie gras.

Deep ruby red colour with garnet hues. Notes of 

plum jam, cherries in spirit and dates, combined 

with intense spicy notes of black pepper, coffee, and 

chocolate. On the palate the wine is full and envel-

oping, with refined and silky tannins, a sign of the 

important structure of the product. Perfect pairing 

to red meat, both grilled and braised. It can be also 

paired with boiled meat and boar meat in all its ver-

sions. To try the pairing with herb cheese or fatty 

cheeses and foie gras.

alcool / alcohol: 14% vol

servizio / serving: 18°/20°

COLLI EUGANEI DOC RISERVA

"NOGAREO" 2020

Diploma di merito
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COLLI EUGANEI DOC

ROSSO 2021

Vino dal colore rosso carico, sapore intenso o abboc-

cato, profumo gradevole e caratteristico. Accompa-

gna in modo ideale piatti di carni rosse o bianche, ar-

rosti in genere e la cacciagione. Marcate sono quindi 

le caratteristiche ottenute dai terreni della zona con 

depositi alluvionali, rocce vulcaniche disgregate e 

non da meno è l’ottima esposizione solare Il tutto ci 

da possibilità di lavorare con rossi dal colore deciso, 

forti e intensi.

Wine with a deep red color, intense or sweetish fla-

vour, pleasant and characteristic aroma. Ideally ac-

companies red or white meat dishes, roasts in gene-

ral and game. The characteristics obtained from the 

soils of the area with alluvial deposits, disintegrated 

volcanic rocks and, last but not least, the excellent 

sun exposure are therefore marked. All this gives us 

the possibility of working with reds with a strong, 

strong and intense colour.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 16°/18°

Diploma di merito
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VINI ROSSI TRANQUILLI DOC / DOCG prodotti nel 2021 / 2020 

STILL RED WINES DOC / DOCG produced in 2021 / 2020

VIGNA VECCHIA

VIGNA VECCHIA

Via Fattorelle, 11 - Cinto Euganeo (PD)

az.vignavecchia@libero.it

CA' MANIN

AZ. VITIVINICOLA CA' MANIN

Via G. Marconi, 732 - Vo' (PD)

info@camanin.it



COLLI EUGANEI DOC

ROSSO RISERVA "VADUM" 2020

Diploma di merito

Vino dal colore rosso carico, sapore intenso o abboc-

cato, profumo gradevole e caratteristico. Accompa-

gna in modo ideale piatti di carni rosse o bianche, ar-

rosti in genere e la cacciagione. Marcate sono quindi 

le caratteristiche ottenute dai terreni della zona con 

depositi alluvionali, rocce vulcaniche disgregate e 

non da meno è l’ottima esposizione solare Il tutto ci 

da possibilità di lavorare con rossi dal colore deciso, 

forti e intensi.

Wine with a deep red color, intense or sweetish fla-

vour, pleasant and characteristic aroma. Ideally ac-

companies red or white meat dishes, roasts in gene-

ral and game. The characteristics obtained from the 

soils of the area with alluvial deposits, disintegrated 

volcanic rocks and, last but not least, the excellent 

sun exposure are therefore marked. All this gives us 

the possibility of working with reds with a strong, 

strong and intense colour.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 16°/18°
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LISON PRAMAGGIORE DOC

REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROSSO “G1928" 2020

Colore rosso rubino intenso, profondo ricco di rifles-

si magenta. Fine e persistente con netti sentori di 

piccoli frutti rossi. Finale vanigliato. Vino corposo, 

importante, caldo e di grande armonia. Si accosta 

meravigliosamente a piatti di carne brasata, carni 

alla brace e formaggi di lunga stagionatura.

Intense deep ruby red with magenta highlights. Fine 

and lingering with clear hints of mixed red berries. 

Vanilla final. Full-bodied, pronounced, warm and 

extremely well-balanced. Absolutely delicious with 

braised meat, barbecued meat and hard cheeses.

alcool / alcohol: 14% vol

servizio / serving: 18°

Diploma di merito
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CA' MANIN

AZ. VITIVINICOLA CA' MANIN

Via G. Marconi, 732 - Vo' (PD)

info@camanin.it

ORNELLA BELLIA

AZ. VITIVINICOLA ORNELLA BELLIA

Via Roma, 117 - Pramaggiore (VE)

www.ornellabellia.it

info@ornellabellia.it



Colore rosso rubino intenso, tendente al granato se 

invecchiato. Fine invecchiamento, note di bacche 

selvatiche, spezie,macchia mediterranea. Sapore 

asciutto, sapido, di corpo, lievemente erbaceo, giu-

stamente armonico e caratteristico. Abbinamenti: 

Secondi piatti di carne saporita e formaggi di media 

stagionatura.

Intense ruby red colour, tending towards garnet with 

ageing. Fine aging, notes of wild berries, spices, 

Mediterranean scrub. Dry, savory, full-bodied, slight-

ly herbaceous, rightly harmonious and characteristic 

flavour. Food pairing: Second courses of tasty meat 

and medium-aged cheeses.

alcool / alcohol: 13,5% vol

servizio / serving: 14°/16°

MONTELLO ROSSO SUPERIORE DOCG 

"DEL COMMEMDATOR" 2020

Diploma di merito
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PIAVE DOC CABERNET 

"EL BO" 2021

Colore rosso porpora con sensazioni olfattive di va-

niglia e spezie. Al palato emerge la frutta rossa, il 

mirtillo, il pepe e la spezia delicata. Gusto pieno e 

armoniosamente deciso. Un bicchiere che non può 

mancare con le carni alla griglia, con brasati e carni 

al forno. Abbraccia piacevolmente anche salumi af-

fumicati e formaggi stagionati o di fossa.

Red purple color, with red fruits smells like blueber-

ry, blackberry and cherry. Delicate spices on sense 

of smell and fresh vanilla. Full-bodied taste. The 

good match: roasted meat, salame, mature cheese 

and blue-veined cheese.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 18°

Diploma di merito

CA' FRANCO

SOC. AGR. CA’ FRANCO S.S 

Via Saletto, 17 - Ormelle (TV)

www.cafanco.com 

info@cafranco.com

91

VINI ROSSI TRANQUILLI DOC / DOCG prodotti nel 2021 / 2020 

STILL RED WINES DOC / DOCG produced in 2021 / 2020

VINI ROSSI TRANQUILLI DOC / DOCG prodotti nel 2021 / 2020 
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COMMENDATOR POZZOBON

COMMENDATOR POZZOBON

Via Madonna della Mercede, 58 - Volpago del Montello (TV)

www.cantinepozzobon.eu

info@cantinepozzobon.com



Colore rosso rubino violaceo intenso. Ottimo bou-

quet aromatico, complessa con prugne, mirtilli e un 

pizzico di timo. Di buona struttura, sapido, caldo e 

vellutato, ricorda more e ciliegie.

Intense ruby red and violet wine. Complex aromatic 

bouquet with plums, blueberries and a hint of thyme. 

Good structure, savoury, warm and velvety, reminis-

cent of blackberries and cherries.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 18°

PIAVE DOC MERLOT 

"PAJO" 2021

Diploma di merito
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PIAVE DOC RABOSO DEL PIAVE 

"POTESTA" 2020

Colore rosso rubino con leggeri riflessi granati. Nel 

profumo prevalgono le note fresche della viola, di 

marasca e prugna ravvivate dalla caratteristica aci-

dità in parte attenuata dal lungo affinamento.

Ruby red colour with light garnet hues. On the nose, 

fresh notes of violet, marasca cherry and plum pre-

vail, enlivened by the characteristic acidity partly 

attenuated by long ageing.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 16°/18°

Diploma di merito
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PAJO

AZIENDA AGRICOLA PAJO

Via Caldevie, 28 - Santa Lucia di Piave (TV)

www.pajobasei.it

info@pajobasei.it

BONOTTO DELLE TEZZE

BONOTTO DELLE TEZZE

Via Duca d’Aosta, 16 - Tezze di Piave (TV) 

www.bonottodelletezze.com

info@bonottodelletezze.com



RABOSO DEL PIAVE 

DOC 2020

Diploma di merito

Il Raboso Piave, cavallo di razza difficile da domare, 

dimostra il suo carattere già in vigneto avendo un 

ciclo vegetativo molto lungo: germoglia per primo ed 

è una delle ultime uve ad essere raccolta. Questo lo 

rende un vitigno unico, quasi estremo. Colore rosso 

rubino intenso con riflessi granati. Bouquet pieno, 

ampio, gradevole, ricorda la marasca, la mora selva-

tica, la vaniglia, il cuoio, il tabacco e la viola. Sapore 

secco, austero, con una tannicità e un’acidità grade-

volmente nobilitate dall’apporto alcolico.

Raboso Piave is a sort of thorough bread, hard to 

tame. It reveals its character already in the vineyard, 

with a very long growing season: it is the first variety 

to germinate, and one of the last to be harvested. 

That makes it unique, almost extraordinary among 

all the Piave grape varieties. Deep ruby red colour 

with garnet flashes. Pleasant and full bouquet, re-

miniscent of wild cherries, wild blackberries, vanilla, 

leather, tobacco and violets. Dry and austere aroma, 

its acidity and tannin is pleasantly enhanced by the 

alcohol content.

alcool / alcohol: 13,5% vol

servizio / serving: 18°/20°
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VENEZIA DOC CABERNET FRANC 

"IL CAVALIERE" 2021

Ha un colore rosso rubino intenso. Il profumo è 

persistente e di lunga intensità con sentori di frutta 

rossa che matura e di spezie che vanno dalla noce 

moscata alla cannella e al pepe. Il sapore è equili-

brato, vellutato al palato con particolare pienezza e 

volume di bocca, lasciando un leggero sentore di va-

niglia. Si accosta felicemente ad arrosti, selvaggina, 

cacciagione e formaggi invecchiati.

It has a red intense ruby colour. The aroma is persi-

stent and of long-lasting intensity, with notes of ri-

pening red fruits and spices that range from nutmeg 

to cinnamon and pepper. On the palate this wine is 

balanced and velvety; it is particularly full and round 

in the mouth, leaving hints of vanilla. It matches well 

with roasts, game and aged cheeses.

alcool / alcohol: 13,5% vol

servizio / serving: 18°/20°

Diploma di merito
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CECCHETTO

CECCHETTO

Via Piave, 67 - Tezze di Piave (TV)

www.rabosopiave.com

info@rabosopiave.com

TERRA MUSA

TERRA MUSA

Via Callalta, 13 - Pramaggiore (VE)

www.terramusa.it

musaragno@musaragno.com



VENEZIA DOC CABERNET SAUVIGNON

"CAMPE DHEI" 2020

Diploma di merito

Limpido, di colore rosso di buona intensità, con un 

accenno granato. Sono presenti note balsamiche di 

eucalipto, di pepe e caffé lievi ma ben equilibrate 

tra loro. Si possono percepire anche note di vaniglia 

cioccolato legate e all’evoluzione in legno finemente 

calibrate per rendere più elegante il bouquet. Si pre-

senta vellutato ed elegante, la dolcezza che incon-

triamo è legata ai tannini, donati da uve raccolte con 

giusto grado di maturazione. Nel finale si percepisce 

leggera tannicità che lo la rende gradevole e lungo al 

palato. Si presta bene all’abbinamento a piatti a base 

di carne, arrosti e selvaggina.

The wine is limpid, deep red in colour, with hints of 

garnet. On the nose, eucalyptus and an balsamic 

ensemble of subtle yet balanced notes pepper and 

coffee then, as of the wine breathes, vanilla choco-

latey notes derived and from ageing in wooden casks 

emerge, perfectly dosed to also give the bouquet ex-

quisite elegance. Velvety and elegant in the mouth, 

the sweetness we the detect is not linked to sugar but 

to tannins, the result of harvesting to of suitably ripe 

grapes. The finish confirms the modest tannins that 

make it so modest delightful and long on the palate. It 

pairs well with roast meat and game dishes.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 18°/20°
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VENEZIA DOC

CARMENERE 2021

Rosso vivace con riflessi violacei. Aroma inconfon-

dibile per le note erbacee intense ma eleganti e per 

la presenza di fragranze che ricordano lampone e 

ribes. Vino di buona struttura, ampio e morbido al 

palato con finale asciutto e piacevolmente tannico. 

Ottimo con gli arrosti di carni rosse e i brasati. Il suo 

sapore pieno si armonizza perfettamente con i for-

maggi di media e lunga stagionatura.

Vivacious red with violet highlights. Unmistakable 

aromas, the intense herbaceous hints and fragranc-

es reminiscent of raspberries and red currants. Fla-

vour: good structure, broad and soft on the palate,  

endingb dry with pleasant tannins. Excellent with 

roast and braised meat. Its full flavour goes well with 

medium hard and hard cheeses. 

alcool / alcohol: 13,5% vol

servizio / serving: 18°

Diploma di merito
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VITICOLTORI PONTE

VITICOLTORI PONTE

Via Verdi, 50 - Ponte di Piave (TV)

www.ponte1948.it

info@ponte1948.it

ORNELLA BELLIA

AZ. VITIVINICOLA ORNELLA BELLIA

Via Roma, 117 - Pramaggiore (VE)

www.ornellabellia.it

info@ornellabellia.it



V I N I  R O S S I  T R A N Q U I L L I  D O C  /  D O C G

p r o d o t t i  n e l  2 0 1 9  o  n e g l i  a n n i  p r e c e d e n t i

S T I L L  R E D  W I N E S  D O C  /  D O C G 

p r o d u c e d  i n  2 0 1 9  o r  p r e v i o u s l y



Un Malanotte che colpisce con il suo colore rosso 

rubino intenso, tendente al granato. All’olfatto porta 

ricordi fruttati, in particolare di marasca, mora, cilie-

gia e mirtillo. Un sapore austero, sapido e caratteri-

stico. Ideale con piatti di carni rosse, cacciagione e 

formaggi stagionati.

Malanotte impresses once again with its intense 

ruby red colour, tending to garnet. The bouquet is 

fruity, with hints of marasca cherry, blackberry, cher-

ry and blueberry. The taste is austere, savoury and 

characteristic. Ideal with dishes of red meat, game 

meat and seasoned cheese. 

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 18°/20°

MALANOTTE DEL PIAVE DOCG 2017

Premio Dama d'Oro

VINI ROSSI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2019 o 
anni precedenti / STILL RED WINES - DOC / DOCG produced 
in 2019 or previously
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Rosso carminio intenso, con qualche sotto-venatura 

violacea ancora presente. Si percepisce una gamma 

estesissima di sentori caldi di frutta matura a pol-

pa rossa, tra cui spicca la marasca, che prevale su 

aromi di tostatura e cuoio lievemente evocati. Vino 

assertivo, nerboruto, ottimo compagno di meditazio-

ne, quasi alchemico.

Deep ruby red with traces of purplish highlights 

stillpresent. On the nose it reveals a wide range of 

warm, ripe red flesh fruits notes, particularly Morello 

cherry, prevailing over lightly evoked toasted and 

leatheraromas. Assertive, sinewy wine, an excellent, 

almostalchemic, meditation companion.

alcool / alcohol: 15% vol

servizio / serving: 16°/20°

Premio Sigillo d'Argento

VINI ROSSI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2019 o 
anni precedenti / STILL RED WINES - DOC / DOCG produced 
in 2019 or previously

MALANOTTE DEL PIAVE DOCG

"BRUMA NERA" 2016
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CASA ROMA

CASA ROMA 

Via Ormelle, 19 - San Polo di Piave (TV)

www.casaroma.com

info@casaroma.com

TENUTA SAN GIORGIO

TENUTA SAN GIORGIO

Via Piave, 11 - Maserada sul Piave (TV)

www.tenutasangiorgio.com

staff@tenutasangiorgio.com



COLLI DI CONEGLIANO DOCG

"ROSSO DEL GROPPO" 2017

102

Colore rosso granato intenso. Profumo etereo, leg-

germente speziato, con sentore di ciliegia e mandor-

la amara. Sapore caldo, pieno, vellutato con retro-

gusto amarognolo. Indicato in modo particolare con 

piatti importanti di carne, come brasati o stracotti.

Deep garnet red colour. Etheral, lightly spicy with 

sensation of almond, cherries. Warm, full-bodied 

and velvety bitter after-taste. Traditionally combined 

with game or venison, grilled or braised meat, very 

old cheeses.

alcool / alcohol: 16% vol

servizio / serving: 18°/20°

Diploma di merito

AMARONE DELLA VALPOLICELLA

CLASSICO DOCG "GASO" 2015

103

Premio Sigillo di Bronzo

COLVENDRÀ

SOC. AGRICOLA COLVENDRÀ

Via Liberazione, 39 - Loc. Drio Col, Refrontolo (TV)

www.colvendra.it

info@colvendra.it

SAN RUSTICO VALGATARA

SAN RUSTICO VALGATARA

Via Pozzo, 2 - Marano di Valpolicella (VR) 

www.sanrustico.it

info@sanrustico.it - export@sanrustico.it

Colore rosso intenso, delicato profumo di piccoli 

frutti rossi quali la mora, il lampone, la fragola e la 

ciliegia, delicata nota speziata di cannella. Di ottimo 

corpo, armonico, persistente, elegante, sapido, con 

finale piacevolmente tannico. Si accompagna bene 

con piatti di carni rosse, selvaggina e formaggi sta-

gionati.

Intense red with violet hues, brilliant, delicate scent 

of red fruits like blackberry, raspberry, and cherry, 

delicate spicy note. Savory taste and right tannic, 

dry, good- bodied. Goes well with red meat dishes, 

game and mature cheeses.

alcool / alcohol: 14,5% vol

servizio / serving: 18°/20°

VINI ROSSI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2019 o 
anni precedenti / STILL RED WINES - DOC / DOCG produced 
in 2019 or previously

VINI ROSSI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2019 o 
anni precedenti / STILL RED WINES - DOC / DOCG produced 
in 2019 or previously



Colore rosso rubino intenso, profumo che ricorda 

la confettura, i frutti di sottobosco e la marasca 

con leggere note speziate di cannella e pepe nero, 

derivate dall'affinamento in legno. Sapore pieno ed 

armonico, ottimo corpo, sapido e persistente con 

retrogusto piacevolmente tannico. Ottimamente ac-

compagna pasti a base di selvaggina e carni rosse 

in genere, formaggi invecchiati specie se piccanti.

Intense ruby red colour, bouquet reminiscent of jam, 

wild berries and marasca cherry with light spicy 

notes of cinnamon and black pepper, resulting from 

ageing in wood. Full and harmonious flavour, excel-

lent body, savoury and persistent with a pleasantly 

tannic aftertaste. Excellent with game and red meat 

meals in general, aged cheeses especially if spicy.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 18°/20°

COLLI DI CONEGLIANO

DOCG ROSSO 2016

Diploma di merito

104

Diploma di merito

COLLI DI CONEGLIANO

DOCG ROSSO "LE CONCHE" 2018
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LUCCHETTA

LUCCHETTA

Via Calpena, 38 - Conegliano (TV)

www.lucchettavini.com

info@lucchettavini.com

SALATIN

SALATIN

Via Doge Alvise IV Mocenigo, 57 - Cordignano (TV)

www.salatinvini.com

info@salatinvini.com

Di colore rosso rubino con riflessi granati dovuti 

all’invecchiamento. Profumo complesso, etereo, i 

sentori fruttati dell’amarena e dei frutti di bosco ben 

si armonizzano con le note speziate del pepe nero e 

balsamiche della vaniglia. Pieno, ricco ed elegante 

dato dal perfetto equilibrio tra componente tannica, 

acidità e corposità. La persistenza del gusto, ritrova 

sul finire tutti i sentori già percepiti all’olfatto. Si ab-

bina a piatti di carni rosse, cacciagione e a formaggi 

invecchiati. Ottimo vino da meditazione. Si consiglia 

la stappatura e decantatura qualche tempo prima.

Ruby red with garnet tinges due to aging. Complex 

perfume, ethereal, fruity aromas of cherries and red

fruits well balance the spicy notes of black pepper 

and vanilla. Full, rich and elegant. Perfectly balanced 

between the tannic component and its acidity and 

bodied structure. Persistent aftertaste with all. The 

complex aromas appreciated to the nose. Serving 

suggestion It combines red meats, game and sea-

soned cheeses. Ideal as meditation wine.

alcool / alcohol: 13,5% vol

servizio / serving: 18°/20°

VINI ROSSI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2019 o 
anni precedenti / STILL RED WINES - DOC / DOCG produced 
in 2019 or previously

VINI ROSSI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2019 o 
anni precedenti / STILL RED WINES - DOC / DOCG produced 
in 2019 or previously



Colore rosso granato intenso con riflessi rubini. 

Complesso, etereo ed elegante. Spiccano le note 

fruttate con piccoli frutti rossi, ben armonizzate al 

delicato profumo di vaniglia ed a leggere note spe-

ziate dovute all’afnamento in legno. Gusto pieno, ric-

co ed elegante con acidità ben armonizzata, sapido 

e persistente, con finale asciutto. Si abbina a piatti 

di carni rosse, cacciagione e a formaggi invecchiati. 

Ottimo vino da meditazione.

Deep garnet with ruby red highlights. Complex, ma-

ture, and elegant, with prominent notes of red ber-

ryfruit, along with delicate, well-integrated notes of 

vanilla and subtle spicy nuances from barrel ageing. 

Full, rich, and elegant, with well-integrated acidity 

and tasty fruit; long-lingering, with a dry finish. Ideal 

with red meats, game, and aged cheeses. Perfect as 

well as a sipping wine.

alcool / alcohol: 15% vol

servizio / serving: 18°/20°

COLLI DI CONEGLIANO DOCG 

"GRECCIO ROSSO" 2019

Diploma di merito

106

Diploma di merito

COLLI DI CONEGLIANO DOCG ROSSO RISERVA

"CRODA RONCA" 2018

Vino dal colore rosso granato intenso con riflessi ru-

bini. Complesso, etereo ed elegante. Spiccano lo spe-

ziato orientale di cannella e il cuoio, accompagnati da 

fieno, tabacco, vaniglia e cacao. Si avvertono ancora 

la prugna secca e leggere note di tostato ed euca-

lipto. Pieno, ricco ed elegante con acidità ben armo-

nizzata, sapido e persistente, con finale asciutto che 

rivela la presenza tannica. Si abbina a piatti di carni 

rosse, cacciagione e a formaggi invecchiati. Ottimo 

vino da meditazione.

Deep garnet with ruby red highlights. Complex, matu-

re, and elegant. Spicy notes of cinnamon and tanned

predominate, along with fresh hay, tobacco leaf, 

vanilla, and cocoa powder. Noticeable too are dried 

plum plus hints of toasted oak and eucalyptus. Full, 

rich, and elegant, with a well-integrated acidity and 

tasty fruit; a lengthy progression leads to a dry finish 

with a pleasant tannic touch. Ideal with red meats, 

game, and aged cheeses. Perfect as well as a sipping 

wine.

alcool / alcohol: 15% vol

servizio / serving: 18°/20°

107

BEPIN DE ETO

BEPIN DE ETO

Via Colle, 32/a - San Pietro di Feletto (TV)

www.bepindeeto.it

info@bepindeeto.it

BEPIN DE ETO

BEPIN DE ETO

Via Colle, 32/a - San Pietro di Feletto (TV)

www.bepindeeto.it

info@bepindeeto.it

VINI ROSSI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2019 o 
anni precedenti / STILL RED WINES - DOC / DOCG produced 
in 2019 or previously

VINI ROSSI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2019 o 
anni precedenti / STILL RED WINES - DOC / DOCG produced 
in 2019 or previously



L’unione del classico taglio bordolese (Cabernet Franc, 
Cabernet Sauvignon e Merlot) con il Marzemino con-
ferisce al vino note di estrema freschezza e morbi-
dezza con una struttura intrigante e complessa. Alla 
vista il suo colore rubino profondo, con leggere note 
granate, rimanda ad un frutto denso e polposo. Al naso 
si riconoscono intensi profumi di frutti a bacca nera e 
prugna e in evoluzione note speziate e balsamiche. In 
bocca la struttura tannica si adagia sulla morbidezza e 
sull’armonia del vino, fornendo un insieme dalla grande 
bevibilità e piacevolezza. Ideale in abbinamento con 
le preparazioni di carne alla brace, arrosti di capretto 
e agnello, a cui si contrappone con la sua freschezza, 
tannicità e morbidezza. Ottimo anche con i formaggi di 
media e lunga stagionatura.

The union of the classic Bordeaux blend (Cabernet 
Franc, Cabernet Sauvignon, and Merlot) with Marzem-
ino brings to this distinctive wine its superb, refresh-
ing crispness and its intriguing, complex structure. Its 
dense, garnet-veined ruby colour finds its complement 
in the rich, pulpy fruit on the nose, where intense notes 
of wild dark berry fruit and dried plum are background-
ed by still-evolving spice and pungent hints of balsam. 
In the mouth, the tannins and velvety mouthfeel work in 
harmony with each other, resulting in a wine of notable 
drinkability and pleasure. Its crispness, fine tannins, and 
rounded mouthfeel make Vinciguerra the perfect partner 
to grilled meats, roast kid and lamb, and it accompanies 

medium- and long-aged cheeses as well.

alcool / alcohol: 14% vol

servizio / serving: 16°/18°

COLLI DI CONEGLIANO DOCG ROSSO RISERVA

"VINCIGUERRA" 2018

Diploma di merito

108

Il sapore è intenso e persistente di corpo. Morbido 

ed avvolgente al palato con un’ottima persistenza 

retro-gustativa. Un profumo ampio ed intenso con 

note speziate e di vaniglia. In evidenza i sentori di 

frutta rossa matura. Si abbina perfettamente a carni 

rosse, formaggi stagionati. Ideale anche dopo pasto 

quale vino “da meditazione”.  

Soft and enveloping on the palate with an excellent 

aftertaste persistence. An ample and intense perfu-

me with spicy and vanilla notes. The hints of ripe red 

fruit are evident. It goes perfectly with red meats, 

aged cheeses. Also ideal after a meal as a "medi-

tation" wine. The flavor is intense and persistent in 

body. 

alcool / alcohol: 14,5% vol

servizio / serving: 16°/18°

Diploma di merito

COLLI EUGANEI DOC "NOTTE DI GALILEO"

NON FILTRATO 2019

CANTINA COLLI EUGANEI

CANTINA COLLI EUGANEI

Via G. Marconi, 314 - Vò (PD)

www.cantinacollieuganei.it

segreteria@cantinavo.it
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CONTE COLLALTO

CONTE COLLALTO

Via XXIV Maggio, 1 - Susegana (TV)

www.cantine-collalto.it

info@cantine-collalto.it

VINI ROSSI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2019 o 
anni precedenti / STILL RED WINES - DOC / DOCG produced 
in 2019 or previously

VINI ROSSI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2019 o 
anni precedenti / STILL RED WINES - DOC / DOCG produced 
in 2019 or previously



Vino di corpo e struttura, intenso con bouquet di 

profumi complesso. Per questo, trattandosi di una 

tipologia dotata di tannino evidente ed elegante, 

sarà particolarmente adatta ad accompagnare piatti 

di portata a base di carne in preparazioni di ragguar-

devole succulenza, come costate alla griglia, arrosti.

A wine with body and structure, intense with a com-

plex bouquet of aromas. Therefore, as this type is 

endowed with noticeable and elegant tannin, it will 

be particularly suitable for accompanying meat 

dishes of considerable succulence, such as grilled 

chops and roasts.

alcool / alcohol: 12,5% vol

servizio / serving: 18°

COLLI EUGANEI DOC 

"CAROBÈO RISERVA" 2019

Diploma di merito

CANTINA AGRICOLA VERONESE

CANTINA AGRICOLA VERONESE

Via Fattorelle, 16 - Cinto Euganeo (PD)

www.aziendagricolaveronese.it

aziendaveronese@libero.it
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Diploma di merito

COLLI EUGANEI DOC MERLOT 

"36 MESI" 2017

Colore rosso scuro e profondo. Al naso si esprime 

con toni fruttati, di prugna e mora, e speziati con 

ricordi di ginepro, pepe nero e liquirizia. In chiusura 

sensazioni balsamiche frammiste a note legger-

mente fumè. Al palato è morbido e intenso,di ottima 

freschezza e grande struttura, con tannini composti 

che introducono ad un finale potente e molto ele-

gante. Abbinamenti: carni alla brace, selvaggina e 

formaggi stagionati.

Deep dark red in colour. On the nose, it offers fruity 

notes of plum and blackberry, spicy sensations and 

hints of juniper, black pepper and liquorice. It has a 

finish with balsamic and slightly smoky notes. On 

the palate, it is smooth and intense, with excellent 

freshness and great structure. Well-composed tan-

nins lead to a powerful and very elegant finish. Food 

pairing suggestion: Grilled meat, game and aged 

cheeses.

alcool / alcohol: 14,5% vol

servizio / serving: 18°/20°
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LE VOLPI & MONTE FASOLO

LE VOLPI & MONTE FASOLO

Via Gemola, 14 - Baone (PD)

www.levolpi.it

info@levolpi.it

VINI ROSSI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2019 o 
anni precedenti / STILL RED WINES - DOC / DOCG produced 
in 2019 or previously

VINI ROSSI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2019 o 
anni precedenti / STILL RED WINES - DOC / DOCG produced 
in 2019 or previously



Dal colore rubino intenso; al naso profumi di vani-

glia, spezie, marasca e frutta rossa; in bocca è sec-

co, intenso, con tannini fitti e morbidi, ben equilibra-

to. Abbinamenti: Vino che predilige carne rossa alla 

brace, cacciagione o formaggi stagionati saporiti.

Intense ruby colour; aromas of vanilla, spices, mo-

rello cherry and red fruit on the nose; dry, full bodied 

with soft and well balanced tannins on the palate. 

Food pairing: Grilled red meat, game or savoury 

aged cheeses.

alcool / alcohol: 13,5% vol

servizio / serving: 18°

COLLI EUGANEI DOC ROSSO 

"SCARLATTO" 2018

Diploma di merito

112

Diploma di merito

MALANOTTE DEL PIAVE

DOCG 2017

113

Di colore rosso intenso con sfumature granata e 

note di marasca, mora e prugna, accompagnate da 

un aroma speziato. Trova ottimi accostamenti con 

carni rosse, selvaggina e formaggi stagionati.

A deep red color with garnet hues and hints of cher-

ry, blackberry and plum, accompanied by a spicy 

aroma.  Find the best combinations with red meat, 

game and aged cheeses. 

alcool / alcohol: 15,5% vol

servizio / serving: 18°/20°

VIGNA RODA

VIGNA RODA

Via Monte Versa, 1569 - Cortelà di Vo’ (PD)

www.vignaroda.it

info@vignaroda.com

LE RIVE

LE RIVE

Via Grave di Negrisia, 50 - Ponte di Piave (TV)

www.lerive.it

info@lerive.it

VINI ROSSI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2019 o 
anni precedenti / STILL RED WINES - DOC / DOCG produced 
in 2019 or previously

VINI ROSSI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2019 o 
anni precedenti / STILL RED WINES - DOC / DOCG produced 
in 2019 or previously



Nota caratteristica della marasca. Al palato è grin-

toso e tipico, con retrogusto che conferma l’aspetto 

olfattivo. Ottima persistenza. Vino schietto, sincero. 

Vino che non teme il tempo ma evolve con esso. Nei 

primi anni ben si presta a portate come guancetta di 

maiale brasata o a carni lardellate. Con l’affinamen-

to in bottiglia si sposerà a brasati e selvaggina, oltre 

che a momenti meditativi.

Marasca cherry is the characteristic note. In the 

mouth is determined and true to type. With a finish 

that echoes the nose. Excellent lenght. The final re-

sult is a genuine and sincere wine. This wine lives 

and changes over time. During the first years, it’s 

excellent with braised pork cheeks or lard meat. After 

bottle aging it is ideal to complement braised meat 

and game in general. It i salso enjoyable during me-

ditation moment.

alcool / alcohol: 15,5% vol

servizio / serving: 18°

MALANOTTE DEL PIAVE

DOCG 2018

Diploma di merito

114

Diploma di merito

MALANOTTE DEL PIAVE DOCG VINO BIOLOGICO

"IL BARBAROSSA" 2019
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CASA BACCICHETTO

CASA BACCICHETTO

Via Salute, 14 - Ponte di Piave (TV)

www.baccichetto.it

info@baccichetto.it

PIZZOLATO

PIZZOLATO

Via IV Novembre, 12 - Villorba (TV)

www.lacantinapizzolato.com

welcome@lacantinapizzolato.com
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Colore rosso rubino con riflessi violacei. Ricorda 

la marasca, la prugna essicata, con lievi note spe-

ziate di liquirizia, pepe e tabacco che evolveranno 

con l'invecchiamento. Sapore austero, decisamente 

pieno e corposo. Trama tannica importante ma ben 

equilibrata e persistente. Adatto ai piatti succulenti. 

Ottimo vino da meditazione, da provare con il cioc-

colato. Ideale per offrire un'esperienza unica ai vo-

stri commensali.

Deep intense ruby colour that tends to garnet. In-

tense aroma of chocolate and blackberry jam. Hints 

of black cherry, berries, strong spicy notes of licorice, 

pepper and tobacco. Austere taste, very full-bodied 

and very tasty, with a long aging becomes velvety. 

Suitable for succulent dishes. Excellent meditation 

wine, to try with chocolate. Ideal to offer a unique 

experience to your guests.

alcool / alcohol: 14% vol

servizio / serving: 14°

VINI ROSSI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2019 o 
anni precedenti / STILL RED WINES - DOC / DOCG produced 
in 2019 or previously

VINI ROSSI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2019 o 
anni precedenti / STILL RED WINES - DOC / DOCG produced 
in 2019 or previously



MONTELLO ASOLO DOC ROSSO

"DEL COMMENDATOR" 2019

Diploma di merito

116

Il vino si presenta di colore rosso rubino profondo 

dalle lievi sfumature granata. Al naso si manifesta 

con gentili sentori di piccoli frutti di bosco, fusi con 

una nota vanigliata, balsamica e con il caratteristico 

profilo erbaceo dei vitigni di provenienza. Al palato 

spiccano la componente tannica, la marcata fre-

schezza, bilanciate da una polpa densa e calibrata e 

da una morbida alcolicità. Vino dal carattere austero, 

asciutto, caldo, elegante ed armonico. L’abbinamen-

to per elezione rimanda a piatti importanti come 

brasati e carni in umido, arrosti di maiale, capretto, 

agnello e cacciagione. Ideale con formaggi di lunga 

stagionatura a cui si accompagna per intensità aro-

matica e morbidezza. 

The wine appears a deep, ruby red veined with hints 

of garnet. On the nose, graceful notes of wild berry 

fruit marry together with vanilla, pungent balsam, 

and the crisp herbaceousness classic to its grape 

varieties. Outstanding are a fine suite of tannins and 

a superb crispness, which bolster a well-sculpted 

density and supple alcohol on the palate. This is a 

wine that is austere yet warm, dry and elegant, with 

a perfect balance of all its components. Its classic 

accompaniments are fine dishes such as braises 

and stews, roast of pork, lamb, kid and game. Than-

ks to its aromatic intensity and roundedness, it is 

rewarding with long-aged cheeses. 

alcool / alcohol: 14% vol

servizio / serving: 16°/18°

Diploma di merito

PIAVE DOC CABERNET RISERVA

"TORRAI" 2018
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COMMENDATOR POZZOBON

COMMENDATOR POZZOBON

Via Madonna della Mercede, 58 - Volpago del Montello (TV)

www.cantinepozzobon.eu

info@cantinepozzobon.com

CONTE COLLALTO

CONTE COLLALTO

Via XXIV Maggio, 1 - Susegana (TV)

www.cantine-collalto.it

info@cantine-collalto.it

È un vino dal colore rosso rubino, granato se invec-

chiato, profumo intenso di ciliegia selvatica e frutti di 

sottobosco, sapore asciutto, vellutato. Accompagna 

secondi piatti di carne saporita e formaggi di media 

stagionatura. 

Ruby red wine, garnet if aged, intense scent of wild 

cherry and undergrowth fruits, dry taste, silky. Pair-

ing with second courses of tasty meat and medium 

seasoning cheese.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 16°/18°

VINI ROSSI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2019 o 
anni precedenti / STILL RED WINES - DOC / DOCG produced 
in 2019 or previously

VINI ROSSI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2019 o 
anni precedenti / STILL RED WINES - DOC / DOCG produced 
in 2019 or previously



PIAVE DOC 

RABOSO 2018

Diploma di merito

Colore rosso rubino carico con riflessi granati. 

Splendido bouquet ampio e pieno che ricorda le vio-

lette di campo ed anche marcatamente il profumo di 

marasca. Sapore secco, austero, sapido, lievemente 

acidulo, pienamente appagante. Ottimo con la cac-

ciagione di pelo e di piuma, le carni rosse, le grigliate 

ed i formaggi molto invecchiati.

Deep ruby red colour with garnet reflections. Won-

derful, broad and full bouquet reminiscent of field 

violets and also markedly marasca cherry. Dry, 

austere, savoury, slightly acidulous flavour, fully 

satisfying. Excellent with fur and feather game, red 

meats, grilled meats and very aged cheeses.

alcool / alcohol: 13,5% vol

servizio / serving: 18°/22°
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Il gioiello sulla corona del Re: Il Raboso D.O.C. Piave 

è il rosso più intenso, il canto grave e profondo nel 

coro dei nostri vini. La lavorazione secondo metodo 

tradizionale e il successivo invecchiamento lungo 48 

mesi, di cui 36 mesi in botte e minimo 12 mesi in 

bottiglia, gli consente di raggiungere oltre alla De-

nominazione di Origine Controllata, il perfetto grado 

di maturazione che si esprime nel suo aroma corpo-

so, sapido, di velluto nero. Una volta compreso il suo 

carattere indomito e ombroso, riesce a farsi amare 

come pochi altri.

The jewel on the king’s crown: Raboso DOC Piave is 

our most intense red wine, the grave and deep tone 

in the choir of our wines. Processed using the tradi-

tional method and then aged for 48-months, at least 

36 of which in oak barrels and a minimum of 12 

months in a bottle, the Raboso achieves, besides the 

Controlled Designation of Origin, a perfect level of 

maturation, emerging from its firm and sapid aroma, 

like black velvet. Once its shadowy and indomitable 

character is understood, Raboso knows how to win 

one’s love like no one else.

alcool / alcohol: 14% vol

servizio / serving: 18°

Diploma di merito

PIAVE DOC 

RABOSO 2016

SETTEANIME

SETTEANIME S.R.L. SOC. AGRICOLA

Via San Romano, 114 - Negrisia di Ponte di Piave (TV)

www. Setteanime.com

winery@setteanime.com

119

SANDRE

SOC. AGRICOLA SANDRE

Via Risorgimento, 16 - Salgareda (TV)

www.sandre.it

info@sandre.it 

VINI ROSSI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2019 o 
anni precedenti / STILL RED WINES - DOC / DOCG produced 
in 2019 or previously

VINI ROSSI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2019 o 
anni precedenti / STILL RED WINES - DOC / DOCG produced 
in 2019 or previously



Un vino dal colore rosso rubino con riflessi grana-

ti. All’olfatto si percepiscono i sentori fruttati quali 

marasca e amarena, con ricordi di viola e prugna. 

Un vino dal sapore potente, austero, acido e tannico. 

Ideale con piatti di carni rosse e selvaggina, ottimo 

anche con formaggi stagionati.

Ruby red wine with garnet reflections. The bouquet 

releases fruity hints of marasca and black cherry, 

reminiscent of violet and plum. The taste is pow-

erful, austere, acid and tannic. Ideal with dishes of 

red meat and game meat, great also with seasoned 

cheeses. 

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 18°/20°

PIAVE DOC 

RABOSO 2016

Diploma di merito
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Il vino è di colore rosso rubino violaceo intenso, tan-

nico, ricco di acidità. Ha profumo vinoso ma tipico 

e particolare, inconfondibile, che ricorda il lampone 

e la mora selvatica. Si affina con l'invecchiamento 

sviluppando un bouquet ampio e piacevole. Secco, 

austero, sapido, giustamente tannico, leggermente 

acidulo. Si accompagna certamente in maniera per-

fetta alle carni grasse, agli umidi e agli arrosti. E' 

indicato anche con la selvaggina.

The wine is intensly ruby red with violet hues, tannic 

and rich in acidity. Has a vinous aroma but typical 

and particular, unmistakable, reminiscent of rasp-

berries and wild blackberries. It refines with aging 

by developing a broad and pleasant bouquet. Dry, 

austere, tannic, slightly sour. It certainly goes per-

fectly with fatty meats, stews and roasts. It 'also 

referred to the wild game.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 16°/18°

Diploma di merito

RABOSO DEL PIAVE DOC 

"MILLENOVECENTO21" 2019

CANTINA SOCIALE TEZZE DI PIAVE

CANTINA SOC. TEZZE DI PIAVE SOC. AGR. COOPERATIVA

Via della Colonna, 23 - Tezze di Piave (TV)

www.cantinatezze.it

cantinatezze@cantinatezze.it
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CASA ROMA

CASA ROMA 

Via Ormelle, 19 - San Polo di Piave (TV)

www.casaroma.com

info@casaroma.com

VINI ROSSI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2019 o 
anni precedenti / STILL RED WINES - DOC / DOCG produced 
in 2019 or previously

VINI ROSSI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2019 o 
anni precedenti / STILL RED WINES - DOC / DOCG produced 
in 2019 or previously



VENEZIA DOC MERLOT

"56" 2016

Diploma di merito

Vino di colore rosso rubino carico con leggeri riflessi 

granati. All'olfatto si caratterizza per il suo profumo 

intenso e vivo. Vino di grande persistenza, elegante, 

caldo ed equilibrato. Esalta al primo sorso i gusti di 

prugna e marasca con note di speziato e tabacco 

fresco. Rilascia un piacevole aroma sul finale. Per-

fetto per accompagnare salumi, formaggi di media 

stagionatura e importanti carni alla brace, brasate 

e salsate. Raccomandato anche  come vino da me-

ditazione.

Deep ruby red wine with light garnet reflections. On 

the nose it is characterized by its intense and lively 

perfume. Wine of great persistence, elegant, warm 

and balanced. At the first sip, it exalts the flavors of 

plum and morello cherry with notes of spice and fre-

sh tobacco. Releases a pleasant aroma on the finish.

Perfect with cured meats, medium-aged cheeses 

and important grilled, braised and sauced meats.

alcool / alcohol: 14% vol

servizio / serving: 18°/20°
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Vino di colore rosso rubino carico con leggeri riflessi 

granati. All'olfatto si caratterizza per il suo profumo 

intenso e vivo. Vino di grande persistenza, elegante, 

caldo ed equilibrato. Esalta al primo sorso i gusti di 

prugna e marasca con note di speziato e tabacco 

fresco. Rilascia un piacevole aroma sul finale. Per-

fetto per accompagnare salumi, formaggi di media 

stagionatura e importanti carni alla brace, brasate 

e salsate. Raccomandato anche  come vino da me-

ditazione.

Deep ruby red wine with light garnet reflections. On 

the nose it is characterized by its intense and lively 

perfume. Wine of great persistence, elegant, warm 

and balanced. At the first sip, it exalts the flavors of 

plum and morello cherry with notes of spice and fre-

sh tobacco. Releases a pleasant aroma on the finish.

Perfect with cured meats, medium-aged cheeses 

and important grilled, braised and sauced meats.

alcool / alcohol: 14% vol

servizio / serving: 18°/20°

Diploma di merito

VENEZIA DOC MERLOT

"56" 2015
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TERRE DI GRASSAGA

TERRE DI GRASSAGA

Via Bassette, 3 - Noventa di Piave

www.terredigrassaga.it

info@terredigrassaga.it 

TERRE DI GRASSAGA

TERRE DI GRASSAGA

Via Bassette, 3 - Noventa di Piave

www.terredigrassaga.it

info@terredigrassaga.it 

VINI ROSSI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2019 o 
anni precedenti / STILL RED WINES - DOC / DOCG produced 
in 2019 or previously

VINI ROSSI TRANQUILLI - DOC / DOCG prodotti nel 2019 o 
anni precedenti / STILL RED WINES - DOC / DOCG produced 
in 2019 or previously



V I N I  P A S S I T I  D O C  /  D O C G

S T R A W  W I N E S  D O C  /  D O C G

ADAPTA®

GLI ADATTOGENI CHE AUMENTANO 
LA FORZA DEL TUO LIEVITO

hts-enologia.com



BREGANZE DOC 

TORCOLATO 2019

Diploma di merito
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VINI PASSITI - DOC / DOCG

STRAW WINES - DOC / DOCG

CA’ BIASI

AZ. AGR. CA’ BIASI

Via Fratte, 12 - Breganze (VI)

www.cabiasi.it

cabiasi@libero.it

V I N I  B I A N C H I  T R A N Q U I L L I  I G T  /  I G P

p r o d o t t i  n e l  2 0 2 2

S T I L L  W H I T E  W I N E S  I G T  /  I G P

p r o d u c e d  i n  2 0 2 2

Giallo oro intenso. Profumo di miele, albicocca, fichi 

secchi e sentori di fiori d’acacia. Una sensazione di 

dolce non dolce che lascia il palato molto soddisfat-

to. Ottimo con pasticceria secca, formaggi meglio se 

erborinati.

Brilliant gold. On the nose intense aromas of honey, 

vanilla, apricot, dried figs and flowers of acacia. In 

the mouth it is sweet and full-bodied, with excellent 

balance between acidity and sugar. Clear and lively 

finish with a nice persistence. Pairing with biscuits, 

blue cheese.

alcool / alcohol: 14% vol

servizio / serving: 10°/12°



Giallo paglierino intenso. I profumi colpiscono per 

generosità e ampiezza, schiudendosi in fresche note 

floreali e di pesca bianca, per un tripudio di erbe aro-

matiche sostenute da una spinta agrumata e miner-

ale. Gusto ampio e succoso, sorprende per freschez-

za e facilità di beva. Ideale con il baccalà, inatteso 

alleato della cucina etnica.

Intense straw yellow color. The bouquet is generous 

and wide, with fresh floral and white peach noted, a 

riot of aromatic herbs supported by a citrus and min-

eral thrust. Ample and juicy on the palate, it surpris-

es with freshness and ease of drinking. Ideal with 

cod, an unexpected ally in ethnic cuisine.

alcool / alcohol: 13,5% vol

servizio / serving: 10°/12°

VENETO IGT 

MALVASIA 2022

Premio Dama d'Oro

128

Il colore giallo paglierino fa da preludio al classico 

ventaglio aromatico di note floreali, di agrumi e frut-

ta tropicale e di spezie dolci. In bocca si distende 

avvolgente e dinamico con la vivace freschezza ad 

esaltare la fragranza aromatica. Antipasti e primi 

piatti, soprattutto di pesce, caratterizzati dall’inten-

sità aromatica degli ingredienti. Indicato su portate a 

gusto dolce o piccante.

The straw-yellow hue is a herald to its classic aro-

matic bouquet packed with floral notes, citrus, trop-

ical fruit and sweet spices. Full and dynamic on the

palate, and bursting with a freshness which ampli-

fies its aromatic fragrance. Starters, pasta and rice 

dishes, particularly those featuring fish or richly 

aromatic ingredients.Well suited to sweet or spicy 

dishes. 

alcool / alcohol: 12% vol

servizio / serving: 8°/10°

Premio Sigillo d'Argento

VENETO IGT TRAMINER AROMATICO

"TORRESELLA" 2022
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VINI BIANCHI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2022

STILL WHITE WINES - IGT / IGP produced in 2022

VINI BIANCHI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2022

STILL WHITE WINES - IGT / IGP produced in 2022

VIGNE DEL BOSCO OLMÈ

VIGNE DEL BOSCO OLMÈ

Via Cal Torta, 549 - Ceggia (VE)

www.vignedelbosco.com

info@vignedelbosco.com

TORRESELLA - SANTA MARGHERITA

SANTA MARGHERITA

Via Ita Marzotto, 8 - Fossalta di Portogruaro (VE)

www.santamargherita.com

info@santamargherita.com



Giallo paglierino intenso. Fini sentori di pesca, albi-

cocca matura, mandorla e frutti tropicali. Bouquet di 

eccezionale discrezione e classe e accosta sfuma-

ture aromatiche che soddisfano appieno il palato. 

Corposo, asciutto, equilibrato, accoglie in sé la raf-

finatezza del Pinot Bianco e le note aromatiche del 

Riesling Renano. Ideale abbinamento a zuppe, risotti 

e paste a base di verdure e frutti di mare o mollu-

schi. Accompagna anche frittate con aromi dell’orto 

e si adatta molto bene alle grigliate di pesce e al 

cartoccio.

Intense straw yellow colour. On the nose one distin-

guishes peaches, very ripe apricots, almonds and 

finally tropical fruits. It has a bouquet of exceptional 

discretion and class because it combines aromatic

nuances that completely satisfy the palate. Dry ta-

ste, balanced and full-bodied, this wine embraces 

the refinement of Pinot Blanc and the aromatic notes 

of Riesling Renano. It makes for an ideal pairing with 

soups or risotto and pasta with vegetables, seafood 

or shellfish, as well as in omelettes with garden her-

bs. It combines very well with grilled or baked fish.

alcool / alcohol: 12% vol

servizio / serving: 10°

MARCA TREVIGIANA IGP 

MANZONI BIANCO 2022

Premio Sigillo di Bronzo

BUFFON GIORGIO

AZ. AGRICOLA BUFFON GIORGIO

Via Ferrovia 18 - Castello Roganzuolo (TV)

www.vinibuffon.it

info@vinibuffon.it
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Diploma di merito

COLLI TREVIGIANI IGT BIANCO

"EL TERIBIE" 2022

MARTIGNAGO

SOC. AGRICOLA MARTIGNAGO

Via Cornuda 72 - Maser (TV)

www.martignago.wine

Giallo paglierino tenue. Profumi floreali di biancospi-

no e acacia sposano note di mela cotogna, ananas, 

susina bianca e bosso. Sorso fresco con leggeri ri-

torni fruttati, equilibrio in evoluzione dalla freschezza 

ancora prevalente, che accompagna una sensazione 

sapido-minerale appena accennata. Abbastanza per-

sistente. Matura in acciaio.

Pale straw colour. Floral aromas of hawthorn and 

acacia mingle with notes of quince, pineapple, whi-

te plum and boxwood. Fresh on the palate with light 

fruity undertones, developing balance from the still 

prevailing freshness, which accompanies a barely 

noticeable savoury-mineral sensation. Fairly persi-

stent. Aged in steel.

alcool / alcohol: 12,5% vol

servizio / serving: 12°
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VINI BIANCHI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2022

STILL WHITE WINES - IGT / IGP produced in 2022

VINI BIANCHI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2022

STILL WHITE WINES - IGT / IGP produced in 2022



COLLI TREVIGIANI IGT 

INCROCIO MANZONI 6.0.13 2022

Diploma di merito

Colore giallo paglierino carico. Ricco di sfumature 

aromatiche, ricorda la frutta tropicale, l’albicocca ed 

il glicine. Si presenta ricco, aromatico ed avvolgente 

con un finale sapido. Dotato di buon corpo nel quale 

si armonizzano l’alta alcolicità e l’ottima acidità 

che lo rendono equilibrato ed importante. Si abbina 

a risotti, minestre al radicchio o a piatti a base di 

asparagi.

Deep straw yellow. Complex and rich, with notes of

tropical fruit, apricot, and wisteria. Dense, aromatic, 

and ultra-appealing, with savoury finish. Full body, 

and good balance between a warm alcohol and su-

perb acidity, which gives it fine overall harmony of its

components. Partners well with risotto, radicchio 

soups, and asparagus dishes.

alcool / alcohol: 12,5% vol

servizio / serving: 12°/14°

132

Diploma di merito

COLLI TREVIGIANI IGT 

MANZONI BIANCO 6.0.13 VINO BIOLOGICO 2022
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VINI BIANCHI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2022
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BEPIN DE ETO

BEPIN DE ETO

Via Colle, 32/a - San Pietro di Feletto (TV)

www.bepindeeto.it

info@bepindeeto.it

STRAMARET

STRAMARET

via Cal Dritta, 81- Funer di Valdobbiadene (TV) 

www.stramaret.it

info@stramaret.it

Giallo paglierino. Sensazioni di frutta a polpa gialla 

matura (pesca e albicocca), leggere note tropicali e 

speziate con una particolare nota minerale (dovuta 

al Riesling renano). Ricorda molto la nota aromatica 

del profumo; vino di buona freschezza e sapidità, con 

una nota alcolica non eccessiva e un nale lungo e 

persistente. Offre gran soddisfazione quando lo si 

abbina a piatti a base di asparagi, zuppe di legumi e 

funghi, pesci e carni bianche con salse delicate; re-

gala un buon ricordo l’accostamento alla soppressa 

tradizionale e alla salumeria in genere.

Straw-yellow. Sensations of yellow mature fruit 

(peach and apricot) and light tropical and spicy hints 

with a particular mineral hint (due to the Riesling Re-

nano).Reminds a lot the aromatic hint of the perfume, 

a wine of good freshness and avor, with a not extreme 

alcoholic hint and a long and persistent ending. Per-

fect with dishes based on asparagus, legume soups, 

sh and white meat with delicate sauces. The match 

with the traditional soppressa and with the salami in 

general leaves then a special memory. 

alcool / alcohol: 12% vol

servizio / serving: 10°



Giallo paglierino carico con riflessi dorati. Profumo  

delicato e complesso, sviluppa eleganti e raffinati 

sentori di fiori bianchi, con notevoli ed avvolgenti 

note di agrumi e frutta fresca. Chiude con un leg-

gero profumo di pietra focaia. Si presenta deciso, 

fresco ed intenso al palato grazie alla sua acidità. 

Evidenzia una buona struttura, accompagnata da 

una piacevole mineralità e sapidità. Il retrogusto è 

asciutto e gentile quasi intrigante. Esprime al meglio 

il suo carattere se abbinato al pesce, in particolare 

ai crostacei, alla carne bianca e ai formaggi freschi.

Brilliant straw yellow colour. Complex and delicate 

bouquet, with elegant notes of white flowers, en-

veloping and enchanting scents of citrus and fresh 

fruit. It has a subtle minerality which leans towards 

flint. Flavor, fresh and intense on the palate, thanks 

to its nice acidity. It is well balanced in structure, 

with pleasing minerality and sapidity. Gentle and dry 

aftertaste, almost fascinating. It is a perfect match 

with fish dishes, in particular with crustaceans, 

white meat e and fresh cheese.

alcool / alcohol: 12% vol

servizio / serving: 8°/10°

MARCA TREVIGIANA IGT BIANCO 

"RIGA PRIMA" 2022

Diploma di merito
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Vino straordinario dalla personalità tipica del terri-

torio. Dal colore giallo paglierino, fresco aromatico, 

con sentori di fiori e frutta anche esotica. Caldo, av-

volgente, di spessore con una sensazione finale pia-

cevolissima. Ideale compagno di risotti (ad esempio 

agli asparagi bianchi DOP di Cimadolmo) ma anche 

ideale con il pesce. 

An extraordinary wine with the typical personality of 

the territory. Straw yellow in colour, it is fresh and 

aromatic on the palate, with hints of flowers and fru-

it, including exotic fruit. Warm, enveloping, full-bo-

died, with a very pleasant final persistence. It i s a 

perfect match with risotto and fish dishes.

alcool / alcohol: 12,5% vol

servizio / serving: 10°/12°

Diploma di merito

MARCA TREVIGIANA IGT 

INCROCIO MANZONI 6.0.13 2022
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LA SVOLTA

LA SVOLTA SOC. AGR.

Via Condel, 1 S. Maria di Feletto, San Pietro di Feletto (TV)

www.proseccolasvolta.it

info@proseccolasvolta.it

ANTONIO FACCHIN

SOC. AGR. ANTONIO FACCHIN & FIGLI

Via Barucchella, 10 - San Polo di Piave (TV)

www.antoniofacchin.com

info@antoniofacchin.com



Vitigno risalente agli anni ‘30 del Novecento, creato nel 
trevigiano da un incrocio di due piante di vite diverse: 
Riesling Renano e Pinot Bianco. È un vino di buon cor-
po, splendidamente equilibrato, alla vista si presenta 
di color giallo paglierino e si presta ad un discreto in-
vecchiamento. Fine ed elegante, di buona gradazione 
e acidità, ha un bouquet di eccezionale discrezione 
e classe, è aromatico e ricorda il favo d’api e fiori di 
campo. Sapore asciutto, vellutato e persistente, armo-
niosamente bilanciato fra dolcezza e fragranza acida. Si 
accosta a pietanze delicate: con piatti leggeri a base di 
formaggi molli, ideale con minestre, soprattutto creme e 
vellutate, sfornati e soufflé di verdure e pesce, portate 
a base di pesce bollito e alla griglia accompagnati da 
salse bianche. 

A grape varietal dating back to the 1930s, created in 
Treviso by a cross between two different vines: Riesling 
Renano and Pinot Bianco. This wine has a full body, is 
splendidly balanced and has a straw-yellow colour; it 
lends itself to discrete ageing. Fine and elegant, with a 
good alcohol content and acidity, its bouquet is excep-
tionally discrete and classy, with an aromatic fragrance 
that recalls honeycomb and wild flowers. A dry, velvety 
and persistent flavour, it is harmoniously balanced be-
tween sweetness and acidic fragrance. It is ideal for del-
icate dishes: light recipes made with soft cheeses, also 
ideal with soup, especially the creamy kind, bakes and 
soufflés made with vegetables and fish, boiled or grilled 

fish dishes served with white sauces.

alcool / alcohol: 13,5% vol

servizio / serving: 10°/12°

MARCA TREVIGIANA IGT 

MANZONI BIANCO 2022

Diploma di merito
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Color giallo paglierino scarico brillante. Buon bou-

quet fruttato con note aromatiche di frutta esotica e 

albicocca matura. Secco e sapido, di buon corpo con 

freschi sentori fruttati e vegetali con pesca e salvia 

in evidenza. Si abbina ad antipasti magri e piatti a 

base di pesce. 

A sparkling wine with elegant notes and delicate 

bouquet, characterized by fruity and floral pleasant-

ness, dry aftertaste, with fine and persistent perlage. 

Ideal aperitif glass, excellent with appetizers, it ac-

companies well any dish, including fish.

alcool / alcohol: 12,5% vol

servizio / serving: 8°/10°

Diploma di merito

MARCA TREVIGIANA IGT

MANZONI BIANCO 2022
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BARBARAN

BARBARAN VIGNE E VINI

Via Don C. Giacomin, 6/2 - Zenson di Piave (TV)

www.barbaran.it

info@barbaran.it

WALTER NARDIN

WALTER NARDIN

Via Fontane, 5 - Roncadelle di Ormelle (TV)

www.vinwalternardin.it

bevi@vinwalternardin.it



Colore giallo paglierino intenso. Profumo intenso e 

deciso con note aromatiche di salvia, mela golden, 

ananas, frutta tropicale. Perfetto con minestre e vel-

lutate di verdure, ottimo con antipasti di pesce, frutti 

di mare e piatti della cucina orientale. 

Intense straw yellow color. Intense and strong aroma 

with aromatic notes of sage, golden apple, pineapple, 

tropical fruit. Perfect with soups and vegetable soups, 

excellent with fish appetizers, seafood and oriental 

cuisine dishes.

alcool / alcohol: 12,5% vol

servizio / serving: 10°/12°
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Diploma di merito

MARCA TREVIGIANA IGT

MANZONI BIANCO "ESPEDITO" 2022

È un vitigno nato dalla ricerca lunga e appassiona-

ta di uno studioso al quale l'enologia deve molto, il 

Prof. Luigi Manzoni, Preside dal 1912 della Scuola di 

Viticoltura ed Enologia di Conegliano. Questo incrocio 

dalla sigla 6.0.13 nasce dal Pinot Bianco fecondato 

con polline di Riesling Renano, predilige i terreni 

sassosi, asciutti e poveri, di origine alluvionale, tipi-

ci della zona del Piave. Colore giallo paglierino con 

riflessi verdognoli. Profumo fine e delicato, ricorda la 

pera matura, con intensi sentori d’aroma tropicale, di 

ananas e Kiwi ben maturi, per finire con una evoluzi-

one floreale. Sapore asciutto, vellutato e persistente, 

armoniosamente bilanciato fra dolcezza e fragranza 

acida.

This grape variety is the result of the long and thor-

ough search of Prof. Manzoni, who was the head-

master of the Conegliano OEnological Institute in the 

1920’s. This grape variety is a cross of Pinot Blanc 

and Rhine Riesling; it grows well in the dry, poor 

and stony alluvial soils of the Piave area. Straw yel-

low colour with greenish glints. Its fine and delicate 

fragrance reminds of ripe pear, with intense tropical 

scents of ripe pineapple and kiwi, finally evolving into 

a floral aroma. Dry, velvety and lasting flavour, well 

balanced between sweet and acid fragrances.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 12°/14°

MARCA TREVIGIANA IGT

MANZONI BIANCO TENUTA CASTALDO 2022
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ESPEDITO LORENZON

ESPEDITO LORENZON

Via Negrisia, 44 - Roncadelle di Ormelle (TV)

www.espeditovini.com

espeditolorenzon@libero.it

CECCHETTO

CECCHETTO

Via Piave, 67 - Tezze di Piave (TV)

www.rabosopiave.com

info@rabosopiave.com



Colore giallo paglierino con decise sfumature ver-

doline. Al naso spiccano con eleganza note di pera e 

fiori bianchi che aprono a sentori tropicali di ananas

arricchiti da rimandi agrumati. Al palato è pieno e 

ben bilanciato tra morbidezza e freschezza acida. 

Chiude in un finale prolungato, sempre fresco e 

piacevolmente fruttato. Ottimo vino da aperitivo, si 

accompagna bene ad antipasti di pesce e piatti a 

base di formaggi molli e uova. Ideale con risotti non

solo di pesce e primi mediterranei in generale, si ab-

bina bene a piatti a base di asparagi bianchi e verdi.

Straw yellow colour with distinct greenish hues. On 

the nose, notes of pear and white flowers stand out 

elegantly, opening to tropical hints of pineapple en-

riched by citrus references. On the palate it is full 

and well balanced between softness and acidic 

freshness. It closes with a prolonged finish, always 

fresh and pleasantly fruity. An excellent aperitif wine, 

it goes well with fish starters and soft cheese and 

egg dishes. Ideal with risottos not only of fish and 

Mediterranean first courses in general, it goes well 

with white and green asparagus dishes.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 10°/12°
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Diploma di merito

TREVENEZIE IGT MANZONI BIANCO

"LARGO DEI 5" 2022

Ha un colore giallo paglierino con riflessi dorati chiari 

e un aspetto consistente. Al bouquet ha marcati sen-

tori di frutta esotica in macedonia con piacevoli note 

di peperone e fiori di geranio. Al gusto è in perfetto 

equilibrio di percezioni, sapido con piacevole finale 

“vegetale” e fruttato. È ottimo con pietanze a base 

di uova e con grigliate di pesce bianco, ideale con 

asparagi e uova alla bassanese.

Pale straw yellow with light golden glints. Marked 

aroma of mixed exotic fruit with pleasant hints of 

pepper and geranium flowers. Well balanced and fla-

vor some on the palate with an agreeable “vegetable” 

and fruit finish. Excellent with egg-based dishes and 

grilled white fish, ideal with Bassano white asparagus 

and eggs. 

alcool / alcohol: 12% vol

servizio / serving: 10°/12°

TREVENEZIE IGT SAUVIGNON

"TARDO" 2022
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SAN BARTOLOMEO

SAN BARTOLOMEO

Via Stadio, 9 - Ormelle (TV)

www.cantinesanbartolomeo.it

info@cantinesanbartolomeo.it

VILLA SANDI

VILLA SANDI

Via Erizzo, 113 - Crocetta del Montello (TV)

www.villasandi.it

info@villasandi.it



Vino bianco aromatico coltivato nelle colline dei 

Colli Euganei, dal colore giallo paglierino con riflessi 

verdognoli. Si presenta al naso con intensi profumi 

fruttati e agrumati avvolti da una buona freschezza. I 

terreni vulcanici ricchi di minerali dei Colli gli donano 

sapidità e pienezza, al palato risulta secco ma la sua 

piacevole nota aromatica crea in bocca un equilibrio 

unico. Si chiude con una buona persistenza finale, è 

adatto all'abbinamento con primi piatti, carni bian-

che, pesce e formaggi stagionati.

Aromatic white wine cultivated in the hills of the Eu-

ganean Hills, straw yellow in colour with greenish 

reflections. It presents itself on the nose with intense 

fruity and citrus scents enveloped by a good fresh-

ness. The volcanic soils rich in minerals of the Colli 

give it savouriness and fullness; on the palate it is 

dry but its pleasant aromatic note creates a unique 

balance in the mouth. Closing with a good final per-

sistence, it is suitable for pairing with first courses, 

white meats, fish and mature cheeses.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 8°
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VENETO IGP BIANCO

"PIETRADURA" 2022

AZIENDA VITIVINICOLA FARASIN MATTIA

AZIENDA VITIVINICOLA FARASIN MATTIA

Va Bagnara Bassa, 1482 - Vo' (PD)

cantinafarasin@gmail.com

Presenta un ottimo corpo, molto sostenuto dall’alco-

licità naturale, dall’acidità e sapidità pronunciata, di 

colore giallo paglierino carico con profumi finissimi 

che ricordano i fiori a primavera, frutta esotica ed il 

miele. Il bouquet è intenso e complesso dalla frutta 

matura a quella esotica di ananas, pesca e frutto 

della passione affiancate ad uno speziato mediter-

raneo che lo contraddistinguono. Al palato il vino è 

caldo sapido e molto persistente. Si abbina a pesce 

e primi piatti e secondi di carne bianca.

It has an excellent body, very well supported by the 

natural alcohol content, pronounced acidity and sa-

vouriness, a deep straw yellow colour with very fine 

aromas reminiscent of spring flowers, exotic fruit, 

and honey. The bouquet is intense and complex from 

ripe to exotic fruit of pineapple, peach and passion 

fruit alongside a Mediterranean spiciness that sets it 

apart. On the palate the wine is warm, savoury, and 

very persistent. It goes well with fish and first courses 

and white meat main courses.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 10°/12°

VENETO IGT INCROCIO MANZONI

6.0.13 2022
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STILL WHITE WINES - IGT / IGP produced in 2022

VITIVINICOLA MANERA

VITIVINICOLA MANERA

Via Sile, 50 - Castelfranco Veneto (TV)

www.vinimanera.com

info@vinimanera.com



Giallo paglierino con riflessi verdognoli. Profumo  

fruttato con note aromatiche di frutta esotica come 

ananas e passion fruit, albicocca e fiori di campo. Di 

buon corpo, fine ed elegante, ben equilibrato. Ottimo 

per accompagnare primi piatti come zuppe e risotti, 

piatti a base di pesce e carni bianche, e formaggi 

stagionati.

Straw yellow with pale green highlights. Fruity 

fragrance with aromatic notes of exotic fruit like 

ananas and passion fruit, apricot and wildflowers. 

Robust but very soft to the palate, good balanced. 

First courses like soup and risotto, fish and white 

meat dishes and medium aged cheeses.

alcool / alcohol: 13,5% vol

servizio / serving: 10°/12°
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VENETO IGT 

MANZONI BIANCO 2022

Vino fine, elegante e moderno grazie alla sua beva 

data da una piacevole aromaticità olfattiva unita ad 

una buona mineralità gustativa. Elementi che il ter-

ritorio berico è in grado di conferire a questo vitigno 

in maniera unica. 

Fine, elegant and modern wine thanks to its drink-

ability given by a pleasant olfactory aroma combined 

with a good gustatory minerality. Elements that the 

Berico territory is able to give to this vine in a unique 

way.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 12°

VENETO IGT

MANZONI BIANCO 2022
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CA’ CORNER

AZ. AGR. CA’ CORNER

Via Ca’ Corner sud, 55 - Meolo (VE)

www.vinicacorner.com

info@vinicacorner.com

MATTIELLO

MATTIELLO

Via Volto, 57 - Costozza di Longare (VI)

www.cantinamattiello.it

info@cantinamattiello.it



Giallo paglierino intenso. Bouquet di frutta esotica, 

ananas, albicocca matura, fiori di campo, fiori di 

pesco, il tutto ben amalgamato e pulito. Asciutto, 

vellutato e persistente. Adatto per minestre, soufflé 

di verdure e di pesce, piatti a base di pesce o carni 

bianche.

Bold straw yellow. Rich bouquet of exotic fruit, pine-

apple, ripe apricot, wildflowers, peach flowers, all 

well mixed and clean. Taste: dry, velvety and persis-

tent. Suitable with soups, fish or vegetable soufflés, 

fish or white meat courses.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 10°/12°
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VENETO IGT 

MANZONI BIANCO 2022

LAZZARATO FABIO

LAZZARATO FABIO

Via Roma, 214 - Meolo (VE)

www.vinilazzarato.it

info@vinilazzarato.it

Vino elegantissimo, ottenuto da uve di ottima gra-

dazione zuccherina e buona acidità. Caratterizzato 

da un colore giallo paglierino con riflessi verdognoli. 

Di grande finezza olfattiva, con sentori di agrumi, 

pesca e ananas, che si fondono con note speziate e 

floreali. Vino voluminoso e molto equilibrato. Abbin-

amenti: da accostare a crostini speziati, vellutate di 

verdure, carne bianca o pesce azzurro alla griglia.

Very elegant wine, obtained from grapes with excel-

lent sugar content and good acidity. Wine character-

ized by a straw-yellow colour and greenish reflec-

tions. Great on the nose, with hints of citrus, peach 

and pineapple, combined with floral notes. Perfect 

with spiced bread croutons, vegetable soups, white 

meat and grilled fish.

alcool / alcohol: 13,5% vol

servizio / serving: 12°/14°

VENETO IGT 

MANZONI BIANCO 2022
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CAPO DI VIGNA

CAPO DI VIGNA SOC. AGRICOLA S.S.

Via P. Molmenti 64 - Motta di Livenza

www.capodivigna.it

info@capodivigna.it



Un vino strutturato, dal colore giallo dorato chiaro, al 

naso si esprime con note che ricordano il glicine, i 

fiori di acacia e la cera d'api. In bocca è secco,mor-

bido e nonostante la gradazione alcolica, si presenta 

equilibrato. Alla fine ha una lieve nota amarognola.

Ottimo come antipasto in abbinamento a formaggi 

e salumi, con primi piatti, come per esempio risot-

ti di pesce. Piatto tipico Veneto consigliato: Tripe in 

Brodo, (zuppa di trippe), oppure Tenche Roversae 

(Tinche rovesciate).

A structured wine, light golden yellow in colour, the 

bouquet expresses itself with notes reminiscent of 

wisteria, acacia flowers and beeswax. In the mouth 

it is dry, soft, and balanced despite the alcohol con-

tent. It has a slight bitterish note at the end. Excel-

lent as an appetizer in combination with cheeses 

and cold cuts, with first courses such as fish risottos.

alcool / alcohol: 13,5% vol

servizio / serving: 8°/10°
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VENETO IGT 

MANZONI BIANCO 2022

Giallo paglierino intenso che vira su tonalità dorate 

con l'evoluzione in bottiglia. Ventaglio aromatico ben 

articolato, che a fragranze inebrianti di frutta bianca 

matura intervalla dettagli percettivi più esili di fiori 

di campo a petalo bianco. Cenni iodati e rimandi 

di eucalipto emergono eterei nel finale. Al palato 

manifesta energicamente la sua presenza con echi 

morbidi di pesca a polpa bianca. Avvolgente, mine-

rale, maestoso, di buon corpo e grande armonia. 

Sorprendente nell'evoluzione in bottiglia.

Deep straw yellow tending towards gold as the wine 

develops in the bottle. Well-articulated range of aro-

mas which intersperses heady scents of ripe white 

fruit with more delicate notes of white wildf lowers. 

Ethereal hints of iodine and eucalyptus emerge in 

the finish. On the palate it energetically manifests 

its presence with soft echoes of white flesh peach. 

Enveloping,mineral, majestic, with good body and 

great harmony. Surprising in its development in the 

bottle.

alcool / alcohol: 12,5% vol

servizio / serving: 8°/12°

VENETO IGT 

MANZONI BIANCO “INSULA" 2022
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GIACOMO SALMASO

GIACOMO SALMASO

Via Grande, 34 - Montegrotto Terme (PD)

www.vinisalmaso.it

info@vinisalmaso.it

TENUTA SAN GIORGIO

TENUTA SAN GIORGIO

Via Piave, 11 - Maserada sul Piave (TV)

www.tenutasangiorgio.com

staff@tenutasangiorgio.com



Si presenta giallo paglierino con riflessi sul dorato. Al 

naso risulta essere fine ed elegante con profumi che 

ricordano la pesca, l’albicocca, ma non solo anche la 

frutta matura e secca. In bocca ci si aspetta il dolce 

classico del moscato, mentre in realtà risulta essere 

secco ed avere una buona nota minerale e sapida, 

ovviamente anche persistente. Un vino gradevole 

come aperitivo, per pasteggiare e si abbina anche 

con stuzzichini a base di pesce o frittura leggera.

Straw yellow colour with golden hues. The bouquet 

is fine and elegant with aromas reminiscent of 

peach, apricot, but also ripe and dried fruit. In the 

mouth one expects the classic sweetness of Mus-

cat, while it turns out to be dry with a good mineral 

and savoury note, obviously also persistent. It is a 

pleasant wine as an aperitif and goes well with fish 

appetizers or light fried food. 

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 10°/12°
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VENETO IGT 

MOSCATO GIALLO "DI GIÀ" 2022

Caratterizzato da un colore giallo paglierino con 

riflessi verdognoli. Profumo floreale e fruttato, che 

ricorda i fiori di campo, frutta a polpa bianca ed 

erbe aromatiche. Al palato è vivace, fresco, con una 

spiccata mineralità e salinità. Ideale con antipasti 

leggeri, piatti a base di pesce o carni bianche. Viene 

consigliato inoltre come vino da aperitivo.

Characterized by a straw yellow colour with greenish 

reflections and by a floral and fruity aroma, which 

reminds wild flowers, white-pulp fruit and aroma-

tic herbs. On the palate it is lively and fresh, with a 

marked minerality and salinity. Ideal wine with light 

starters, fish-based dishes or white meats. It is also 

recommended as an aperitif wine.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 12°/14°

VENETO IGT 

PINOT BIANCO 2022
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GIACOMO SALMASO

GIACOMO SALMASO

Via Grande, 34 - Montegrotto Terme (PD)

www.vinisalmaso.it

info@vinisalmaso.it

CAPO DI VIGNA

CAPO DI VIGNA SOC. AGRICOLA S.S.

Via P. Molmenti 64 - Motta di Livenza

www.capodivigna.it

info@capodivigna.it



Vino bianco secco, dal colore giallo paglierino con 

riflessi verdognoli. Il profumo erbaceo che ricorda il 

sambuco è tipico del vitigno. Ad una bella base di 

freschezza si aggiunge una dose gradevole di mor-

bidezza. Antipasti e ricette di pesce con aggiunta di 

salse, risotti alle verdure.

A dry white wine, straw-yellow in color with green-

ish highlights. The herbaceous fragrance, which is 

reminiscent of elderflowers, is typical of the variety. 

Attractively mellow fruit overlies a nice backbone of 

refreshing acidity. Hors d’oeuvres and fish recipes 

with sauces; vegetable risottos. 

alcool / alcohol: 12,5% vol

servizio / serving: 10°/12°
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VENETO IGT SAUVIGNON

"TORRESELLA" 2022

VENETO IGT TRAMINER 

"ACINI BIANCHI" 2022
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Giallo paglierino con riflessi verdognoli. Note di pe-

sca, albicocca matura, anice, pompelmo, menta, 

acacia, rosa, fieno secco. Fresco, persistente, gentile, 

elegante. Ottimo con creme di verdure, risotti con 

verdure di stagione e piatti di pesce.

It is pale straw yellow with greenish highlights. It has 

notes of peach, ripe apricot, anise, grapefruit, mint, 

acacia, rose and dry hay. It is fresh, persistent, pleas-

ant and elegant. Best served with soups, creams of 

vegetables, risotto with seasonal vegetables and fish 

dishes. 

alcool / alcohol: 14% vol

servizio / serving: 14°/16°

VINI BIANCHI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2022

STILL WHITE WINES - IGT / IGP produced in 2022

VINI BIANCHI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2022

STILL WHITE WINES - IGT / IGP produced in 2022

TORRESELLA - SANTA MARGHERITA

SANTA MARGHERITA

Via Ita Marzotto, 8 - Fossalta di Portogruaro (VE)

www.santamargherita.com

info@santamargherita.com

SANDRE

SOC. AGRICOLA SANDRE

Via Risorgimento, 16 - Salgareda (TV)

www.sandre.it

info@sandre.it 



Giallo paglierino intenso con leggeri riflessi dorati. 

Profumo intenso e complesso da cui emergono in 

modo deciso le note di tostato, di caffè e vaniglia. 

Buona la mineralità e, nel finale, ancora presente il 

fruttato con sentori di frutta tropicale. Questo vino è 

decisamente coerente con il mondo che ruota attor-

no alle Dolomiti il gusto si può definire elegante, sot-

tile, morbido, con un finale potente al palato, sapido, 

asciutto e persistente. Si consiglia con piatti a base

di carne bianche, fritture di pesce e formaggi er-

borinati freschi.

Intense straw yellow with light golden hues. Intense 

and complex bouquet from which notes of toast, 

coffee and vanilla emerge decisively. The minerality 

is good and, in the finish, the fruitiness with hints of 

tropical fruit is still present. This wine is decidedly 

consistent with the world that revolves around the 

Dolomites. The taste can be described as elegant, 

subtle, soft, with a powerful finish on the palate, sa-

voury, dry and persistent. It is recommended with 

dishes based on white meat, fried fish and fresh blue 

cheeses.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 10°/12°
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VIGNETI DELLE DOLOMITI IGT 

CHARDONNAY 2022

PIAN DELLE VETTE

PIAN DELLE VETTE 

Via Teda, 11 - Vignui di Feltre (BL) 

www.piandellevette.it

Giallo paglierino con riflessi verdognoli, molto luminoso 
in epoca giovanile, giallo dorato tendente all’ambrato con 
l’avanzare dell’affinamento. I profumi possono variare 
molto a seconda della fase di affinamento in bottiglia; 
in fase giovanile tendono a confluire su sentori di frutta 
aspra o acerba come la mela verde, il lime, il limone e gli 
agrumi in generale oltre che a fiori bianchi come il glicine, 
gelsomino e biancospino (specialmente in annate fred-
de). In epoca più matura, la caratteristica principale che 
lo rende originale e riconoscibile è l’aroma di idrocarburi 
(petrolio, benzina, kerosene). Rivela un’importante fre-
schezza e una decisa sapidità data dall’origine territori-
ale; con l’avanzare dell’affinamento si ha un normale calo 
graduale della percezione acida del vino, che diventa così 
progressivamente più equilibrato e rotondo.

Straw yellow with greenish reflections, very bright when 
young, gold tending towards amber as it ages. The aro-
mas can vary greatly depending on the stage of ageing in 
the bottle; when young, they tend to feature hints of sour 
or unripe fruit such as green apple, lime, lemon and citrus
fruits in general, as well as white flowers such as wiste-
ria, jasmine and hawthorn (especially in cooler vintages). 
The most interesting aromas develop as it matures, when 
the main characteristic that makes it original and rec-
ognisable is the hydrocarbon aroma (petroleum, petrol, 
kerosene). It reveals a significant freshness and a marked
sapidity due to its territorial origin; as it ages, there is a 
gradual decrease in the acidity of the wine, which thus 

becomes progressively more balanced and rounded.

alcool / alcohol: 12% vol

servizio / serving: 10°/12°

VIGNETI DELLE DOLOMITI IGT

RIESLING RENANO 2022
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ANDREOLA

AZ. AGR ANDREOLA DI POLA STEFANO

Via Cavre, 19 - Col San Martino (TV)

www.andreola.eu

info@andreola.eu



Giallo paglierino con riflessi verdognoli. Versione 

molto fine rispetto ai Traminer aromatici classici a 

causa del clima freddo. Bouquet principalmente 

tendente verso il floreale e in secondo luogo leggeri 

sentori di frutta come mela, banana, pesca, albicoc-

ca. Di sottofondo traspaiono piacevoli note dovute 

alla terziarizzazione con il legno di incenso e spezie.

Teso, con acidità vibrante. Leggermente più snello 

rispetto alla grassezza media varietale, grazie alla 

zona di produzione più fresca. Fragranza e sapidità 

lo contraddistinguono e lo rendono molto equilibrato.

Straw yellow with greenish reflections. Very fine 

version compared to the classic Traminer Aromati-

co due to the cold climate. Bouquet mainly tending 

towards the floral, with subtle fruity scents such as 

apple, banana, peach and apricot in the background. 

Pleasant tertiary aromas of incense and spices.

Full-bodied, vertical and well-balanced Taut, with 

vibrant acidity. Slightly thinner than the average 

varietal fullness, due to the cooler production area. 

Its characteristic fragrance and sapidity make it very 

well-balanced.

alcool / alcohol: 12% vol

servizio / serving: 10°/12°
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VIGNETI DELLE DOLOMITI IGT 

TRAMINER AROMATICO 2022
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ANDREOLA

AZ. AGR ANDREOLA DI POLA STEFANO

Via Cavre, 19 - Col San Martino (TV)

www.andreola.eu

info@andreola.eu

V I N I  B I A N C H I  T R A N Q U I L L I  I G T  /  I G P

p r o d o t t i  n e l  2 0 2 1  o  n e g l i  a n n i  p r e c e d e n t i

S T I L L  W H I T E  W I N E S  I G T  /  I G P

p r o d u c e d  i n  2 0 2 1  o r  p r e v i o u s l y



Intrigante al naso, esprime tutti i caratteri aroma-

tici del Moscato Giallo: il fruttato (pesca), il floreale 

(rosa) e lo speziato (salvia). Al palato si ripropone 

con tutta la sua personalità aromatica per un bere 

moderno, piacevole e leggermente dolce. In qualsi-

asi momento da solo. Si sposa bene con formaggi 

freschi, specie di capra, e con dolci secchi. È l’ideale 

per numerosi cocktail.

Nose: intriguing fruity (mainly peach) flowery (rose) 

and spicy (siege) notes fully embodying the distincti-

ve aromatic traits of Moscato giallo (Golden Muscat).

Mouth: full, nice, lightly sweet. Simply enjoy the wine 

with no food, or drink the wine and have some light 

cheese or a piece of cake. The wine is fantastic du-

ring a cocktail party.

alcool / alcohol: 9,5% vol

servizio / serving: 8°/10°

158

Premio Dama d'Oro

TREVENEZIE IGT MOSCATO GIALLO

"7-14-21" 2021

VENETO IGT TAI

"LA ZERBAIA" 2021
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or previously
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or previously

LA COSTA

LA COSTA

Via G. Marconi, 1479 - Vo' (PD)

www.vinilacosta.com

staff@vinilacosta.com

WALTER NARDIN

WALTER NARDIN

Via Fontane, 5 - Roncadelle di Ormelle (TV)

www.vinwalternardin.it

bevi@vinwalternardin.it

Si presenta con colore giallo paglierino e sfumature 

dorate. Il profumo è intenso, con sentori di mandorla. 

Al gusto è sapido con buona persistenza. Ideale con 

minestre, primi piatti di mare e formaggi teneri.

Pale straw yellow wine with greenish reflections. In 

the surprising minerality, the generous scents of mel-

on, sage and tomato leaf blend harmoniously, giving 

a fresh and savory sip, well supported by a delicate 

softness. It perfectly pairs with soups, aromatic dish-

es and fish in general. 

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 10°/12°



Alla vista si presenta giallo paglierino con riflessi 

verdolini. All’olfatto ricordi di macchia mediterranea, 

salvia e delicata maggiorana poi una parte fruttata 

di lime e pompelmo rosa. Assaggio dotato di un’ot-

tima freschezza e un’affilata sapidità, presenta una 

piacevole persistenza. Il sapore secco e un corpo ben 

strutturato lo rendono un vino equilibrato versatile e 

“croccante”.

At sight it is straw yellow in colour, with greenish 

reflections. Its aroma reminds of Maquis shrubland, 

sage and delicate marjoram, followed by fruity hints 

of lime and pink grapefruit. Taste with an excellent 

freshness, sharply savoury. It has a pleasant persis-

tence. Its dry flavour and well structured body make 

it a versatile and “crunchy”, balanced wine.

alcool / alcohol: 12,5% vol

servizio / serving: 10°/12°
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Premio Sigillo di Bronzo

VENETO IGT SAUVIGNON KRETOS 

"CIGNO BIANCO" 2021

Colore giallo paglierino. Bouquet aromatico, ele-

gante e minerale con leggero sentore di crosta di 

pane. Al gusto si presenta secco e armonico. Ac-

compagna tutti i pasti, ideale soprattutto con risotti, 

pasta pesce

Straw yellow. Aromatic, elegant and mineral notes 

with slight hint of bread crust. Dry and harmonic. It  

goes with all meals, in particular with risottos, pasta 

and fish dishes.

alcool / alcohol: 13,4% vol

servizio / serving: 8°/10°

COLLI TREVIGIANI IGT CHARDONNAY 

"9 DECEMBRE.1600.ZHOPAI" 2021
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GREGOLETTO

GREGOLETTO AZ. AGRICOLA DI GREGOLETTO A.

Via San Martino, 83 - Premaor di Miane (TV)

www.gregoletto.it

info@gregoletto.com

VINI BIANCHI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 o anni 
precedenti / STILL WHITE WINES - IGT / IGP produced in 2021
or previously

VINI BIANCHI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 o anni 
precedenti / STILL WHITE WINES - IGT / IGP produced in 2021
or previously

PARCO DEL VENDA

PARCO DEL VENDA

Via Monte Venda, 430 - Vo’ (PD)

www.parcodelvenda.com

parcodelvenda@gmail.com



Uve di Chardonnay in purezza. Breve macerazione 

a freddo, pigiatura a temperatura controllata.Matu-

razione in vasca d'acciaio con sosta di otto/dodici 

mesi su feccia nobile.Colore giallo intenso con ri-

flessi verdognoli, al gusto si presenta fresco fruttato 

con sentori di frutta esotica e leggera nota di pesca 

gialla. Si accompagna bene a pranzi di pesce e cro-

stacei e con salumi freschi.

Pure Chardonnay grapes. Brief cold maceration, 

pressing at controlled temperature. Maturation in 

steel vats with eight/twelve months on noble lees. 

Intense yellow colour with greenish reflections, fresh 

fruity taste with hints of exotic fruit and a light note 

of yellow peach. It goes well with fish and shellfish 

lunches and with fresh cured meats.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 10°
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COLLI TREVIGIANI IGT CHARDONNAY 

"PIAN DELLE ALLODOLE" 2021

LE BANCHE

AZ. AGR. LE BANCHE

Via Morgante I, 32 - Susegana (TV)

www.vinilebanche.it

info@vinilebanche.it

Colore giallo paglierino chiaro. Profumo molto 

gradevole e complesso; si mescolano sentori di frut-

ta e fiori al legno di elevazione. Fine, elegante, pulito, 

di corpo. Bene si adatta a tutta la gamma degli an-

tipasti, alle minestre asciutte ed in brodo, ai piatti a 

base di uova e pesce.

Light straw yellow colour. Very pleasant and complex 

bouquet; hints of fruit and flowers mingle with ele-

vation wood. Fine, elegant, clean, full-bodied. It goes 

well with the whole range of starters, dry soups and 

broths, egg and fish dishes.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 11°/12°

COLLI TREVIGIANI IGT

MANZONI BIANCO 2021
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VETTORI

AZ. AGR. VETTORI

Borgo America, 26 - San Pietro di Feletto (TV)

www.vinivettori.it

info@vinivettori.it

VINI BIANCHI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 o anni 
precedenti / STILL WHITE WINES - IGT / IGP produced in 2021
or previously

VINI BIANCHI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 o anni 
precedenti / STILL WHITE WINES - IGT / IGP produced in 2021
or previously
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COLLI TREVIGIANI IGT MANZONI BIANCO

"COSTALUNGA" 2020

CIROTTO

CANTINA CIROTTO

Via Bassanese, 51 - Asolo (TV)

www.cirottovini.com

info@cirottovini.com

Color paglierino intenso e brillante, si avverte la con-

centrazione fluida nel bicchiere. Raffinate sensazioni 

agrumate permeano l’olfatto, delineando profumi di 

lavanda, timo e salvia. Alla distanza rivela tutta la sua 

ampiezza aromatica con sentori iodati, minerali e di 

idrocarburi. Al palato si presenta di ottima struttura, 

ricco, morbido, intenso e ben bilanciato da una giusta 

spalla fresco-sapida. Lungo il finale dai toni minerali. 

Abbinamenti: tagliata di petto d’anitra con miele di 

castagno e arancia candita, scaloppa di faraona ai 

funghi porcini.

Intense and bright straw yellow, the fluid concentra-

tion in the glass is visible. Refined citrus sensations 

permeate the nose, outlining aromas of lavender, 

thyme and sage. At a distance it reveals all its aro-

matic amplitude with iodized, mineral and hydrocar-

bon hints. On the palate, it has an excellent structure, 

rich, soft, intense and well balanced by a fresh, sa-

voury shoulder. The finish is long with mineral tones. 

Try it with sliced duck breast with chestnut honey and 

candied orange, escalope of guineafowl with porcini 

mushrooms.

alcool / alcohol: 12,5% vol

servizio / serving: 8°

Colore giallo intenso con riflessi dorati. Fresco, frut-

tato, floreale, con evidenti aromi dei peschi in fiore, 

albicocca matura e frutta esotica, complessato da 

note vanigliate acquisite durante la maturazione in 

botti di legno. Nota acida ben evidente, leggero di 

corpo, delicatamente aromatico. Ottimo per mine-

stre, creme e risotti di verdure, fritture in genere.

Intense yellow colour with golden hues. Fresh, fruity, 

floral, with clear aromas of peach blossom, ripe apri-

cot and exotic fruit, complexed with vanilla notes ac-

quired during maturation in wooden barrels. Clear 

acid note, light bodied, delicately aromatic. Excellent 

with soups, vegetable creams and risottos, and fried 

foods in general.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 10°/12°

COLLI TREVIGIANI IGT TRAMINER AROMATICO

"SELVA BIANCA" 2017
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BARCHESSA LOREDAN

SOC. AGR. BARCHESSA LOREDAN S.S. 

Via Fra’ Giocondo 57 - Selva del Montello (TV)

barchessaloredan.it

info@barchessaloredan.it

VINI BIANCHI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 o anni 
precedenti / STILL WHITE WINES - IGT / IGP produced in 2021
or previously

VINI BIANCHI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 o anni 
precedenti / STILL WHITE WINES - IGT / IGP produced in 2021
or previously



Giallo paglierino scarico con riflessi verdolini. Pro-

fumo floreale intenso, complessato da note di noc-

ciola tostata, vaniglia e frutta matura dopo l'anno di 

età. Armonico, denso, sapido, avvolgente, il gusto 

in esaltante equilibrio tra fresca acidità e ricchezza 

estrattiva richiama ad un nuovo assaggio. Perfetto 

per antipasti di pesce (sia crudo che marinato) mine-

stre vegetali, zuppe, primi e secondi a base di pesce, 

carni bianche.

Pale straw yellow with greenish reflections. Intense 

floral bouquet, complexed by notes of toasted ha-

zelnut, vanilla, and ripe fruit after one year of age. 

Harmonious, dense, savoury, enveloping, the taste in 

exhilarating balance between fresh acidity and ex-

tractive richness beckons one to taste again. Perfect 

for fish starters (both raw and marinated), vegetable 

soups, first and second courses, white meats.

alcool / alcohol: 13,5% vol

servizio / serving: 14°/16°
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MARCA TREVIGIANA IGT

CHARDONNAY 2020

Si presenta di un colore giallo paglierino scarico con 

riflessi verdognoli. Intensamente floreale, decisi sen-

tori di gelsomino e glicine, accompagnati da melone, 

buccia di limone e zenzero con un guizzo finale in 

cui l’impronta genetica del Riesling emerge prepo-

tentemente, emanando pietra di sale e schegge di 

marmo. Nel palato, coerente e armonico, l’immediata 

freschezza dei frutti quasi acerbi domina in perfetta 

simbiosi con una mineralità tesa e persistente. Ottimo 

dagli antipasti ai primi piatti, secondi di pesce,o carni 

bianche.

It is pale yellow with greenish reflections. It is ex-

tremely complex at the nose, elegant with fruity 

notes which range from peach flowers to exotic fruits 

and sweet almonds. It is round and smooth at the 

palate, with a beautiful mineral composition. Great 

from appetizers to main courses in general, including 

tasty fish.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 10°/12°

MARCA TREVIGIANA IGT

INCROCIO MANZONI 6.0.13 2021
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VINI BIANCHI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 o anni 
precedenti / STILL WHITE WINES - IGT / IGP produced in 2021
or previously

VINI BIANCHI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 o anni 
precedenti / STILL WHITE WINES - IGT / IGP produced in 2021
or previously

BARCHESSA LOREDAN

SOC. AGR. BARCHESSA LOREDAN S.S. 

Via Fra’ Giocondo 57 - Selva del Montello (TV)

barchessaloredan.it

info@barchessaloredan.it

LE TERRE

SOC. AGRICOLA VINI LE TERRE

Via Rovigo 20,- Covolo di Pederobba (TV)

www.vinileterre.it

info@vinileterre.it
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MARCA TREVIGIANA IGT MANZONI BIANCO 

"LE CONCHE" 2021

Vino elegante, aromatico e dalla piacevole mineral-

ità. Dal colore giallo paglierino, con leggeri riflessi 

verdognoli, al naso si presenta fine, con note floreali 

di rosa bianca e biancospino, note di pesca bianca 

matura, accompagnate da una piacevole nota di 

frutta tropicale. In bocca esprime freschezza, sapid-

ità ed un grande equilibrio dovuto all’affinamento ed 

alla maturazione successiva per un anno in bottiglia, 

che gli conferisce complessità. Il finale è fine e di 

buona persistenza, con grande sensazione finale di 

pulizia. Si accompagna perfettamente con antipasti, 

primi piatti a base di verdure , con la cucina di mare.

  

Elegant, aromatic wine with a pleasant minerality. 

Straw yellow in color, with light greenish reflections, 

the nose is fine, with floral notes of white rose and 

hawthorn, notes of ripe white peach, accompanied 

by a pleasant note of tropical fruit. In the mouth it 

expresses freshness, flavor and a great balance due 

to the refinement and subsequent maturation for 

one year in the bottle, which gives it complexity. The 

finish is fine and persistent, with a great final sen-

sation of cleanliness. It goes perfectly with starters, 

vegetable and with seafood in general.

alcool / alcohol: 13,5% vol

servizio / serving: 8°/10°

MARCA TREVIGIANA IGT MANZONI BIANCO 

"RENZO" 2020
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VINI BIANCHI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 o anni 
precedenti / STILL WHITE WINES - IGT / IGP produced in 2021
or previously

VINI BIANCHI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 o anni 
precedenti / STILL WHITE WINES - IGT / IGP produced in 2021
or previously

SALATIN

SALATIN

Via Doge Alvise IV Mocenigo, 57 - Cordignano (TV)

www.salatinvini.com

info@salatinvini.com

TENUTA BARBON

TENUTA BARBON

Via Venturali, 5/2 - Villorba (TV)

www.tenutabarbon.it

info@tenutabarbon.it

Colore giallo paglierino con riflessi leggermente do-

rati, presenta una leggera velatura, in quanto non 

filtrato. Intenso e complesso, presenta note minerali 

e di crosta di pane per poi evidenziare note di frutta 

esotica matura che riconducono all’albicocca, la pe-

sca e l’ananas. Quello che è l’intensità olfattiva, la 

ritroviamo anche al palato con un gusto avvolgente, 

sapido e con un finale che evoca sentori di frutta 

fresca e polposa. Ideale con primi piatti come risotti, 

minestre e zuppe. Grazie alla sua struttura si abbina 

bene anche a secondi piatti a base di carni bianche 

e naturalmente a primi e secondi di pesce.

Straw yellow color with slightly golden hues, it has a 

slight sheen as it is unfiltered. Intense and complex, 

it presents mineral and bread crust notes and the 

highlights ripe exotic fruit notes that lead back to 

apricot, peach and pineapple. The olfactory intensity 

can be found also on the palate with an enveloping, 

savory test and a finish that evoked hints of fresh, 

pulpy fruit. Ideal with first courses such as risottos, 

soups and stews. Thanks to its structure, it also pairs 

well with white meat main courses and, of course, 

with fish first and main courses.

alcool / alcohol: 13,5% vol

servizio / serving: 10°/12°



Questo incrocio costituisce il più ricercato deg-

li incroci Manzoni, il vitigno è il frutto dell’incrocio 

tra Riesling Renano e Pinot Bianco. Colore giallo 

paglierino. Dotato di un intenso bouquet aromatico 

floreale, buon corpo e retrogusto sapido-minerale. 

Armonico, secco, pieno ed equilibrato. Si accom-

pagna bene con pietanze dal sapore delicato, come 

minestre, zuppe e primi leggeri e secondi piatti a 

base di pesce.

This crossbreed constitutes the most sought-after 

of the Manzoni crossbreeds, the grape variety being 

a cross between Riesling Renano and Pinot Bianco. 

Straw-yellow colour. With an intense aromatic floral 

bouquet, good body and savoury-mineral aftertaste. 

Harmonious, dry, full and balanced. It goes well with 

delicately flavoured dishes, such as soups and light 

first and second courses based on fish.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 8°/10°
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MARCA TREVIGIANA IGT 

MANZONI BIANCO 6.0.13 2021

Alla degustazione presenta un color giallo paglierino 

scarico con riflessi verdognoli. Al naso è estrema-

mente complesso ed elegante con note che vanno 

dalla mela golden, sensazioni di nocciola, al partico-

lare sentore di mandorla dolce. Rotondo e morbido 

al gusto uniti ad una splendida mineralità, esalta il 

corpo e la naturale alcolicità. Il Pinot bianco è adatto 

ad antipasti, zuppe, minestroni, piatti a base di pe-

sce e carni bianche.

On tasting, it presents a pale straw yellow colour 

with greenish reflections. The bouquet is extremely 

complex and elegant with notes ranging from gold-

en apple, sensations of hazelnut, to the particular 

scent of sweet almond. Round and soft on the palate 

combined with a splendid minerality, it enhances the 

body and natural alcohol content. Pinot Bianco is 

suitable for appetizers, soups, fish and white meat 

dishes.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 10°/12°

MARCA TREVIGIANA IGT

PINOT BIANCO 2021
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VINI BIANCHI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 o anni 
precedenti / STILL WHITE WINES - IGT / IGP produced in 2021
or previously

VINI BIANCHI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 o anni 
precedenti / STILL WHITE WINES - IGT / IGP produced in 2021
or previously

NADAL

AZIENDA AGRICOLA NADAL

Via Grave, 8 - S. Lucia di Piave (TV)

www.vininadal.it

info@vininadal.it

LE TERRE

SOC. AGRICOLA VINI LE TERRE

Via Rovigo 20,- Covolo di Pederobba (TV)

www.vinileterre.it

info@vinileterre.it
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VENETO IGT BIANCO VINO BIOLOGICO

"HUAKAI" PIWI 2021 VENETO IGT MANZONI BIANCO 2021
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VINI BIANCHI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 o anni 
precedenti / STILL WHITE WINES - IGT / IGP produced in 2021
or previously

VINI BIANCHI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 o anni 
precedenti / STILL WHITE WINES - IGT / IGP produced in 2021
or previously

PIZZOLATO

PIZZOLATO

Via IV Novembre, 12 - Villorba (TV)

www.lacantinapizzolato.com

welcome@lacantinapizzolato.com

SANDRE

SOC. AGRICOLA SANDRE

Via Risorgimento, 16 - Salgareda (TV)

www.sandre.it

info@sandre.it 

Vino da vitigni resistenti “Piwi”. Vinificazione in bian-

co classica con il 10% di vino fermentato in barrique 

di rovere per circa 3 mesi. Dopo il vino riposa e affina 

sui propri lieviti nativi per circa 4 mesi fino all’im-

bottigliamento. Colore giallo paglierino con intensi ri-

flessi verdognoli. Al naso prevalgono note floreali con 

lievi punte balsamiche e aromatiche. Leggeri sentori 

di mela, pesca, albicocca matura e vaniglia. Sapore 

fresco al palato con un’equilibrata acidità. Suggeri-

amo di sperimentare abbinamenti nuovi e inconsueti 

con i sapori e i profumi di questo vino ancora poco 

conosciuto.

Classic white vinification with 10% of wine ferment-

ed in oak barrels for about 3 months. Then the wine 

rests and refines on its native yeasts for about 4 

months until the moment of bottling. Straw yellow 

colour with intense greenish reflections. On the nose, 

it has floral notes with light balsamic and aromatic 

hints. Light scents of apple, peach, ripe apricot and 

vanilla. A fresh taste on the palate with a balanced 

acidity. We suggest to experiment new and unusual 

combinations with the flavours and aromas of this 

still unknown wine. 

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 10°/12°
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Giallo paglierino scarico con riflessi verdognoli. Fru-

tatto, sentori aromatici di frutta esotica, ananas, al-

bicocca matura, favo d’api, fiori di campo, fiori di pe-

sco. Di ottimo corpo, ottimo a tutto pasto con soufflè

di verdure, piatti a base di pesce e carni bianche.

Pale straw yellow with greenish highlights. Aromatic 

hints of exotic fruits such as pineapples, and apri-

cots, together with honey comb scent and flowery 

notes. Full-bodied wine. It can accompany the entire

meal with soups, vegetables and fish soufflés, sea-

food and white meat. 

alcool / alcohol: 14% vol

servizio / serving: 14°/16°
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VENETO ORIENTALE IGT BIANCO

"CONTESSA ELENA" 2021

Colore giallo paglierino carico. Al naso è complesso 

e fragrante. Un assaggio appagante e tutto da sco-

prire: spicca la morbidezza mai stucchevole grazie 

alla freschezza apportata da una bilanciata acidità, 

spicca la rotondità data dalla potente alcolicità, spic-

ca la mineralità. Un vino versatile da abbinare ad un 

ventaglio di preparazioni, da quelle a base di pesce 

ma anche di carni bianche. Ideale con formaggi 

stagionati. Da usare anche in abbinamento con in-

saccati e non insaccati, dal prosciutto crudo al lardo 

fino ai salumi più elaborati della tradizione italiana.

Deep straw yellow colour. Complex and fragrant on 

the nose. A satisfying taste and all to be discovered: 

stands out the softness never cloying thanks to the 

freshness brought by a balanced acidity, stands out 

the roundness given by the powerful alcoholicity, 

stands out the minerality. A versatile wine to com-

bine with a range of preparations, from those ba-

sed on fish but also of white meats. Ideal with aged 

cheeses. Also to be used in combination with ham 

(prosciutto) to salami.

alcool / alcohol: 14% vol

servizio / serving: 12°/14°

VINI BIANCHI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 o anni 
precedenti / STILL WHITE WINES - IGT / IGP produced in 2021
or previously

MOLETTO

MOLETTO 

Via Moletto, 19 - Motta di Livenza (TV)

www.moletto.com

ordini@moletto.com

V I N I  R O S A T I  T R A N Q U I L L I

I G T  /  I G P

S T I L L  R O S É  W I N E S

I G T  /  I G P



La delicata tonalità rosea invita il pensiero a ricor-

di di eleganza e delicatezza, situazione ideale per 

ricercati momenti di relax e tranquillità. Al naso è 

intenso, fragrante, ricco. La vista trova appoggio in 

delicati aromi floreali e fruttati che accompagnano 

il sapore pieno, fruttato e armonico che soddisfa il 

palato in tutte le sue sfumature.

The delicate rose hue invites thoughts of elegan-

ce and delicacy, an ideal situation for sought-after 

moments of relaxation and tranquility. The bouquet 

is intense, fragrant, rich. The view finds support in 

delicate floral and fruity aromas that accompany the 

full, fruity and harmonious flavour that satisfies the 

palate in all its nuances.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 14°/16°

176

Diploma di merito

VENETO ROSÉ IGT

"ROSÉMINA" 2022

VINI ROSATI TRANQUILLI - IGT / IGP

STILL ROSÉ WINES - IGT / IGP

ASTORIA VINI

ASTORIA VINI

Viale Antonini, 9 - Crocetta del Montello (TV)

www.astoria.it

info@astoria.it

V I N I  R O S S I  T R A N Q U I L L I  I G T  /  I G P

p r o d o t t i  n e l  2 0 2 2

S T I L L  R E D  W I N E S  I G T  /  I G P

p r o d u c e d  i n  2 0 2 2



Ha colore rosso rubino molto intenso. Ricco di frutta 

rossa matura, ciliegie e frutti di bosco. Di struttura 

notevole, arricchito da una trama tannica vellutata, 

permane a lungo con un gradevole retrogusto. Ottimo 

con carni rosse e cacciagione, formaggi a pasta dura.

Very dense ruby red. Abundant ripe red berries and 

cherry. Very well-structured, with velvety tannins 

and notably lengthy progression and appealing fi-

nale. Partners well with red meats, game, and hard 

cheeses.

alcool / alcohol: 14,5% vol

servizio / serving: 16°/18°

178

Premio Dama d'Oro

COLLI TREVIGIANI IGT

MERLOT 2022

MARCA TREVIGIANA IGT MERLOT RABOSO

"FRANCO" 2022

179

Premio Sigillo d'Argento

17

Colore rosso porpora con sensazioni olfattive di frutta 

rossa. Al palato emerge la frutta rossa, il mirtillo, la 

marasca, ma mora e frutta di sottobosco. Gusto pieno 

e armoniosamente deciso. Un bicchiere che non può 

mancare con le carni alla griglia, con brasati e carni 

al forno. Abbraccia piacevolmente anche salumi affu-

micati e formaggi stagionati o di fossa.

Red purple color with red fruits smells like blueberry, 

blackberry and cherry. Full-bodied taste. The good 

match: roasted meat, salame, mature cheese and 

blue-veined cheese.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 18°

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2022

STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2022

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2022

STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2022

BEPIN DE ETO

BEPIN DE ETO

Via Colle, 32/a - San Pietro di Feletto (TV)

www.bepindeeto.it

info@bepindeeto.it

CA' FRANCO

SOC. AGR. CA’ FRANCO S.S 

Via Saletto, 17 - Ormelle (TV)

www.cafanco.com 

info@cafranco.com
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Premio Sigillo di Bronzo

VINI SPUMANTI DOC / DOCG - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOC / DOCG - Metodo Martinotti

VENETO IGT CABERNET SAUVIGNON

"OCTAVIUS" 2022

LE CORTISELLE

LE CORTISELLE

Via Prossima, 22 - Cinto Euganeo (PD)

www.lecortiselle.it

vinolecortiselle@gmail.com

Vino di colore rosso intenso con riflessi granati. È un 

vino strutturato, armonico ed elegante con note che 

ricordano i frutti rossi, le spezie e il tabacco.

A wine with an intense red colour with garnet 

reflections. It is a structured, harmonious and ele-

gant wine with notes reminiscent of red fruits, spi-

ces and tobacco.

alcool / alcohol: 14% vol

servizio / serving: 18°/20

COLLI TREVIGIANI IGT

CABERNET FRANC 2022

181

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOC / DOCG - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOC / DOCG - Metodo Martinotti

LUCCHETTA

LUCCHETTA

Via Calpena, 38 - Conegliano (TV)

www.lucchettavini.com

info@lucchettavini.com

Colore rosso rubino con riflessi violacei, profumo in-

tenso con caratteristico sentore erbaceo speziato e 

con sentori di frutti rossi. Sapore vellutato intenso e 

penetrante, tanto da sembrare di avere l’uva in boc-

ca. Vino da arrosti, carni alla griglia, cacciagione e 

formaggi stagionati.

Ruby-red colour with purplish glints; intense fra-

grance with characteristic, spicy and grassy notes, 

and hints of red fruit. The taste is intense, velvety 

and penetrating, conveying the impression of grapes 

in one’s mouth. Suitable for roast and grilled meat, 

game and mature cheese.

alcool / alcohol: 12% vol

servizio / serving: 16°/18°



Colore rosso rubino con riflessi violacee. Al naso 

presenta un bouquet di piccoli frutti rossi come 

more, ribes e lamponi e una leggera speziatura che 

si chiude con la piacevole nota erbacea. In bocca 

risulta sapido, di buona struttura, con tannini gentili.

Il connubio perfetto è con l’arrosto di vitello al forno, 

è ottimo con i ragù di carne, i piatti di selvaggina e 

le costate di manzo.

Colour ruby red with violet reflections. It has a red 

berry bouquet of blackberries, currants and raspber-

ries and a slight spiciness that closes with a plea-

sant herbaceous note. Is sapid on the palate, well 

structured, with subtle tannins. It pairs perfectly with 

roast veal and is excellent with bolognaise sauce, 

game dishes, and ribs.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 16°/18°
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Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOC / DOCG - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOC / DOCG - Metodo Martinotti

MARCA TREVIGIANA IGT 

CABERNET FRANC 2022

OPITERGIUM VINI

OPITERGIUM VINI

Viale Dalmazia, 2 - Oderzo (TV)

www.cantinaoderzo.it

MARCA TREVIGIANA IGT

MERLOT 2022
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Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOC / DOCG - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOC / DOCG - Metodo Martinotti

OPITERGIUM VINI

OPITERGIUM VINI

Viale Dalmazia, 2 - Oderzo (TV)

www.cantinaoderzo.it

Colore rosso rubino con riflessi violacei. All’olfat-

to regala sentori di amarena, ciliegia e lamponi. Al 

palato è delicatamente vellutato, asciutto e di buon 

corpo. Morbido e armonioso, si abbina a tutto pasto, 

con piatti saporiti.

Colour ruby red with violet reflections. This wine 

provides hints of black cherry, red cherry, and ra-

spberry. It is delicately velvety, dry and full bodied. 

Soft and harmonious, it goes well with any meal, 

especially with tasty dishes.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 16°/18°



Al naso si evidenziano complesse note erbacee e 

speziate che si intrecciano elegantemente con aromi 

che ricordano i frutti di bosco. Al contatto con le pa-

pille gustative sprigiona una buona struttura e un in-

vidiabile equilibrio che, accompagnato ad un’ottima 

persistenza, ne esalta la piacevolezza. Primi saporiti 

a base di carne e secondi di carni. Si abbina bene a 

formaggi non molto stagionati.

To the nose, it reveals complex herbaceous and 

spicy notes that are elegantly intertwined with aro-

mas reminiscent of wild berries. On the palate, it 

releases a good structure and an enviable balance 

which, accompanied by excellent persistence, en-

hances its pleasantness. Flavorful first courses and 

second courses based on meat. It goes well with not 

very aged cheeses.

alcool / alcohol: 13,5% vol

servizio / serving: 14°
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VINI SPUMANTI DOC / DOCG - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOC / DOCG - Metodo Martinotti

VENETO IGT 

CABERNET 2022

LA COSTA

LA COSTA

Via G. Marconi, 1479 - Vo' (PD)

www.vinilacosta.com

staff@vinilacosta.com

V I N I  R O S S I  T R A N Q U I L L I  I G T  /  I G P

p r o d o t t i  n e l  2 0 2 1  /  2 0 2 0

S T I L L  R E D  W I N E S  I G T  /  I G P

p r o d u c e d  i n  2 0 2 1  /  2 0 2 0



Colore rosso rubino inteso con riflessi granati. Pro-

fumo intenso con sentori di amarene, frutti rossi, 

prugna, seguiti da spiccate note di vaniglia e legno 

tostato. Richiami balsamici di liquirizia e note spezia-

te di cannella e tabacco. Corpo aristocratico, pieno, 

ricco, equilibrato, sapido e persistente. Ottimo per ac-

compagnare piatti a base di carni rosse, selvaggina e 

formaggi saporiti e stagionati.

  

Intense ruby red colour with garnet highlights. Inten-

se fragrance with hints of black cherries, red berries, 

plum, followed by marked vanilla and toasted wood 

notes. Balsamic reminescents from liquirice and spi-

cy notes of cinnamom and tobacco. Robust, full-bo-

died, well balanced, with a long-lasting aftertaste. 

An ideal accompaniment to red meat dishes, steaks, 

game and hard aged cheeses.

alcool / alcohol: 14% vol

servizio / serving: 18°/20°

186

VENETO IGT MERLOT

"PETALO ROSSO" 2020

VENETO IGT REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROSSO 

"XENTO" 2020

187

Rosso rubino tendente al violaceo. Fruttato di mora 

selvatica, confettura di ciliegia su di una gradevole 

nota fumè. Notevole personalità, tannico e acidulo da 

giovane, molto deciso e corposo. Ottimo con arrosti, 

primi di selvaggina e formaggi di media stagionatura.

Ruby red tending to purplish. Fruity of wild blackber-

ry, cherry jam on a pleasant smoky note. Remarka-

ble personality, tannic and acidulous when young, 

very firm and full-bodied. Ideal with roasts, first 

courses of bush meats, and medium-aged cheeses.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 16°/18°

Premio Dama d’Oro

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 / 2020

STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2021 / 2020

Premio Sigillo d’Argento

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 / 2020

STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2021 / 2020

CA’ CORNER

AZ. AGR. CA’ CORNER

Via Ca’ Corner sud, 55 - Meolo (VE)

www.vinicacorner.com

info@vinicacorner.com

VIGNE DEL BOSCO OLMÈ

VIGNE DEL BOSCO OLMÈ

Via Cal Torta, 549 - Ceggia (VE)

www.vignedelbosco.com

info@vignedelbosco.com



Colore rosso rubino intenso con riflessi granatino. 

Profumo sentore di frutta cotta: prugne, lamponi, 

ciliegie marasche e caratteristiche vanigliate. Sapo-

re equilibrato, ricorda la confettura di ciliegie, con 

retrogusto di caffè e cioccolato, ha un buon apporto 

di tannini, acidità e alcool, di corpo e buona persi-

stenza gustativa, quando è ancora giovane presenta 

un tannino consistente e abbastanza morbido, che 

migliorerà ulteriormente con l’invecchiamento. Otti-

mo accompagnamento per carni rosse, selvaggina, 

paste con sughi importanti a base di cacciagione, 

formaggi stagionati.

Intense ruby red color with garnet highlights. Bou-

quet with hints of cooked fruit: plums, raspber-

ries, morello cherries and vanilla characteristics. 

Well-balanced flavor, reminiscent of cherry jam, with 

coffee and chocolate aftertaste, it has good tannins, 

acidity and alcohol, full-bodied and good taste per-

sistence, when still young it has consistent and quite 

soft tannins, which will improve further with aging. 

Excellent pairing with red meats, bush meats, pastas 

with important bush meat sauces, aged cheeses.

alcool / alcohol: 14% vol

servizio / serving: 18°

188

VENETO IGT CABERNET MERLOT 

"BATISTA" 2020

COLLI TREVIGIANI IGT CABERNET

"GARMONTE" 2021

189

Diploma di merito

LE BANCHE

AZ. AGR. LE BANCHE

Via Morgante I, 32 - Susegana (TV)

www.vinilebanche.it

info@vinilebanche.it

Uve di Cabernet Franc in purezza. Diraspatura e ma-

cerazione 8/12 giorni a temperatura di 28° - 30°. 

Affinamento in vasca d'acciaio per circa 4 mesi. 

Colore rosso rubino intenso con riflessi violacei. Si 

presenta fresco al gusto con buona tannici finale, 

asciutto. Tutto pasto con prevalenza di carni rosse, 

da provare su pesce grasso (salmone storione).

Pure Cabernet Franc grapes. Destemming and mac-

eration 8/12 days at a temperature of 28° - 30°. 

Maturation in steel vats for about 4 months. Intense 

ruby red colour with violet reflections. Fresh to the 

taste with good tannic finish, dry. Throughout the 

meal with a prevalence of red meat, to be tried on 

fatty fish (sturgeon salmon).

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 18°

Premio Sigillo di Bronzo

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 / 2020

STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2021 / 2020

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 / 2020

STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2021 / 2020

47 ANNO DOMINI

SOCIETÀ AGRICOLA 47 A.D.

Via Treviso Mare, 2 - Roncade (TV)

www.47annodomini.it

ordini@47annodomini.it



Uve di Merlot in purezza. Diraspatura e macerazione 

e macerazione per sei/otto giorni a temperatura di 

25°. Affinamento in vasca d'acciaio per circa quattro 

mesi. Colore rosso rubino con riflessi violacei. Al gu-

sto si presenta fresco con gusto tipico di frutti rossi 

leggermente speziato con tannino morbidi e finale 

asciutto. Tutto pasto da provare con pesce da fiume 

(trota, anguilla).

Pure Merlot grapes. Destemming and maceration for 

six to eight days at a temperature of 25°. Maturation 

in steel vats for about four months. Ruby red colour 

with violet reflections. On the palate it is fresh with 

a typical taste of slightly spicy red fruits with soft 

tannins and a dry finish. All meal to try with river 

fish (trout, eel).

alcool / alcohol: 13,5% vol

servizio / serving: 18°

190

Diploma di merito

COLLI TREVIGIANI IGT MERLOT

"BOSCO COSTE" 2021

LE BANCHE

AZ. AGR. LE BANCHE

Via Morgante I, 32 - Susegana (TV)

www.vinilebanche.it

info@vinilebanche.it

Rosso intenso con riflessi violacei. Ricorda la frut-

ta rossa in particolare marasca, sentori di vaniglia, 

tabacco e cacao. Morbido, giusta acidità e tannic-

ità. Accompagna carni rosse importanti selvaggina 

e cacciagione in genere, formaggi molto stagionati.

Intense red with violet hues. Reminiscent of red fruit, 

especially morello cherry, hints of vanilla, tobacco 

and cocoa. Soft, right acidity and tannicity. Accom-

panies important red meats and game in general, 

very mature cheeses.

alcool / alcohol: 12% vol

servizio / serving: 16°/18°

MARCA TREVIGIANA IGP RABOSO 

"PRINCIPE ROSSO" 2021

191

Diploma di merito

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 / 2020

STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2021 / 2020

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 / 2020

STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2021 / 2020

LORENZON DINO

AZ. AGR. LORENZON DINO DI MARIAN OMAR

Via San Romano, 35 - Ponte di Piave (TV)

www.lorenzonvini.it

lorenzon.anna@libero.it
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Diploma di merito

MARCA TREVIGIANA IGT

CABERNET 2021

Colore rosso rubino con riflessi violacei. Elegante e 

raffinato nel sviluppare note floreali di viola, rosa, 

timo, rosmarino e lavanda accompagnate da con-

fettura di prugna, ciliegia e frutti rossi quali mora, 

lampone e mirtillo. Notevoli ed avvolgenti i sentori 

speziati di pepe nero con sfumature di canella, noce 

moscata, ginepro e fieno Gusto deciso al palato, 

evidenzia il suo carattere fruttato e speziato ac-

compagnato da una buona tannicità con sfumature 

balsamiche. Il retrogusto è asciutto e gentile quasi 

seducente. Ideale per accompagnare primi dai gusti 

forti e decisi, carni rosse e selvaggina.

Deep ruby red with emphatic garnet highlights. 

Complex mature bouquet and elegant with promi-

nent notes of violet, rose, thyme, rosemary aaccom-

panied by plum jam and red berryfruit. Full, rich, 

and elegant, with well-integrated acidity and tasty 

fruit; long-lingering, with a dry finish. Ideal with red 

meats, game and aged cheeses.

alcool / alcohol: 12,5% vol

servizio / serving: 16°/18°

Colore rosso rubino acceso. Note di ribes, ciliegia 

sotto spirito e pepe nero. La straordinaria struttura 

e sapidità riempiono il palato e le note speziate e 

fruttate persistono a lungo. Si accosta molto bene 

a formaggi stagionati, alla carne rossa ed alla sel-

vaggina.

Bright ruby red colour. Notes of currants, cherries in 

spirit and black pepper. The extraordinary structure 

and savouriness fill the palate and the spicy and frui-

ty notes persist for a long time. It goes very well with 

mature cheeses, red meat and game.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 8°/10°

MARCA TREVIGIANA IGT 

CABERNET FRANC 2021
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Diploma di merito

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 / 2020

STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2021 / 2020

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 / 2020

STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2021 / 2020

LA SVOLTA

LA SVOLTA SOC. AGR.

Via Condel, 1 S. Maria di Feletto, San Pietro di Feletto (TV)

www.proseccolasvolta.it

info@proseccolasvolta.it

MANERA LUIGI

MANERA LUIGI

Via Sile, 36/A - Castelfranco Veneto (TV)

www.maneraluigi.it

info@maneraluigi.it



Colore  rosso rubino intenso. Profumo di frutta ros-

sa ed eleganti note erbacee tipiche del Cabernet 

Franc. Vino elegante ed asciutto, lascia nel finale 

una piacevole sensazione di morbidezza. Ottimo per 

accompagnare arrosti di carne, pollame e formaggi 

stagionati, piatti a base di selvaggina, in particolare 

con alcuni piatti tipici trevigiani come l’oca e l’anatra 

arrosto.

Intense ruby red colour. Bouquet of red fruit and ele-

gant herbal notes typical of Cabernet Franc. Elegant 

and dry wine, leaves in the end a pleasant sensation 

of softness. Excellent with roast meat, poultry and 

mature cheeses, hunted meat, like rosted goose or 

duck.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 16°/18°
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Diploma di merito

MARCA TREVIGIANA IGT

CABERNET FRANC 2021

È un vino di annata dal colore rosso rubino, al naso 

ricorda i frutti rossi. Al palato la buona acidità è ben 

equilibrata dalla sua morbidezza. Vino che si abbina 

molto bene a tutto il pasto grazie alla sua semplicità, 

in particolare con taglieri di affettati e formaggi.

This is a vintage wine with a ruby red colour, the bou-

quet is reminiscent of red fruits. On the palate the 

good acidity is well balanced by its softness. A wine 

that goes very well with the whole meal thanks to its 

simplicity, especially with sliced meats and cheeses.

alcool / alcohol: 12% vol

servizio / serving: 18°/20°

195

Diploma di merito

MARCA TREVIGIANA IGT

MERLOT 2021

IL ROCCOLO

AZ. AGR. IL ROCCOLO

Via U. Sacco, 5 - Bavaria di Nervesa della Battaglia (TV) 

www.ilroccolo.eu

info@ilroccolo.eu

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 / 2020

STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2021 / 2020

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 / 2020

STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2021 / 2020

TOLARDO SEVERINO

TOLARDO SEVERINO

Via San Lorenzet, 32

San Nicolò di Ponte di Piave (TV)

www.vinitolardo.com 

vinitolardo@gmail.com



Sante Rosso valorizza il Merlot e celebra Sante, pa-

dre di Giorgio, che nel 1985 riesce ad acquistare il 

terreno che coltivava permettendo al figlio di poten-

ziare l’azienda. Un vino che già dall’etichetta indica 

il suo pregio: ogni anno sono segnalate le particelle e 

il numero dei filari da cui provengono le migliori uve. 

Profumi stratificati ricordano la prugna, la ciliegia, 

la frutta matura ed il sapore e asciutto, armonico e 

persistente.

Sante Rosso emphasizes the Merlot and celebrates 

Sante, Giorgio’s father who in 1985 manages to 

acquire the land he cultivated, enabling his son to 

reinforce the business. A wine that show its qualities 

even on the label: every year the parcels and the 

number of rows that originate the best grapes are 

specified on the label. Its stratifiels aromas remind 

of plum, cherry, ripe fruit and the taste is dry, well 

balanced and persistent.

alcool / alcohol: 14,5% vol

servizio / serving: 18°/20°

196

Diploma di merito

MARCA TREVIGIANA IGT MERLOT

"SANTE ROSSO" 2020

Rosso rubino intenso con sfumature violacee. Bou-

quet giovane e vinoso, fruttato con prevalenza di 

mora e ciliegia. Gusto caldo e vellutato sorretto da 

una buona acidità, con gradevole finale avvolgente.

Si accosta ad arrosti e spezzatini, formaggi vaccini 

ben stagionati. Ottimo anche con carni grigliate.

  

Intense ruby red with violet hues. Young and vinous 

bouquet, fruity with a predominance of blackberry 

and cherry. Warm and velvety taste supported by 

good acidity, with a pleasant enveloping finish.

It goes well with roasts and stews, well-matured 

cow's milk cheeses. Also excellent with grilled 

meats.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 16°/18°

197

Diploma di merito

TREVENEZIE IGP REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROSSO 

"LO SQUERO" 2020

DOMUS VINI

DOMUS VINI

Via Bigolo, 26 - Fossalta di Trebaseleghe (PD)

www.domusvini.eu

info@domusvini.eu

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 / 2020

STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2021 / 2020

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 / 2020

STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2021 / 2020

CECCHETTO

CECCHETTO

Via Piave, 67 - Tezze di Piave (TV)

www.rabosopiave.com

info@rabosopiave.com



Presenta un colore rosso rubino con riflessi por-

pora. Sentori di frutta rossa e note che ricordano il 

bosco si alternano a ricordi di viola e di fiori che si 

apprezzano al naso. In bocca prevalgono la ciliegia, 

la mora ed il lampone. Morbido nella trama, in bocca 

sprigiona un’elegante acidità che dona freschezza 

ed equilibrio. Ottimo per accompagnare un tagliere 

di salumi

Ruby red with purple highlights. On the nose aromas 

of red fruit and hints of forest floor alternate with 

violets and flowers. In the mouth cherries, blackber-

ries and raspberries prevail. The texture is soft and 

elegant acidity is released on the palate, creating 

freshness and balance. Excellent with a platter of 

processed meats.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 16°/18°

198

Diploma di merito

TREVENEZIE IGT ROSSO

"AETHER" 2020

L’aroma complesso ed avvolgente, i sentori di frut-

ta matura ed il sapore ricco, ampio e vellutato uniti 

da una buona struttura e personalità, ne fanno un 

ottimo accompagnamento a salumi, piatti a base di 

carne, selvaggina e formaggi. 

The complex and enveloping aroma, hints of ripe 

fruit and rich flavor, united by a good structure and 

personality, make it a great accompaniment to cold 

meats, meat dishes and cheeses.

alcool / alcohol: 14% vol

servizio / serving: 16°/18°

199

Diploma di merito

TREVENEZIE IGT ROSSO

"ARONNE" 2020

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 / 2020

STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2021 / 2020

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 / 2020

STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2021 / 2020

MASOTTINA

MASOTTINA

Via Custoza, 2 - Conegliano (TV)

www.masottina.it

info@masottina.it

LE RIVE

LE RIVE

Via Grave di Negrisia, 50 - Ponte di Piave (TV)

www.lerive.it

info@lerive.it



Vino ottenuto da uve Merlot e Cabernet Sauvignon. 

Dopo un'attenta vinificazione, matura in legno. Di 

colore rosso carico con riflessi granati. Profumi 

intensi di frutta rossa con un fondo di pepe nero 

e vaniglia. Gusto pieno, sapido e giustamente tan-

nico. Da abbinare a carni impegnative o formaggi 

stagionati.

Wine obtained from Merlot and Cabernet Sauvignon 

grapes. After a careful vinification, it is aged in wood. 

Dark red colour with tinges of garnet. Intense bou-

quet of red fruit with an aftertaste of black pepper 

and vanilla. Full-bodied, sapid and well-balanced 

tannic flavour. Pair with strong-flavoured meat or 

mature cheeses.

alcool / alcohol: 14% vol

servizio / serving: 18°/20°

200

Diploma di merito

VENETO IGT 

"SASSER" ROSSO 2021

Si presenta con un colore rubino abbastanza inten-

so, profumo gradevole con note vegetali, legger-

mente balsamico con leggeri sentori di peperone. 

In bocca è asciutto, erbaceo, rotondo ed armonico. 

Si abbina molto bene con formaggi stagionati, primi 

piatti di carne, arrosti e con cacciagione.

It has a fairly intense ruby colour, a pleasant aroma 

with vegetal notes, slightly balsamic with hints of 

pepper. In the mouth it is dry, herbaceous, round, 

and harmonious. It goes very well with mature che-

eses, first meat dishes, roasts and with game.

alcool / alcohol: 14% vol

servizio / serving: 18°/20°

201

Diploma di merito

VENETO IGT

CABERNET FRANC "ANFORA" 2020

VILLA PRIULI BOSCAIN

AZ. AGR. VILLA PRIULI DI BOSCAIN CLAUDIO

Via San Filippo 12 - Meolo (VE)

www.azagrvillapriuli.it

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 / 2020

STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2021 / 2020

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 / 2020

STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2021 / 2020

MONTELLIANA

CANTINA SOC. MONTELLIANA

Via Caonada, 1 - Montebelluna (TV)

www.montelliana.com

info@montelliana.it



Nato dai nostri vigneti più longevi. Un vino profondo,  

caldo e di colore rosso rubino carico. Dal profumo 

fruttato, lungo e intenso, dove emergono aromi di 

frutti rossi maturi, caffè e tabacco. Al gusto è struttu-

rato, armonico, elegante e rotondo. Ha tannini mor-

bidi e vellutati. Accompagna carni rosse e formaggi 

stagionati.

This wine is made with grapes from our oldest vine-

yards. To the nose it boasts a strong bouquet. Its 

flavour is quite fruity, redolent of ripe berries, coffee 

and tobacco due too the time spent in the barrel. The 

fragrance is very long-lasting. On the palate the wine 

is very well structured, harmonious, highly alcoholic, 

and with soft tannins, elegant and well-rounded. It is 

deep and warm, with a brilliant ruby red colour. Its 

soft tannins are silky and long-lastin on the palate.

alcool / alcohol: 14,5% vol

servizio / serving: 16°/18°

202

Diploma di merito

VENETO IGT CABERNET FRANC

"FRANK" 2020

Al naso emergono raffinati profumi di frutti di bosco, 

di spezie e di cuoio. L’attraente morbidezza, il perfet-

to equilibrio e la stuzzicante persistenza forniscono 

sensazioni uniche al palato. Primi saporiti a base di 

carne e secondi di carni. Si abbina bene a formaggi 

non molto stagionati.

It reveals refined aromas of berries, spices and 

leather. The attractive softness, perfect balance and 

tantalizing persistence provide unique sensations on 

the palate. Flavorful first courses and second cours-

es based on meat. It goes well with not very aged 

cheeses.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 16°

203

Diploma di merito

VENETO IGT 

MERLOT 2021

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 / 2020

STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2021 / 2020

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 / 2020

STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2021 / 2020

BAROLLO

BAROLLO

Via Rio Serva, 4B - Preganziol (TV)

www.barollo.com 

info@barollo.com

LA COSTA

LA COSTA

Via G. Marconi, 1479 - Vo' (PD)

www.vinilacosta.com

staff@vinilacosta.com



Colore rosso rubino con sfumature violacee quasi 

sanguigne. Al naso sentori di erbe speziate e frutti 

rossi non troppo maturi, con lui riscopriamo i profu-

mi delle uve del passato. Il sapore vinoso, intrigan-

te, caldo ed avvolgente regala un sorso equilibrato. 

Tannico tipico del Merlot Khorus che risulta piace-

vole. Si abbina perfettamente con carne alla griglia 

e formaggi.

Ruby red colour with almost sanguine purple hues. 

On the nose, hints of spicy herbs and not too ripe red 

fruits, with it we rediscover the scents of grapes of 

the past. The vinous, intriguing, warm and envelo-

ping flavour offers a balanced sip. Tannicity typical 

of Merlot Khorus is pleasant. It goes perfectly with 

grilled meat and cheese.

alcool / alcohol: 15,5% vol

servizio / serving: 20°

204

Diploma di merito

VENETO IGT MERLOT 

"CIGNO NERO KHORUS" 2020

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 / 2020

STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2021 / 2020

PARCO DEL VENDA

PARCO DEL VENDA

Via Monte Venda, 430 - Vo’ (PD)

www.parcodelvenda.com

parcodelvenda@gmail.com

Colore rosso rubino con riflessi violacei, profumi che 

ricordano la mora, il mirtillo per spostarsi verso sen-

tori di cioccolato al latte e un po’ di tabacco dolce.

L’armonia tra freschezza e trama tannica stimola 

il ritorno al calice garantendo una beva piacevole 

e stimolante. Sempre queste caratteristiche prelu-

dono ad una sua ottima evoluzione in bottiglia e una 

longevità di parecchi anni. Consigliato con coniglio,  

faraona, ossia carni saporite ma non troppo estreme.

Ruby red colour with violet hues, aromas reminiscent 

of blackberry, blueberry and moving towards hints of 

milk chocolate and a little sweet tobacco.

The harmony between freshness and tannic texture 

stimulates the return to the glass, guaranteeing a 

pleasant and stimulating drink. Again, these charac-

teristics herald its excellent evolution in the bottle and 

a longevity of several years. Recommended with rab-

bit, guinea fowl, i.e. tasty but not too extreme meats.

alcool / alcohol: 12,5% vol

servizio / serving: 14°/16°

Diploma di merito

VENETO IGT MERLOT 

"VENTI ROSSO" 2020

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 / 2020

STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2021 / 2020

VITIVINICOLA MANERA

VITIVINICOLA MANERA

Via Sile, 50 - Castelfranco Veneto (TV)

www.vinimanera.com

info@vinimanera.com

205



Colore rosso rubino intenso con riflessi violacei. 

Note fruttate di frutti di bosco e ciliegia unite a note 

speziate (pepe nero e cannella). Giustamente corpo-

so con tannini morbidi e vellutati. Ottimo con carni 

bianche e rosse e formaggi di media stagionatura.

Intense ruby red colour with violet hues. Fruity notes 

of berries and cherries combined with spicy notes 

(black pepper and cinnamon). Full-bodied flavor with 

smooth and velvety tannins. Excellent with white 

and red meat and medium-aged cheeses.

alcool / alcohol: 12,5% vol

servizio / serving: 16°/18°

VENETO IGT MERLOT

CARMENERE "BRUNO" 2020

Diploma di merito

ZAGO GASPARINI

ZAGO GASPARINI

Via Cucco,99 - Collalto di Susegana (TV)

www.zagogasparini.com

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 / 2020

STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2021 / 2020

Colore rosso rubino intenso con riflessi granati. Mar-

cate note fruttate di marasca e mora selvatica. Di 

buon corpo, persistente e ben bilanciato. Al palato 

esprime personalità e persistenza aromatica. L’acid-

ità è presente ma non invadente. Ottimo per accom-

pagnare piatti a base di carni rosse, grigliate, selvag-

gina e formaggi stagionati.

Ruby red colour with garnet highlights. Marked fruity 

notes of marasca cherry and wild blackberries. Ro-

bust, long -lasting aftertaste and balanced. On the 

palate it expresses personality and aromatic persis-

tence. The acidity is present but not intrusive. Excel-

lent with red meat, grilled meat, game and mature 

cheeses. 

alcool / alcohol: 14% vol

servizio / serving: 18°/20°

Diploma di merito

VENETO IGT 

RABOSO 2020

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 / 2020

STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2021 / 2020

CA’ CORNER

AZ. AGR. CA’ CORNER

Via Ca’ Corner sud, 55 - Meolo (VE)

www.vinicacorner.com

info@vinicacorner.com

206 207



Dal punto di vista organolettico, presenta un colore 

rosso, leggermente granato, accompagnato da ri-

flessi violacei. Dal profumo intenso, gradevole con 

sentori di mora e ciliegia, con un finale che richiama 

al cioccolato fondente ed al caffè. Si abbina molto 

bene con formaggi stagionati, piatti a base di carne 

e pietanze dal sapore intenso come la selvaggina.

From an organoleptic point of view, it has a red, 

slightly garnet colour, accompanied by violet reflec-

tions. It has an intense, pleasant aroma with hints of 

blackberry and cherry, with a finish reminiscent of 

dark chocolate and coffee. It goes very well with ma-

ture cheeses, meat dishes and intensely flavoured 

dishes such as game.

alcool / alcohol: 13,5% vol

servizio / serving: 18°/20°

VENETO IGT

REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROSSO 2021

Diploma di merito

VILLA PRIULI BOSCAIN

AZ. AGR. VILLA PRIULI DI BOSCAIN CLAUDIO

Via San Filippo 12 - Meolo (VE)

www.azagrvillapriuli.it

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 / 2020

STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2021 / 2020

Diploma di merito

VENETO IGT REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROSSO

"ROSSO CIGANA 1510 POGGIO DELLA MADONNA" 2021

Caratterizzato da un colore rosso porpora carico, con 

lievi riflessi violacei. Con l’invecchiamento appaiono 

sfumature granate. Spiccano profumi di confettura 

di frutti rossi, ribes, lampone. Marcate e variegate le 

note speziate come il pepe ed i chiodi di garofano. Al 

palato risulta voluminoso, minerale, sapido. I tannini 

sono dolci. Retrogusto lungo, di frutta rossa matura, 

vaniglia e peperoncino. Vino notevole. Per le sue ca-

ratteristiche è molto indicato con salumi stagionati 

o affumicati. Esalta i sapori della carne alla brace 

e dei brasati. Da provare con cioccolato fondente. 

Eccellente vino da meditazione.

Characterized by a deep purple-red colour, with 

slight purplish reflections. With ageing, garnet hues 

appear. Aromas of red fruit jam, currant, raspberry 

stand out. Marked and varied are the spicy notes 

such as pepper and cloves. On the palate it is volu-

minous, mineral, sapid. The tannins are sweet. Long 

aftertaste of ripe red fruit, vanilla and chili pepper. 

Remarkable wine. Due to its characteristics, it is 

very suitable with seasoned or smoked cured me-

ats and enhances the flavours of grilled and braised 

meat. It can be tried with dark chocolate. Excellent 

meditation wine.

alcool / alcohol: 13,5% vol

servizio / serving: 18°/20°

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 / 2020

STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2021 / 2020

CAPO DI VIGNA

CAPO DI VIGNA SOC. AGRICOLA S.S.

Via P. Molmenti 64 - Motta di Livenza

www.capodivigna.it

info@capodivigna.it

208 209



Caratterizzato da un colore rosso rubino intenso. 

Profumo pieno, intenso ed ampio nelle sensazioni, 

con ritrovi di frutta rossa matura e spezie, vaniglia, 

caffè, pepe nero e cannella. Sapore asciutto, com-

plesso, voluminoso, giustamente tannico per un 

persistente retrogusto. Ottimo con arrosti, bolliti di 

carne rossa, il massimo viene raggiunto in abbina-

mento con piatti a base di funghi.

Characterized by an intense ruby red colour. Full 

and intense aroma, with hints of ripe red fruit and 

spices, vanilla, coffee, black pepper and cinnamon. 

Dry, complex, voluminous, rightly tannic taste for a 

persistent aftertaste. Excellent with roasts, boiled 

red meat and mushroom dishes.

alcool / alcohol: 13,5% vol

servizio / serving: 18°/20°

VENETO IGT ROSSO

"DIRÒ" 2021

Diploma di merito

CAPO DI VIGNA

CAPO DI VIGNA SOC. AGRICOLA S.S.

Via P. Molmenti 64 - Motta di Livenza

www.capodivigna.it

info@capodivigna.it

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 / 2020

STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2021 / 2020

Diploma di merito

VENETO ORIENTALE IGT 

MALBECH 2021

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 / 2020

STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2021 / 2020

MOLETTO

MOLETTO 

Via Moletto, 19 - Motta di Livenza (TV)

www.moletto.com

ordini@moletto.com

210 211

Colore rosso rubino. Profumo vinoso, intenso nei 

profumi di frutta di bosco, ribes, mora, ciliegia. Una 

nota di confettura. Ritornano le percezioni fruttate 

colte al naso. Lievemente acidulo, sicura- mente vi-

noso. Ed il tannino che emerge è in vera sintonia con 

la lieve acidità: esso è infatti dolce e delicatissimo e 

si apre poi nell’assaggio a quella nota di acidità che 

è propria delle percezioni che riconducono ad essa 

e cioè la frutta rossa di bosco. Un vino equilibrato e 

di vera piacevolezza. Perfetto in abbinamento a car-

ni rosse. Bene anche con risotti con carni e funghi, 

salumi, carni in umido, intingoli stufati e griglia di 

carni bianche e rosse, pollame nobile e cacciagione 

(a maturità).

Ruby red colour. Vinous bouquet, intense in aromas 

of berries, currants, blackberries, cherries. A note of 

jam. The fruity perceptions caught in the bouquet. 

Slightly acidic, definitely vinous. And the tannin that 

emerges is in true harmony with the slight acidity: 

it is in fact sweet and very delicate and then opens 

up in the tasting to the note of acidity that is proper 

to the perceptions that leads back to it and that is 

the red forest fruit. A balanced wine of true pleas-

antness. Perfect in combination with red meats. 

Also good with risottos with meats and mushrooms, 

cured meats, stewed and grilled white and red 

meats, noble poultry and bush meat (when mature). 

alcool / alcohol: 14% vol

servizio / serving: 18°/20°



Rosso rubino concentrato. Spiccano i profumi flo-

reali dei bianchi, i fruttati dei rossi. Corposo, av-

volgente in tutta la sua ricchezza di sentori fruttati 

che si accompagnano ad una rotondità dovuta alla 

importante alcolicità.  Vellutato, morbido, ben bi-

lanciate le componenti tannica, acida, sapida. Vino 

di grande struttura. Un vino versatile da abbinare 

a carni rosse, alla brace, carni arrosto, bolliti, primi 

gustosi e salumi.

Deep ruby red colour. Stand out the floral aromas 

of the whites, the fruity of the reds. Full-bodied, 

enveloping in all its richness of fruity scents that 

are accompanied by a roundness due to the im-

portant alcohol content. Velvety, soft, well balanced 

the tannic, acid and savoury components. Wine of 

great structure. A versatile wine to combine with red 

meats, BBQ, roasted meat, boiled meats, tasty first 

courses and salami.

alcool / alcohol: 14% vol

servizio / serving: 18°/20°

VENETO ORIENTALE IGT MERLOT 

"IL SENATORE" 2021

Diploma di merito

MOLETTO

MOLETTO 

Via Moletto, 19 - Motta di Livenza (TV)

www.moletto.com

ordini@moletto.com

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 / 2020

STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2021 / 2020

Diploma di merito

VENETO ORIENTALE IGT ROSSO

"CONTE LUIGI" 2021

Colore rosso rubino profondo. Al naso è fragrante ed 

articolato. Spiccano la confettura di frutta di sotto-

bosco e tratti  floreali. All’assaggio ritorna il fruttato 

di sottobosco. Il sorso è ricco, sostanzioso, sapido. 

Spicca un tannino dolce, gentile, vellutato che ben 

accompagna una rotondità che appaga il palato. Un 

vino versatile da abbinare a carni rosse, primi gustosi 

e salumi.

Deep ruby red color. Fragrant and complex on the 

nose.  The wild berries jam and floral scents stand 

out. On tyasting, the fruitiness of the wild berries re-

turns. The sip is rich, substantial, savoury. A sweet, 

gentle, velvety tannin stands out: it well accompanies 

a roundness that satisfies the palate. A versatile wine 

to combine with red meats, savoury first courses and 

salami.

alcool / alcohol: 14,5% vol

servizio / serving: 18°/20°

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2021 / 2020

STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2021 / 2020

MOLETTO

MOLETTO 

Via Moletto, 19 - Motta di Livenza (TV)

www.moletto.com

ordini@moletto.com

212 213



V I N I  R O S S I  T R A N Q U I L L I  I G T  /  I G P

p r o d o t t i  n e l  2 0 1 9  o  n e g l i  a n n i  p r e c e d e n t i

S T I L L  R E D  W I N E S  I G T  /  I G P 

p r o d u c e d  i n  2 0 1 9  o r  p r e v i o u s l y



Colore rosso rubino. Morbide note di confettura di 

prugna e marasca. Leggeri ed armonici sentori spe-

ziati. Caldo ed avvolgente. Lievemente sapido e giu-

stamente tannico. Si sposa perfettamente accanto ai 

formaggi stravecchi e ai piatti a base di selvaggina e 

carni rosse in genere.

Ruby red colour wine. Soft notes of plum and cherry 

jam. Light and harmonious spicy hints. Warm and 

enveloping taste. Slightly savory and rightly tannic. 

It pairs perfectly with aged cheeses, game dishes or 

red meats in general. 

alcool / alcohol: 14,5% vol

servizio / serving: 10°/12°

216

Premio Dama d'Oro

VENETO IGT MARZEMINO 

"VINCENZO I°" 2019

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2019 o anni prece-
denti / STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2019 
or previously

TOFFOLI

TOFFOLI SOC. AGR.

Via Liberazione, 26 - Refrontolo (TV)

www.proseccotoffoli.it

info@proseccotoffoli.it

MARCA TREVIGIANA IGT RABOSO

"GERON" 2012

217

Premio Sigillo d'Argento

ANTONIO FACCHIN

SOC. AGR. ANTONIO FACCHIN & FIGLI

Via Barucchella, 10 - San Polo di Piave (TV)

www.antoniofacchin.com

info@antoniofacchin.com

Geron è il vino dove la storia, la tradizione e il gusto di 

saper bere incontra la mano e la fantasia dell’enologo 

che interpreta al meglio la potenzialità del Raboso 

Piave. Colore rosso rubino vivo; al naso si presenta 

complesso con un bouquet di profumi che vanno dal-

la frutta fresca alla frutta secca, cuoio e note speziate 

che si riflettono nella pienezza di sapore al palato. 

Amabile freschezza, è elegante e persistente. Un vino 

che emoziona. Ideale con carni rosse, cacciagione 

di pelo, formaggi invecchiati, ma anche cioccolata 

fondente per un vino da gustare e sognare sorseg-

giandolo.

In Venetian dialect, "Geron" means gravel, a name 

chosen to evoke the connection between the Raboso 

Piave vine and the pebbly soil on which it is born, 

which is the primary quality of this product. The col-

our is a bright, lively ruby; the nose is complex, with 

a bouquet that ranges from fresh and dried fruit to 

leather and spicy notes that are then reflected in the 

fullness of flavour on the palate. Characterised by a 

lovely freshness, it is elegant, fine and persistent. A 

wine that excites. ideal with red meats, furred game, 

aged cheeses, but also dark chocolate for a wine to 

be savored and dreamed of while sipping it.

alcool / alcohol: 15% vol

servizio / serving: 10°/12°

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2019 o anni prece-
denti / STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2019 
or previously



È un vino dal colore rosso rubino intenso. Profuma 

di frutta rossa sotto spirito, con note di pepe nero, 

chiodi di garofano e vaniglia. Al palato risulta caldo e 

avvolgente, con un tannino che sul finale regala ne 

dona morbidezza. Interessante la sua degustazione 

con secondi piatti di cacciagione, carni brasate o 

formaggi stagionati.

It is a wine with an intense ruby red colour. It smells 

of red fruit under spirits, with notes of black pepper, 

cloves and vanilla. On the palate it is warm and en-

veloping, with tannin that gives softness on the fini-

sh. Interesting to taste with main courses of game, 

braised meats or mature cheeses.

alcool / alcohol: 14% vol

servizio / serving: 18°/20°

218

Premio Sigillo di Bronzo

VENETO IGT 

MERLOT 2019

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2019 o anni prece-
denti / STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2019 
or previously

GIACOMO SALMASO

GIACOMO SALMASO

Via Grande, 34 - Montegrotto Terme (PD)

www.vinisalmaso.it

info@vinisalmaso.it

Rosso rubino, assume sfumature granate con l’in-

vecchiamento. Intenso e complesso. Domina la con-

fettura di piccoli frutti rossi di bosco e delicate note 

di spezie, liquirizia e tabacco. Caldo, avvolgente, 

vellutato e morbido. Ritornano le eleganti sensazioni 

fruttate percepite all’olfatto. Eccellente con le carni 

rosse, la cacciagione e i formaggi saporiti.

Ruby red acquiring a garnet hue with age. Intense 

and complex: a dominant fragranceof red berry 

fruits, along with delicate hintsof spices, liquo-

rice and tobacco. Warm, mouth-filling, velvety and 

rounded, echoing the elegant fruity sensations per-

ceived on the nose. An excellent choice with red 

meats, game and full-flavoured cheeses.

alcool / alcohol: 13,5% vol

servizio / serving: 18°

COLLI TREVIGIANI IGT ROSSO 

"CAPIFOSSO" 2019

219

Diploma di merito

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2019 o anni prece-
denti / STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2019 
or previously

BORGOLUCE

BORGOLUCE

Località Musile, 2 - Susegana (TV)

www.borgoluce.it

info@borgoluce.it



Aroma di frutta rossa, spezie e gusto morbido uniti 

da una piacevole tannicità. Ottimo accompagna-

mento per carni rosse, selvaggina o formaggi sta-

gionati.

Strong ruby colour with garnet reflexions and plum 

and cherry perfume. It is a strong and soft wine. Very 

good with elaborated meat dishes, game and sea-

soned cheeses. 

alcool / alcohol: 14,5% vol

servizio / serving: 18°/20°

220

Diploma di merito

MARCA TREVIGIANA IGT RABOSO

"ABRAMO" 2018

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2019 o anni prece-
denti / STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2019 
or previously

LE RIVE

LE RIVE

Via Grave di Negrisia, 50 - Ponte di Piave (TV)

www.lerive.it

info@lerive.it

Vino ottenuto da un’accurata scelta di uve prodotte 

da vitigno autoctono raboso. È un vino di ottimo corpo 

adatto all’invecchiamento. Lasciato maturare in fusti 

di rovere ha acquistato un colore rosso rubino. Otti-

mo accompagnamento per grigliate e piatti di carne 

molto sapidi.

Wine made from a careful selection of grapes from 

the indigenous Raboso variety. It is a full-bodied 

wine suitable for ageing. Left to mature in oak bar-

rels, it has acquired a ruby red colour. An excellent 

accompaniment for grilled meats and very tasty meat 

dishes.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 18°/20°

MARCA TREVIGIANA IGT RABOSO 

"ARZEN" 2016

221

Diploma di merito

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2019 o anni prece-
denti / STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2019 
or previously

CANTINA MARENO

CANTINA MARENO

Via Madonnetta, 51 - Mareno di Piave (TV)

www.cantinamareno.it

info@cantinamareno.It



222

Diploma di merito

TREVENEZIE IGT ROSSO

"932 SERGIO NARDIN SERNA" 2018

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2019 o anni prece-
denti / STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2019 
or previously

BORGO MOLINO

BORGO MOLINO VIGNE E VINI

Via Negrisia, 18 - Ormelle (TV)

www.borgomolino.it

info@borgomolino.it

Nel suo colore intenso si colgono i profumi speziati 

di pepe e liquirizia, addolciti dai sentori di frutti di 

sottobosco. Per l'armonia del corpo si abbina a car-

ne alla griglia, pesce al forno e formaggi invecchiati.

Its dark red colour encloses spicy scents of pep-

per and liquorice, sweetened by hints of woodland 

berries. Its harmonious body goes well with grilled 

meat, baked fish and ripe cheese.

alcool / alcohol: 14% vol

servizio / serving: 16°/18°

TREVENEZIE IGT ROSSO 

"LA ZERBAIA ROSSO DELLA GHIAIA" 2018

223

Diploma di merito

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2019 o anni prece-
denti / STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2019 
or previously

WALTER NARDIN

WALTER NARDIN

Via Fontane, 5 - Roncadelle di Ormelle (TV)

www.vinwalternardin.it

bevi@vinwalternardin.it

Vino di colore rosso rubino intenso, pronunciato e 

deciso con sfumature granate. Profumo notevol-

mente complesso e speziato con eleganti note 

vanigliate, pepe nero, cannella, cuoio e raffinate 

sfumature fruttate. Si presenta fruttato e persistente 

con una sensazione tannica dolce ed avvolgente con 

finale lungo e piacevole. Perfetto abbinato con car-

ni alla griglia, carni al forno, piccola cacciagione ed 

ideale con formaggi stagionati. 

Intense ruby red, pronounced and determined with 

garnet hues. Remarkably complex and spicy aroma 

with elegant notes of vanilla, black pepper, cinna-

mon, leather and refined fruity nuances. It is fruity 

and persistent with a sweet and enveloping tannic 

sensation with a long and pleasant finish. Perfect 

paired with grilled meats, baked meats, small game, 

and ideal with aged cheeses. 

alcool / alcohol: 15% vol

servizio / serving: 18°/20°



Rosso rubino impenetrabile dai riflessi inizialmente 

violacei, che virano al granato dopo qualche anno 

di affinamento in bottiglia. Bouquet intenso e am-

pio. Un attacco vanigliato e floreale, molto dolce, si 

staglia su un fondo di sottobosco, frutti secchi, noci 

tostate, spezie. L’ingresso piacevolmente abboccato 

sfuma in una sensazione vellutata ricca di brio. Ro-

tondo ed armonico, di ottima struttura. Notevole vino 

da meditazione e compagnia, si abbina a secondi di 

cacciagione salsati e speziati, all’agnello ed a for-

maggi di lunga stagionatura.

Impenetrable ruby red with initially purplish 

reflections that turn to garnet after a few years of 

bottle ageing. Intense and broad bouquet. A vanilla 

and floral attack, very sweet, stands out against a 

background of undergrowth, dried fruits, toasted 

nuts, and spices. The pleasantly sweet entry fades 

into a velvety sensation full of verve. Round and 

harmonious, with excellent structure. A remarkable 

wine for meditation and companionship, it goes well 

with savoury and spicy game dishes, lamb, and ma-

ture cheeses.

alcool / alcohol: 13,5% vol

servizio / serving: 18°/20°
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Diploma di merito

VENETO IGP ROSSO

“NOVECENTO23" 2017

DOMUS VINI

DOMUS VINI

Via Bigolo, 26 - Fossalta di Trebaseleghe (PD)

www.domusvini.eu

info@domusvini.eu

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2019 o anni prece-
denti / STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2019 
or previously

VENETO IGT MERLOT

"VECCHIE VIGNE" 2017
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Diploma di merito

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2019 o anni prece-
denti / STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2019 
or previously

VILLA MINELLI

VILLA MINELLI

Via Villa Minelli, 1 - Ponzano (TV)

www.villaminelli.it

info@villaminelli.it

Colore rosso rubino intenso con tenui riflessi viol-

acei. Profumo intenso di frutti di bosco e viola con 

note speziate. Al palato è vinoso, persistente, con i 

frutti di bosco che si amalgamano alla marasca mat-

ura e i tannini dolci che danno corpo al vino. Oltre 

alla solita attenzione nella vinificazione riposa 12 

mesi in legni nuovi di rovere francese. Indicato per 

accompagnare capretto al forno, coniglio in umido, 

stinco di vitello e formaggio vaccini semistagionati.

Intense ruby red with subtle purplish reflections. In-

tense bouquet of woodland berries and violets, with 

spicy overtones. Winey and lingering on the palate, 

with woodland berries blending with ripe marasca 

cherries and the mild tannins which give the wine 

body. As well as the usual attention to vinification, it 

is left to rest for 12 months in new French oak wood.

Ideal to accompany roast kid, stewed rabbit, shin of 

veal and semi-mature cow's cheeses.

alcool / alcohol: 13,5% vol

servizio / serving: 16°/18°



Rosso rubino intenso, riflette vivacità con delle note 

brillanti di colore. Di bella consistenza, oppone re-

sistenza alla rotazione nel calice, denotando gran 

struttura. Il suo bouquet di frutta rossa matura, 

quasi di confettura di prugna e ciliegia, è intenso e 

complesso. Un sentore di sottobosco con sfumature 

di cacao e vaniglia invoglia ed accompagna il sor-

so che risulta piacevole, caldo e morbido con una 

chiusura sapida che dona piacevolezza all’insieme. 

Abbinamento ideale con gnocchi al ragù d’oca a col-

tello, anatra al forno con purè, oca arrosta. 

Intense ruby red, it reflects vivacity with bright notes 

of colour. With a beautiful consistency, it resists rota-

tion in the glass, denoting a great structure. Its aro-

ma of ripe red fruit, almost like plum and cherry jam, 

is intense and complex. A hint of undergrowth, with 

nuances of cocoa and vanilla, invites and accom-

panies the sip, highlighting a pleasant and delicate 

tannin that is warm and soft, with a savoury finish 

and a great final pleasantness

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 14°/16°

226

Diploma di merito

VENETO IGT ROSSO 

"39 TRENTANOVE" 2019

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2019 o anni prece-
denti / STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2019 
or previously

BORGOVERDE

BORGOVERDE

Via Postumia Ovest, 12 - San Biagio di Callalta (TV)

www.borgoverde.com

info@borgoverde.com

Il colore si presenta rosso rubino con riflessi grana-

ti e il profumo caratteristico è intenso con leggero 

sentore erbaceo, di ramaglia e tabacco e cioccola-

to. Il sapore asciutto, pieno, giustamente tannico di 

grande armonia e persistenza. Ideale con le carni 

rosse grigliate, ma piacevole in qualsiasi occasione.

The colour is ruby red with garnet hues and the 

characteristic bouquet is intense with a light herba-

ceous scent, of twigs, tobacco and chocolate. In the 

mouth it is dry, full, rightly tannic, of great harmony 

and persistence. Ideal with grilled beef, but pleasant 

on any occasion.

alcool / alcohol: 15% vol

servizio / serving: 15°/18°

VENETO IGT ROSSO

"BARUCCHELLA" 2015
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Diploma di merito

ANTONIO FACCHIN

SOC. AGR. ANTONIO FACCHIN & FIGLI

Via Barucchella, 10 - San Polo di Piave (TV)

www.antoniofacchin.com

info@antoniofacchin.com

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2019 o anni prece-
denti / STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2019 
or previously



Rosso rubino intenso con riflessi violacei. Confettura 

di frutti rossi, speziato, orientale, tabacco, fieno sec-

co, liquirizia, vaniglia, caffè. Corposo, aristocratico, 

pieno, ricco, armonico, persistente. Ottimo con carne 

rossa, selvaggina e formaggi stagionati.

Intense ruby red color with violaceous reflections. 

Jam of red fruits, oriental, spicy, tobacco, dry hay, 

liquorice, vanilla and coffee. Full-bodied wine, 

aristocratic, harmonious, savoury, persistent. Best 

served with red meats, game, manred cheeses. 

alcool / alcohol: 13,5% vol

servizio / serving: 18°/20°

228

Diploma di merito

VENETO IGT ROSSO

"CUOR DI VIGNA" 2019

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2019 o anni prece-
denti / STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2019 
or previously

SANDRE

SOC. AGRICOLA SANDRE

Via Risorgimento, 16 - Salgareda (TV)

www.sandre.it

info@sandre.it 

VENETO ORIENTALE IGT 

FRANCONIA 2019

229

Diploma di merito

Apre di colore rosso rubino. Profumo vinoso, grande 

il ricordo di frutta rossa. Confettura di ciliegia. Si per-

cepisce il profumo speziato. Pura armonia in bocca.  

Il fruttato percepito al naso ritorna tutto. Corposo, 

caldo, tannino dolcissimo, equilibrato. Decisamente 

internazionale. Si esalta abbinato ad antipasti a base 

di carne, minestre, paste asciutte dai condimenti spe-

ziati, carni bollite, spiedi e arrosti di carni bianche. 

Pietanze a base di pesce giustamente saporite.

Ruby red colour. Intense bouquet of red fruit like 

cherries, spicy Special in proposing what has been 

already perceived by the nose. Notes of red fruit and 

spicing accompanied by a delicate tannin, velvety 

and sweet. Warm, pleasant, round, harmonious and 

rich, thanks to alcohol content, however, non-binding. 

A wine that confirms its international character. Pre-

dominantly meat antipasti, also excellent with soups, 

pastas in spicy sauces, boiled meats, kebabs, roast 

white meats, and flavoured fish dishes.

alcool / alcohol: 13,5% vol

servizio / serving: 18°/20°

VINI ROSSI TRANQUILLI - IGT / IGP prodotti nel 2019 o anni prece-
denti / STILL RED WINES - IGT / IGP produced in 2019 
or previously

MOLETTO

MOLETTO 

Via Moletto, 19 - Motta di Livenza (TV)

www.moletto.com

ordini@moletto.com



V I N I  P A S S I T I  I G T  /  I G P

S T R A W  W I N E S  I G T  /  I G P

I GRANDI VINI
NASCONO DAL
CONTROLLO. 

31020 Refrontolo · TV · via Crevada, 53 · tel. 0438 451464 · fax 0438 451468 · info@labenochimico.it

Un grande vino nasce solo da un impiego 
corretto dei fitofarmaci. Il Laboratorio, con 
l’esperienza maturata in oltre quarant’anni di 
attività e con l’acquisizione nel 2016 della nuova 
sede, è in grado di  fornire un servizio rapido e a 360° 
per quanto riguarda le analisi di controllo e certificazione 
dei prodotti.

Novità: forniamo il servizio di analisi Accreditata 
secondo la norma ISO/IEC 17025 : 2018 per la
determinazione dei residui di fitofarmaci con
 la tecnica GC/MS. Per il bene degli imprenditori, 
della comunità e dei consumatori.

• ANALISI SU UVA

• ANALISI SU MOSTI IN FERMENTAZIONE

• ANALISI SU VINI IN STOCCAGGIO

• ANALISI SU VINI, FRIZZANTI E SPUMANTI IN PRESA DI SPUMA

• CONTROLLO ANALITICO DEL VINO IMBOTTIGLIATO

• RILASCIO DI CERTIFICATI UFFICIALI PER L’ESPORTAZIONE

Laboratorio accreditato 

ACCREDIA N. 397L in 

conformità alla norma UNI CEI 

EN ISO/IEC 17025 - Autoriz-

zazione al rilascio dei 

certificati di analisi validi ai 

fini della esportazione dei vini 

nei Paesi Extracomunitari - 

(Autorizzazione n. 005831/A - 

63034 del 30/09/1992)



Di colore giallo dorato. Ricchezza olfattiva di frutta 

candita, mela cotogna, albicocca passita, vaniglia, 

miele di melata, frutta tropicale, ananas, mallo di 

noce, speziato mediterraneo, timo, spezie orientali, 

favo d’api. Suadente al palato, di notevole carattere, 

armoniosamente bilanciato nella sua dolce e fresca 

veste gustativa. Complesso nei sentori retrolfattivi 

che spaziano dal fruttato mieloso alla frutta secca. 

Perfetto per accompagnare formaggi erborinati, for-

maggi saporiti, pasticceria secca, crostate di frutta, 

vino da meditazione.

Golden yellow in colour. Rich bouquet of candied 

fruit, quince, dried apricot, vanilla, honeydew honey, 

tropical fruit, pineapple, walnut husk, Mediterranean 

spice, thyme, oriental spices, bee honeycomb. Per-

suasive on the palate, with remarkable character, 

harmoniously balanced in its sweet and fresh taste. 

Complex in its after-olfactory hints ranging from 

honeyed fruitiness to dried fruit. Perfect with blue 

cheeses, savoury cheeses, dry pastries, fruit tarts, 

meditation wine.

alcool / alcohol: 14% vol

servizio / serving: 10°/12°

232

VENETO IGT BIANCO PASSITO

"REGINA VITTORIA" 2022

Diploma di merito

VINI PASSITI - IGT / IGP

STRAW WINES - IGT / IGP

LA REGGENZA

LA REGGENZA

Via Liberazione, 2/A - Refrontolo (TV)

www.vinilareggenza.it

info@vinilareggenza.it

VENETO IGT MALVASIA VERDUZZO PASSITO

"SELVA DOREA" 2019

233

Diploma di merito

VINI PASSITI - IGT / IGP

STRAW WINES - IGT / IGP

VIGNE DEL BOSCO OLMÈ

VIGNE DEL BOSCO OLMÈ

Via Cal Torta, 549 - Ceggia (VE)

www.vignedelbosco.com

info@vignedelbosco.com

Colore giallo oro antico ed intenso. Profumo complesso 

di albicocca, miele, frutta esotica candito d’arancio e 

cedro. Dolce, fresco e generoso, straordinariamente 

appagante. Ottimo con dolci o pasticceria secca, per-

fetto con formaggi erborinati.

Old and intense golden yellow color. Complex bouquet 

of apricot, honey, exotic fruits, candied orange and cit-

ron. Sweet, fresh and generous, extraordinarily pleas-

ant. Excellent with desserts or dry pastry, perfect with 

blue cheeses.

alcool / alcohol: 14% vol

servizio / serving: 12°



Di colore rosso impenetrabile. Intrigante per il ven-

taglio variegato di profumi, dalla prugna secca alla 

marasca, dalla ciliegia sotto spirito ai frutti di bosco, 

con un legante floreale di viola. Si esprime generoso 

al gusto, donandoci equilibrio estrattivo e persistenza 

aromatica retrolfattiva. Da abbinare a cioccolato, for-

maggi stagionati, pasticceria secca, crostate di frutta, 

vino da meditazione.

Impenetrable red in colour. Intriguing for its variega-

ted range of aromas, from prune to morello cherry, 

from cherries in spirit to wild berries, with a floral 

binding of violets. It expresses itself generously on 

the palate, giving us extractive balance and aroma-

tic aftertaste persistence. Goes well with chocolate, 

mature cheeses, dry pastries, fruit tarts, meditation 

wine.

alcool / alcohol: 14% vol

servizio / serving: 12°/14°
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VENETO IGT MARZEMINO PASSITO

"IL REGGENTE" 2022

VINI PASSITI - IGT / IGP

STRAW WINES - IGT / IGP

Diploma di merito

LA REGGENZA

LA REGGENZA

Via Liberazione, 2/A - Refrontolo (TV)

www.vinilareggenza.it

info@vinilareggenza.it

VENETO IGT 

PASSITO 2021

235

Diploma di merito

L’aspetto è ambrato, molto denso, consistente con 

evidente luminosità. All’olfatto è decisamente in-

tenso e complesso con sentori di fruttato evoluto: 

si avvertono chiari profumi di agrumi canditi e uva 

sultanina sotto spirito, poi il vino si apre: caramelle 

d’orzo, miele, biscotto all’amaretto con sfumature di 

zabaione. Attacco in bocca dolce, che subito si apre 

su frutta candita e mandorla tostata e su nota sapida 

e ancora fresca; poi il sorso diviene piacevolmente 

caldo, avvolgente e morbido. Splendido finale di ca-

ramello amaro su corpo robusto e fondo cremoso. 

Ideale servito con la pasticceria secca o con formaggi 

erborinati.

The appearance is amber-coloured, very dense, 

consistent with evident luminosity. The bouquet is 

decidedly intense and complex with hints of evolved 

fruitiness: there are clear scents of candied citrus 

fruits and sultanas under spirits, then the wine opens 

up: barley candy, honey, amaretto biscuit with nuan-

ces of zabaglione. Sweet attack on the palate, which 

immediately opens on candied fruit and toasted al-

monds and on savoury and still fresh notes; then the 

sip becomes pleasantly warm, enveloping and soft. 

Splendid bitter caramel finish on a robust body and 

creamy bottom. Ideal served with dry pastries or blue 

cheeses.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 10°/12°

VINI PASSITI - IGT / IGP

STRAW WINES - IGT / IGP

VILLA MINELLI

VILLA MINELLI

Via Villa Minelli, 1 - Ponzano (TV)

www.villaminelli.it

info@villaminelli.it



V I N I  F R I Z Z A N T I

D O C  /  D O C G

S P A R K L I N G  W I N E S

D O C  /  D O C G

FLEURTAI® KERSUS® PINOT 
ISKRA®

SAUVIGNON 
NEPIS®

SAUVIGNON 
KRETOS®

MERLOT 
KANTHUS®

MERLOT 
KHORUS®

PINOT 
KORS®

VOLTURNIS®

SAUVIGNON 
RYTOS®

SORELI® CABERNET 
EIDOS®

CABERNET 
VOLOS®

JULIUS®

NO
R

OT
RS®

VOLTURNIS®

Dalla scienza al campo per 
la viticoltura del domani
14 nuovi vitigni resistenti a peronospora e oidio creati 
dall’Università di Udine e diffusi in esclusiva mondiale 
dai Vivai Cooperativi Rauscedo

VIVAI COOPERATIVI RAUSCEDO
33095 Rauscedo (PN) ITALY
Tel. +39 0427 948811

www.vivairauscedo.com
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Giallo paglierino tenue,spuma invitante e perlage 

fine. Note di mela acacia glicine. Note vegetali unite 

a toni minerali, sul finale timidi toni di frutta a polpa 

bianca. Mela verde, glicine, fiori di sambuco e leg-

gere note agrumate. Fresco e bilanciato esprime 

una delicata morbidezza. Abbinamenti: stuzzichini di 

pesce, canapè al prosciutto, tagliolini con asparagi, 

tagliere di formaggi mediamente stagionati, crostini 

rustici di polenta.

Pale straw yellow, inviting mousse, tiny and soft 

bubbles. Notes of apple, acacia and wisteria. Vege-

tal notes combined with mineral tones, on the final 

timid hints of white pulp fruit. Green apple, wisteria, 

elderberry flowers and light citrus notes. Fresh and 

balanced, it expresses a delicate kindness. Better 

paired with: fish appetizers, pasta with asparagus, 

medium-aged cheeses, rustic croutons, aperitif 

snacks.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 8°/10°
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PROSECCO DOC VINO FRIZZANTE

"BOSCO DELLE FATE" 2022

MONTESEL

AZ. AGRICOLA MONTESEL

Via San Daniele, 42 - Colfosco (TV)

www.monteselvini.it

info@monteselvini.it

VINI FRIZZANTI - DOC / DOCG

SPARKLING WINES - DOC / DOCG

Premio Dama d’Oro

VALDOBBIADENE PROSECCO DOCG FRIZZANTE 

"CASILIR" 2022

239

VINI FRIZZANTI - DOC / DOCG

SPARKLING WINES - DOC / DOCG

Premio Sigillo d’Argento

Casilir è un Valdobbiadene Prosecco DOCG dal 

colore giallo chiaro con riflessi verdognoli. Fresco, 

delicato e fruttato. Profumo di rosa, acacia, agrumi, 

pesca e mela. Delicato, floreale e fruttato. Perlage 

elegante, fine e persistente. Ideale calice da aperiti-

vo, accompagna bene ogni piatto.

Casilir is a delicate Valdobbiadene DOCG. Yellow 

colour with greenish highlights. Fresh, delicate and 

fruity. Roses, acacia blossoms, citrus fruit bouquet. 

Elegant, fine lingering perlage. Ideal as an aperitif, it 

goes well with any meal.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

ANDREOLA

AZ. AGR ANDREOLA DI POLA STEFANO

Via Cavre, 19 - Col San Martino (TV)

www.andreola.eu

info@andreola.eu



Si presenta di colore giallo paglierino scarico, perla-

ge fine e persistente. Al naso si percepiscono sentori 

di frutta, in particolare mela, pera e pesca. La buona 

acidità ne garantisce la freschezza al palato. È un 

vino perfetto come aperitivo, si abbina bene al pasto, 

specialmente a piatti a base di pesce, ma anche ai 

dolci.

It has a pale straw yellow colour, fine and persistent 

perlage. The bouquet has hints of fruit, especially 

apple, pear and peach. Good acidity ensures fresh-

ness on the palate. It is a perfect wine as an aperitif 

and goes well with meals, especially fish dishes, but 

also with desserts.

alcool / alcohol: 10,5% vol

servizio / serving: 8°/10°

240

PROSECCO DOC TREVISO

FRIZZANTE 2022

IL ROCCOLO

AZ. AGR. IL ROCCOLO

Via U. Sacco, 5 - Bavaria di Nervesa della Battaglia (TV) 

www.ilroccolo.eu

info@ilroccolo.eu

VINI FRIZZANTI - DOC / DOCG

SPARKLING WINES - DOC / DOCG

Premio Sigillo di Bronzo

COLLI EUGANEI DOC

SERPRINO FRIZZANTE

241

Diploma di merito

Il Serprino è un bianco frizzante dal colore giallo pa-

glierino con riflessi verdolini, mediamente alcolico, il 

profumo ricorda la mela verde e gli agrumi, in bocca 

è fresco e leggermente abboccato. Il Colli Euganei 

Serprino DOC, si sposa con il pesce fritto, ma va be-

nissimo anche con antipasti, meglio sempre a base 

di pesce. Piatto Veneto tipico consigliato: ‘Bovoèti 

con aglio, ogio e parsèmolo’ (Chioccioline di terra 

con aglio, olio e prezzemolo).

Serprino is a sparkling white wine with a straw-yel-

low colour with greenish reflections, medium al-

cohol content, the aroma is reminiscent of green 

apple and citrus fruits, fresh and slightly sweet in 

the mouth. Colli Euganei Serprino DOC goes well 

with fried fish, but it also goes well with appetizers, 

preferably fish based. Recommended typical Veneto 

dish: 'Bovoèti con aglio, ogio e parsèmolo' (ground 

snails with garlic, oil, and parsley).

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

VINI FRIZZANTI - DOC / DOCG

SPARKLING WINES - DOC / DOCG

GIACOMO SALMASO

GIACOMO SALMASO

Via Grande, 34 - Montegrotto Terme (PD)

www.vinisalmaso.it

info@vinisalmaso.it



Vino tipico dei Colli Euganei, colore giallo paglierino 

con contenuti riflessi verdognoli, profumo fruttato, 

sapore fresco, piacevolmente frizzante. Per la sua 

freschezza è il classico vino da fuori pasto, ideale 

anche come aperitivo. Si abbina agli antipasti magri 

ed alle preparazioni di pesce.

A typical wine from the Euganean Hills, straw yellow 

in colour with slight greenish reflections, fruity aro-

ma, fresh flavour, pleasantly sparkling. Because of 

its freshness, it is the classic wine for after meals, 

also ideal as an aperitif. It goes well with lean appe-

tizers and fish dishes.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 5°/6°

242

Diploma di merito

COLLI EUGANEI DOC SERPRINO

VINO FRIZZANTE

LE CORTISELLE

LE CORTISELLE

Via Prossima, 22 - Cinto Euganeo (PD)

www.lecortiselle.it

vinolecortiselle@gmail.com

VINI FRIZZANTI - DOC / DOCG

SPARKLING WINES - DOC / DOCG

Vino dal colore giallo paglierino brillante con riflessi 

verdognoli, perlage e grana fine e persistente. Possie-

de un profumo intenso e fruttato con sentori caratteri-

stici di mela e fiori d'acacia. Gusto fresco ed equilibra-

to, sapore delicato e allo stesso tempo deciso. Ottimo 

come aperitivo, a tutto pasto con carni bianche e piatti 

di pesce, si può accompagnare ad antipasti e dessert.

Bright straw yellow sparkling wine with green reflec-

tions, perlage and grain are thin and persistent. Fresh 

scent with apple notes and acacia flowers. Soft and 

robust taste, balanced and fresh taste. Perfect for ap-

petizers, all meal with white meats and fish dishes, 

can go with starters and desserts.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

PROSECCO DOC TREVISO

FRIZZANTE 2022

243

Diploma di merito

VINI FRIZZANTI - DOC / DOCG

SPARKLING WINES - DOC / DOCG

COMMENDATOR POZZOBON

COMMENDATOR POZZOBON

Via Madonna della Mercede, 58 - Volpago del Montello (TV)

www.cantinepozzobon.eu

info@cantinepozzobon.com



Bianco paglierino. Fruttato con sentore di mela, di 

fiori d’acacia e glicine. Al palato si presenta morbido, 

fresco e fruttato. Ottimo come aperitivo.

Light yellow wine. Fruity with hints of apple, acacia

flowers and wisteria. On the palate is soft, fresh and 

fruity. Excellent aperitif.

alcool / alcohol: 10,5% vol

servizio / serving: 6°/10°

244

Diploma di merito

PROSECCO DOC

VINO FRIZZANTE 2022

LA BELLUSSERA

AZ. AGR. BELLUSSI AGOSTINO E LAMBERTO 

Via Borgo Bellussi, 26 - Tezze di Vazzola (TV)

www.labellussera.com

info@labellussera.com

VINI FRIZZANTI - DOC / DOCG

SPARKLING WINES - DOC / DOCG

Il prosecco frizzante ha perlage fine, profumo frutta-

to, vagamente aromatico. Vino bianco da tutto pasto. 

The semi-sparkling prosecco has fine perlage, fruity 

fragrance, vaguely aromatic. A white wine for any 

meal.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 8°/10°

VALDOBBIADENE PROSECCO

DOCG FRIZZANTE 2022

245

Diploma di merito

PEDERIVA MARIANGELA

SOC. AGR. PEDERIVA MARIANGELA

Via Cal del Grot, 1/1 - Guia di Valdobbiadene (TV)

www.spumantipederiva.com

info@spumantipederiva.com

VINI FRIZZANTI - DOC / DOCG

SPARKLING WINES - DOC / DOCG



V I N I  F R I Z Z A N T I

I G T  /  I G P

S P A R K L I N G  W I N E S

I G T  /  I G P

Innovazione e tradizione
racchiuse in 90 grammi.

La nuova bottiglia in PET per vino spumante sviluppata da SIPA è 
completamente riciclabile

notevolmente sia i rischi di movimentazione che le emissioni di CO2.

Le bottiglie in PET sono già state testate su linee di riempimento 
tradizionali, dimostrando una perfetta intercambiabilità 

con le versioni in vetro. 
Il collo della bottiglia è stato disegnato per accogliere il classico tappo 
fungo in sughero con gabbia metallica, garantendo pertanto la stessa 

funzionalità di una tradizionale bottiglia in vetro.
Questa nuova soluzione di packaging, brevettata, 
è la vincitrice del Best Packaging Award 2023.

Le bottigggglgllllglllllglgliiiieieieeeiieie iiiiiiiiinnnnnn PPEPEPEPEPEPEPEPETTTTTTT sosososososonononononono ggggggiàààààiààiààiàià sstate test
traddiziiziiionananaliiilili, , didididimomomostststs rarararandnddoo o una per

l i i i



Colore giallo paglierino scarico con riflessi verdo-

gnoli. Profumo leggero e agrumato con caratteristici 

sentori di fiori di campo e speziato mediterraneo.

Vivace, sapido, tipico nella sua decisa freschezza.

Godibile a tutto pasto con piatti leggeri, antipasti di 

pesce e risotti primaverili, ottimo con la pizza.

Pale straw yellow colour with greenish reflections. 

Light, citrusy bouquet with characteristic hints of 

wildflowers and Mediterranean spices. Lively, sa-

voury, typical in its decisive freshness. Enjoyable 

throughout a meal with light dishes, fish starters and 

spring risottos, excellent with pizza.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°
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COLLI TREVIGIANI IGT VERDISO 

VINO FRIZZANTE 2022

VINI FRIZZANTI - IGT / IGP

SPARKLING WINES - IGT / IGP

Premio Dama d’Oro

BERNARDI OGLIANO

BERNARDI OGLIANO

Via Monte Nero, 15 - Conegliano (TV)

www.bernardiogliano.it

bernardiogliano@libero.it

VENETO IGT GRAPARIOL

FRIZZANTE 2022
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Frutto della tradizione, è un vino di antiche origini, ri-
scoperto e portato alla ribalta dalla Cantina Barbaran. 
La sua incredibile e fine nota acidula, lo pone fra i vini 
più caratteristici e rappresentativi della terra trevigiana 
e del Basso Piave. Alla vista si presenta di un colore 
giallo paglierino con riflessi verdognoli ed il suo perla-
ge si presenta fine e continuo. Al naso esprime note di 
frutta acerba con ricordi di mela verde e cedro, men-
tre il suo gusto abboccato e la sua gradevole acidità, 
lo rende estremamente “intrigante” e tende a pulire e 
a preparare il palato alle successive pietanze. Così si 
abbina perfettamente ad antipasti e primi piatti di pe-
sce, salumi, baccalà mantecato e baccalà in piatto alla 
veneziana, ed anche con alimenti saporiti e grassi della 
tradizione veneta.

A traditional authentic wine with ancient origins, uncov-
ered and brought back to life by the Barbaran Wine Cel-
lar. Its incredible and fine acidulous note ranks it among 
the most characteristic and representative wines of Tre-
viso terroir and Basso Piave in particular. Straw-yellow 
in colour, with greenish reflections, its perlage is fine 
and continuous. On the nose, it expresses fragrances 
of unripe fruit with recollections of green apple and cit-
ron, while its velvety mouth- feel and its pleasant acidity 
make it extremely “intriguing” and it tends to cleanse 
and prepare the palate for subsequent dishes. This 
makes it the perfect partner for starters and fish-based 
pasta or rice dishes, cold cuts, cod baked in traditional 
Venetian style, and also with savoury and fatty dishes 

from Venetian tradition.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

VINI FRIZZANTI - IGT / IGP

SPARKLING WINES - IGT / IGP

Premio Sigillo d’Argento

BARBARAN

BARBARAN VIGNE E VINI

Via Don C. Giacomin, 6/2 - Zenson di Piave (TV)

www.barbaran.it

info@barbaran.it



Una diversa interpretazione di questo vitigno per 

esaltarne la versione più vivace e immediata. È un 

vino fresco, fruttato per i ricordi di frutta rossa, ma-

rasca in particolare ma anche lampone e fragola. Dal 

colore rosa carico evidenzia sottile perlage di giusta 

persistenza. Ideale per antipasti, finger food e stuz-

zichini in genere.

This Raboso Rosato has a crispy and elegant bou-

quet of wild cherry, violet and eucalyptus with an 

aftertaste of cramberry. Best served with light me-

als, as well as aperitiv. Serve chilled.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°

250

VENETO IGT RABOSO

ROSATO FRIZZANTE

VINI FRIZZANTI - IGT / IGP

SPARKLING WINES - IGT / IGP

Premio Sigillo di Bronzo

BONOTTO DELLE TEZZE

BONOTTO DELLE TEZZE

Via Duca d’Aosta, 16 - Tezze di Piave (TV) 

www.bonottodelletezze.com

info@bonottodelletezze.com

COLLI TREVIGIANI IGT FRIZZANTE

COL FONDO "CREDAMORA" 2021

251

Maturazione in bottiglia con i lieviti sul fondo - non 

filtrato. Rifermentazione naturale in bottiglia.

Prima annata prodotta 2012, vigna con esposizio-

ne a nord, vinificata completamente senza solfiti 

aggiunti.

Aging in bottle with yeasts on the bottom - unfilte-

red. Natural re-fermentation in bottle.

First vintage produced 2012, vineyard with northern 

exposure, vinified completely without added sulfites.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 8°/10°

VINI FRIZZANTI - IGT / IGP

SPARKLING WINES - IGT / IGP

Diploma di Merito

MALIBRAN

MALIBRAN

Via Barca II°, 63 - Susegana (TV)

www.malibranvini.it

info@malibranvini.it
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Presenta un colore giallo paglierino scarico con ri-

flessi verdognoli. Profumo gradevole con note verdi 

di foglia di pomodoro e note floreali agrumate, pic-

cante. Al gusto è fresco, piacevolmente acidulo e 

sapido con sentori di mela acerba ed un retrogusto 

amarognolo. Ottimo come aperitivo che a tutto pasto 

con piatti leggeri, con antipasti magri, pesce e cro-

stacei, risotti e carni bianche.

Pale straw yellow with green reflections. A pleas-

ant note of green tomato leaf, combined with spicy, 

floral citrus notes. Fresh, pleasantly acidulous and 

tasty with a note of sour apple and a bitter aftertaste.

Pleasant both as an aperitif or for a beginning to end 

meal with light dishes such as appetizers, fish, crus-

taceans, risotto and poultry.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 10°/12°

252

COLLI TREVIGIANI IGT VERDISO

VINO FRIZZANTE 2022

VINI FRIZZANTI - IGT / IGP

SPARKLING WINES - IGT / IGP

Premio Dama d’Oro

BORGO ANTICO

BORGO ANTICO

Strada delle Spezie, 39 - Conegliano (TV)

www.borgoanticovini.com

info@borgoanticovini.com

MARCA TREVIGIANA IGP ROSATO

FRIZZANTE "AURA LETITIAE" 2022
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VINI FRIZZANTI - IGT / IGP

SPARKLING WINES - IGT / IGP

Diploma di Merito

MANERA LUIGI

MANERA LUIGI

Via Sile, 36/A - Castelfranco Veneto (TV)

www.maneraluigi.it

info@maneraluigi.it

L’accurata selezione e il taglio delle migliori uve Caber-

net Sauvignon e Merlot danno vita ad “Aura Letitiae”, 

un elegante rosato frizzante dal carattere fresco e av-

volgente. Il colore si presenta rosa brillante e le note di 

frutti rossi, petali di rosa e viola donano a questo vino 

un aroma soave che si accosta perfettamente al suo 

nome, che in latino significa “vento di felicità”. In bocca 

il perlage evidenzia una freschezza e una sapidità che 

persistono a lungo, donando un finale pieno e intenso. 

Si abbina molto bene a tutti i piatti a base di pesce, ma 

è perfetto anche come aperitivo. 

The careful selection and blending of the best Cab-

ernet Sauvignon and Merlot grapes give life to “Aura 

Letitiae”, an elegant sparkling rosé with a fresh and 

enveloping character. The color is bright pink and the 

notes of red fruits, rose petals and violets give this wine 

a sweet aroma that goes perfectly with its name, which 

in Latin means “wind of happiness”. In the mouth the 

perlage shows a freshness and a sapidity that persist 

for a long time, giving a full and intense finish. It can 

be combined with all fish dishes, but it is also perfect 

as an aperitif.

alcool / alcohol: 12% vol

servizio / serving: 6°/8°



Vino di colore rosa con riflessi ramati. Il suo profu-

mo ricorda i piccoli frutti di bosco, quali fragoline e 

lampone. Il gusto è fresco, acidulo, sapido con note 

tostate conferite dal lievito. Ottimo per aperitivi. Si 

adatta perfettamente con antipasti, primi e cruditè 

a base di pesce.

Pink-coloured wine with copper highlights. Its aroma 

is reminiscent of small berries such as strawberries 

and raspberries. The taste is fresh, acidulous, sa-

voury with toasty notes conferred by the yeast. Ex-

cellent for aperitifs. It goes well with appetizers, first 

courses and fish-based crudités.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 4°/6°
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MARCA TREVIGIANA IGT PINOT NERO

ROSATO FRIZZANTE "ANNEGO" 2021

VINI FRIZZANTI - IGT / IGP

SPARKLING WINES - IGT / IGP

Premio Dama d’Oro

VENETO IGT RABOSO

ROSATO FRIZZANTE 2022

255

VINI FRIZZANTI - IGT / IGP

SPARKLING WINES - IGT / IGP

Diploma di Merito

SANDRE

SOC. AGRICOLA SANDRE

Via Risorgimento, 16 - Salgareda (TV)

www.sandre.it

info@sandre.it 

BARCHESSA LOREDAN

SOC. AGR. BARCHESSA LOREDAN S.S. 

Via Fra’ Giocondo 57 - Selva del Montello (TV)

barchessaloredan.it

info@barchessaloredan.it

Rosa scarico con riflessi mossi, dal perlage fine. 

Fruttato con note evidenti di marasca e mora selva-

tica. Profumi floreali che ricordano il tiglio. Di corpo 

snello, fresco, sapido, con finale leggermente mor-

bido. Ottimo fuori pasto, con antipasti all’italiana e 

piatti di pesce.

Pale pink with wavy reflection. Rich in fruity notes of 

morello cherries and wild blackberries. Floral hints 

of limetree. Fresh balanced, harmonious body. Best 

served with appetizers and fish. 

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 8°/10°



256

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOC / DOCG - Metodo Classico

SPUMANTE SPARKLING WINES DOC / DOCG - Metodo Classico

VERONA IGP 

ROSATO FRIZZANTE

RIGHETTI ENZO

AZ. AGR. RIGHETTI ENZO 

Località Pozzoi, 2 - Cavaion Veronese (VR)

www.righettienzo.it

info@righettienzo.it

V I N I  S P U M A N T I  D O C G 

B R U T  N A T U R E ,  E X T R A  B R U T,  B R U T

M e t o d o  M a r t i n o t t i

S P U M A N T E  S P A R K L I N G  W I N E S  D O C G

B R U T  N A T U R E ,  E X T R A  B R U T,  B R U T

M e t o d o  M a r t i n o t t i

Si presenta con uno splendido colore rosa corallo ed 

un perlage fine e delicato. Sprigiona note di lampo-

ne, ciliegia, fragolina di bosco e pompelmo. L’assag-

gio ha una buona sapidità minerale e un gradevole 

sostegno di sensazioni più morbide legato ad un 

retrogusto fruttato.

It shows a splendid coral pink colour and a fine 

and delicate perlage. It releases notes of raspberry, 

cherry, wild strawberry and grapefruit. Its taste has a 

good mineral flavour and a pleasant support of soft-

er sensations linked to a fruity aftertaste. 

alcool / alcohol: 12,5% vol

servizio / serving: 6°/7°



La denominazione “Rive” proviene da un unico vi-

gneto posizionato su una delle colline del compren-

sorio Conegliano-Valdobbiadene. Nel caso di Col 

Saliz trattatisi del vigneto “Rive di Resera”. Color 

giallo paglierino, la particolarità di questo extra brut, 

è data dalla pigiatura soffice in assenza di ossigeno 

che permette di mantenere integri i profumi primari 

dell’uva con prevalenza di sentori di fiori d’acacia 

e mela verde. Il tutto viene accompagnato da una 

spiccata acidità e freschezza al palato. Ideale per un 

rilassante aperitivo, può essere abbinato tranquilla-

mente a piatti di pesce.

The designation "Rive" comes from a single vi-

neyard located on one of the hills of the Conegliano-

Valdobbiadene district. In the case of Col Saliz, this 

is the "Rive di Resera" vineyard. Straw yellow in co-

lour, the particularity of this extra brut is given by the 

soft pressing in the absence of oxygen, which allows 

the primary aromas of the grapes to remain intact, 

with a prevalence of scents of acacia flowers and 

green apple. All this is accompanied by a marked 

acidity and freshness on the palate. Ideal for a re-

laxing aperitif, it can also be paired with fish dishes.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°

258

Premio Dama d’Oro

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

EXTRA BRUT RIVE DI RESERA MILLESIMATO

"SERVO SUO RIVE" 2022

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

COL SALIZ

COL SALIZ

Via Col Vendrame, 48/B - Refrontolo (TV)

www.colsaliz.it

info@colsaliz.it

VALDOBBIADENE PROSECCO DOCG

EXTRA BRUT "CUVÉE 5" 2022

259

Premio Sigillo d’Argento

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

COL VETORAZ

COL VETORAZ

Strada delle Treziese, 1 - S. Stefano di Valdobbiadene (TV)

www.colvetoraz.it

info@colvetoraz.it

Ottenuto dalla selezione di 5 vigne. È un Valdobbia-

dene DOCG Extra Brut, con un residuo zuccherino di 

5g/l, che nonostante ciò riesce ugualmente a con-

servare espressioni rotonde. All’olfatto richiama note 

floreali di rosa, agrumi, acacia, fiore di vite e fruttati 

di pesca bianca, pera e mela . Secco, ma con espres-

sioni rotonde. Perlage fine e persistente. È un ottimo 

aperitivo, perfetto per accompagnare conchiglie, cro-

stacei e pesci pregiati.

Cuvée 5 is obtained from a selection of 5 vineyards. 

Is a Valdobbiadene DOCG Extra Brut which, despite 

its residual sugar of 5 gr/liter, still retains some round 

expressions. Scents of rose, citrus fruit, acacia, vine 

blossom, white peach, pear and apple. Dry with round 

expressions. Fine and persistent perlage. Perfect as 

an aperitif, it matches well with shells and fine fish.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°



260

Premio Sigillo di Bronzo

IL COLLE

AZ. VITIVINICOLA IL COLLE

Via Colle, 15 - San Pietro Di Feletto (TV)

www.proseccoilcolle.it

info@proseccoilcolle.it

Colore giallo paglierino tenue. Profumo aromatico 

con sfumature floreali e note di mela Golden e pera. 

Sapore intenso, si fa notare per la sua freschezza 

leggermente acida. Ideale in accompagnamento con 

il pesce. Una cena di sushi e un calice di Rive di Rua 

sono il matrimonio perfetto.

Light straw yellow. Aromatic scent with floral nuan-

ces and notes of golden apple and pear. Intense, it 

stands out for its slightly acidic freshness. Ideal in 

accompaniment with fish. A sushi dinner and a glass 

of Rive di Rua are the perfect marriage.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

EXTRA BRUT RIVE DI RUA DI FELETTO 2022

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Vino spumante a fermentazione naturale con Me-

todo Charmat. Racchiude in sè tutta la fragranza e 

mineralità tipica dei Colli Asolani. Dal colore giallo 

paglierino con riflessi verdognoli e dal fine perlage, 

ha un profumo fruttato ed un gusto pieno e sapido, 

completato da una spuma cremosa ed avvolgente. 

Grazie al suo ridotto residuo zuccherino può accom-

pagnare perfettamente tutto il pasto. 

Sparkling wine made by natural fermentation with 

the Charmat method. It embodies all the fragrance 

and mineral taste of the Asolo hills. Pale straw-yel-

low colour with greenish highlights and fine perlage, 

it has a fruity bouquet and full-bodied, sapid taste, 

completed by a dense, creamy foam. The low resid-

ual sugar content makes it suitable for accompany-

ing all the courses in the meal. 

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

ASOLO PROSECCO SUPERIORE DOCG

EXTRA BRUT

261

Diploma di merito

MONTELLIANA

CANTINA SOC. MONTELLIANA

Via Caonada, 1 - Montebelluna (TV)

www.montelliana.com

info@montelliana.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti



Diploma di merito

Giallo paglierino con riflessi verdognoli. Sentori di 

mela, frutta esotica e agrumi. Fresco ed equilibrato 

con note finali agrumate. Vino da tutto pasto. Eccel-

lente con risotti, pesce, crostacei e frutti di mare.

Straw yellow with greenish reflections. Hints of ap-

ple, exotic fruit and citrus. Fresh and balanced, with 

citrus fruit note. Fine and persistent perlage. Perfect 

with rice dishes, fish, shellfish and raw seafood.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

262

ASOLO PROSECCO SUPERIORE DOCG

BRUT 2022

TENUTA AMADIO

TENUTA AMADIO

Via Biss, 7 - Monfumo (TV)

www.tenutamadio.com

info@tenutamadio.com

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

ASOLO PROSECCO SUPERIORE DOCG

BRUT "MILLE62" 2022

263

IL ROCCOLO

AZ. AGR. IL ROCCOLO

Via U. Sacco, 5 - Bavaria di Nervesa della Battaglia (TV) 

www.ilroccolo.eu

info@ilroccolo.eu

Si presenta di colore giallo paglierino scarico con 

riflessi verdi, perlage fine e persistente. Al naso si 

percepiscono fiori bianchi e frutta, in particolare 

mela, pera epesca. La buona acidità ne garantisce la 

freschezza al palato. Ottimo per accompagnare oc-

casioni importanti, come aperitivo ma anche a tutto 

pasto grazie al basso residuo zuccherino.

  

It has a pale straw yellow colour with green reflec-

tions, fine and persistent perlage. The nose per-

ceives white flowers and fruit, in particular apple, 

pear and peach. The good acidity guarantees fresh-

ness on the palate. Excellent to accompany impor-

tant occasions, as an aperitif but also throughout the 

meal thanks to the low residual sugar.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti



264

ASOLO PROSECCO SUPERIORE DOCG

BRUT MILLESIMATO "TENUTA CASTALDO" 2021

Diploma di merito

CECCHETTO

CECCHETTO

Via Piave, 67 - Tezze di Piave (TV)

www.rabosopiave.com

info@rabosopiave.com

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Giallo paglierino brillante con perlage fine e persi-

stente. Fruttato, con spiccati sentori di mela e frutta 

bianca. Cremoso in bocca, con un retrogusto rotondo 

su fondo morbido con finale di bocca fruttato e secco.

Vino grasso, sapido con un finale lungo, ottimo per 

tutti i tipi di pasto.

Bright straw yellow with fine and persistent perlage

Wine scent: fruity aroma of the wine, with marked 

hints of apple and white fruit. Pleasant and fresh on a 

soft background with a fruity and harmonius finish. It 

is a sparkling winr whose amiability allows it to adapt 

to the most varied occasions.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

ASOLO PROSECCO SUPERIORE DOCG

EXTRA BRUT 2022

265

TENUTA DALLA FRANCESCA

TENUTA DALLA FRANCESCA

P.zza M. L. Guadagnini, 18 - Valdobbiadene (TV) 

www.tenutadallafrancesca.it

info@tenutadallafrancesca.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Paglierino tenue con pregiati intarsi verdolini, ricama-

ti da un perlage fine e persistente. Archetipo di raffi-

natezza e complessità, regala vivaci riconoscimenti 

floreali di glicine, susina gialla, pompelmo ed erbe 

officinali. Il sorso è delicato, ma teso e di grande ner-

bo. Secco e vibrante di freschezza, eppure in perfetto 

equilibrio: aromi di cedro, lime e sale danno corpo e 

carattere; la bollicina cremosa chiude il cerchio.

Soft straw-yellow with fine greenish inlays, embroi-

dered with a fine and persistent perlage. Archetype of 

refinement and complexity, it offers lively floral notes 

of wisteria, yellow plum, grapefruit and medicinal 

herbs. The sip is delicate, but tense and full-bodied. 

Dry and vibrant with freshness, yet in perfect balance: 

aromas of cedar, lime and salt give body and cha-

racter; the creamy bubble closes the circle.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°



Colore giallo paglierino con riflessi verdognoli ed un 

bouquet che ricorda la mela e il glicine bianco. Questo 

spumante dal sapore secco, fresco e sapido è perfet-

to come aperitivo ma si abbina splendidamente ad 

antipasti di pesce, frutti di mare e formaggi leggeri.

A straw yellow colour with greenish highlights and 

a bouquet reminiscent of apple and white wisteria. 

This sparkling wine with a dry, fresh and full flavour 

is an ideal aperitif but it also goes very well with fish 

starters, seafood and light cheeses.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 8°
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ASOLO PROSECCO SUPERIORE DOCG

EXTRA BRUT "ARDIVA" 2022

Diploma di merito

VINI COSTA

VINI COSTA

Via Cimitero, 24 - Montebelluna (TV)

www.vinicosta.it

info@vinicosta.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

CONEGLIANO VALDOBBIADENE

PROSECCO SUPERIORE DOCG BRUT

267

Diploma di merito

VITICOLTORI PONTE

VITICOLTORI PONTE

Via Verdi, 50 - Ponte di Piave (TV)

www.ponte1948.it

info@ponte1948.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Brillante giallo paglierino. Il bouquet è energico, ri-

manda ai profumi delle colline con note vegetali di 

fiori di prato e sentori d'agrumi. Morbido, intenso e 

vellutato al palato. Ideale come aperitivo, perfetto a 

tutto pasto abbinato a piatti leggeri e delicati.

It has a bright straw yellow colour with a tiny and 

long lasting mousse. Bouquet is lively and rich, it 

conjures up the fragrances of the hills, vegetal notes 

of meadow flowers and hints of citrus fruits. Soft, in-

tense and velvety on the palate. Ideal as an aperitif, 

perfect for all courses, pairing with light, delicately 

flavoured dishes.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°



Giallo paglierino con riflessi verdognoli. Olfattiva-

mente presenta sentori di mela renetta, agrumi, fiori 

d’acacia. Al palato si esprime in tutta la sua fragran-

za, freschezza e sapidità. Si combina perfettamente 

con piatti di pesce, sfiziosi e succulenti stuzzichini, 

a tutto pasto.

straw yellow with greenish reflections. On the nose 

it has hints of rennet apple, citrus, acacia flowers. 

On the palate it expresses itself in all its fragrance, 

freshness and flavor. Perfect with fish dishes, de-

licious and succulent appetizers, throughout the 

meal. 

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

268

CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

BRUT 2022

LA REGGENZA

LA REGGENZA

Via Liberazione, 2/A - Refrontolo (TV)

www.vinilareggenza.it

info@vinilareggenza.it

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

BRUT 2022

269

Colore giallo paglierino, perlage fine e persistente. 

Fruttato con sentori di pera, mela e frutta esotica. 

Non  mancano le note floreali tipiche del Prosecco 

come i fiori d'acacia. Fresco ed equilibrato. Al pala-

to risulta gradevole ed armonico, mantenenedo una 

buona mineralità.

Straw yellow colour, fine and persistent perlage. Fru-

ity with hints of pear, apple and exotic fruit. There is 

no lack of typical Prosecco floral notes such as acacia 

flowers. Fresh and balanced. The palate is pleasant 

and harmonious, maintaining a good minerality.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

AGRICCOLÒ

AGRICCOLÒ SOC. AGRICOLA

Via Podgora, 12 - San Pietro di Feletto (TV)

www.agriccolo.it

niccolo@agriccolò.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti



Diploma di merito

Colore giallo paglierino, perlage fine e persistente. 

Sapore fruttato, finale leggermente vegetale. Equili-

brato in bocca ampio, ottima persistenza. Ottimo a 

tutto pasto, come da tradizione veneta, si abbina per-

fettamente a piatti a base di pesce e insaccati.

Straw yellow colour, fine perlage and persistent. 

Fruity taste, finish that is slightly vegetal. Balanced 

in the mouth, ample, excellent persistence. Great 

throughout meal, as per Venetian tradition it goes 

perfectly with fish dishes and sausages.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 7°

270

CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

BRUT "CANAGO" 2022

CASTELLALTA

SOC. AGR. CASTELLALTA

Via Castella 17/A - San Pietro di Feletto (TV)

www.castellalta.it

info@castellalta.it
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VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Colore giallo paglierino tenue. Perlage fine e persi-

stente. Note floreali di biancospino seguite da note 

fruttate di mela e pera con accenni di frutta tropica-

le. Sapore asciutto e delicato con un buon equilibrio 

tra freschezza e sapidità. Ideale calice da aperitivo 

da gustare in ogni momento della giornata. Accom-

pagna egregiamente antipasti a base di pesce grazie 

ad una spiccata acidità e freschezza, accentuate dal 

basso residuo zuccherino.

Pale straw yellow colour. Fine and persistent perlage. 

Floral notes of hawthorn followed by fruity notes of 

apple and pear with hints of tropical fruit. Dry and 

delicate flavour with a good balance between fresh-

ness and tanginess. An ideal aperitif glass to enjoy 

at any time of day. It is an excellent accompaniment 

to fish-based appetizers thanks to its marked acidity 

and freshness, accentuated by low residual sugar.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

BRUT "COSTADERÙ" 2022

271

DE RIZ

DE RIZ SOC. AGRICOLA S.S.

Via Pianale, 72/A - San Pietro di Feletto (TV)

www.proseccoderiz.it

info@proseccoderiz.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti



Colore gialo paglierino scarico con riflessi verdogno-

li. Perlage fine e persistente. Tipico ed inconfondibile 

profumo di mela verde, frutta fresca, pera e floreale. 

Al gusto si presenta sapido e di buona acidità. Ideale 

per aperitivi, antipasti a base di pesce, risotti, mine-

stre di pesce.

Pale straw yellow colour with greenish reflections. 

Fine and persistent perlage. Typical and unmista-

kable aroma of green apple, fresh fruit, pear and 

flowers. Savoury on the palate with good acidity. 

Ideal for aperitifs, fish starters, risottos, fish soups.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

272

CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

BRUT "GRAN" 2022

Diploma di merito

COLVENDRÀ

SOC. AGRICOLA COLVENDRÀ

Via Liberazione, 39 - Loc. Drio Col, Refrontolo (TV)

www.colvendra.it

info@colvendra.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

BRUT "LE TOSE" 2022

273

Colore giallo paglierino brillante con riflessi verdi. 

Piacevoli note delicate di fiori bianchi e frutta come 

mela e pera. Eleganti sapori sapidi. Perlage finissi-

mo. Si apprezza servito con antipasti e primi a base 

di frutti di mare, pesce e verdure o, com’è in uso 

nella zona di produzione, bevuto a tutto pasto.

Brilliant straw yellow colour with green reflections. 

Pleasant delicate notes of white flowers and fruits 

such as apple and pear. Elegant savoury flavours. 

Very fine perlage. This wine can be best appreciated 

if paired with starters and first courses with seafood, 

fish and vegetables or it can be drunk throughout the 

whole meal as is customary in the production area.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

GLI ALLORI

GLI ALLORI

Viale Spellanzon, 28 - Conegliano (TV)

www.gliallori.eu

info@gliallori.eu

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti



Colore giallo paglierino con riflessi dorati. Perlage 

fine e cremoso. Profumo intenso e complesso, con 

sentori di fiori gialli e pesca, fresche note agrumate 

e di erbe aromatiche, pasta lievitata e brioche. Gu-

sto fresco e pulito, l'acidità ben si equilibra con la 

sapidità e la morbidezza di questo metodo classico 

autoctono, il finale è lungo e profondo.

Straw yellow color with golden highlights. Fine and 

creamy perlage. Intense and complex bouquet, with 

hints of yellow flowers and peach, fresh citrus and 

aromatic herbs notes, leavened dough and brioche. 

Fresh and clean taste, the acidity is well balanced 

with the savoriness and the smoothness of this clas-

sic native method, the finish is long and deep.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

274

CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

BRUT MILLESIMATO "PRA DEI SALT" 2022

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

BRUT "RIVE DI COLLALTO" 2022

275

ZAGO GASPARINI

ZAGO GASPARINI

Via Cucco,99 - Collalto di Susegana (TV)

www.zagogasparini.com

Giallo paglierino scarico con riflessi verdognoli. Deli-

cato sentore di mela verde, ricco di note di agrumi e 

pesca. Morbido, aromatico con acidità fresca. Abbi-

namenti: Primi piatti, pesce, carni bianche.

Straw yellow with greenish reflections. Delicate 

inkling of green apple, rich with notes of citrus and 

peach. Soft and aromatic, with crisp acidity. Food 

pairing: Pasta dishes, fish, white meat.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 8°/10°

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

BERNARDI PIETRO E FIGLI

BERNARDI PIETRO E FIGLI

Via Mercatelli, 10 - Collalto di Susegana (TV)

www.bernardivini.com

info@bernardivini.com



Si presenta con un colore giallo paglierino con rifles-

si verdognoli e un perlage fine e spuma persistente. 

Naso ampio ed intenso, con note di mela golden, ce-

dro e fiori di acacia. Al gusto risulta fresco, di grande 

intensità gustativa e persistenza. Ottimo nell’uscita 

minerale. È indicato quale aperitivo, ma ugualmente 

appropriato per il consumo di antipasti, primi piatti, 

pesce e carni bianche.

It has a straw yellow color with greenish reflections 

and a fine perlage and persistent foam. Wide and 

intense nose, with notes of golden apple, cedar and 

acacia flowers. The taste is fresh, with great gusta-

tory intensity and persistence. Excellent in mineral 

output. It is suitable as an aperitif, but equally ap-

propriate for the consumption of appetizers, first 

courses, fish and white meats.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 4°/6°
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CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

BRUT "UVE VETTORETTI" 2022

Diploma di merito

EREDI VETTORETTI

EREDI VETTORETTI

Via Crevada, 8/C - Susegana (TV)

www.uvevettoretti.com

info@uvevettoretti.com

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Spuma: lieve e sottile, perlage persistente contrad-

distingue l’eleganza di questo spumante. Profumo: 

maturo ma fresco e fruttato ricorda la mela acerba, 

il pompelmo e la banana. Sapore: elegante, sec-

co ed armonico privo di spigolosità. Abbinamenti: 

splendido per prestigiosi buffet freddi e piatti a base 

di pesce.

Foam: Fine and gentle, persistent perlage are the 

distinctive features of the tasteful elegance of this 

sparkling wine. Aromas: mature but fresh and fruity 

recalling green apple, grapefruit and banana. Taste: 

elegant, dry and harmonious without sharp-edges. 

Food matches: superb with prestigious cold buffets 

and fish dishes.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

BRUT MILLESIMATO 2022

277

CONCA D’ORO

CONCA D’ORO

Via Dei Colli, 55/A - Conegliano (TV)

www.fattoriaconcadoro.com

info@fattoriaconcadoro.com

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti



Il vino si presenta di un color giallo paglierino e un 

perlage extra fine e persistente. Al gusto si presenta  

con un gusto secco di frutta e fiori bianchi lasciando 

il palato asciutto e invitante per un altro sorso. Ideale 

a tutto pasto, in particolare abbinato con piatti di pe-

sce o carni bianche, risotti, minestre, salumi. Ottimo 

come aperitivo.

The wine has a straw-yellow colour and an extra 

fine and persistent perlage. It has a dry taste of fruit 

and white flowers, leaving the palate dry and inviting 

for another sip. Ideal throughout a meal, particularly 

with fish or white meat dishes, risottos, soups, cured 

meats. Excellent as an aperitif.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 8°/10°

278

CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

BRUT MILLESIMATO 2022

Diploma di merito

BORGO ANTICO

BORGO ANTICO

Strada delle Spezie, 39 - Conegliano (TV)

www.borgoanticovini.com

info@borgoanticovini.com

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Colore paglierino scarico ravvivato dal perlage fine 

e persistente. Profumo delicato con elegante inten-

sità floreale, note agrumate, accenni di mela acerba 

e leggeri sentori di panificazione. Sapore pieno e 

cremoso, al palato mostra un attacco deciso che si 

allunga in fresche note sapide e minerali. Retrogusto 

gradevole e persistente. Si esalta con frutti di mare, 

cruditée di pesce. Ottimo come aperitivo.

Strow-yellow colour with a refined and persistent 

perlage. Delicate fruity scent with elegant floral in-

tensity, citrus and green apple notes and light shades 

of bread. Whole creamy taste, sapid and fresh with 

mineral notes. Pleasant and persistent aftertaste.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 5°/7°

CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

BRUT MILLESIMATO "20.10" 2022

279

LE MANZANE

LE MANZANE

Via Maset, 47/B - S. Pietro di Feletto (TV)

www.lemanzane.com

info@lemanzane.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti



Vino spumante delicato, di buona aromaticità ed 

eleganza. Di colore giallo paglierino, presenta un 

perlage persistente che da vivacità al colore e solle-

tica il palato. La sua grande freschezza esalta pro-

fumi fruttati e floreali con particolari sentori di mela 

Golden. Sapore leggero e fragrante. Adatto ad ogni 

occasione, si serve bene anche a tutto pasto con 

pietanze leggere.

A delicate sparkling wine with good aromaticity and 

elegance. Straw-yellow in colour, it has a persistent 

perlage that gives vibrancy to the colour and tickles 

the palate. Its great freshness enhances fruity and 

floral aromas with particular hints of Golden apple. 

Light and fragrant flavour. Suitable for any occasion, 

it also serves well throughout a meal with light di-

shes.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

280

CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

BRUT MILLESIMATO "NONNO CARLO" 2022

Diploma di merito

DE RIZ

DE RIZ SOC. AGRICOLA S.S.

Via Pianale, 72/A - San Pietro di Feletto (TV)

www.proseccoderiz.it

info@proseccoderiz.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Alla vista si presenta di un bel colore giallo paglierino 

con leggeri riflessi verdolini, a dimostrazione della 

sua grande freschezza. Il perlage risulta persistente, 

elegante e regolare ed esplode in una spuma fitta e 

vivace. Al naso le sue caratteristiche di fragranza ri-

velano note di mela Golden appena matura e di pera 

Williams, su un fondo floreale delicato e gradevole. 

Al gusto la sua freschezza domina, senza mai pre-

varicare, sulle altre sensazioni gustative in una per-

sistenza e una complessità assolutamente degne di 

nota. Ottimo come aperitivo, in abbinamento ben si 

accompagna ad antipasti di pesce, delicati fritti di 

pesce, minestre e risotti a base di verdure. 

It appears a lovely straw-yellow with pale gre-

en highlights, testimony to its superbly refreshing 

character. The bead, long-lingering, elegant, and 

continuous, explodes into a dense, lively mousse. 

The bouquet displays fragrances of just-ripe Golden 

Delicious apple and Williams pear, backgrounded by 

a graceful, pleasant florality. A refreshing crispness 

predominates on the palate, but it leaves space for 

aromatic impressions in a complex progression that 

is absolutely magisterial. This Brut is outstanding as 

an aperitif wine, and it partners beautifully with fish 

antipasti, light fried fish, and vegetarian soups and 

risottos.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

BRUT MILLESIMATO "SAN SALVATORE" 2022

281

CONTE COLLALTO

CONTE COLLALTO

Via XXIV Maggio, 1 - Susegana (TV)

www.cantine-collalto.it

info@cantine-collalto.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti



Con “Rive”, in Veneto, si indicano le pendici delle 

colline scoscese, dove in questi magnifici territori si 

arrampicano i vigneti. Il “Terroir” ed un micro clima 

particolare conferiscono a queste uve una qualità 

eccelsa dalle quali si ottiene un vino “Unico”. Spu-

ma lieve e sottile, perlage persistente ed elegante. 

"Platimoon" racchiude una serie di sentori di mela 

Golden, pera Williams, pesche noci, fiori di glicine e 

gelsomino. Gusto elegante e complesso per palati 

raffinati, sapido minerale persistente con una buo-

na struttura acida. Ottimo come aperitivo o a tutto 

pasto, ideale per antipasti e primi piatti di mare, cro-

stacei, carni bianche.

In Veneto Region, “Rive” means the slopes of the 

steep hills, where in these magnificent territories 

the vineyards climb. The “Terroir” and a particular 

micro climate give these grapes an excellent quality 

from which a “Unique” wine is obtained. Light and 

thin foam, persistent and elegant perlage. “Platimo-

on” contains a series of hints of Golden apple, Wil-

liams pear, nectarines, wisteria flowers and jasmi-

ne. Elegant and complex taste for refines palates, 

persistent sapid mineral with a good acid structure 

well balanced. Excellent as an aperitif or throughout 

the meal, ideal for starters and seafood first courses, 

shellfish, white meats.

alcool / alcohol: 17,5% vol

servizio / serving: 6°/8°
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CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

BRUT MILLESIMATO RIVE DI COLLALBRIGO-COSTA 2022

Diploma di merito

CONCA D’ORO

CONCA D’ORO

Via Dei Colli, 55/A - Conegliano (TV)

www.fattoriaconcadoro.com

info@fattoriaconcadoro.com

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Si presenta con un colore giallo paglierino, spuma 

soffice, perlage fine e persistente. All’olfatto giun-

gono note di pera Kaiser, nespola, sambuco, glicine 

oltre a note caratteristiche di mela e pompelmo su 

fondo minerale. Cremoso e bilanciato. Al palato si 

presenta fresco, deciso e nettamente sapido, mela 

verde con succosa persistenza agrumata; vena sa-

pida finale che segue una sensazione ammandorla-

ta. In cucina si abbina con salvia in pastella, tartine 

mascarpone e salmone, linguine zucchine e gam-

beri, sformato di patate e prosciutto, crostacei alla 

griglia, insalata di mare, frittura di calamari.

Colour: pale straw yellow, soft mousse, tiny and per-

sisting bubbles. Bouquet: pear, medlar, elderberry, 

wisteria, lime. Characteristics notes of apple and 

grapefruit, mineral tones in the end. Balanced and 

creamy. Taste: resolute, fresh and intense; green 

apple, with a good citrus sensation, notes of white 

peach. It expresses a delicate flavour within ending 

notes of almond. 

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 8°/10°

CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

BRUT RIVE DI COLFOSCO "RIVA DEI FIORI" 2022

283

MONTESEL

AZ. AGRICOLA MONTESEL

Via San Daniele, 42 - Colfosco (TV)

www.monteselvini.it

info@monteselvini.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti



Colore giallo paglierino scarico. Profumo fragante e 

aromatico che richiama note floreali di gelso e sen-

tori di mela verde e pera. Sapore fresco, strutturato 

e armonioso e leggermente acido. Ideale come ape-

ritivo e per ogni brindisi, perfetto in abbinamento a 

primi di pesce.

LIght straw yellow. Fragrant and aromatic scent that 

recalls floral notes of mulberry and hints of green 

apple and pear. Fresh, structured and harmonious 

and slightly acidic. Ideal as an aperitif and for every 

toast, perfect in combination with fish first courses.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

284

CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

BRUT RIVE DI SAN PIETRO DI FELETTO 2022

Diploma di merito

IL COLLE

AZ. VITIVINICOLA IL COLLE

Via Colle, 15 - San Pietro Di Feletto (TV)

www.proseccoilcolle.it

info@proseccoilcolle.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Colore giallo paglierino scarico con perlage fine e 

persistente. Profumo delicato e fruttato, intenso e 

convolgente. Gusto minerale, sapore brioso, fresco 

ed elegante. Ottimo come aperitivo, ideale con piatti 

a basa pesce e accompagna gradevolmente anche 

il pasto.

Colour pale straw yellow with a fine and persistent 

pelage. Delicate and fruity aroma, intense and capti-

vating. Palate mineral, lively, fresh and elegant flavor

Serving suggestions excellent as an aperitif, ideal 

with fish-based dishes and also pleasantly accom-

panies the meal.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

EXTRA BRUT MILLESIMATO "AL CAVO" 2022

285

BERNARDI PIETRO E FIGLI

BERNARDI PIETRO E FIGLI

Via Mercatelli, 10 - Collalto di Susegana (TV) 

www.bernardivini.com

info@bernardivini.com

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti



Colore giallo paglierino scarico. Perlage fine, abbon-

dante e persistente Presente nota floreale di aca-

cia, agrumi e rosa e sentori fruttati di mela e pesca 

bianca. Nell’insieme pieno, vino secco al palato ma 

nobile per la sua vellutata rotondità. ideale servito 

come aperitivo, ottimo con pesce, crostacei, sushi 

e carni bianche.

Pale straw yellow colour. Fine, abundant and per-

sistent perlage Present floral note of acacia, citrus 

and rose and fruity hints of apple and white peach. 

Overall full, dry wine on the palate but noble for its 

velvety roundness. ideal served as an aperitif, excel-

lent with fish, shellfish, sushi and white meats.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

286

CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

EXTRA BRUT "ZINTO VITA" 2022

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Questo raffinato ed equilibrato spumante, dal colo-

re giallo paglierino brillante e dal perlage finissimo, 

si caratterizza per un delicato profumo di acacia e 

glicine con note fragranti di pera e pesca. Perfetto 

come aperitivo, con piatti di pesce e cucina esotica.

This fine and balanced wine, with bright straw yellow 

color and a finest perlage, is characterized by a de-

licate bouquet of acacia and wisteria flowers, with a 

soft fragrance of fresh fruits such as pear and peach.

Perfect as an aperitif, with seafood and exotic cuisine.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 8°/10°

CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

EXTRA BRUT MILLESIMATO 2022

287

BACIO DELLA LUNA SPUMANTI

BACIO DELLA LUNA SPUMANTI

Via Rovede, 36 - Vidor (TV)

www.baciodellaluna.it

info@baciodellaluna.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

ZINTO

SOC. AGR. DA LOZZO ROMEO ED ENRICO S.S

Via Guizza, 93/A - Collalbrigo di Conegliano (TV)

www.zintowine.it

info@zintowine.it



Colore giallo paglierino, perlage fine e persistente, 

sapore fruttato finale leggermente vegetale. Equili-

brato in bocca ampio, ottima persistenza, Ottimo a 

tutto pasto, come da tradizione veneta, si abbina 

perfettamente a piatti a base di pesce e insaccati e 

insaccati piccanti, ottimo l’abbinamento con bolliti.

Straw yellow colour, fine perlage and persistent frui-

ty taste, finish that is slightly vegetal. Balanced in the 

mouth, ample, excellent persistence, Dry wine in the

mouth and very intense great throughout meal, as 

per Venetian tradition it goes perfectly with fish di-

shes and sausages.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 7°

288

CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

EXTRA BRUT MILLESIMATO "ERGINE" 2022

Diploma di merito

CASTELLALTA

SOC. AGR. CASTELLALTA

Via Castella 17/A - San Pietro di Feletto (TV)

www.castellalta.it

info@castellalta.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Vino dal perlage fine, elegante e persistente. Profumi 

eleganti con sentori fruttati di mela verde, banana ed 

ananas e floreali di rosa e gelsomino. Al palato altret-

tanta eleganza grazie ad ottime sapidità, persistenza 

e freschezza. Vino indicato per sottolineare qualsiasi 

tipo di occasione. si presta particolarmente come 

aperitivo assieme agli amici, oppure è ottimo con 

antipasti o piatti di pesce leggeri e delicati.

Wine with a fine, elegant and persistent perlage. Ele-

gant aromas with fruity hints of green apple, banana 

and pineapple and floral hints of rose and jasmine. 

Equally elegant on the palate thanks to excellent sa-

pidity, persistence and freshness. Wine indicated to 

underline any type of occasion. It is particularly sui-

table as an aperitif with friends, or it is excellent with 

appetizers or light and delicate fish dishes.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 4°/6°

CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

EXTRA BRUT MILLESIMATO "VILLE D'ARFANTA" 2022

289

VILLE D'ARFANTA

SERENA WINES 1881

Via Camillo Bianchi, 1- Conegliano (TV)

www.serenawines.it

info@serenawines.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti



Giallo paglierino con riflessi verdognoli. Ampio ven-

taglio di fiori bianchi e glicine, fruttato di mela renet-

ta, limone, pera, pesca e delicate espressioni olfat-

tive di speziato mediterraneo. Al palato si presenta 

asciutto, fresco, sapido ed equilibrato, con finale 

piacevolmente persistente. Ideale come aperitivo, 

con antipasti, a tutto pasto, piatti a base di pesce.

Straw yellow with greenish reflections. Wide range 

of white flowers and wisteria, fruity rennet apple, le-

mon, pear, peach and delicate olfactory expressions 

of Mediterranean spice. On the palate it is dry, fresh, 

savory and balanced, with a pleasantly persistent fi-

nish. Ideal as an aperitif, with appetizers, throughout 

the meal, fish dishes.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

290

CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

EXTRA BRUT MILLESIMATO RIVE DI FARRA DI SOLIGO 2022

Diploma di merito

LA REGGENZA

LA REGGENZA

Via Liberazione, 2/A - Refrontolo (TV)

www.vinilareggenza.it

info@vinilareggenza.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Spumante di colore giallo paglierino scarico con ri-

flessi verdi, impeccabile nella limpidezza, arricchita 

da un minuto di incessante perlage fine e persistente.

L’aroma è di buona intensità, con il giusto equlibrio 

tra la crosta di pane, i lieviti e la freschezza dei frutti 

come pera, mela e banana. Seguono note di agrumi 

con cedro e limone, e il floreale con fiori bianchi. Pia-

cevole finale con lo speziato mediterraneo. Al palato è 

armonico, elegante, con acidità presente e bilanciata, 

fresco, sapido, con finale lungo e persistente. Spu-

mante tuttopasto. Ottimo da aperitivo, con antipasti 

di pesce, crostacei e molluschi. Primi piatti leggeri e 

delicati.

Sparkling wine with a pale straw-yellow colour fea-

turing green-hued highlights and impeccable clarity, 

enriched by a minute of continuous, fine, lingering 

perlage. Delicate aromas of good intensity with the 

right balance between the crust of bread, the yeasts 

and the freshness of fruits including the pear, apple 

and banana. Followed by citrus notes of citron and 

lemon, and bouquets of white spring flowers. A plea-

sant finish with the Mediterranean spices. On the pa-

late it is harmonious and elegant, with a present and 

balanced acidity, fresh, savory, and with a long and 

persistent finish. A sparkling wine for the entire meal. 

Ideal as an aperitif wine, but fine as well with fish, 

shellfish, and mussels, and with light first courses.

alcool / alcohol: 7% vol

servizio / serving: 6°/8°

CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

EXTRA BRUT MILLESIMATO RIVE DI RUA DI FELETTO 2022

291

BEPIN DE ETO

BEPIN DE ETO

Via Colle, 32/a - San Pietro di Feletto (TV)

www.bepindeeto.it

info@bepindeeto.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti



Colore giallo paglierino tenue con riflessi verdognoli, 

perlage finissimo e persistente, profumo piacevole di 

futta matura, pesca gialla, albicocca, mela golden, 

tocco vegetale di erbe aromatiche. Bocca freschis-

sima e piacevole con una certa polposità e materia, 

finale slanciato, persistente e fine. Ottimo come 

aperitivo. Perfetto con conchiglie, crostacei e pesci 

pregiati.

Soft straw-yellow colour with greenish glints; very 

fine and persistent beading; elegant, delicate bou-

quet of white flowers, apple, pear and candied fruit. 

In mouth: fresh with a persistence mineral note. 

Pairing suggestions: excellent for appetizers, first 

dishes, fish and sea-food based first courses and 

fresh cheeses.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

292

CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

EXTRA BRUT MILLESIMATO RIVE DI SAN VENDEMIANO 2021

Diploma di merito

LUCCHETTA

LUCCHETTA

Via Calpena, 38 - Conegliano (TV)

www.lucchettavini.com

info@lucchettavini.com

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Colore giallo paglierino tenue, brillante e vivace. 

L'olfatto, molto accattivante, si contraddistingue per 

l'eleganza e finezza.è ben definito e preciso. Eviden-

zia profumi floreali e fruttatifreschi ma allo stesso 

tempo maturi e complessi. Al palato è complesso e 

piacevole con un inaspettato livello di morbidezza e 

una bella persistenza. Presenta una bellissima sen-

sazione crémant, effetto della bollicina fine. Ideale 

per grandi intenditori di autenticità del prodotto sia 

in aperitivo che a tutto pasto. Sorprendente neglia 

accompagnamenti con le carni come l'agnello o le 

carni bianche speziate.

Pale straw yellow colour, brilliant and lively. The 

sense of smell, very captivating, is characterized by 

elegance and finesse. It is well defined and precise. 

It highlights floral and fruity aromas that are fresh 

but ripe and complex at the same time. On the palate 

it is complex and pleasant with an unexpected level 

of softness and a nice persistence. It has a beautiful 

crémant sensation, effect of fine bubbles. Ideal for 

great connoisseurs of product authenticity both as 

an aperitif and throughout the meal. Surprising in 

accompaniments with meats such as lamb or spi-

ced white meats.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 8°/10°

CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

EXTRA BRUT RIVE DI OGLIANO 2021

293

BORGO ANTICO

BORGO ANTICO

Strada delle Spezie, 39 - Conegliano (TV)

www.borgoanticovini.com

info@borgoanticovini.com

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti



Il colore giallo paglierino, luminoso, è caratterizzato da 
vivaci bollicine, fini e incessanti, che danno vita a una 
spuma persistente e invitante. I tipici profumi floreali 
e fruttati della varietà, sono affiancati da accattivanti 
sentori fragranti di pasticceria secca, ancor più evidenti 
rimettendo in sospensione i lieviti di rifermentazione. 
Note di erbe aromatiche, e “minerali”, ne completano 
l’invitante complessità olfattiva. Al palato, è rinfrescante 
e avvolgente, di carattere. Le bollicine, sottili e piace-
volmente stuzzicanti, lo rendono brioso. Il finale, sapido, 
gustoso e ricco di note fruttate e fragranti di pasticceria, 
regala un prolungato piacere gustativo. Si abbina a tutti 
i piatti di pesce, anche ai crostacei, risotti con verdure e 
funghi, antipasti con formaggi e salumi. 

A luminous straw-yellow is shot through with an irre-
pressible cascade of pin-point bubbles that create a 
long-lingering, intriguing mousse. The classic varietal 
aromas of crisp fruit and elegant blossoms, here appe-
alingly complex and clean-edged, are lusciously com-
plemented by fragrant notes of petits fours, the gift of 
the wine’s suspended lees. Lifting and completing this 
complex are pungent impressions of mineral and wild 
herbs. The distinctively firm palate is both refreshing 
and enfolding, with a supple, seductive mousse that 
gives it an energy-laden vivaciousness. An expressive, 
full-flavoured finish re-presents the aromatic fruit and 
pastry encountered on the nose, extending the wine’s 
overall sensory richness. It partners well with fish, in-
cluding shellfish, with vegetable and mushroom risottos, 

and with cheese and salumi antipasti. 

alcool / alcohol: 12% vol

servizio / serving: 8°/10°

294

CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

SUI LIEVITI BRUT NATURE "OTTAVIANO" 2021

Diploma di merito

CONTE COLLALTO

CONTE COLLALTO

Via XXIV Maggio, 1 - Susegana (TV)

www.cantine-collalto.it

info@cantine-collalto.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Proviene dalle alte colline esposte a ponente, dove 

la maturazione è ideale per produrre questo vino 

spumante. Il profumo è delicato e leggermente aro-

matico. Il gusto è asciutto e intenso, privo di spigo-

losità. Perlage fine e persistente, spuma cremosa. 

All’olfatto richiama floreali di rosa, agrumi, acacia, 

fiore di vite e fruttati di pesca bianca, pera e mela.  

Un ottimo aperitivo e si sposa idealmente con cro-

stacei e pesci pregiati.

Produced with fruits grown in the high hills facing 

west,where they can reach the ideal maturity to pro-

duce this sparkling wine. Fine and slightly aromatic 

bouquet. Dry and intense to the taste. Very harmo-

nious. Fine and persistent perlage, creamy foam.

Scents of rose, citrus fruit, acacia, vine blossom, 

white peach, pear and apple. The perfect aperitif, 

can be matched with shell sh and precious fish.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

VALDOBBIADENE PROSECCO DOCG

BRUT 2022

295

COL VETORAZ

COL VETORAZ

Strada delle Treziese, 1 - S. Stefano di Valdobbiadene (TV)

www.colvetoraz.it

info@colvetoraz.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti



Vino dal colore giallo paglierino. Intenso e ricercato  

con note di acacia, fiore di vite pera e mela. Inteso 

e intrigante, leggermente aromatico. Perlage fine e 

vellutato. Ottimo come calice da aperitivo. Accompa-

gna egregiamente piatti di pesce.

Straw yellow wine. Intense and refined, with hints 

of acacia, vine blossoms, pears and apples. Intense 

and intriguing, slightly aromatic. Fine and velvety 

erlage. Excellent as an aperitif. Delicious with fish 

dishes.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 7°/8°

296

VALDOBBIADENE PROSECCO DOCG 

BRUT 2022

Diploma di merito

VALDOC SARTORI

VALDOC SARTORI

Strada Menegazzi, 7 - S. Stefano di Valdobbiadene (TV)

www.valdocsartori.it

info@valdocsartori.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Di colore giallo paglierino, presenta un perlage fine 

che ne as- sicura la persistenza del sapore e la pu-

lizia del palato. Il profu- mo è netto, spiccano sentori 

fruttati di mela e pera, note agru- mate, vegetali e 

aromatiche che ne caratterizzano la grande freschez-

za. Al gusto si presenta equilibrato, asciutto e intenso, 

privo di spigolosità. Ideale compagno nei momenti 

conviviali come aperitivo, antipasti a carni bianche 

delicate, crostacei e pesci pregiati.

Straw yellow in colour, it has a fine perlage that en-

sures persi- stence of flavour and cleanliness on the 

palate. The bouquet is clean, with fruity hints of apple 

and pear, citrus, vegetable and aromatic notes that 

characterise its great freshness. On the palate, it is 

balanced, dry and intense, lacking in sharpness. Ideal 

companion in convivial moments as an aperitif, appe-

tisers to delicate white meats, shellfish and fine fish.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/7°

VALDOBBIADENE PROSECCO DOCG

BRUT "BANCOLE" 2022

297

RIVE DEL BACIO

RIVE DEL BACIO

Strada Barbozza, 24 - Valdobbiadene (TV)

www.rivedelbacio.com

info@rivedelbacio.com

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti



Brillante, giallo paglierino scarico. Perlage fine, più 

compatto. Fragrante miscela di fiori e frutti, con sen-

tori di pera acerba e mela verde, litchi (frutto dal ti-

pico odore di uva nei vari stadi di maturazione), note 

di gelsomino e timo e un leggero retrogusto di lime.

Sapore: ricorda il profumo di mela, è fresco e nel-

la sua armonia ha una notevole persistenza data 

dall’acidità evidente. Abbinamenti: risotto ai frutti di 

mare. “Scampi mojito”, scampi crudi innaffiati di olio 

al lime e mentuccia. Per la sua completa personalità 

è inoltre lo spumante eccellente per ricevimenti e 

brindisi.

Bright, pale straw yellow. Fine, more compact per-

lage. Fragrant mix of flowers and fruit with hints of 

sour pear and green apple, litchi (fruit with typical 

aroma of grapes during its various ripening stages), 

scents of jasmine and thyme and a slight lime after-

taste. It recalls the aroma of apples, is fresh and 

its harmony has a significant persistence given by 

the lively acidity. Pairings: seafood risotto. “Moji-

to Scampi”: raw scampi dressed with lime oil and 

mint. Thanks to its complete personality it is also an 

excellent sparkling wine to toast with.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 8°

298

VALDOBBIADENE PROSECCO DOCG

BRUT "BRUNEI" 2022

Diploma di merito

LA TORDERA

LA TORDERA

Strada Oltraval, 2 - Guia di Valdobbiadene (TV)

www.latordera.it

info@latordera.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

VALDOBBIADENE PROSECCO DOCG

BRUT "DIRUPO" 2022

299

ANDREOLA

AZ. AGR ANDREOLA DI POLA STEFANO

Via Cavre, 19 - Col San Martino (TV)

www.andreola.eu

info@andreola.eu

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Di colore giallo chiaro con riflessi verdognoli, Dirupo 

Brut vanta un perlage fine, abbondante e persisten-

te. La spuma è cremosa. I profumi rievocano fioriture 

primaverili di biancospino e acacia, agrumi gentili e 

un sentore di frutta fresca (mela verde, pesca). Al 

palato è generoso e sapido, energico eppure delicato

e rotondo. Consigliato dall’aperitivo alle pietanze a 

base di pesce o di carni bianche.

The colour of Dirupo Brut is soft yellow with greenish

highlights, the perlage is fine, copious and lingering 

and the froth creamy. The scents evoke spring blo-

oms such as hawthorn and acacia blossoms, delica-

te citrus fruit and a hint of fresh fruit (green apples, 

peaches). In the mouth it is generous and flavourful, 

energetic, but delicate and rounded. Ideal as an ape-

ritif and with fish and white meat.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°



Colore giallo paglierino scarico con riflessi verdo-

gnoli. Perlage delicato, fine e persistente. Bouquet 

ampio e delicato con intense note agrumate e flo-

reali che ricordano il fiore di tarassaco selvatico e il 

glicine. Sapore fresco e armonico, morbido al palato, 

sapido e persistente con intense note agrumate e 

floreali al retrogusto. Eccellente come aperitivo e ot-

timo accompagnamento di piatti a base di crostacei 

e pesci pregiati.

Pale straw yellow color with greenish reflections. 

Delicate, fine and persistent perlage. Broad and de-

licate bouquet with intense citrus and floral notes 

reminiscent of wild dandelion flower and wisteria. 

Fresh and harmonious flavour, soft on the palate, 

savory and persistent with intense citrus and floral 

notes on the aftertaste. Excellent as an aperitif and 

an excellent accompaniment to dishes based on 

shellfish and fine fish.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

300

VALDOBBIADENE PROSECCO DOCG

BRUT MILLESIMATO 2022

Diploma di merito

VEDOVA TARCISIO

AZ. AGRICOLA VEDOVA TARCISIO

Via Case Vecchie, 5 - Valdobbiadene (TV)

www.vedovatarcisio.it

info@vedovatarcisio.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Giallo paglierino con riflessi verdognoli. Sentori di 

rosa, fiori bianchi come acacia, frutta fresca (mela, 

pera, pesca bianca), note di frutta tropicale. Vino sa-

pido e asciutto, spicca la nota leggermente acida; la

spuma è delicata, cremosa e ben amalgamata. Otti-

mo come aperitivo, accompagnando alcuni cicchetti; 

si abbina in tavola con primi piatti o alcuni crostacei 

e altri pesci pregiati. 

Straw-yellow with greenish reflections. Hints of rose, 

white owers such as acacia, fresh fruit (apple, pear, 

white peach), notes of tropical fruit. Excellent as an 

aperitif, to accompany a few bar snacks, enjoyed at 

the table with main courses or shellsh and other fine 

fish.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 8°

VALDOBBIADENE PROSECCO DOCG

BRUT VINO BIOLOGICO 2022
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STRAMARET

STRAMARET

via Cal Dritta, 81- Funer di Valdobbiadene (TV) 

www.stramaret.it

info@stramaret.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti



Colore giallo paglierino scarico con riflessi verdo-

gnoli. Profumo di agrumi, pera, mela verde, glicine. 

Gusto aromatico persistente e sapido. Abbinamenti: 

antipasti, primi delicati, pesce crudo.

Pale straw yellow color with greenish reflections. 

Scent of citrus fruit, pear, green apple, wisteria. Per-

sistent and savory aromatic taste. Pairings: appeti-

zers, delicate first courses, raw fish.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

302

VALDOBBIADENE PROSECCO DOCG

EXTRA BRUT 2022

Diploma di merito

CANEVA DA NANI

CANEVA DA NANI

Via Pecol Ors, 14 - Guia di Valdobbiadene (TV)

www.canevadanani.it

info@canevadanani.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Aroma di fiori di acacia, mela e pera, leggeri sentori 

di crosta di pane. Fruttato con leggeri sentori di lie-

vito. Perlage fine e persistente. Ideale per accompa-

gnare alcuni piatti tipici della cucina mediterranea.

The aroma of green apples and wild flowers is in-

tense and intriguing, extremely pleasant. Very dry full 

flavour. Fine and velvety perlage. Excellent as an ape-

ritif. Delicious with shellfish and quality fish.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 7°/8°

VALDOBBIADENE PROSECCO DOCG 

EXTRA BRUT 2022
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VALDOC SARTORI

VALDOC SARTORI

Strada Menegazzi, 7 - S. Stefano di Valdobbiadene (TV)

www.valdocsartori.it

info@valdocsartori.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

3



Proviene dalle colline favorevolmente esposte della 

vocata zona di Valdobbiadene. È un vino assoluta-

mente secco, ma ugualmente vellutato e rotondo, 

fruttato e floreale. Perlage fine e persistente, spuma 

cremosa. All’olfatto richiama note floreali di rosa, 

agrumi, acacia, fiore di vite e fruttate di pesca bian-

ca, pera e mela. Un ottimo aperitivo, perfetto per 

accompagnare conchiglie e crostacei.

Produced in the hillside vineyards with ideal expo-

sure in the Valdobbiadene area. Extremely dry, but 

still velvety and round, with hints of fruit and flowers.

Fine and persistent perlage, creamy foam. Scent of 

rose, citrus fruit, acacia, vine blossom, white peach, 

pear and apple. Perfect as an aperitif, it is perfectly 

matched with shells and shellfish.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°
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VALDOBBIADENE PROSECCO DOCG

EXTRA BRUT "CUVÉE Ø" 2022

Diploma di merito

COL VETORAZ

COL VETORAZ

Strada delle Treziese, 1 - S. Stefano di Valdobbiadene (TV)

www.colvetoraz.it

info@colvetoraz.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Giallo paglierino brillante, con riflessi verdolini. Per-

lage fine. Profumo con ricchi sentori floreali e lie-

vemente agrumati. Gusto decisamente asciutto ed 

austero, tipicamente sapido. Retrogusto minerale e 

finale lungo ad assicurare persistenza. Ideale l’ab-

binamento con antipasti delicati (pesce crudo), ma 

soprattutto a tutto pasto. Con piatti a base di pesce 

grassi può esprimere al meglio il suo gusto asciutto e 

la sua sapidità, supportata dall’ottima struttura.

Brilliant straw-coloured yellow, with greenish tinges. 

Fine bubbles. Bouquet with rich hints of flowers and 

slightly citrussy. Decidedly dry and austere taste, 

typically savoury. Mineral aftertaste and long finish 

to ensure persistence. Ideal pairings are delicate ap-

petizers (raw fish), but it is especially good served 

throughout the meal. It can best express its dry taste 

and flavour, as supported by its excellent structure, 

with fatty fish-based dishes.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

VALDOBBIADENE PROSECCO DOCG

EXTRA BRUT RIVE DI SAN PIETRO DI BARBOZZA 2021
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VALDO SPUMANTI

VALDO SPUMANTI

Via Foro Boario, 20 - Valdobbiadene (TV)

www.valdo.com

info@valdo.com

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti
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VALDOBBIADENE PROSECCO DOCG

EXTRA BRUT VINO BIOLOGICO 2022

Diploma di merito

STRAMARET

STRAMARET

via Cal Dritta, 81- Funer di Valdobbiadene (TV) 

www.stramaret.it

info@stramaret.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Colore brillante, giallo paglierino tenue con riflessi 

verdognoli. Perlage finissimo e persistente Profumo  

complesso con sentori che ricordano, oltre alla mela 

verde e la pera, anche la pesca bianca, l’albicocca 

ed un delicato floreale. Perlage molto cremoso ed 

elegante. Ampio, fresco, persistente e con una ottima 

corrispondenza gusto-olfattiva.

Brilliant, pale straw yellow with greenish reflections. 

Very fine and persistent perlage. Complex bouquet  

with scents reminiscent of green apple and pear, 

as well as white peach, apricot and a delicate flo-

ral scent. Very creamy and elegant perlage. Ample, 

fresh, persistent and with an excellent taste-olfactory 

correspondence.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

BRUT 2022
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FAMIGLIA SCOTTÀ

AZ. AGR. FAMIGLIA SCOTTÀ

Via San Pietro, 38 - Valdobbiadene (TV)

www.vinifamigliascotta.it

info@vinifamigliascotta.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Giallo paglierino. Vino delicatamente fruttato, con 

sentori di frutta matura (mela,pera), con delle leg-

gere note speziate. In bocca risulta un vino asciutto 

ma particolarmente equilibrato, spicca la sapidità 

e si riscoprono le note fruttate del naso. Ideale per 

l’aperitivo, o accompagnato ad alcuni piatti di pesce.

Straw-yellow. Delicately fruity, with hints of ripe fruit 

(apple, pear), with light spicy notes. In the mouth it is 

a dry but particularly balanced wine, the avor stands 

out and the fruity notes of the nose are rediscov-

ered. Ideal for an aperitif, or accompanied with some 

dishes of fish. 

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 8°



Colore giallo paglierino scarico. Netto e fine, con 

sensazioni di mela, pera verde giustamente agru-

mato lo rendono un vino che fa capire subito il suo 

carattere diretto ed essenziale. Vino prettamente da 

aperitivo, può accompagnare primi piatti dal gusto 

delicato, pietanze a base di pesce, può essere af-

fiancato anche a formaggi non stagionati. L’allegria 

di condividere momenti gioiosi è comunque l’abbi-

namento ideale.

Pale straw yellow wine. Dry and fine, with sen-

sations of apple and green pear giving it the right 

amount of zest and making it a wine that imme-

diately evokes its direct and essential character. A 

purely aperitif wine, it can accompany delicate fish-

based first course dishes, as well as fresh cheeses. 

The delight of sharing joyful moments is, however, 

the perfect pairing. 

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 8°/10°
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VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

BRUT 2022

Diploma di merito

BORTOLIN ANGELO SPUMANTI

BORTOLIN ANGELO SPUMANTI

Via Strada di Guia, 107 - Valdobbiadene (TV)

www.bortolinangelo.com

info@bortolinangelo.com

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Colore giallo paglierino chiaro. Profumo elegan-

te, netto, sentori di mela e fiori di glicine e acacia. 

Asciutto, gradevolmente acidulo, armonico. Perlag 

efine e persistente. Diventa un grande spumante 

specie con piatti leggeri. Molto bene con il pesce.

Light straw yellow colour. Elegant, clear bouquet, 

hints of apple and wisteria and acacia flowers. Dry, 

pleasantly acidic, harmonious. Fine and persistent 

perlag. It becomes a great sparkling wine especially 

with light dishes. Very good with fish.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 7°/8°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

BRUT 2022
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VETTORI

AZ. AGR. VETTORI

Borgo America, 26 - San Pietro di Feletto (TV)

www.vinivettori.it

info@vinivettori.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti
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VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

BRUT 2022

Diploma di merito

IL BORGO DEI VETTOR

IL BORGO DEI VETTOR

Via Calmaor, 36 - Valdobbiadene (TV)

www.ilborgodeivettor.it

info@ilborgodeivettor.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Colore giallo paglierino con riflessi verdognoli all’ol-

fatto rapisce l’aroma fruttato con spiccati sentori 

di rosa canina, mela verde e fiori bianchi. Ottimo al 

palato, fresco con finale persistente. Ottimo come 

aperitivo. Si abbina bene con formaggi freschi ed è 

adatto a tutti i piatti di pesce.

Straw yellow colour with greenish reflections; the 

bouquet impresses with its fruity aroma, marked by 

rosehip, green apple and white flowers hints. Great 

on the palate, fresh with a persistent finish. Great as 

aperitif. It pairs well with fresh cheeses and it is suit-

able with all fish-based dishes.  

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

BRUT 2022
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CANEVA DA NANI

CANEVA DA NANI

Via Pecol Ors, 14 - Guia di Valdobbiadene (TV)

www.canevadanani.it

info@canevadanani.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Tonalità giallo paglierino. Perlage persistente e fine. 

Spiccano note di frutta a polpa bianca, mela e pera; 

sentori floreali, come il glicine e qualche nota agru-

mata di pompelmo e lime. Strutturato, acido e ben 

sapido, equilibrato, con una leggera nota amarogno-

la nel finale. Si abbina molto bene con antipasti di 

pesce, crostacei, ma anche con primi piatti e for-

maggi ricercati. 

Straw yellow hints. Fine and persistence perlage. 

Hints of fruit with white pulp, apple and pear, flo-

ral hints, like wisteria and with some hints of citrus 

fruits, lemon and grapefruit. Well structured, acid, 

with a great sapidity; balanced, with a light bitter 

note. Perfect with fish starters, crustaceans, but also 

with first courses and intensely flavored cheeses.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 5°/7°



Espressione delle nobili vocazioni enologiche dei 

colli prominenti di Valdobbiadene, questo Spuman-

te ne esalta le peculiari caratteristiche: finezza, 

eleganza, armonia e grazia degustativa. Particolari 

sensazioni fruttate lo rendono inebriante all’olfatto 

ed entusiasmano il gusto. Si caratterizza per profumi 

d'agrumi e di note vegetali e crosta di pane, unita ad 

una bella e viva energia gustativa. Si apprezza con 

antipasti di pesce e verdure, primi con frutti di mare 

e piatti di pesce al forno o a tutto pasto.

This sparkling wine enhances the characteristics of 

the noble oenological vocation of Valdobbiadene’s 

prominent hills: finesse, elegance, balance and gra-

ce. Particular fruit sensations give it a heady sense

and excite its taste. Perfect with fish and vegetable 

appetizers, first courses with seafood and baked fish 

dishes.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 7°/9°
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VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

BRUT 2022

Diploma di merito

RIVA DEI FRATI

RIVA DEI FRATI

Via Callonga, 5 - Località Follo, Valdobbiadene (TV) 

www.rivadeifrati.it

info@rivadeifrati.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Prodotto da uve selezionate delle colline di Val-

dobbiadene. Spumante dal perlage finissimo e 

persistente, dai profumi di mela verde e di agrumi 

citrini. Al palato risulta secco essenziale, sapido ed 

asciutto. Uno spumante per occasioni speciali, ide-

ale da aperitivo, si sposa felicemente con molluschi 

di mare, crostacei e formaggi ricercati. 

Produced with selected grapes from Valdobbiadene 

hills. Sparkling wine very fine and persistent perlage 

and scents of green apple and citrus fruits. On the 

palate, it is a dry and sapid. A sparkling wine for spe-

cial occasions, suitabke as an aperitf, and perfect 

fish, in particular shellfish and delicate cheese. 

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 7°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

BRUT 2022
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DAL DIN

DAL DIN

Via Monte Grappa, 29 - Vidor (TV)

www.daldin.it

daldin@daldin.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti
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Giallo paglierino scarico. Minuto e persistente. 

Emergono eleganti note di mela gialla, pera, glici-

ne e fiori di prato. Piacevolmente fresco e fruttato, 

setoso L’armonia si completa con una ricca sapidità. 

Eccellente come aperitivo ma anche a tutto pasto

Pale straw-yellow. Tiny and persistent perlage. Ele-

gant notes of yellow apple, pear, wisteria and wil-

dflowers. Pleasantly fresh, fruity and silky. Its har-

mony is enhanced by a marked tanginess. Excellent 

as an aperitif, but also drunk throughout the meal

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°
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VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

BRUT 2022

Diploma di merito

BORGOLUCE

BORGOLUCE

Località Musile, 2 - Susegana (TV)

www.borgoluce.it

info@borgoluce.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Di colore giallo paglierino chiaro con riflessi verdi.  

Perlage fine e persistente. Piacevolmente fruttato 

con leggere note di mela verde e agrume. Perce-

pibili note floreali, ma anche speziate mediterranee 

riconducibili alla salvia. Morbido ed armonico, con 

acidità bilanciata. Finale asciutto, leggermente sapi-

do ed elegante. Ideale come aperitivo, ma anche da 

accompagnamento agli antipasti o un primo a base 

di verdure.

Pale straw yellow. Perlage fine and persistent.

Pleasantly fruity with hints of golden apple and white 

flowers. Fresh and smooth with a harmonic finish.

Perfect as an aperitif of to be served with light first 

courses. Suited to all courses with fish.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

BRUT 2022
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CANTINE VEDOVA

CANTINE VEDOVA

Via Erizzo, 6 - Valdobbiadene (TV)

www.cantinevedova.com

cantine@cantinevedova.com

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti



Colore giallo paglierino brillante, con ampi riflessi 

verdognoli. Perlage fine e persistente. Profumo molto 

intenso e persistente, fine ed elegante, con piacevoli 

note floreali e fruttate che ricordano i fiori di prato/

pesco, la mela golden e la pera Williams. Fresco ed 

abboccato, con una suadente morbidezza e spiccata 

sapidità, il tutto molto equilibrato. Un finale lungo e 

persistente, piacevolmente fruttato e aromatico. Ec-

cezionale come aperitivo, cosi come accompagnato 

ad antipasti di pesce, piatti di pesce crudo e cotto, 

crostacei, minestre, carni bianche, piatti leggeri e 

verdure.

Brilliant straw yellow colour, with ample greenish 

highlights. Fine and persistent perlage. Very intense 

and persistent bouquet, fine and elegant, with pleas-

ant floral and fruity notes reminiscent of meadow/

peach flowers, golden apple and Williams pear. Fresh 

and slightly sweet, with a persuasive softness and 

strong flavor, all very balanced. A long and persistent 

finish, pleasantly fruity and aromatic. Excellent as 

aperitif, as well as accompanied to appetizers of fish, 

raw and cooked fish, shellfish, soups, white meats, 

light dishes and vegetables. 

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

316

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

BRUT "09" RIVE DI GUIA 2022

Diploma di merito

BORGO MOLINO

BORGO MOLINO VIGNE E VINI

Via Negrisia, 18 - Ormelle (TV)

www.borgomolino.it

info@borgomolino.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Perlage delicato con bollicine persistenti, omogenee e 

sottili. I sentori minerali dati dalla terra di coltivazione 

sono perfettamente trasmessi attraverso il profumo 

del vino, insieme a frutta fresca e note floreali di fiori 

bianchi. Ha un gusto piacevolmente acidulo e sapido, 

con marcato finale asciutto e leggera nota minerale. 

Un ottimo abbinamento per l’aperitivo ma anche per 

gli antipasti, i primi piatti e i secondi a base di pesce.

Delicate perlage with persistent, homogeneous and 

thin bubbles. The mineral hints given by the cultiva-

tion land are perfectly transmitted through the per-

fume of the wine, together with fresh fruit and floral 

notes of white flowers. It has a pleasantly acidic and 

savory taste, with a marked dry finish and a slight 

mineral note. An excellent combination for an aperitif 

but also for appetizers, first courses and fish-based 

second courses.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

BRUT MILLESIMATO 2022
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COL MIOTIN

AZ. AGR. COL MIOTIN

Via Peron, 7 - Pieve di Soligo (TV) 

www.colmiotin.it 

info@colmiotin.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti
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Colore giallo paglierino tenue con riflessi verdolini, 

spuma compatta e resistente, perlage fine. Profu-

mo intenso e fine, con spiccato sentore minerale e 

floreale, spiccano il tiglio e le note balsamiche ,oltre 

alla pesca. Sapore intenso e persistente. All’entrata 

in bocca spicca l’intensa mineralità lasciando poi la 

bocca con un piacevole retrogusto floreale e secco. 

Perfetto come aperitivo e tutte le occasioni convi-

viali. Primi piatti in genere, perfetto con il risotto allo 

scoglio. Si accompagna bene ad antipasti di mare, 

crostacei.

Straw yellow color with greenish reflections. Very 

intense smell, creating the scents of green apples. 

A wine for all occaisons, perfect with cured meats 

and cold cuts. First courses in general, excellent with 

raw fish marinated, grilled fish.

alcool / alcohol: 10,5% vol

servizio / serving: 6°/8°
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VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

BRUT RIVE DI SAN PIETRO DI BARBOZZA 2022

Diploma di merito

REBULI ANGELO

AZ. AGRICOLA REBULI ANGELO & FIGLI

Via Strada di Saccol, 40 - Valdobbiadene (TV) 

www.rebuli.it

info@rebuli.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Gradevole colore giallo paglierino pieno, attraversato 

da un perlage fine e di notevole durata. Al naso è 

aromatico e intenso, ricco di accese sfumature flo-

reali e sorretto da memorie fruttate di pera e mela 

golden. Gusto armonico, espressivo, dalla forte 

personalità, particolarmente equilibrato, con ottima 

persistenza delle note aromatiche e un finale estre-

mamente pulito. Eccellente per l’aperitivo, esprime 

al massimo le proprie potenzialità accompagnando 

tutto il pasto, sposandosi perfettamente con la cu-

cina di mare.

Straw-coloured with brilliant golden tinges. Fine 

and lingering bubbles. Characteristic, flowery aro-

ma with a pronounced fruitiness of pear and golden 

apple. Refined, harmonious, excellent persistence 

of aroma and flavour. Its peculiarities can be fully 

appreciated with fish-based dishes. Excellent as an 

aperitif, but even more so as a wine that perfectly 

accompanies the entire meal.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/7°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

BRUT "CUVÉE DI BOJ"
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VALDO SPUMANTI

VALDO SPUMANTI

Via Foro Boario, 20 - Valdobbiadene (TV)

www.valdo.com

info@valdo.com

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti



Colore giallo paglierino brillante. Perlage molto fine 

ricco e persistente. Profumo abbastanza intenso, 

fine e complesso, sentori tipici varietali, fruttati, con 

note di mela e pera, note minerali e floreali molto 

armoniose di fiori bianchi come glicine e fiordaliso.

Sapore: secco, abbastanza morbido. La sua spiccata 

mineralità lo rende di corpo. L’ armonia è completata 

dalla giusta freschezza. In perfetto equilibrio, Vigne 

Matte Brut Cuvée, ammalia per la finezza, intensità e 

la giusta persistenza. Eccellente come aperitivo, con 

verdure arrosto, prosciutto e culatello, piatti arrosto 

e pasta fredda; delizioso con pesce crudo come 

ostriche, tartufi e scampi.

Brilliant straw yellow. Very fine, rich and persistent 

perlage. Quite intense, fine and complex, typical 

varietal scents, fruity, with hints of apple and pear, 

very harmonious mineral and floral notes of white 

flowers such as wisteria and cornflower. Dry, fair-

ly soft. Its marked minerality makes it full- bodied. 

The harmony is complemented by the right amount 

of freshness. Perfectly balanced, Vigne Matte Brut 

Cuvée captivates with its finesse, intensity and the 

right persistence. Excellent as an aperitif, with roast 

vegetables, ham and culatello, roast dishes and cold 

pasta; delicious with raw fish such as oysters, truf-

fles and langoustines.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°
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VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

BRUT "CUVÉE"

Diploma di merito

VIGNE MATTE

VIGNE MATTE

Via Tea, 8 - Rolle di Cison di Valmarino (TV)

www.vignematte.it

info@vignematte.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

BRUT "FAGHER" 2022
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LE COLTURE

LE COLTURE

Via Follo, 5 - S. Stefano di Valdobbiadene (TV)

www.lecolture.com

info@lecolture.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Invitante dolcezza dei profumi ricchi di sentori di 

agrumi e di vegetale fresco, spesso con una piace-

vole nota di pane, unita ad una bella e viva energia 

gustativa. Il perlage fine, assicura la persistenza del 

sapore e la pulizia del palato, ed è un'arma in più 

nell'abbinamento con il cibo. Da apprezzare su an-

tipasti di pesce e verdure anche elaborati, primi con 

frutti di mare e piatti di pesce al forno, o, com'è in 

uso nella zona di produzione a tutto pasto.

Inviting sweetness of vegetable and heady citrus 

aromas and, very often, with a pleasing note of fresh 

bread, combined together with a lively and pleasant 

taste. The fine perlage ensures the persistence of 

its taste and freshness of the palate combined with 

its adaptability of being served with a wide range of 

foods, although it is particularly appreciated served 

with simple and more creative fish and vegetable 

hors d'oeuvres, seafood pasta dishes and roast fish 

or even, as is customary in the area where it is pro-

duced, to be drunk throughout the entire meal.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 7°/9°



85% Glera e 15% complementari internazionali. 

Giallo tenue con un perlage fine e persistente Pro-

fumo aperto e intenso. Le note tropicali di papaya e 

mango emergono nel calice, insieme a un accenno 

di zenzero Sorso cremoso e piacevole nell’equilibrio 

tra note aromatiche e sapidità gustativa. 

85% Glera and 15% complementary international 

varietals. Pale straw yellow, fine and persistent per-

lage. Open and intense. The tropical notes of papaya 

and mango emerge from the glass along with a hint 

of ginger. On the palate is creamy and enjoyable tex-

ture with well-balanced aromatic notes and savory 

character.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

322

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

BRUT "JEIO"

Diploma di merito

BISOL 1542

BISOL 1542

Via Follo, 33 - Valdobbiadene (TV)

www.bisol.it

info@bisol.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Ottenuto assemblando le basi spumanti provenienti 

da diverse vigne, esprime ciò che per noi è la bevibi-

lità di un grande Valdobbiadene DOCG. Giallo paglie-

rino scarico dal perlage fine e persistente. Al naso 

esprime delicati sentori di mela e di pesca, note di 

rosa e di acacia su di una traccia agrumata. In bocca

è secco, lungo e gustoso. Fresco, chiude con un 

finale molto pulito. Aperitivo, a tutto pasto, è il più 

versatile dei nostri prodotti.

Obtained by assembling sparkling wine bases from 

different vineyards, it expresses what for us is the 

drunkability of a great Valdobbiadene DOCG. Pale 

straw yellow, with a fine and persistent perlage. The

bouquet expresses hints of apple and peach, notes 

of rose and acacia on a citrus trace. In the mouth it 

is dry, long, and tasty. Fresh, it closes with a very 

clean finish. Aperitivo, all meals, the most versatile 

of our products.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

BRUT "RUIO" 2022
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MALIBRAN

MALIBRAN

Via Barca II°, 63 - Susegana (TV)

www.malibranvini.it

info@malibranvini.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti



Dalle colline di Refrontolo riusciamo ad ottenere 

questo meraviglioso spumante Prosecco DOCG, co-

lor giallo paglierino con riflessi verdognoli. Il profilo 

olfattivo si presenta con una stupenda complessità 

di profumi di frutta matura come la mela, la pera, gli 

agrumi e profumi floreali. Sapore morbido, convin-

cente, sostenuto da un finissimo perlage che sor-

seggiandolo a lungo s’espande in bocca. Spumante 

di grande versatilità, ottimo sia da aperitivo sia per 

le grandi portate marinare.

From the hills of Refrontolo we obtain this wonderful 

Prosecco DOCG sparkling wine, straw yellow in co-

lour with greenish reflections. The nose has a won-

derful complexity of ripe fruit aromas such as apple, 

pear, citrus and floral scents. The taste is soft and 

convincing, supported by a very fine perlage which 

expands in the mouth when sipped at length. A very 

versatile sparkling wine, excellent both as an aperitif 

and especially with seafood hors d’oeuvres.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°
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VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

BRUT "SERVO SUO EDIZIONE" 2022

Diploma di merito

COL SALIZ

COL SALIZ

Via Col Vendrame, 48/B - Refrontolo (TV)

www.colsaliz.it

info@colsaliz.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

È un vino fresco e giovane dal colore giallo paglierino 

brillante. Al naso ricorda gli aromi floreali dell’acacia,

e quelli fruttati con sentori di mela renetta e pesca. 

Al palato risulta fresco e fragrante, con un perlage di 

estrema finezza che veicola l’intensità aromatica di 

frutta a polpa gialla e avvolge il palato in sensazioni 

gustative affascinanti con una sensazione di dolcezza

determinata non dagli zuccheri ma dalle impressioni 

aromatiche di maturità, dalla morbidezza tattile e dal 

perlage fitto ed estremamente raffinato. Ottimo come 

aperitivo, è ideale con appetizers sfiziosi e succulenti 

e ben si abbina ad un tutto pasto di piatti a base di 

pesce e verdure. 

A young, fresh wine which is bright straw yellow in 

the glass. On the nose, it reveals floral notes remi-

niscent of acacia blossom, and fruity hints of rennet 

apple and peach. Crisp and fragrant on the palate, 

the extraordinarily fine bubbles carry with them the 

intense aroma of yellow fruits and deliver an enchan-

ting mouthfeel with a suggestion of sweetness which 

is not sugary but rather a perception of ripeness, vel-

vety softness and the wine’s concentration of elegant 

bubbles. Excellent on its own or an ideal accompa-

niment to tasty, juicy appetizers and any seafood or 

vegetarian meals. 

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 8°/10°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

BRUT BIOLOGICO "52" 2022
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SANTA MARGHERITA

SANTA MARGHERITA

Via Ita Marzotto, 8 - Fossalta di Portogruaro (VE)

www.santamargherita.com

info@santamargherita.com

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti



Zona di produzione: Refrontolo, lungo la “Via Dei 

Cru” tra Conegliano e Valdobbiadene. Perlage: fine 

e persistente. Vino da aperitivo o con antipasti di 

verdura o pesce.

Production area: Refrontolo, in the middle of Co-

negliano Valdobbiadene zone. Perlage: fine and 

persistent. Food combinations: particularly suitable 

as aperitif; you can perfectly combine with low fat 

appetizers, with fish and light first courses.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°
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VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

BRUT MILLESIMATO "MANSUETO" 2022

Diploma di merito

CANTINA BERNARDI

CANTINA BERNARDI

Via Colvendrame, 25 - Refrontolo (TV)

www.cantinabernardi.it

bernardi@cantinabernardi.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Giallo paglierino brillante con riflessi dorati; spuma 

candida e cremosa; perlage ricco, fine e persistente. 

Profumo floreale dolce di glicine e acacia, fruttato 

intenso di pera e mela, con lieve nota fragrante di 

dolce pasticceria. Pieno, fresco, deciso; una bollicina 

raffinata e armonica, con un equilibrio sensoriale e 

una persistenza gustativa eccellentemente espressi.

Esprime al meglio le proprie caratteristiche nell’ab-

binamento con piatti gourmet, trovando la sua 

perfetta collocazione nella cucina di mare. Sorpren-

dente a fine pasto nell’accompagnare varietà di 

formaggi serviti con mostarde e confetture di frutta.

Bright straw yellow with golden reflections; white and 

creamy mousse; rich, fine and persistent perlage.  

Sweet floral of wisteria and acacia, intense fruitiness 

of pear and apple, with a slight fragrant note of sweet 

pastry. Full, fresh, decisive; a refined and harmonious 

bubble, with an excellently expressed sensorial ba-

lance and persistence of taste. Best expresses its 

characteristics when paired with gourmet dishes, fin-

ding its perfect place in seafood cuisine. Surprising at 

the end of a meal when accompanied by a variety of 

cheeses served with mustards and fruits jams.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 4°/6°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

BRUT MILLESIMATO RIVE DI COLBERTALDO 2022
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CANTINE MASCHIO

CANTINE MASCHIO

Via Cadore Mare, 2 - Visnà di Vazzola (TV)

www.cantinemaschio.com

cantinemaschio@riunite.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti



Giallo paglierino. Cremoso e persistente. Delica-

ti profumi di frutta a polpa bianca e note minerali, 

sentori di crosta di pane. Con il passare del tempo, 

si creano note più complesse, derivanti dal contatto 

con i lieviti. Ideale come aperitivo, si accompagna 

a salumi, fritti, piatti di pesce, risotti con funghi o 

verdure.

Straw-yellow wine. Creamy and persistent perlage.  

Delicate scents of white fruits and mineral notes, 

hints of bread crust. With time, more complex notes 

develop from contact with the lees. Fresh, mineral 

and harmonious. Ideal as an aperitif, it is excellent 

with cold cuts, fried foods, fish, and mushroom or 

vegetable risottos.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°

328

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

BRUT NATURE SUI LIEVITI 2021

Diploma di merito

BORGOLUCE

BORGOLUCE

Località Musile, 2 - Susegana (TV)

www.borgoluce.it

info@borgoluce.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Giallo paglierino con riflessi verdognoli. Perlage fine 

persistente; spuma cremosa cremosa. Sentori flore-

ali di rosa, acacia, agrumi, fiore di vite e frutta fresca.

Secco e con espressioni rotonde. È un ottimo aperiti-

vo, perfetto per accompagnare conchiglie.

Straw yellow wine with greenish reflections. Fine 

and persistent perlage; creamy foam. Floral notes of 

acacia, wisteria, ripe fruit, white peach, yellow apple, 

citrus. Dry with round expressions. It is an excellent 

aperitif, perfect to accompany seafood and shells.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

BRUT RIVE DI ARFANTA 2021
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VIGNA DEL GAL

VIGNA DEL GAL

Via Canal Nuovo 96 - Col S. Martino (TV)

www.vignadelgal.it

info@vignadelgal.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti



Perfettamente percepibili note floreali e piccole sfu-

mature balsamiche. Bolla fine e cremosa che lascia 

dopo di se sensazioni di sapidità, mineralità, con un 

finale al palato asciutto. Ogni momento felice e pure 

triste della giornata.

Perfectly perceptible floral notes and small balsamic 

nuances. Fine and creamy bubble that leaves after 

itself sensations of sapidity, minerality, with a finish 

on the dry palate. Every happy and even sad mo-

ment of the day.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

330

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

BRUT RIVE DI COL BERTALDO "7/49" 2022

Diploma di merito

CASTELLO DI BERTON

SOC. AGR. CASTELLO DI BERTON

Via Roma, 178 - Vidor (TV)

www.castellodibertonvini.it

agr.castello@libero.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Spumante dal perlage elegante, fine e persistente, 

colore giallo paglierino scarico con riflessi verdo-

gnoli. Presenta all'olfatto aromi delicati di erbe bal-

samiche e piacevoli sentori di lievito uniti al profumo 

delicato di frutta come la mela golden, pera e pesca.

Sapore sapido, piacevolmente acidulo, con marcato 

finale asciutto. Ottimo come aperitivo, per tutte le 

occasioni di festa. Accompagna bene antipasti di 

verdure, risotti, formaggi a breve e media stagiona-

tura, ottimo con crudo di mare e crostacei.

Sparkling wine with an elegant, fine and persistent 

perlage, with a pale yellow color and greenish hues. 

A bouquet of fine and delicate balsamic herbs on the 

nose with a delicate aroma of yeast and fruit, such 

as golden apples, pears, and peaches. To the palate 

it is savory, fresh and pleasantly acid. Excellent as 

an aperitif, for every festive occasion. Pairs well with 

vegetable appetizers, risotto, young and medium 

aged cheeses. Ideal with raw seafood and shellfish.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/7°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

BRUT RIVE DI FARRA DI SOLIGO 2021
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LE VOLPERE

AZ. AGR. LE VOLPERE

Via Ugo Cecconi, 13/A - Farra di Soligo (TV)

www.levolpere.it

info@levolpere.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti



Accanto a sentori di fiori di biancospino e glicine, 

troviamo note di mela, pesca e agrumi gialli. Al 

palato lo spumante si presenta elegante, sapido e 

vellutato, confermando la coerenza tra l’olfatto ed il 

gusto, merito della profondità dei suoli tendenzial-

mente argillosi, che assicurano anche nelle annate 

più difficili un corretto apporto idrico e nutriziona-

le. Col del Forno ha colore giallo chiaro con rifles-

si verdognoli; l’effervescenza è gentile, cremosa e 

persistente. Nonostante la spiccata personalità si 

rivela versatile e sposa con successo ogni pietanza, 

dal pesce alle carni bianche, ai salumi delicati e ai 

formaggi di media stagionatura.

Hints of hawthorn blossoms and wisteria are accom-

panied by apples, peaches and yellow citrus fruit. 

The colour of Col del Forno is soft yellow with gre-

enish highlights. Its effervescence is gentle, creamy 

and lingering. Despite its strong personality, this is a 

versatile wine that goes well with all food, from fish 

to white meat, delicate cold cuts and medium-hard 

cheese.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°
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VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

BRUT RIVE DI REFRONTOLO "COL DEL FORNO" 2022

Diploma di merito

ANDREOLA

AZ. AGR ANDREOLA DI POLA STEFANO

Via Cavre, 19 - Col San Martino (TV)

www.andreola.eu

info@andreola.eu

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

BRUT RIVE DI REFRONTOLO MILLESIMATO

"CASA VITTORINO" 2022
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ASTORIA VINI

ASTORIA VINI

Viale Antonini, 9 - Crocetta del Montello (TV)

www.astoria.it

info@astoria.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Colore: giallo paglierino scarico con riflessi verdo-

gnoli. Perlage: fine, elegante e persistente. Odore: 

intenso, netto, fruttato, di tipico aroma varietale. 

Sapore: asciutto, pieno, sapido, armonico.

Color: pale straw yellow with greenish reflections. 

Perlage: fine, elegant and persistent. Bouquet: in-

tense, clean, fruity, with typical varietal aroma. Taste: 

dry, full, savory, harmonious. 

alcool / alcohol: 12% vol

servizio / serving: 5°/6°



Colore giallo paglierino tenue, dal perlage fine e 

persistente. Elegante e raffinato con delicate note 

fruttate, floreali, balsamiche e minerali. Al gusto si 

rivela fresco, delicato, asciutto e armonico. Ottimo 

come aperitivo oppure per accompagnare antipasti 

di pesce e verdure, cruditè e primi piatti di mare e 

di terra.

Light straw yellow colour, with a fine and presistant 

perlage. Rich in fruity, floral, mineral and balsamic 

notes. Fine body, well balanced, fresh and pleasantly 

sapid taste. Excellent as an aperitif or to be paired 

with fish and vegetable appetizers, crudités and first 

courses of land and sea.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

334

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

BRUT RIVE DI SAN PIETRO DI BARBOZZA "1868" 2022

Diploma di merito

CARPENÈ MALVOLTI

CARPENÈ MALVOLTI

Via Antonio Carpenè, 1 - Conegliano (TV)

www.carpene-malvolti.com

info@carpene-malvolti.com

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Colore giallo chiaro con riflessi verdognoli. Perlage 

elegante, fine e persistente; spuma cremosa. Sento-

re di uva spina bianca matura, fiori primaverili, agru-

mi e note di pasticceria e panetteria. Gusto elegante, 

pieno, sapido. Accompagna con successo ostriche e 

crostacei, le pietanze delle cucine etniche, le carni 

bianche, i salumi e i formaggi giovani e di media 

stagionatura.

Soft yellow colour with greenish highlights. Elegant, 

fine lingering perlage; creamy froth. Flavour of white 

gooseberries, spring flowers, citrus fruit and hints of 

pastries and bread. Elegant, full and savoury. This 

versatile wine is delicious with oysters and shellfish, 

ethnic cuisine, white meat, cold cuts and dairy and 

medium-hard cheese.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

BRUT RIVE DI SAN PIETRO DI FELETTO BIOLOGICO

"AI BOSCHI - XXIII" 2021
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ANDREOLA

AZ. AGR ANDREOLA DI POLA STEFANO

Via Cavre, 19 - Col San Martino (TV)

www.andreola.eu

info@andreola.eu

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti



Giallo paglierino chiaro con riflessi verdolini. Per-

lage fine e persistente. Piacevolmente fruttato con 

intense note di mela verde e pesca bianca. Presente 

anche un delicato sentore di fiori bianchi. Armonico 

con acidità ben bilanciata. Finale asciutto e sapido. 

Abbinamenti consigliati. Adatto come aperitivo, ma 

si presta perfettamente a piatti di crudités, come 

tartare di salmone o le ostriche.

Light straw yellow with greenish reflections. Fine 

and persistent perlage. Pleasantly fruity with intense 

notes of green apple and white peach. There is also 

a delicate hint of white flowers. Harmonious with 

well balanced acidity. Dry and savory finish. Recom-

mended pairings. Suitable as an aperitif, but lends 

itself perfectly to crudités dishes, such as salmon 

tartare or oysters.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

336

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

EXTRA BRUT 2022

Diploma di merito

CANTINE VEDOVA

CANTINE VEDOVA

Via Erizzo, 6 - Valdobbiadene (TV)

www.cantinevedova.com

cantine@cantinevedova.com

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Definito dagli esperti li massimo della tipicità del 

vero Valdobbiadene. Proviene dalle colline più favo-

revolmente esposte al sole della zonaCru di Valdob-

biadene. È uno spumante assolutamente secco, di 

carattere deciso, sapido ma ugualmente vellutato e 

rotondo. fruttato ed equilibrato. Colore giallo paglie-

rino dai riflessi verdognoli. Perlage fine e persisten-

te, spuma cremosa. Profumo di pesca bianca, pera, 

mela, con retrogusto di leggera mandorla. Perfetto 

per accompagnare quasiasi tipodi antipasto, ideale 

con crostacei.

Definedby experts as the maximum of the real Val-

dobbiadene. It comes f r o m the hillside with the best 

exposure to sunshine in the Cru area of Valdobbiade-

ne. It is anextremely drysparkling wine, with an inten-

se character; it is sapid but creamy and roundas well, 

fruity and well-balanced. Straw yellow colour with li-

ght green notes. Fine and persistent perlage, creamy 

mousse. Bouquet of white peach, pear, apple, with an  

aftertaste of slight almond. Extremely dry, sapid, cre-

amy and well-balanced. Perfect as to be combined 

with any kindof hors d'oeuvre andideal with shellfish.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 7°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE

DOCG EXTRA BRUT 2022
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DAL DIN

DAL DIN

Via Monte Grappa, 29 - Vidor (TV)

www.daldin.it

daldin@daldin.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti



Ha un colore giallo paglierino brillante con marcati 

riflessi verdognoli, con una bollicina fine e delicata; 

al naso ricorda sentori di mela granny smith, fiori di 

glicine e acacia. Al gusto risulta fresco e fragrante 

con un ritorno aromatico particolarmente fruttato. 

È un ottimo aperitivo. Può accompagnare appetizer 

sfiziosi e bene si abbina durante tutto il pasto so-

prattutto con pietanze a base di pesce.

It has a brilliant straw yellow color with marked 

greenish glints and a fine and delicate perlage. The 

aroma recalls hints of Granny Smith apple, wisteria 

and acacia flowers.The taste is fresh and fragrant 

with a particularly fruity aromatic return. Excellent 

as an aperitif. Perfect for tasty appetizers, ideal 

throughout the meal especially with fish dishes.

alcool / alcohol: 10,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

338

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

EXTRA BRUT "LA RIVETTA"

Diploma di merito

VILLA SANDI

VILLA SANDI

Via Erizzo, 113 - Crocetta del Montello (TV)

www.villasandi.it

info@villasandi.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Questo Brut elegante è caratterizzato da invitanti 

aromi di agrumi, in particolare mandarino e pom-

pelmo, freschezza vegetale e una nota rustica di 

menta. Ampio, cremoso, sentore di frutta fresca, con 

una decisa acidità che fornisce un finale fresco e 

persistente di lime, minerale e mandorla. È perfetto 

da solo come aperitivo in ogni occasione, si abbina 

meravigliosamente con primi piatti di pasta, piatti di 

pesce semplici o elaborati e antipasti di verdure, pri-

mi piatti di mare e pesce al forno, oppure da gustare 

a tutto pasto.

This elegant Brut is characterized by inviting aromas 

of citrus fruit, especially tangerine and grapefruit, fre-

sh vegetation and a note of rustic mint. The mouth is 

wide, creamy-full of fresh fruits, with a firm acidity 

that provides a crisp, lingering finish of lime, mineral 

and almond. It is perfect on its own as an aperitif for 

any occasion, it pairs wonderfully with pasta, simple 

or elaborate fish plates and vegetable hors d’oeuvres, 

first courses of sea food and baked fish, or enjoyed 

throughout the entire meal.

alcool / alcohol: 12% vol

servizio / serving: 5°/6°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

EXTRA BRUT "PURO·FOL" 2021
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PAOLO ZUCCHETTO

AZ. AGR. PAOLO ZUCCHETTO

Via Cima, 16 - Valdobbiadene (TV)

www.zucchetto.com

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti



85% Glera, 10% Bianchetta, 5% Perera. Giallo pa-

glierino scarico. Intenso, pulito e fine con note flore-

ali di rosa e fiori di vite con elegante fondo di frutta 

fresca. Ideale come aperitivo e con crostacei.

85% Glera, 10% Bianchetta, 5% Perera. Pale straw 

yellow. Intense, clean and fine with notes of rose 

petals and vine blossoms with a final elegant scent 

of fresh fruits. Ideal as aperitif and with crustacean. 

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°

340

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

EXTRA BRUT MILLESIMATO 2022

Diploma di merito

NANI RIZZI

NANI RIZZI 

Via Stanghe, 22 - Frazione Guia Valdobbiadene (TV)

www.nanirizzi.it

info@nanirizzi.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Giallo paglierino con riflessi verdolini; spuma can-

dida e cremosa; perlage fine e persistente. Fondo 

floreale fresco e vivace, con espressioni floreali fra-

granti di mela verdee pera abate intervallate da note

eleganti di lime e agrumi. Fresco, asciutto, deciso; 

una bollicina di grande pulizia che si esprime in 

un’impronta sapida e minerale, accompagnata da 

un’eccellente persistenza gusto-olfattiva. La tessi-

tura minerale data dal dosaggio extra brut diventa 

un perfetto ingrediente aggiunto nelle portate di pe-

scato al forno, gratinati di capesante e grigliate di 

prelibati crostacei.

Straw yellow with greenish reflections; white and 

creamy mousse; fine and persistent perlage. Fre-

sh and lively floral background, with fragrant floral 

expressions of green apple and abbot pear intersper-

sed with elegant notes of lime and citrus. Fresh, dry, 

decisive; a very clean bubble that expresses itself 

in a savory and mineral imprint, accompanied from 

an excellent taste-olfactory persistence. The mine-

ral texture given by the extra brut dosage becomes 

a perfect added ingredient in dishes of baked fish, 

scallops au gratin and grilled shellfish.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 4°/6°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

EXTRA BRUT MILLESIMATO 

"MASCHIO DEI CAVALIERI" 2022
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CANTINE MASCHIO

CANTINE MASCHIO

Via Cadore Mare, 2 - Visnà di Vazzola (TV)

www.cantinemaschio.com

cantinemaschio@riunite.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti



Colore giallo chiaro con riflessi verdognoli. Perlage  

cristallino, fine e persistente; spuma cremosa. Note 

di pesca, glicine, fiori bianchi, mela verde. Gusto de-

ciso, complesso ed elegante. Versatile a tutto cam-

po, si rivela ideale in accompagnamento ad aperitivi 

e buffet con proposte molto varie, dai formaggi ai 

salumi, al pesce crudo o fritto e alle pietanze della 

cucina tradizionale.

Soft yellow colour with greenish highlights. Crystalli-

ne perlage, fine and lingering; creamy froth. Shades 

of peaches, wisteria, white flowers, green apples. 

Full-bodied, complex and elegant. A good all-roun-

der, is ideal for serving as an aperitif or with a rich 

buffet presenting cheese, cold cuts, raw or fried fish, 

and typical traditional cuisine.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

342

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

EXTRA BRUT RIVE DI COL SAN MARTINO

"26° PRIMO" 2022

Diploma di merito

ANDREOLA

AZ. AGR ANDREOLA DI POLA STEFANO

Via Cavre, 19 - Col San Martino (TV)

www.andreola.eu

info@andreola.eu

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Prodotto di punta dell’azienda è ottenuto da una 

singola vigna particolarmente ripida e votata. Ma-

turazione in acciaio per 10 mesi sui lieviti prima 

della presa di spuma. Colore giallo paglierino. Tipici 

ed eleganti profumi di pera, mela e fiori bianchi ac-

compagnati da una nota fragrante di crosta di pane. 

Vivace, fine e fresco, sfuma su un finale agrumato. 

Ideale come aperitivo.

The top company’s product, it’s obtained from a sin-

gle vineyard that is particulary steep and well suited.

Ripening in steel for 10 months on the yeasts be-

fore second fermentation. Straw yellow. Typical and 

elegant aromas of pear, apple and white flowers 

accompanied by a fragrant note of bread crust. It is 

lively, fine, fresh and fades to a citrus finish. Perfect 

as an aperitif. 

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

EXTRA BRUT RIVE DI SANTA MARIA DI FELETTO

"5 GRAMMI" 2022
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MALIBRAN

MALIBRAN

Via Barca II°, 63 - Susegana (TV)

www.malibranvini.it

info@malibranvini.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti



Avvicinando il calice al naso, è possibile riconoscere 

le note agrumate, di fiori bianchi e mela verde. In 

bocca, sebbene il residuo zuccherino sia minimo si 

presenta equilibrato e molto piacevole. Il retrogusto 

è armonico e duraturo. Si abbina con eleganza ad 

antipasti e primi piatti. Ottimo anche per semplici 

brindisi. 

Bringing the glass closer to the nose, citrus, white 

flower, and green apple notes can be recognized. In 

the mouth, although the residual sugar is minimal 

it is balanced and very pleasant. The aftertaste is 

harmonious and long-lasting. It goes elegantly with 

appetizers and first courses. Also excellent for sim-

ple toasts.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

344

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

EXTRA BRUT RIVE DI SANTO STEFANO 2022

Diploma di merito

VAL D'OCA

VAL D'OCA 

Via San Giovanni, 45 - Valdobbiadene (TV)

www.valdoca.com

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Dal nostro vigneto del Masarè a Santo Stefano di 

Valdobbiadene, nasce Gerardo Rive di Santo Stefano 

Brut, vino dal classico colore giallo paglierino, dai 

profumi ricchi di sentori di agrumi e vegetale fresco, 

spesso con una piacevole nota di pane, unita ad una 

bella e viva energia gustativa. Il perlage fine assicura 

una lunga persistenza de sapore minerale ed una 

pulizia del palato.

Gerardo Rive di Santo Stefano, was born in Santo 

Stefano vineyards, in the very heart of Conegliano 

Valdobbiadene DOCG’s production. It is charac-

terized by the typical straw yellow colour and has 

citrus-green yeast. The creamy perlage ensures a 

long persistence of flavours and a refreshing palate.

It matches with well prepared fish and vegetable 

antipasti, seafood dishes, also baked.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 7°/9°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

EXTRA BRUT RIVE DI SANTO STEFANO "GERARDO" 2022
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LE COLTURE

LE COLTURE

Via Follo, 5 - S. Stefano di Valdobbiadene (TV)

www.lecolture.com

info@lecolture.it

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti



Questo spumante pregiato racconta la grande pas-

sione per la nostra terra e le fatiche quotidiane del 

lavoro in vigna. Un Rive DOCG dal gusto decisamen-

te schietto e sincero, di grande bevibilità e grade-

volezza. Brillante giallo verdolino. Perlage fine e 

persistente. Fiori d’acacia, pera, pesca bianca e toni 

minerali. Secco, sapido e fresco dal finale agrumato.

Perfetto in abbinamento ad antipasti di pesce, frittu-

re e primi piatti dal sapore delicato.

This fine sparkling wine embodies our great passion 

for our land and daily efforts in the vineyard. A Rive 

DOCG with a decidedly frank, sincere taste, hugely 

drinkable and pleasant. Bright greenish yellow. 

Scenta of acacia flowers, pear, white peach and mi-

neral tones. Dry, fresh and sapid with a citrusy finish. 

This wine goes perfectly with fish appetizers, fries 

and first courses with a delicate flavor.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 4°/6°

346

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

RIVE DI SOLIGO EXTRA BRUT MILLESIMATO 2022

Diploma di merito

CANTINA COLLI DEL SOLIGO

CANTINA COLLI DEL SOLIGO

Via L. Toffolin, 6 - Fr. Solighetto - Pieve di Soligo (TV)

www.collisoligo.com

comunicazione@collisoligo.com

VINI SPUMANTI DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

V I N I  S P U M A N T I  D O C G

E X T R A  D R Y,  D R Y  -  M e t o d o  M a r t i n o t t i

S P U M A N T E  S P A R K L I N G  W I N E S  D O C G

E X T R A  D R Y,  D R Y  -  M e t o d o  M a r t i n o t t i



Premio Dama d’Oro

348

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

DRY RIVE DI ROLLE MILLESIMATO "VIGNA OCHERA" 2022

Colore giallo chiaro con riflessi verdognoli. in questo 

spumante le bollicine salgono, numerose e sottilis-

sime, a formare una spuma candida e cremosa. I 

profumi sono integri e ben percepibili: zagara, gli-

cine, mela e pesca, canditi di mandarino e arancia, 

litchi, spezia dolce e marzapane. In bocca dilaga con 

grande eleganza e piacevolezza, senza sbavature, 

diretto e schietto, caratteri che i profondi suoli ar-

gillosi e marnosi gli conferiscono. Adatto ai dessert 

senza creme, perfetto per offrire scenari dolci alle 

meditazioni impegnative.

Soft yellow colour with greenish highlights. The 

copious subtle bubbles of this sparkling wine rise 

to form a white, creamy froth. The full scents are 

evident: orange blossoms, wisteria, apples, peaches, 

candied mandarin and orange peel, lychees, sweet 

spices and marzipan. It explodes elegantly in the 

mouth, creating a pleasant sensation that is flaw-

less, direct and genuine, a gift of the clayey marl soil.

Delicious with cream-free desserts and perfect for 

providing the ambience for serious meditation.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

ANDREOLA

AZ. AGR ANDREOLA DI POLA STEFANO

Via Cavre, 19 - Col San Martino (TV)

www.andreola.eu

info@andreola.eu

Premio Sigillo d’Argento

Colore giallo paglierino scarico arricchito da qualche 

riflesso verdognolo. Perlage fine e persistente. Pro-

fumo fruttato di mela Golden, pera Williams e pesca, 

floreale con note di glicine e di fiori bianchi. Palato: 

morbido, con una buona nota acida, gradevole, fine 

ed estremamente armonico. Ottimo come aperitivo, 

ma grazie alla spiccata versatilità è un vino per ogni 

occasione. Eccellente con le portate di pesce e per 

brindare agli eventi più brillanti.

Soft straw yellow. Fine and long perlage. Fruity notes 

of Golden apple, Williams pear, floral notes of acacia 

flower and wisteria. Savory, fresh and harmonious, 

very elegant. Excellent as an aperitif. Thanks to its 

versatility, it is a suitable wine for any occasion. To 

be tried with fish dishes.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

SPUMANTE EXTRA DRY 2022
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VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

LE CONTESSE

LE CONTESSE

Via Cadorna, 58 - Tezze di Vazzola (TV)

www.lecontesse.it

lecontesse@lecontesse.it



Premio Sigillo di Bronzo

Colore giallo paglierino scarico con perlage fine e 

persistente. Profumo delicato e fruttato intenso e 

coinvolgente. Gusto sapore brioso, fresco ed elegan-

te. Ottimo come aperitivo, ideale per carni bianche e 

pesce, accompagna gradevolmente anche il pasto.

Colour pale straw yellow with a fine and persistent 

pelage. Delicate with an intense and captivating 

fruity character. Palate lively, fresh and elegant. An 

excellent choice as an aperitif, or to accompany all 

the meal.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

350

CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

EXTRA DRY MILLESIMATO "PRA DEI SALT" 2022

BERNARDI PIETRO E FIGLI

BERNARDI PIETRO E FIGLI

Via Mercatelli, 10 - Collalto di Susegana (TV) 

www.bernardivini.com

info@bernardivini.com

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

Diploma di merito

Questo vino nasce per ricordare l'anno di fondazione 

della nostra cantina: il 1957. Vino spumante di colore 

giallo paglierino chiaro e con un'impeccabile limpi-

dezza ricamata da un minuto ed incessante perlage, 

ha un profumo intensamente fruttato che ricorda la 

mela golden ed i fiori di acacia. Il suo gusto è sapido, 

piacevolmente snello, leggero di alcol. Ideale come 

aperitivo, ma perfetto anche a tutto pasto in abbina-

mento a piatti di pesce e carni bianche. 

This wine was created to celebrate the year our 

winery was founded: 1957. Sparkling wine pale, 

straw-yellow colour with impeccable clarity, highli-

ghted by a fine, persistent perlage, it has an intensely 

fruity bouquet reminiscent of Golden Delicious apples 

and acacia flowers. The taste is sapid, pleasantly li-

ghtweight and low in alcohol. Ideal as an aperitif, but 

also perfect with all courses of the meal when served 

with fish and white meat dishes.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

ASOLO PROSECCO SUPERIORE DOCG

EXTRA DRY "57"
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VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

MONTELLIANA

CANTINA SOC. MONTELLIANA

Via Caonada, 1 - Montebelluna (TV)

www.montelliana.com

info@montelliana.it



Alla degustazione presenta un color giallo paglierino 

scarico con riflessi verdognoli. Spuma persistente e 

perlage a grana finissima. Regala profumi intensi, 

freschi, di grande finezza, con inconfondibili note 

fruttate e floreali come la mela renetta e i fiori d’aca-

cia. Il bouquet delicato e caratteristico suggerisce un 

sapore intenso fruttato, gradevole freschezza e mor-

bidezza. Ideale come aperitivo, o per accompagnare 

dolci. Si adatta con eleganza ad occasioni importanti.

It has a straw yellow colour with greenish reflec-

tions. persistant foam and fine perlage. Strong and 

fresh aroma, of exceptional finesse, with intense 

notes of fruit and floral as golden apple and acacia 

flowers. The bouquet is delicate and characteristic, 

suggests a strong fruity taste, fresh and soft. It is  

excellent as an aperitif or paired with seafood and 

desserts. Perfect choice on important occasions. 

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

352

ASOLO PROSECCO SUPERIORE DOCG

DRY MILLESIMATO 2022

Diploma di merito

LE TERRE

SOC. AGRICOLA VINI LE TERRE

Via Rovigo 20,- Covolo di Pederobba (TV)

www.vinileterre.it

info@vinileterre.it

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

Diploma di merito

ASOLO PROSECCO SUPERIORE DOCG

DRY MILLESIMATO "PRA GRANDE" 2022

353

Colore giallo paglierino. Fresco e fruttato con sentori 

di mela Golden, fiori d’acacia e glicine. Armonico e 

delicato, sapido e leggermente aromatico. Ottimo 

come aperitivo e in abbinamento ai piatti a base di 

pesce, crostacei e alla fine pasticceria.

Its straw yellow colour. Fresh and fruity with hints of 

Golden apple, acacia flowers and wisteria. Harmoni-

ous and delicate, flavoursome and slightly aromatic

Iits fruity and palatable flavour make it excellent as 

an aperitif and it can be enjoyed with fish and shell-

fish dishes and, at the end of a meal, with pastries.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 8°

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

VINI COSTA

VINI COSTA

Via Cimitero, 24 - Montebelluna (TV)

www.vinicosta.it

info@vinicosta.it



Giallo paglierino brillante. Aroma inconfondibile di 

mela e pera, sentori di miele e fiori d’acacia. Morbi-

do, fresco e fruttato, leggermente aromatico A grana 

fine e persistente. Ottimo come aperitivo, può ac-

compagnare antipasti e dessert.

Bright yellow wine. Apple and pear aroma, honey 

and Acacia flowers notes. Taste Soft, fresh and fruity,  

slightly aromatic. Fine and persistent perlage. Paring 

Excellent as an aperitif and to accompany appetizers 

and desserts.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

354

ASOLO PROSECCO SUPERIORE DOCG

EXTRA DRY 2022

Diploma di merito

TENUTA AMADIO

TENUTA AMADIO AZ. AGRICOLA RECH SIMONE

Via Biss, 7 - Monfumo (TV) 

www.tenutamadio.com

info@tenutamadio.com

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

Diploma di merito

ASOLO PROSECCO SUPERIORE DOCG

EXTRA DRY

355

MARTIGNAGO

SOC. AGRICOLA MARTIGNAGO

Via Cornuda 72 - Maser (TV)

www.martignago.wine

Color giallo paglierino di importante intensità arric-

chito da un fitto ed elegante perlage. I profumi sono 

decisi e netti, con chiari riconoscimenti di pera kai-

ser, pesca, fiori di campo, note agrumate ed erbe 

aromatiche. Cremoso al palato e ben equilibrato tra 

residuo zuccherino e vivacità di sorso, amplificato 

da una ricca componente sapida. Avvolgente e per-

sistente, con finale elegante di agrumi e mandorla.

Straw yellow color of important intensity enriched by 

a dense and elegant perlage. The aromas are decisi-

ve and clean, with clear recognitions of Kaiser pear, 

peach, wild flowers, citrus notes and aromatic her-

bs. Creamy on the palate and well balanced between 

residual sugar and vivacity on the palate, amplified 

by a rich savory component. Enveloping and persi-

stent, with an elegant finish of citrus and almond.

alcool / alcohol: 111% vol

servizio / serving: 8°/10°

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti



Colore giallo paglierino con riflessi verdognoli. Bou-

quet fruttato e un gusto morbido e sapido. Fruttato 

con chiara percezione di mela verde e pesca, sento-

re floreale di glicine. Morbido di buon corpo, sapido 

Ideale per aperitivi e cocktail, si abbina perfettamen-

te ai primi piatti a base di pesce. 

Straw yellow colour with greenish hues. Fruity bou-

quet and a smooth and flavoursome taste. Straw 

yellow Fruity with a clear perception of green apple 

and peach, floral scent of wisteria. Soft-bodied and 

flavoursome. Ideal for aperitifs and cocktails, pairs 

well with fish-based starters. 

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 8°

356

ASOLO PROSECCO SUPERIORE DOCG

EXTRA DRY "SOTTOCRODA" 2022

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

VINI COSTA

VINI COSTA

Via Cimitero, 24 - Montebelluna (TV)

www.vinicosta.it

info@vinicosta.it

Diploma di merito

Spumante dal colore giallo paglierino brillante, per-

lage a grana fine e persistente. Possiede un profumo 

intenso e inconfondibile di mela e pera, con sento-

ri sentori di miele e fiori d’acacia. Gusto morbido, 

fresco ed equilibrato, leggermente aromatico. Otti-

mo come aperitivo, può accompagnare antipasti e 

dessert.

Bright straw yellow sparkling wine, perlage and 

grain are thin and persistent. Robust, fruity scent 

with notes of pear and apple. Balanced and fresh 

taste, vaguely aromatic. Perfect for appetizers, can 

go with starters and desserts.

  

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

ASOLO PROSECCO SUPERIORE DOCG

EXTRA DRY MILLESIMATO 2022
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VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

COMMENDATOR POZZOBON

COMMENDATOR POZZOBON

Via Madonna della Mercede, 58 - Volpago del Montello (TV)

www.cantinepozzobon.eu

info@cantinepozzobon.com



Colore giallo paglierino scarico. Delicatamente frut-

tato con sentori di mela gialla e pesca, ricordi di 

glicine e acacia con una leggera sfumatura di spe-

ziato mediterraneo. Fresco, morbido ed equilibrato, 

piacevole la nota fruttata al retrogusto. Perfetto da 

aperitivo, ottimo a fine pasto per accompagnare pa-

sticceria secca e dolci al cucchiaio, indispensabile 

per i brindisi.

Pale straw yellow colour. Delicately fruity with hin-

ts of yellow apple and peach, hints of wisteria and 

acacia with a slight nuance of Mediterranean spi-

ce. Fresh, soft and balanced, with a pleasant fruity 

aftertaste. Perfect as an aperitif, excellent at the end 

of a meal to accompany dry pastries and puddings, 

essential for toasts.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°
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CONEGLIANO PROSECCO SUPERIORE DOCG 

DRY RIVE DI OGLIANO 2022

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

BERNARDI OGLIANO

BERNARDI OGLIANO

Via Monte Nero, 15 - Conegliano (TV)

www.bernardiogliano.it

bernardiogliano@libero.it

Diploma di merito

CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

EXTRA DRY MILLESIMATO RIVE DI COLLALTO 2021

359

Giallo paglierino con riflessi verdognoli, perlage mol-

to fine e persistente. Note floreali e fruttate si alter-

nano in maniera molto piacevole. I sentori ricordano 

quelli tipici della mela golden e della pera. Ottimo 

equilibrio tra la dolcezza del residuo zuccherino e 

la fresca vivacità dell’acidità. Finale molto piacevole 

e persistente.

Straw yellow wine with greenish hues; very fine and 

persistent perlage. Lovely and pleasant alternation 

of floral and fruity notes that reminds of golden ap-

ple and pear. Great balance between the softness 

of the residual sugars and the fresh, vibrant acidity. 

Pleasant and persistent aftertaste.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

BIANCAVIGNA

BIANCAVIGNA

Via Montenero, 8/c - Conegliano (TV)

www.biancavigna.it

info@biancavigna.it



Perlage fine e persistente, colore giallo paglierino 

scarico, profumo fresco e fruttato con sentori di 

mela acerba e pesca. Sapore intenso, armonioso e 

fresco. Ottimo anche da solo, può essere accostato 

a piatti di pesce crudo, a un risotto gamberetti e zuc-

chine ma anche accompagnare pane e soppressa.

Fine and persistent perlage, pale straw yellow color, 

fresh and fruity bouquet with hints of unripe apple 

and peach. Intense, harmonious and fresh taste. Ex-

cellent also on its own, it can be paired with raw fish 

fishes, a shrimp and zucchini risotto but it can also 

accompany bread and soppressa. 

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°
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CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

EXTRA DRY "MASO DI RONCHE" 2022

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

CENETAE

AZ. AGR. CENETAE

Via Jacopo Stella, 34 - Vittorio Veneto (TV)

www.cenetae.it

info@cenetae.it

Diploma di merito

Colore giallo paglierino scarico con riflessi verdo-

gnoli. Vino aromatico, fruttato, ricorda la mela verde, 

floreale con sentori di acacia e glicine. Acidità non 

troppo elevata ma equilibrata, che conferisce giusta 

freschezza. Armonico. Abbinamenti: come aperitivo 

per eccellenza, a tutto pasto con pesce e crostacei, 

formaggi freschi, carni bianche e primi piatti delicati. 

Dessert in ogni occasione.

Pale straw yellow colour with greenish reflections. 

Aromatic and fruity wine, with hints of green apple 

and a clear scent of flowers (wisteria and acacia 

blossom). The wellbalanced and not too high acitdity 

give freshness to this harmonious, fine wine. Food 

matching: excellent as an aperitif, ideal as accom-

paniment to fish and shellfish dishes, soft cheeses, 

white meats and delicate starters. Perfect with des-

serts. 

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°

CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

EXTRA DRY MILLESIMATO 2022

361

FURLAN

FURLAN

Vicolo Saccon, 48 - San Vendemiano (TV)

www.furlanvini.com

info@furlanvini.com

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti



Colore giallo paglierino, spumante dalla buona strut-

tura e dall’ottimo equilibrio gustativo, ha una bolli-

cina elegante, persistente ma non invadente, non 

banale. Si contraddistingue dagli altri vini grazie ai 

sentori di mela, pera e spezie e dall’ottima sapidità. 

Va servito fresco e a tutto pasto. Si unisce perfet-

tamente ai piatti della tradizione veneta; eccellente 

per accompagnare aperitivi e dessert con prodotti 

dolciari secchi.

Straw yellow colour, sparkling wine with good 

structure and excellent taste balance, has an ele-

gant bubble, persistent but not intrusive, not banal. It 

is distinguished by other wines thanks to the scents 

of apple, pear and spice and excellent sapidity. It 

should be served fresh and throughout the meal. It 

combines perfectly with traditional Venetian dishes, 

excellent to accompany aperitifs and desserts with 

dry confectionery products.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°
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CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

EXTRA DRY "COL CANDÙT" 2022

Diploma di merito

CASTELLALTA

SOC. AGR. CASTELLALTA

Via Castella 17/A - San Pietro di Feletto (TV)

www.castellalta.it

info@castellalta.it

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

Diploma di merito

Colore giallo paglierino scarico con riflessi verdo-

gnoli. Perlage fine e persistente. Delicato profumo di 

mela, frutta fresca, pera e floreale di glicine. Al gusto 

si presenta vellutato,morbido, sapido e di buona aci-

dità. Ideale per tutti i momenti della giornata, come 

aperitivo, oppure con primi piatti e piatti a base di 

pesce.

Pale straw yellow color with greenish reflections. 

Fine and persistent perlage. Delicate scent of apple, 

fresh fruit, pear and floral wisteria. The taste is vel-

vety, soft, savory and with good acidity. Ideal for all 

times of the day, as an aperitif, or with first courses 

and fish-based dishes.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

EXTRA DRY "COLME'" 2022

363

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

COLVENDRÀ

SOC. AGRICOLA COLVENDRÀ

Via Liberazione, 39 - Loc. Drio Col, Refrontolo (TV)

www.colvendra.it

info@colvendra.it
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CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

EXTRA DRY "LA SVOLTA" 2022

Diploma di merito

Colore giallo paglierino brillante. Profumo intrigante 

e delicato al naso, regala sentori floreali di glicine, 

biancospino, rosa ed acacia e fruttati di mela verde, 

pesca bianca ed agrumi. Gusto fresco, morbido e 

vellutato di buona persistenza e salinità. È li protago-

nista ideale per accompagnare ogni momento della 

giornata e d i piatti più delicati e raffinati.

Brilliant straw yellow colour. A delicate note of wis-

teria, acacia blossoms and rose followed by citrus 

fruit, white peach, green apple and pear. Fresh, vel-

vety with a good persistent and salinity. It is a per-

fect drink all day long and it is a perfect match with 

delicate and exquisite dishes.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

LA SVOLTA

LA SVOLTA SOC. AGR.

Via Condel, 1 S. Maria di Feletto, San Pietro di Feletto (TV)

www.proseccolasvolta.it

info@proseccolasvolta.it

Diploma di merito

Si presenta con un colore giallo paglierino con rif-

lessi verdognoli e un perlage fine e spuma cremosa 

e soffice. Naso ampio ed intenso, con note fruttate, 

floreali e sentori di frutta tropicale. Al gusto è morbi-

do, fresco e di buona persistenza aromatica. È indi-

cato quale aperitivo, ma ugualmente appropriato per 

il consumo di antipasti, primi piatti, pesce e carni 

bianche.

It has a straw yellow color with greenish reflections 

and a fine perlage and creamy and soft foam. Wide 

and intense nose, with fruity, floral notes and hints of 

tropical fruit. The taste is soft, fresh and with a good 

aromatic persistence. It is suitable as an aperitif, but 

equally appropriate for the consumption of appetiz-

ers, first courses, fish and white meats.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 4°/6°

CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

EXTRA DRY "UVE VETTORETTI" 2022

365

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

EREDI VETTORETTI

EREDI VETTORETTI

Via Crevada, 8/C - Susegana (TV)

www.uvevettoretti.com

info@uvevettoretti.com



Colore giallo paglierino scarico. Perlage fine, abbon-

dante e persistente Presenta note floreali di glicine, 

acacia, agrumi, rosa e lievi sentori fruttati di mela 

acerba, pera e pesca bianca. Nell’insieme risulta 

pieno, rotondo e molto armonico con uno sviluppo 

carbonico progressivo e delicato. Ottimo con gli an-

tipasti, si abbina bene a frutti di mare, paste delicate, 

formaggi freschi e stagionati.

Pale straw yellow colour. Fine, abundant and persi-

stent perlage. It has floral notes of wisteria, acacia, 

citrus, rose and light fruity hints of unripe apple, pear 

and white peach. Overall it is full, round and very 

harmonious with a progressive and delicate carbo-

nic development. Excellent with appetizers, it goes 

well with seafood, delicate pastas, fresh and aged 

cheeses.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°
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CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

EXTRA DRY "ZINTO ROMEO" 2022

Diploma di merito

ZINTO

SOC. AGR. DA LOZZO ROMEO ED ENRICO S.S

Via Guizza, 93/A - Collalbrigo di Conegliano (TV)

www.zintowine.it

info@zintowine.it

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

Diploma di merito

Spuma lieve e sottile, perlage persistente ed elegan-

te. Fresco e fruttato ricorda la mela acerba, la banana, 

la nota floreale dominante è il fiore d’acacia. Oltre ad 

esaltare i profumi descritti presenta una buona aci-

dità, rendendolo fresco, armonico e vellutato. Ottimo 

come aperitivo e per tutte le occasioni.

Fine and gentle foam, persistent perlage are the 

distinctive features of the tasteful elegance of this 

sparkling wine. Fresh and fruity recalling green 

apples, grapefruit, banana, while the dominating 

flowery note is acacia flower. in addition to enhancing 

the perfumes described has a good acidity, making it 

fresh, harmonious and velvety. an excellent aperitif 

and for all occasions.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

EXTRA DRY MILLESIMATO 2022

367

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

CONCA D’ORO

CONCA D’ORO

Via Dei Colli, 55/A - Conegliano (TV)

www.fattoriaconcadoro.com

info@fattoriaconcadoro.com



Giallo paglierino. Profumo di frutta a polpa bianca, 

pera, susina e pesca. Fiori bianchi e delicate sfuma-

ture di erbe balsamiche, citronella e melissa. Attacco 

gustativo con un'inaspettata morbidezza, dosata e 

delicata, cui la freschezza fa da contrappunto. Valo-

rizza primi piatti di pesce saporiti, come gli spaghetti 

alle vongole. Da degustare in abbinamento agli affet-

tati, tra tutti il prosciutto crudo.

Straw yellow wine. White fruit, pear, plum and peach 

bouquet. White flowers and delicate hints of balsam-

ic herbs, lemongrass and lemon balm. Surprising 

smoothness that’s measured and delicate, with a 

freshness that makes the perfect counterpoint. This 

enhances flavoursome, fish-based first courses, such 

as spaghetti with clams. Great to try with cold cuts, 

especially raw ham.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 4°/6°
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CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

EXTRA DRY MILLESIMATO CUVÉE 2022

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

CANTINA COLLI DEL SOLIGO

CANTINA COLLI DEL SOLIGO

Via L. Toffolin, 6 - Fr. Solighetto - Pieve di Soligo (TV)

www.collisoligo.com

comunicazione@collisoligo.com

Diploma di merito

CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

EXTRA DRY RIVE DI COLFOSCO "VIGNA DEL PARADISO" 2022

369

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

MONTESEL

AZ. AGRICOLA MONTESEL

Via San Daniele, 42 - Colfosco (TV)

www.monteselvini.it

info@monteselvini.it

Aspetto: colore giallo paglierino, spuma elegante, 

perlage molto fine e di grande persistenza. Olfatto: 

mela, fiori bianchi di acacia, pesca gialla ed albicoc-

ca; con un tocco di erbe aromatiche e soffi minerali. 

Gusto: fresco, equilibrato, mela, glicine, scorze di 

agrume, regala sapore e persistenza, sul finale un 

accenno di frutta secca. Abbinamento: tagliere di 

salumi di media stagionatura, verdure pastellate, 

linguine al ragù di vitello, rombo con patate e porcini, 

sashimi di salmone e tonno.  

Presentation: pale straw yellow, elegant mousse, 

tiny and very persisting bubbles. Bouquet: apple, 

acacia and other white flowers, yellow peach and 

apricot. A touch of aromatic herbs and mineral puffs. 

Taste: fresh, balanced, apple, wisteria, citrus peel, 

full tasty and persistent, on the finish a hint of dried 

fruit. Better paired with: The ideal aperitif and a great 

seal for a lunch in every season. Special match with 

fried vegetables, any type of pasta, fish with mus-

rooms and potatoes, tuna or salmon sashimi. 

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 8°/10°
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VALDOBBIADENE DOCG

MILLESIMATO EXTRA DRY 2022

Diploma di merito

Spumante ottenuto in purezza varietale con il rispet-

to dell’annata di produzione. Possiede perlage fine 

e persistente, spuma cremosa e sentori spiccata-

mente fruttati che ricordano la mela, la pesca e i fiori 

di rosa. Il gusto morbido ed elegante lo rende adatto 

a chi ama spumanti armonici e rotondi, è ideale an-

che come fuori pasto o come base per cocktail alla 

frutta. Ottimo anche con il dessert e la frutta fresca.

Sparkling varietal purity wine obtained in compli-

ance with the year of production. It has a fine and 

persistent perlage, a creamy froth and distinctly 

fruity notes reminiscent of apple, peach and rose 

flowers. The soft and elegant taste makes it suitable 

for those who love harmonic and round sparkling 

wines. Ideal also outside meals or as a base for fruit 

cocktails. Excellent with dessert and fresh fruit.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SAN GIOVANNI PERINI

AZ. VINICOLA SAN GIOVANNI PERINI

Via Manzana 4 - Conegliano (TV) 

www.periniprosecco.it

info@periniprosecco.it

VALDOBBIADENE DOCG MILLESIMATO EXTRA DRY 

CUVÉE "TENUTA VAL DE BRUN" 2022

Diploma di merito

Vino dal colore giallo paglierino scarico con rifles-

si verdi, con perlage a grana sottilissima. Intenso, 

fruttato di pesca e melone, tipico. Morbido, pieno, 

armonico, aromatico per tipicità. La sua apparente 

semplicità e immediatezza, lo rende assolutamente 

versatile ed ottimo in ogni occasione. Ideale per 

l’aperitivo, piatti a base di pesce o più semplice-

mente per un calice conviviale.

Wine with a pale straw yellow color with green re-

flections, with very fine-grained perlage. Intense, 

fruity of peach and melon, typical. Soft, full, harmo-

nious, aromatic for typicality. Its apparent simplicity 

and directness, makes it absolutely versatile and 

excellent on any occasion. Ideal for aperitifs, fish 

dishes or more simply for a convivial glass.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 5°/6°

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

ASTORIA VINI

ASTORIA VINI

Viale Antonini, 9 - Crocetta del Montello (TV)

www.astoria.it

info@astoria.it

371



Diploma di merito

Proviene dalle colline più favorevolmente esposte 

della vocata zona di Valdobbiadene. È un vino ele-

gante, intenso, fruttato con note floreali. Al gusto si 

presenta aromatico e di struttura rotonda. Perlage 

fine e persistente. Spuma cremosa. All’olfatto ri-

chiama floreali di rosa, agrumi, acacia, fiore di vite e 

fruttati di pesca bianca, pera e mela. Elegante, aro-

matico e di struttura rotonda. Protagonista ideale di 

brindisi e festeggiamenti, adatto ad ogni momento 

della giornata.

Produced in the hillside vineyards with ideal expo-

sure in the Valdobbiadene area. The wine is elegant, 

intense and fruity with hints of floral notes. Aromatic 

and round to the taste. Fine and persistent perlage. 

Creamy mousse. Scents of rose, citrus fruit, acacia, 

vine blossom, white peach, pear and apple. Elegant, 

aromatic with a round structure. Ideal for toasting 

and parties, the perfect drink all day long.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

VALDOBBIADENE PROSECCO DOCG

DRY MILLESIMATO 2022

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

COL VETORAZ

COL VETORAZ

Strada delle Treziese, 1 - S. Stefano di Valdobbiadene (TV)

www.colvetoraz.it

info@colvetoraz.it

Proviene dalle ripide colline dell’esclusivo compren-

sorio di Valdobbiadene. Il profumo è delicatamente 

fruttato, il gusto equilibrato e dai toni eleganti: quan-

do si assaggia invoglia. Perlage fine e persistente. 

Spuma cremosa All’olfatto richiama floreali di rosa, 

agrumi, acacia, fiore di vite e fruttati di pesca bianca, 

pera e mela. Armonioso e delicato, sapido e legger-

mente aromatico. È un allegro compagno conver-

sando con gli amici, è un ottimo aperitivo e ideale 

abbinamento con pranzi delicati e raffinati.

Produced in the steep hills in the Valdobbiadene 

area. Delicate fruity bouquet, elegant and well ba-

lanced to the taste: appealing. Fine and persistent 

perlage. Creamy mousse. Scents of rose, citrus fruit, 

acacia, vine blossom, white peach, pear and apple. 

Harmonious and delicate, sapid and slightly aroma-

tic. To be sipped with friends as an aperitif. It is a 

perfect match with delicate and exquisite dishes.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

VALDOBBIADENE PROSECCO DOCG

EXTRA DRY 2022

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

COL VETORAZ

COL VETORAZ

Strada delle Treziese, 1 - S. Stefano di Valdobbiadene (TV)

www.colvetoraz.it

info@colvetoraz.it
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Diploma di merito

L’aroma di mela verde e fiori campestri è intenso 

e intrigante, sempre piacevole. Gusto inteso e intri-

gante, leggermente aromatico. Perlage fine e per-

sistente. Ottimo per accompagnare la pasticceria 

delicata.

The aroma of green apples and wild flowers is in-

tense and intriguing, extremely pleasant. Very dry 

full flavour. Fine and velvety perlage. Excellent as 

an aperitif. Delicious with shellfish and quality fish.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 7°/8°

VALDOBBIADENE PROSECCO DOCG

EXTRA DRY 2022

VALDOC SARTORI

VALDOC SARTORI

Strada Menegazzi, 7 - S. Stefano di Valdobbiadene (TV)

www.valdocsartori.it

info@valdocsartori.it

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

Ottenuto dalla selezione di 13 vigne. È un Valdob-

biadene DOCG Extra Dry, con residuo zuccherino di 

13g/l, che però nel contempo mantiene linee asciut-

te. Perlage fine e persistente. Spuma cremosa. 

All’olfatto richiama floreali di rosa, agrumi, acacia, 

fiore di vite e fruttati di pesca bianca, pera e mela. 

Dalle linee asciutte e armoniose. È un ottimo aperi-

tivo, ideale per accompagnare primi piatti di pesce 

o di verdura.

Cuvée 13 is obtained from a selection of 13 vi-

neyards. Is a Valdobbiadene Docg Extra Dry which, 

despite a residual sugar of 13 gr/liter at the same 

time maintain its dry lines. Fine and persistent per-

lage. Creamy mousse. Scents of rose, citrus fruit, 

acacia, vine blossom, white peach, pear and apple. 

Dry with harmonious lines. It’s a perfect match with 

fish or vegetables dishes.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

VALDOBBIADENE PROSECCO DOCG

EXTRA DRY "CUVÉE 13" 2022

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

COL VETORAZ

COL VETORAZ

Strada delle Treziese, 1 - S. Stefano di Valdobbiadene (TV)

www.colvetoraz.it

info@colvetoraz.it

374 375



Diploma di merito

Di colore giallo chiaro con riflessi verdognoli, le bol-

licine sono sottili, numerose e continue, la spuma è 

cremosa. Fiore di glicine, pera, mela, pesca bianca e 

note di pasticceria all’olfatto. Il sorso è pieno, ricco 

e persistente. Questo è lo spumante della tradizione, 

identitario e territoriale. Ottimo come aperitivo, des-

sert compreso.

The colour is soft yellow with greenish highlights, 

the perlage is fine, copious and lingering and the 

froth creamy. The scents evoke acacia blossoms, 

pears, apples, white peaches and hints of pastries 

on the nose. In the mouth it is full-bodied, rich and 

lingering. This is a traditional sparkling wine, typical 

of the territory with which it identifies. Ideal as an 

aperitif and with dessert.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

VALDOBBIADENE PROSECCO DOCG

EXTRA DRY "DIRUPO" 2022

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

ANDREOLA

AZ. AGR ANDREOLA DI POLA STEFANO

Via Cavre, 19 - Col San Martino (TV)

www.andreola.eu

info@andreola.eu

Il colore è paglierino brillante ravvivato dal perlage e 

da una persistente spuma. Il profumo esprime il de-

licato aroma della pera e della frutta bianca, glicine 

e fiori d’acacia. Equilibrio e delicatezza sono uniti a 

grande freschezza. In bocca il vino è morbido e al 

tempo stesso vivace e asciutto grazie ad un’aci- dità 

ben vestita. Adatto per l’aperitivo è consigliato per 

ogni occa- sione, in particolare con risotti e piatti di 

pesce. Tradizionale è l’abbinamento con la Sopressa 

e le sarde in saor. 

The colour is brilliant straw yellow enlivened by 

perlage and a persistent mousse. The bouquet 

expresses the delicate aroma of pear and white fru-

it, wisteria and acacia flowers. Balance and delicacy 

are combined with great freshness. In the mouth the 

wine is soft and at the same time lively and dry than-

ks to a well-dressed acidity. Suitable for aperitifs, it 

is recom- mended for all occasions, especially with 

risottos and fish dishes. Traditional is the combina-

tion with “Sopressa” and “Sarde in Saor”.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/7°

VALDOBBIADENE PROSECCO DOCG

EXTRA DRY "IMPERVIO" 2022

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

RIVE DEL BACIO

RIVE DEL BACIO

Strada Barbozza, 24 - Valdobbiadene (TV)

www.rivedelbacio.com

info@rivedelbacio.com

376 377



Diploma di merito

Di colore giallo paglia con eleganti riflessi verde 

chiaro, Mas de Fer sfoggia bollicine sottilissime che 

salgono numerose a tessere una spuma sontuosa 

che sosta a lungo sulla superficie. L’assaggio por-

ge sensazioni di croccante piacevolezza e calibrati 

equilibri tra il dolce e il sapido, l’amaricante, e la 

spezia. Ideale per aperitivi, formaggi, salumi, piat-

ti di pesce, carni bianche e specialità della cucina 

orientale.

The colour is straw yellow with elegant pale green 

highlights. Mas de Fer boasts subtle bubbles that 

rise copiously to form a luscious froth that remains 

on the surface. In the mouth it releases a pleasant 

crisp sensation, and the balance of sweet and sa-

voury, bitter and spicy is perfect. Ideal as an aperitif, 

it goes well with cheese, cold cuts, fish, white meat 

and Oriental specialities.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

VALDOBBIADENE PROSECCO DOCG

EXTRA DRY RIVE DI SOLIGO "MAS DE FER" 2022

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

ANDREOLA

AZ. AGR ANDREOLA DI POLA STEFANO

Via Cavre, 19 - Col San Martino (TV)

www.andreola.eu

info@andreola.eu

Giallo paglierino con riessi verdognoli. Delicatamente 

fruttato, ricorda ori bianchi (glicine e acacia) e frutta 

fresca (mela), con note di frutta tropicale. Buona leg-

gerezza e sapidità; impatto morbido con una spuma 

delicata, persistente e ben amalgamata; piacevole 

presenza di una nota acida che ricorda la frutta fresca 

e si sposa perfettamente con il residuo zuccherino.

Ideale per l’aperitivo, si sposa con eleganza a crudità

di pesce (scampi, carpacci e tartare di tonno) ed è 

stuzzicante se degustato con antipasti a base di ver-

dure e crostacei.

Straw-yellow with greenish reections. Slightly fruity, 

that reminds white owers (wisteria and acacia) 

and dried fruit (apple) with tropical fruit hints. Good 

lightness and avor; soft impact with a delicate foam, 

persistent and well mixed; pleasant presence of an 

acidic hint that reminds fresh fruit and goes perfectly 

with the residual sugar. Excellent as an aperitif, it is 

an elegant match with raw sh (scampi, carpacci and 

tuna tartare) and it is appetizing with hors d’oeuvres 

based on vegetables and shellsh.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 8°

VALDOBBIADENE PROSECCO DOCG

EXTRA DRY VINO BIOLOGICO 2022

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

STRAMARET

STRAMARET

via Cal Dritta, 81- Funer di Valdobbiadene (TV) 

www.stramaret.it

info@stramaret.it

378 379



Diploma di merito

Il colore si presenta giallo chiaro con riflessi verdo-

gnoli; nel calice il perlage è sottile, attivo e persi-

stente, la spuma è elegante e sontuosa. I profumi si 

accavallano numerosi: cedro e limone maturo, aloe, 

glicine, pesca, mela, marzapane, polvere di liquirizia, 

fieno e burro. Sapidità e dolcezza in perfetto equili-

brio anche all’assaggio, ricco di emozioni e di sensa-

zioni, senza la minima stonatura. Pura piacevolezza. 

Versatile, è adatto ad accompagnare dolci a pasta 

secca o cibi piccanti.

Its colour is soft yellow with greenish highlights; in 

the glass the perlage is subtle, lively and lingering 

and the froth is elegant and luscious. A myriad of 

scents tumble over each other; ripe lemons and 

citrons, aloe, wisteria, peaches, apples, marzipan, 

liquorice powder, hay and butter. Sweetness and 

sapidity are perfectly balanced and in the mouth it 

is richly exciting and full of harmonious sensations.

Pure pleasure, this versatile wine is delicious with 

dry pastries or spicy food.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

DRY "SESTO SENSO" 2022

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

ANDREOLA

AZ. AGR ANDREOLA DI POLA STEFANO

Via Cavre, 19 - Col San Martino (TV)

www.andreola.eu

info@andreola.eu

Brillante, giallo paglierino vivace. Perlage fine, 

elegante e persistente Profumo subito intenso, ar-

monioso, potente il varietale ma con note di frutta 

esotica e agrumi, floreale e minerale. Pieno e av-

volgente. Dolcezza perfettamente equilibrata da una 

significativa sapidità e freschezza. Al palato rimane 

croccante, con sentori di mela e agrumi. La chiusura 

è abbastanza secca con un retrogusto di mandorla. 

Ideale per ogni occasione. Ottimo come aperitivo, 

accompagnato con frutti di mare a tendenza dolce. 

Perfetto con un antipasto di capesante gratinate, 

cannocchie crude o con una pasta fresca ai gamberi 

e pistacchio. ideale con dolci secchi come torte di 

mandorle, nocciole, castagne, ricotta o crostate.

Brilliant, lively straw yellow. Fine, elegant and per-

sistent perlage. Immediately intense, harmonious, 

powerful varietal but with notes of exotic fruit and 

citrus, floral and mineral. Full and enveloping. Swe-

etness perfectly balanced by significant sapidity and 

freshness. We are faced with an intense, fine and 

persistent wine. The palate remains crisp, with hin-

ts of apple and citrus fruits. The finish is quite dry 

with an almond aftertaste. Ideal for any occasion. 

Excellent as an aperitif, accompanied by seafood 

with a sweet tendency. Perfect with an appetiser of 

scallops au gratin, raw shrimps or a fresh pasta with 

shrimps and pistachios. Ideal with dry desserts such 

as almond, hazelnut, chestnut, ricotta or tart cakes.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

DRY MILLESIMATO 2022

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

VIGNE MATTE

VIGNE MATTE

Via Tea, 8 - Rolle di Cison di Valmarino (TV)

www.vignematte.it

info@vignematte.it

380 381



Diploma di merito

È la versione classica, vellutata, con profumi di 

mela, frutta bianca e floreale. Nel bicchiere presenta 

una colorazione giallo paglierino con riflessi verdi e 

bollicine molto fini. Al palato si presenta vivace ed 

equilibrato con una persistenza aromatica lunga e 

gradevole. Ideale per l’aperitivo e con i frutti di mare.

It is the classic version, velvety, with aromas of 

apple, white fruit and flowers. In the glass it has a 

straw yellow color with green reflections and very 

fine bubbles. On the palate it is lively and balanced 

with a long and pleasant aromatic persistence. Ideal 

for an aperitif and with seafood.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 7°/8°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

DRY MILLESIMATO 2022

ROCCAT

AZ. AGR. ROCCAT

Via Roccat e Ferrari, 1 - Valdobbiadene (TV)

www.roccat.it

info@roccat.it 

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

Giallo paglierino tenue con riflessi verdi. Perlage 

fine, persistente e cremoso. Intensamente fruttato 

con sentori di mela golden matura, pesca e albicoc-

ca. Eleganti inoltre le note floreali di acacia e glicine

Sapore: Fresco ed abboccato con finale piacevol-

mente morbido. Ideale come accompagnamento a 

dolci, come crostate o biscotti.

Pale straw yellow with green reflections. Fine, persi-

stent and creamy perlage. Intensely fruity with hints 

of ripe golden apple, peach and apricot. The floral 

notes of acacia and wisteria are also elegant

Taste: Fresh and sweet with a pleasantly soft fini-

sh. Ideal as an accompaniment to desserts, such as 

tarts or biscuits.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

DRY MILLESIMATO 2022

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

CANTINE VEDOVA

CANTINE VEDOVA

Via Erizzo, 6 - Valdobbiadene (TV)

www.cantinevedova.com

cantine@cantinevedova.com

382 383



Diploma di merito

100% Glera, colore avorio trasparente, puro. Pro-

fumi eleganti di fiori bianchi, di scaglie rocciose, di 

escursioni calcaree. Sorso cremoso e seducente, 

avvolgente e definito, quasi “piccante”. Da aperitivo 

o da fine pasto.

100% Glera, transparent ivory color, pure. Elegant 

scents of white flowers, flint and limestone. Creamy 

and seductive palate, enveloping and defined, al-

most “spicy”. For aperitif or end of meal. 

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

DRY MILLESIMATO "RIVE DI CAMPEA" 2022

BISOL 1542

BISOL 1542

Via Follo, 33 - Valdobbiadene (TV)

www.bisol.it

info@bisol.it

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

Colore brillante, giallo paglierino con riflessi dorati. 

Perlage persistente e a grana minuta. Complesso e 

vellutato con sentori di mela gialla matura, susina 

gialla, bouquet di fiori bianchi, con predominanza 

di rosa bianca, leggera speziatura e balsamicità. La 

bassa solforosa esalta una più profonda e netta per-

cezione degli aromi. Sapore intenso e di nobile strut-

tura che ricorda la complessità del profumo, sentori 

di frutta. Abbinamenti: filetto di orata alla polpa di 

pompelmo rosa. Lombatina al latte. Tartara di tonno 

al timo con olio al timo.

Bright colour, straw yellow with hints of gold. Persi-

stent perlage with fine bubbles. Complex and velvety 

with hints of ripe yellow apple, yellow plum, whi-

teflowers - predominantly white rose, slightly spicy 

and balsamic. The low sulphur enhances a deeper 

and more clear-cut sense of the aromas. Intense and 

noble flavour, it recalls the complexity of the aroma 

and hints of fruit. Pairings: gilthead seabream with 

pink grapefruit. Baby sirloin with milk. Tuna tartare 

with thyme and thyme oil.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 7°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

DRY RIVE DI VIDOR "TITTONI" 2022

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

LA TORDERA

LA TORDERA

Strada Oltraval, 2 - Guia di Valdobbiadene (TV)

www.latordera.it

info@latordera.it

384 385



Diploma di merito

Il vino si presenta con un colore giallo paglierino 

chiaro, vivo e brillante. Il suo profumo è sottile e 

caratteristico con un lieve sentore di mela acerba 

e fiori d’acacia appassiti; il sapore è secco con lieve 

sentore amarognolo, il perlage si mostra fine e per-

sistente. Ottimo come vino da aperitivo, ma si presta 

molto bene con risotti delicati e carni bianche, ma 

anche con formaggi freschi.

The wine shows a pale straw yellow colour, lively 

and brilliant. The scent is subtle and with a slight 

hint of green apple and withered acacia flowers. the 

taste is dry with a slight bitter hint. Perlage is fine 

and persistent. Excellent as aperitif, but it’s also very 

good with risotto, with delicate white meat, and also 

with fresh cheeses.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

EXTRA DRY 2022

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

VIGNE SAVIE

VIGNE SAVIE

Via Follo, 26 - S.Stefano di Valdobbiadene (TV)

www.vignesavie.it

info@vignesavie.it

Prodotto da uve Glera selezionate delle colline di 

Valdobbiadene. Spumante dal perlage finissimo e 

persistente, dai profumi fruttati e delicatii. Al palato 

risulta armonioso, morbido e leggermente aroma-

tico. Indicato come aperitivo, con crostacei, pasti 

delicati e dolcetti leggeri. 

Produced with selected Glera grapes from Valdobbi-

adene hills. Sparkling wine with a fine and persistent 

perlage with fruity and soft aromas. On the palate, 

it is harmonic, soft and slightly aromatic. Suitable 

for aperitf, with shellfish, delicate dishes and light 

dry sweets. 

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 7°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

EXTRA DRY 2022

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

DAL DIN

DAL DIN

Via Monte Grappa, 29 - Vidor (TV)

www.daldin.it

daldin@daldin.it

386 387



Diploma di merito

Colore giallo paglierino. Perlage vivace, persistente 

e sottile. Profumo elegante di fiori di prato, grade-

volmente fruttato con sentori di mela, pera e pesca. 

Decise note minerali. Fine ed elegante sfumature di 

crosta di pane e burrose. Sapido, pieno, equilibrato, 

con amabilità contenuta e accompagnata dall’inten-

so ed elegante fruttato. Per apprezzarne al meglio le 

delicate sfumature il MillesiMatte merita di essere 

degustato da solo, la spiccata morbidezza e la per-

sonalità varietale lo rendono però molto piacevole 

anche a tavola con piatti di mare delicati e con gli 

sformati di verdura.

Straw yellow colour. Lively, persistent and subtle 

perlage. Elegant bouquet of meadow flowers, ple-

asantly fruity with hints of apple, pear and peach. 

Clear mineral notes. Fine and elegant bread crust 

and buttery nuances. Savoury, full, well-balanced, 

with restrained sweetness accompanied by intense 

and elegant fruitiness. To best appreciate its delicate 

nuances, the MillesiMatte deserves to be tasted on 

its own. However, its marked softness and varietal 

personality also make it very enjoyable with delicate 

seafood dishes and vegetable flans.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

EXTRA DRY 2022

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

VIGNE MATTE

VIGNE MATTE

Via Tea, 8 - Rolle di Cison di Valmarino (TV)

www.vignematte.it

info@vignematte.it

Colore brillante, giallo paglierino con riflessi verdo-

gnoli. Perlage fine e persistente. Profumo comples-

so con sentori che ricordano, mela verde e la pera, 

agrumi ed un delicato floreale. Perlage cremoso ed 

elegante. Ampio, fresco, persistente e con una otti-

ma corrispondenza gusto-olfattiva.

Brilliant color, straw yellow with greenish reflections. 

Fine and persistent perlage. Complex bouquet with 

scents reminiscent of green apple and pear, citrus 

fruits and a delicate floral bouquet. Creamy and el-

egant perlage. Ample, fresh, persistent and with an 

excellent taste-olfactory correspondence.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

EXTRA DRY 2022

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

FAMIGLIA SCOTTÀ

AZ. AGR. FAMIGLIA SCOTTÀ

Via San Pietro, 38 - Valdobbiadene (TV)

www.vinifamigliascotta.it

info@vinifamigliascotta.it

388 389



Diploma di merito

Spumante di colore giallo paglierino dai riflessi 

verdognoli. Perlage finissimo e persistente, profumi 

avvolgenti, con sentori di mela e glicine. Fresco e 

vellutato. Al palato risulta armonioso, morbido e 

leggermente aromatico. Graditissimo come aperiti-

vo, con crostacei e pesce, oppure a fine pasto, con 

macedonia o torte alla frutta. Ottimo a tutto pasto. 

Straw-yellow color with greenish reflections. Very 

fine and persistent perlage, enveloping aromas, 

with hints of apple and wisteria. Fresh and velvety. 

Iit is harmonious, soft and slightly aromatic. Very 

welcome as an aperitif, with shellfish and fish, or 

at the end of a meal, with fruit salad or fruit cakes. 

Excellent throughout the meal. 

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

EXTRA DRY 2022

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

IL BORGO DEI VETTOR

IL BORGO DEI VETTOR

Via Calmaor, 36 - Valdobbiadene (TV)

www.ilborgodeivettor.it

info@ilborgodeivettor.it

Colore giallo paglierino scarico con riflessi verdo-

gnoli Profumo di pera, mela verde, pesca bianca. 

Gusto armonico persistente sapido. Si abbina a piatti 

di pesce, ottimo anche come aperitivo.

Pale straw yellow color with greenish reflections 

Perfume of pear, green apple, white peach. Persi-

stent sapid harmonic taste. It goes well with fish 

dishes, also excellent as an aperitif.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

EXTRA DRY 2022

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

CANEVA DA NANI

CANEVA DA NANI

Via Pecol Ors, 14 - Guia di Valdobbiadene (TV)

www.canevadanani.it

info@canevadanani.it

390 391



Diploma di merito

È la versione classica, vellutata, con profumi di 

mela, frutta bianca e floreale. Nel bicchiere presenta 

una colorazione giallo paglierino con riflessi verdi e 

bollicine molto fini. Al palato si presenta vivace ed 

equilibrato con una persistenza aromatica lunga e 

gradevole. Ideale per l’aperitivo e con i frutti di mare.

It’s the classic version of the Prosecco Spumante, 

velvety on the taste buds with apple, fruit and floral 

hints. It is straw-yellow in colour with green hues, 

very fine bubbles. It has a lively and well balanced 

taste with a long lasting and aromatic flavour. It is 

perfect as an aperitif and with seafood.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 7°/8°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

EXTRA DRY 2022

ROCCAT

AZ. AGR. ROCCAT

Via Roccat e Ferrari, 1 - Valdobbiadene (TV)

www.roccat.it

info@roccat.it 

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

Giallo paglierino scarico. Netto e fine, l’eleganza es-

senziale dei profumi di mela, pera e pesca lo rendo-

no un vino immediato che stimola ad essere gustato.

Il gusto rotondo con l’equilibrata percezione acida lo 

fanno un vino poliedrico che soddisfa il degustatore. 

A retrogusto ritroviamo il fruttato. La bollicina (per-

lage) è fine, cremosa, quasi vellutata al palato. Si 

può considerare un vino “multitasking” può essere 

bevuto in ogni occasione dall’aperitivo al dolce, pre-

dilige comunque piatti dal gusto fine come pesce o 

crostacei. L’abbinamento ideale è l’allegria di condi-

videre momenti gioiosi in ogni istante della giornata.

Pale straw yellow. Dry and subtle, the essential 

elegance of the aromas of apple, pear and peach 

make it an easy to drink wine that inspires to be 

tasted. The rounded flavour with a balanced acidity 

make it a versatile wine which satisfies the taster. 

The aftertaste is fruity. The bubbles (effervescence) 

are subtle, creamy, almost velvety on the palate. It 

can be regarded as a “multitasking” wine that can 

be drunk on any occasion from aperitifs to desserts, 

however it pairs well with flavoured dishes such as 

fish and shellfish. The ideal pairing is the delight to 

share joyful moments at any given time of the day. 

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

EXTRA DRY 2022

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

BORTOLIN ANGELO SPUMANTI

BORTOLIN ANGELO SPUMANTI

Via Strada di Guia, 107 - Valdobbiadene (TV)

www.bortolinangelo.com

info@bortolinangelo.com

392 393



Diploma di merito

Giallo paglierino brillante, con ampi riflessi verdog-

noli. Perlage fine e persistente. Profumo molto inten-

so e persistente, fine ed elegante, con piacevoli note 

floreali e fruttate che ricordano i fiori di prato e di 

pesco, la mela golden e la pera Williams. Fresco ed 

abboccato, con una suadente morbidezza e spiccata 

sapidità, il tutto molto equilibrato. Un finale lungo e 

persistente, piacevolmente fruttato e aromatico. Ot-

timo fuori pasto, si accompagna facilmente con pas-

ticceria secca e dessert raffinati, dolci al cucchiaio, 

crostate, panettone e semifreddi.

Brilliant straw yellow, with ample greenish high-

lights. Fine and persistent perlage. Very intense and 

persistent bouquet, fine and elegant, with pleasant 

floral and fruity notes reminiscent of meadow and 

peach flowers, golden apple and Williams pear. 

Fresh and slightly sweet, with a persuasive soft-

ness and strong flavor, all very balanced. A long 

and persistent finish, pleasantly fruity and aromatic.

Excellent between meals, it easily accompanies dry 

pastries and refined desserts, spoon desserts, pies, 

panettone and semifreddi.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

EXTRA DRY "09" RIVE DI COL SAN MARTINO 2022

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

BORGO MOLINO

BORGO MOLINO VIGNE E VINI

Via Negrisia, 18 - Ormelle (TV)

www.borgomolino.it

info@borgomolino.it

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

EXTRA DRY "CUVÉE 1926"

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

VALDO SPUMANTI

VALDO SPUMANTI

Via Foro Boario, 20 - Valdobbiadene (TV)

www.valdo.com

info@valdo.com

394 395

Un vino che si caratterizza per il suo gradevole colo-

re giallo paglierino pieno, attraversato da un perlage 

fine e di notevole durata. Delicato e fresco, racconta 

subito di fiori e di frutti come pera, mela selvatica e 

pesca gialla. Bocca dall’ingresso morbido, rotondo 

e bilanciato; il gusto è snello e gentile, di moderato 

corpo, con una leggera amabilità residua. una buona 

sapidità emerge soprattutto in chiusura. Eccellente 

aperitivo, con stuzzichini e finger food. Da provare 

con i risotti. È un ideale fine pasto con frutta.

A wine characterized by its pleasant full straw yellow 

color, crossed by a fine perlage of remarkable dura-

tion. Delicate and fresh, it immediately tells of flowers 

and fruits such as pear, wild apple and yellow peach. 

Mouthfeel with a soft, round and balanced entry; the 

palate is slender and gentle, moderate-bodied, with 

slight residual sweetness. A good savoriness emerg-

es especially at the close. Excellent aperitif, with ap-

petizers and finger foods. Try it with risottos. It is an 

ideal end to a meal with fruit. 

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/7°



Diploma di merito

Colore giallo paglierino, reso brillante. Perlage minu-

to, ricco e persistente. Delicato, vivace, con sentori 

di fiori di campo. Fruttato, in particolare si nota la 

mela acerba e gli agrumi; la nota floreale dominan-

te è quella del glicine in fiore e dell’acacia. Buona 

struttura, morbido con fruttato emergente, equilibra-

to e sapido, al palato risulta gradevole ed armonico 

con un’ottima persistenza. Chiusura perfettamente 

asciutta. Ideale compagno dei ricchi aperitivi ac-

compagnati da pesce crudo come scampi, mazzan-

colle e tartufi. da fresche verdure pastellate, condite 

dai migliori “frutti” di stagione. È ottimo abbinato a 

piatti a base del prelibato radicchio di Treviso.

Straw yellow wine, made brilliant. Minute, rich and 

persistent perlage. Delicate, lively, with hints of wild 

flowers. Fruity, in particular unripe apple and citrus 

fruit; the dominant floral note is of wisteria in blos-

som and acacia. Good structure, soft with emerging 

fruitiness, balanced and savoury, pleasant and har-

monious on the palate with excellent persistence. 

Perfectly dry finish. An ideal companion for rich ape-

ritifs accompanied by raw fish such as langoustines, 

prawns and truffles. by fresh battered vegetables, 

seasoned with the best "fruits" of the season. Ex-

cellent paired with dishes based on the delicious 

radicchio di Treviso.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG 

EXTRA DRY "CUVÉE"

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

VIGNE MATTE

VIGNE MATTE

Via Tea, 8 - Rolle di Cison di Valmarino (TV)

www.vignematte.it

info@vignematte.it

Colore giallo chiaro con riflessi verdognoli, perlage 

elegante, fine e persistente. Fioriture primaverili 

di glicine e biancospino anticipano sentori di pera, 

mela, pesca bianca e note di pasticceria all’olfatto. 

Il sorso è pieno, ricco e persistente, dal finale sapi-

do. Questo è lo spumante elitario, raffinato calice da 

aperitivo e ideale in abbinamento a pietanze a base 

di pesce fresco.

Light yellow color with greenish highlights, elegant, 

fine, and persistent perlage. Spring blooms of wi-

steria and hawthorn anticipate hints of pear, apple, 

white peach, and pastry notes on the nose. The sip is 

full, rich and persistent, with a savory finish. This is 

the elite sparkling wine, a refined aperitif glass and 

ideal paired with fresh fish dishes.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

EXTRA DRY "DIRUPO ETICHETTA DEL

FONDATORE NAZZARENO POLA" 2022

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

ANDREOLA

AZ. AGR ANDREOLA DI POLA STEFANO

Via Cavre, 19 - Col San Martino (TV)

www.andreola.eu

info@andreola.eu

396 397



Diploma di merito

Dalle colline di Refrontolo riusciamo ad ottenere 

questo meraviglioso spumante Prosecco DOCG, 

color giallo paglierino con riflessi verdognoli. Il 

profilo olfattivo si presenta con una stupenda com-

plessità di profumi di frutta matura come la mela, la 

pera, gli agrumi e profumi floreali, in particolare la 

rosa, alla fine un gradevole retrogusto che richiama 

le mandorle glassate. Sapore morbido, convincente, 

sostenuto da un finissimo perlage che sorseg-

giandolo a lungo s’espande in bocca. Spumante di 

grande versatilità, ottimo sia da aperitivo sia per por-

tate più impegnative come il pesce e carni leggere.

From the hills of Refrontolo we obtain this wonderful 

Prosecco DOCG sparkling wine, straw yellow in col-

our with greenish reflections. The nose has a won-

derful complexity of ripe fruit aromas such as apple, 

pear, citrus and floral scents, especially rose, and a 

pleasant aftertaste reminiscent of glazed almonds. 

The taste is soft and convincing, supported by a 

very fine perlage which expands in the mouth when 

sipped at length. A very versatile sparkling wine, ex-

cellent both as an aperitif and for more demanding 

dishes such as fish and light meats.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

EXTRA DRY "SERVO SUO EDIZIONE" 2022

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

COL SALIZ

COL SALIZ

Via Col Vendrame, 48/B - Refrontolo (TV)

www.colsaliz.it

info@colsaliz.it

Il nostro Prosecco Superiore Docg Extra Dry ha un 

gusto equilibrato e fresco, di buona struttura. Al pa-

lato si presenta gradevole, sapido ed armonico. Lo 

consigliamo come ottimo per l’aperitivo ma anche 

con antipasti e primi piatti a base di pesce. Si presta 

ad essere perfetto come vino da regalare o da con-

dividere per le occasioni speciali.

Our Prosecco Superiore Docg Extra Dry has a ba-

lanced and fresh taste, with a good structure. On 

the palate it is pleasant, sapid and harmonious. We 

recommend it as an excellent aperitif but also with 

appetizers and fish-based first courses. It lends itself 

to being perfect as a wine to give as a gift or to share 

for special occasions.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

EXTRA DRY MILLESIMATO 2022

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

COL MIOTIN

AZ. AGR. COL MIOTIN

Via Peron, 7 - Pieve di Soligo (TV) 

www.colmiotin.it 

info@colmiotin.it

398 399



Diploma di merito

Si presenta di colore giallo paglierino. Il naso è ricco, 

fruttato, con note di mela gialla e pera che chiudono 

in piacevoli sfumature agrumate. In bocca è morbi-

do ed equilibrato. La gradevole sapidità si somma 

alle note più dolci della frutta, donando sensazioni 

di piacevole freschezza. L’ideale per festeggiare le 

vostre occasioni più importanti.

It has a straw yellow colour. Rich, fruity, with notes of 

yellow apple and pear which end in pleasant citrus 

nuances. In the mouth it is soft and balanced. The 

pleasant sapidity is added to the sweeter notes of 

fruit, giving sensations of pleasant freshness. Ideal 

for celebrating your most important occasions.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

EXTRA DRY MILLESIMATO 2022

VAL D'OCA

VAL D'OCA 

Via San Giovanni, 45 - Valdobbiadene (TV)

www.valdoca.com

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

Giallo paglierino con riflessi verdognoli. Intenso e 

fragrante con sentori di cedro candito e fiori di aca-

cia. Fresco e suadente con una nota fruttata. Ottimo 

come aperitivo, è ideale per accompagnare piatti di 

pesce dolci e torte da forno.

Straw yellow, with greenish highlights. Intense and 

fragrant, with notes of candied citron and acacia 

flowers. Fresh fruity and mellow. Excellent as an 

aperitif, it is ideal with light fish and seafood dishes, 

and baked desserts.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

EXTRA DRY MILLESIMATO 2022

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

CANTINE MASCHIO

CANTINE MASCHIO

Via Cadore Mare, 2 - Visnà di Vazzola (TV)

www.cantinemaschio.com

cantinemaschio@riunite.it

400 401
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Diploma di merito

Zona di produzione: Refrontolo, lungo la “Via Dei 

Cru” tra Conegliano e Valdobbiadene. Perlage fine 

e persistente. Vino da aperitivo o con antipasti di 

verdura o pesce.

Production area: Refrontolo, in the middle of Con-

egliano Valdobbiadene zone. Fine and persistent 

perlage. Particularly suitable as aperitif; you can 

perfectly combine with low fat appetizers, with fish 

and light first courses.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

EXTRA DRY MILLESIMATO "TERRA DE RÙ" 2022

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

CANTINA BERNARDI

CANTINA BERNARDI

Via Colvendrame, 25 - Refrontolo (TV)

www.cantinabernardi.it

bernardi@cantinabernardi.it

Giallo paglierino con riflessi verdognoli. Perlage fine 

persistente. Profumi di rosa, acacia e mela verde. 

Intenso e di nobile struttura, sentori di frutta. Ideale 

calice da aperitivo, ottimo anche con il dessert.

Straw yellow with greenish reflections. Fine and per-

sistent perlage. Aromas of rose, acacia and green 

apple. Intense and noble structure, hints of fruit. Ide-

al aperitif glass, excellent also with dessert.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

EXTRA DRY RIVE DI COL SAN MARTINO 2022

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

VIGNA DEL GAL

402 403

VIGNA DEL GAL

Via Canal Nuovo 96 - Col S. Martino (TV)

www.vignadelgal.it

info@vignadelgal.it



Diploma di merito

Giallo paglierino con riflessi verdolini animato da 

persistente spuma. Già dal primo approccio olfattivo 

si rimane incantati dal suo straordinario ed intrigan-

te bouquet: glicine, sambuco, acacia e gelsomino 

seguiti da cedro, limone, mela e susina gialla. Lieve-

mente morbido, equilibrato, sapido, gradevolmente 

acidulo e fruttato. Accompagna splendidamente la 

pasticceria secca.

Straw yellow with greenish reflections, brought to 

life by a persistent froth. It is instantly enchanting on 

the nose thanks to its extraordinary and intriguing 

bouquet: wisteria, elderberry, acacia and jasmine, 

followed by citron, lemon, apple and yellow plum.

Subtly smooth, well-balanced, sapid, pleasantly 

acidulous and fruity. A splendid accompaniment to 

dry pastries.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 4°/6°

VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE DOCG

RIVE DI SOLIGO DRY MILLESIMATO 2022

VINI SPUMANTI DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

CANTINA COLLI DEL SOLIGO

CANTINA COLLI DEL SOLIGO

Via L. Toffolin, 6 - Fr. Solighetto - Pieve di Soligo (TV)

www.collisoligo.com

comunicazione@collisoligo.com

404

V I N I  S P U M A N T I  D O C 

B R U T  N A T U R E ,  E X T R A  B R U T,  B R U T

M e t o d o  M a r t i n o t t i

S P U M A N T E  S P A R K L I N G  W I N E S  D O C

B R U T  N A T U R E ,  E X T R A  B R U T,  B R U T

M e t o d o  M a r t i n o t t i



Premio Dama d’Oro

Colore giallo paglierino tenue. Perlage fine e persi-

stente. Bouquet delicato con note marine e di frutta 

bianca. Fresco, piacevole e armonico. Ottimo come 

aperitivo, con piatti a base di pesce o carni bianche. 

Noi lo consigliamo abbinato a verdure in pastella, 

olive ascolane, baccalà alla vicentina, lumache, for-

maggi erborinati, fettuccine al Ragù di cortile, risotto 

ai Fiori di zucca fritti oppure a dolci a base di pesche, 

frutti di bosco o pasticceria secca.

Soft pale yellow colour. Fine and persistent perlage.

Delicate bouquet with marine and white fruit no-

tes. Fresh, pleasant and harmonious. Excellent as 

an aperitif, with fish or white meat dishes. We re-

commend it with battered vegetables, Ascoli olives, 

Vicenza-style cod, snails, blue cheeses, fettuccine 

with courtyard ragout, risotto with fried pumpkin 

flowers, or with peach, berry or dry pastry desserts.

alcool / alcohol: 12% vol

servizio / serving: 5°/7°
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LESSINI DURELLO DOC

BRUT MILLESIMATO "MONOPOLIO" 2022

CANTINE VITEVIS

CANTINE VITEVIS

www.vitevis.com

VINI SPUMANTI DOC Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOC Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Premio Sigillo d’Argento

Colore giallo paglierino chiaro. Perlage fine e per-

sistente. Gradevolmente fruttato e floreale. Ricordi 

di mela, pera e piccoli fiori bianchi. Palato: dalla 

piacevole acidità, gradevole, fine ed estremamente 

armonico. Ottimo come aperitivo, ma grazie alla 

spiccata versatilità è un vino per ogni occasione. 

Eccellente con le portate di pesce.

Soft straw yellow color. Fine and long perlage. Fruity 

notes of Golden apple, Williams pear, floral notes of 

acacia flower and wisteria. Savory, fresh and harmo-

nious, very elegant. Excellent as an aperitif. Thanks 

to its versatility, it is a suitable wine for any occasion.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

TREVISO PROSECCO DOC 

BRUT BIOLOGICO

407

VINI SPUMANTI DOC Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOC Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

LE CONTESSE

LE CONTESSE

Via Cadorna, 58 - Tezze di Vazzola (TV)

www.lecontesse.it

lecontesse@lecontesse.it



Premio Sigillo di Bronzo

Vino caratterizzato da un colore giallo paglierino 

scarico con ricchi sentori d’agrumi che sfumano nel 

floreale, il perlage fine assicura la persistenza del 

sapore. Ottimo come aperitivo, antipasti di pesce 

e verdure, primi piatti con frutti di mare e pesce al 

forno.

It has a characteristic light straw-yellow colour, 

with rich hints of citrus that blend with floral scents, 

while its fine perlage ensures persistence in flavour. 

Excellent as an appetizer, with fish and vegetable 

starters, and with seafood and oven-cooked fish 

main courses.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/7°

408

TREVISO PROSECCO DOC 

MILLESIMATO BRUT 2022

TENUTA BARBON

TENUTA BARBON

Via Venturali, 5/2 - Villorba (TV)

www.tenutabarbon.it

info@tenutabarbon.it

VINI SPUMANTI DOC Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOC Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Colore giallo paglierino, perlage fine e persistente. 

Profumi tipici delle uve Glera, spiccano note fruttate 

e floreali, immancabile la mela verde. Al palato si 

percepisce una sensazione tattile prolungata, legata 

all’anidride carbonica. Ritroviamo nel vino freschez-

ze importanti grazie al basso residuo zuccherino. 

Ideale con antipasti di pesce crudo, perfetto con cibi 

succulenti, anche di pesce.

Straw yellow, fine and persistent bubbles. Typical 

aromas of Glera grapes, fruity and floral notes stand

out, green apple is a must. A pleasant lingering tac-

tile sensation is perceived on the palate, thanks to 

carbon dioxide. We find important freshness in the 

wine thanks to the low residual sugar. Ideal with 

raw fish appetizers, perfect with succulent foods, 

including fish.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 4°/6°

PROSECCO DOC BIOLOGICO

EXTRA BRUT 2022

409

VINI SPUMANTI DOC Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOC Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

47 ANNO DOMINI

SOCIETÀ AGRICOLA 47 A.D.

Via Treviso Mare, 2 - Roncade (TV)

www.47annodomini.it

ordini@47annodomini.it



Diploma di merito

410

PROSECCO DOC BRUT

“PODERE CASTELLO AURIN” 2022

Questo prosecco Brut si presenta di color ghiaccio 

con brillanti riflessi gialli paglierini. La sua fragran-

za è elegante con sentori di mela e pera, l'acidità è 

bilanciata, il gusto è asciutto ed equilibrato.Questo 

spumante incontra perfettamente ogni momento 

della giornata, dall’aperitivo a tutto pasto. Combina-

zioni: fritture di pesce, risotto, piatti leggeri e for-

maggi freschi.

This Prosecco Brut has an ice color with bright straw 

yellow reflections. Its scent is elegant with hints of 

apple and pear, the acidity is balanced by a dry and 

balanced flavor. This Spumante is perfect for every 

moment of the day from an aperitif to the whole 

meal. Recommended pairings: fried fish, risotto, light 

dishes and fresh cheeses.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 5°

VINI SPUMANTI DOC Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOC Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

PODERE CASTELLO AURIN

AZ. AGR. GORZA 

Via E. Ferrari, 4 - Fonzaso (BL)

www.pali-legno.it

info@gorzalegnamisrl.it

Diploma di merito

Colore giallo paglierino tenue con riflessi dorati. 

Fruttato fine ed elegante, con note di mela Golden, 

sentori di frutta esotica e fiori bianchi. Fresco, equi-

librato e con una sapidità persistente che lo rende 

piacevole e delicato al palato. Si accompagna bene 

con la frutta fresca, i patti a base di pesce ma ottimo 

anche per un aperitivo elegante con gli amici.

Pale straw yellow color with golden highlights. Fine 

and persistent fruitiness, with notes of Golden apple, 

hints of exotic fruit and white flowers. Fresh, bal-

anced and with a persistent savouriness that makes 

it pleasant and delicate on the palate. It goes well 

with fresh fruit, fish dishes but also excellent for an 

elegant aperitif with friends.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 8°/10°

PROSECCO DOC

BRUT MILLESIMATO 2022

411

VINI SPUMANTI DOC Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOC Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

NADAL

AZIENDA AGRICOLA NADAL

Via Grave, 8 - S. Lucia di Piave (TV)

www.vininadal.it

info@vininadal.it



Diploma di merito

Giallo paglierino luminoso, perlage fitto e raffinato. Al 

naso esprime note di pera e mela che si uniscono in 

armonia con note floreali in cui si fa spazio essenze di 

acacia, biancospino e un accenno di fiori di sambuco. 

In bocca persistono le sensazioni che compongono 

il profilo olfattivo. Al sorso rivela eleganza, linearità 

e una vivace acidità. Il finale è nitido e persistente.

The colour is a glowing straw yellow, with dense, re-

fined perlage. On the nose are hints of apples and 

pears that unite harmoniously with floral highlights of 

acacia, hawthorn and a touch of elderberry blossoms. 

The same sensations persist in the mouth. When sip-

ped it reveals elegance, linearity and lively acidity. 

The finish is clean and lingering.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

412

PROSECCO DOC

EXTRA BRUT "VIA VENTI"

MASOTTINA

MASOTTINA

Via Custoza, 2 - Conegliano (TV)

www.masottina.it

info@masottina.it

VINI SPUMANTI DOC Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOC Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Le uve dei nostri viticoltori, coltivate con la sapiente 

guida degli agronomi di Cantina Colli Euganei, dona-

no toni sapidi e persistenti a questo Prosecco Extra 

Brut. L’affinamento di oltre 100 giorni sui lieviti gli 

conferisce particolare morbidezza, ampiezza, vol-

ume e raffinatezza, esaltandone i caratteristici sen-

tori di mela e pera, e garantendo un perlage molto 

fine e persistente. Ideale come aperitivo o con piatti 

di carni bianche.

The grapes of our winemakers, cultivated with the 

skilful guidance of the agronomists of Cantina Col-

li Euganei, give savory and persistent tones to this 

Prosecco Extra Brut. The aging of over 100 days on 

the lees gives it particular softness, breadth, volume 

and refinement, enhancing the characteristic hints 

of apple and pear, and guaranteeing a very fine and 

persistent perlage. Ideal as an aperitif or with white 

meat main course. 

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°

PROSECCO DOC

EXTRA BRUT MILLESIMATO 2021

413

VINI SPUMANTI DOC Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOC Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

CANTINA COLLI EUGANEI

CANTINA COLLI EUGANEI

Via G. Marconi, 314 - Vò (PD)

www.cantinacollieuganei.it

segreteria@cantinavo.it



Diploma di merito

Colore giallo paglierino con riflessi verdognoli. Pro-

fumo floreale e di frutta a polpa bianca Fresco ed 

asciutto, amabile, morbido. Ideale per aperitivi.

Straw yellow wine with greenish reflections. Floral 

and fruity bouquet with white flesh. Fresh and dry, 

sweetish, soft. Ideal for aperitifs.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 8°/10°

414

TREVISO PROSECCO DOC

BRUT 2021

VINI SPUMANTI DOC Brut Nature, Extra Brut, Brut - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING WINES DOC Brut Nature, Extra Brut, Brut

Metodo Martinotti

TOLARDO SEVERINO

TOLARDO SEVERINO

Via San Lorenzet, 32

San Nicolò di Ponte di Piave (TV)

www.vinitolardo.com 

vinitolardo@gmail.com

INDUSTRIAL SYSTEMS FOR LIQUIDS

G-MOVE

Trasferimento 
e distribuzione 
prodotto

G-TECO

Controllo della 
temperatura 
prodotto

G-CLEAN

CIP, sistema di 
lavaggio e pulizia degli 
impianti produttivi

L’INNOVAZIONE 
NEGLI IMPIANTI ENOLOGICI

G-CARE

Assistenza tecnica

G-CDT

Sistema compatto 
di refrigerazione 

ad ammoniaca

G-PLANT

Progettazione 
e realizzazione 
impianti enologici 
completi

G-RECO

Pigging System per 
recupero prodotto

G-AUX

Produzione e 
distribuzione

servizi ausiliari

GRANZOTTO s.r.l. Via dei Colli, 61 - 31058 SUSEGANA (TV) - Tel. 0438 4521
www.granzotto.it



V I N I  S P U M A N T I  D O C 

E X T R A  D R Y,  D R Y

M e t o d o  M a r t i n o t t i

S P U M A N T E  S P A R K L I N G  W I N E S  D O C

E X T R A  D R Y,  D R Y

M e t o d o  M a r t i n o t t i

Lasenpi è una società cooperativa che opera 
nel settore agricolo e specificatamente 

in quello vitivinicolo. La cooperativa nasce 
da un’intuizione degli amministratori e 

soprattutto dall’esigenza sempre più sentita 
nel territorio di formare del personale 

per la cura del vigneto. 

La società ha sede a San Polo di Piave 
ma opera in tutto il Veneto.

Lasenpi Soc. Coop.
Via Capitello, 2

31020 San Polo di Piave (TV)
info@lasenpi.it

Tel. 346 5012330



Colore giallo paglierino chiaro. Perlage fine e persi-

stente. Sensazioni fruttate della mela Golden, della 

pera e della pesca, accompagnate dalla nota agru-

mata e floreale. Piacevolmente morbido e di note-

vole freschezza. Gradevole retrogusto. Ottimo come

aperitivo, si accompagna alle pietanze di pesce, alle 

insalate estive e a portate di formaggi freschi e ver-

dure. Versatile e adatto a tutte le occasioni.

Soft straw yellow. Fine and longlasting perlage. Frui-

ty with a touch of golden apple, Williams pear and of 

citrus note. Floral notes of acacia blossoms and wi-

steria. Refreshing and lovely. Excellent as an aperitif.

It is recommended with fish dishes, salads, vege-

table dishes and cheese.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

418

TREVISO PROSECCO DOC

EXTRA DRY

Premio Dama d’Oro

VINI SPUMANTI DOC Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOC Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

LE CONTESSE

LE CONTESSE

Via Cadorna, 58 - Tezze di Vazzola (TV)

www.lecontesse.it

lecontesse@lecontesse.it

Colore ghiaccio con riflessi dorati, profumo fruttato, 

elegante con sentori di mel,pera e pesca, legger-

mente sapido perfetto in abbinamenti ad aperitivi, 

antipasti per accompagnare piatti leggeri di pesce, 

verdure, salumi e formaggi.

Presents ice color with light golden reflection, 

elegant with fruity scents of apple pear and peach, 

lightly sapidity, perfect for aperitif or appetizers to 

accompany light dishes of fish, vegetables, cold cuts 

and cheese.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 5°

PROSECCO DOC

EXTRA DRY "PODERE CASTELLO AURIN" 2022

419

Premio Sigillo d’Argento

VINI SPUMANTI DOC Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOC Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

PODERE CASTELLO AURIN

AZ. AGR. GORZA 

Via E. Ferrari, 4 - Fonzaso (BL)

www.pali-legno.it

info@gorzalegnamisrl.it



Colore giallo paglierino con riflessi verdognoli. Pro-

fumo floreale e di frutta a polpa bianca Fresco ed 

asciutto, amabile, morbido. Ideale per aperitivi.

Straw yellow wine with greenish reflections. Floral 

and fruity bouquet with white flesh. Fresh and dry, 

sweetish, soft. Ideal for aperitifs.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

420

PROSECCO DOC TREVISO

EXTRA DRY MILLESIMATO 2022

Premio Sigillo di Bronzo

TOLARDO SEVERINO

TOLARDO SEVERINO

Via San Lorenzet, 32

San Nicolò di Ponte di Piave (TV)

www.vinitolardo.com 

vinitolardo@gmail.com

VINI SPUMANTI DOC Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOC Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

Colore giallo paglierino chiaro con riflessi verdognoli. 

Presenta un perlage fine e persistente, un delicato 

profumo di frutta fresca e fiori. È un vino da aperitivo.   

Ottimo servito con formaggi teneri, ideale per accom-

pagnare crostacei.

Light straw yellow color wine with greenish 

reflections. It has a fine and persistent perlage, a de-

licate aroma of fresh fruit and flowers. It is an aperitif 

wine. Excellent served with soft cheeses, ideal to ac-

company shellfish.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 8°

PROSECCO DOC

EXTRA DRY 2022

421

Diploma di merito

LE MAGNOLIE

LE MAGNOLIE

Via S. Romano, 122 - Negrisia (TV)

www.vinilemagnolie.com

info@vinilemagnolie.it

VINI SPUMANTI DOC Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOC Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti



Il Prosecco Extra Dry Fiol presenta un colore dorato 

chiaro ed è caratterizzato da un bouquet di fiori di 

glicine e acacia, con note dolci e pungenti del melo 

selvatico. Caratterizzato da un’acidità limitata e un 

contenuto alcolico moderato, è vivace e rinfrescante

al palato. Combina sia note salate che dolci, conser-

vando il carattere accattivante tipico delle bollicine. 

Fiol Prosecco Extra Dry has a light golden colour, and

displays a bouquet of wisteria flowers, acacia and 

the tangy sweetness of a mature crab apple. With 

limited acidity and a moderate alcohol content it is 

lively and refreshing on the palate. It combines both 

savoury and sweet notes, preserving the appealing 

character associated with the bubble category.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

422

PROSECCO DOC

EXTRA DRY 2022

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOC Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOC Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

FIOL

FIOL

Piazza Filodrammatici, 4 - Treviso (TV)

www.fiol.it 

giacomo.cianibassetti@fiol.it

andrea.lucarelli@fiol.it

Colore giallo paglierino scarico con riflessi verdo-

gnoli. Vino aromatico, fruttato, ricorda la mela, flore-

ale con sentori di acacia. Leggermente più struttura-

to di quello di collina. Ottimo sia come aperitivo che 

abbinato ai dessert, a tutto pasto con carni bianche 

e formaggi freschi.

Pale straw yellow colour with greenish reflections. 

Aromatic and fruity wine with scents of apple and 

notes of acacia flowers. Ideal as an aperitif it also 

accompanies perfectly desserts, white meat dishes 

and soft cheeses.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°

PROSECCO DOC

EXTRA DRY 2022

423

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOC Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOC Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

FURLAN

FURLAN

Vicolo Saccon, 48 - San Vendemiano (TV)

www.furlanvini.com

info@furlanvini.com



Delicato e morbido, questo vino ha un perlage fine 

e persistente che solletica i sensi con la piacevole 

sapidità data dalla fermentazione. Il gusto è amabile, 

armonioso come il sodalizio tra mela verde e glici-

ne di cui riprende i sentori. Ideale come aperitivo e 

accompagnato con antipasti magri e piatti a base 

di pesce.

Delicate and soft, this wine has a fine and persistent 

perlage that tickles the senses with the pleasant sa-

pidity given by the fermentation. The taste is sweet, 

harmonious like the partnership between green ap-

ple and wisteria from which it takes up the scents. 

Ideal as an aperitif and accompanied with light ap-

petizers and fish-based dishes.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 10°

424

PROSECCO DOC

EXTRA DRY 2022

Diploma di merito

LA CERIOLA - PODERE ALLA QUERCIA

LA CERIOLA - PODERE ALLA QUERCIA

Via Roda, 303 - Vò Euganeo (PD)

www.laceriola.it

laceriola.podere@gmail.com

VINI SPUMANTI DOC Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOC Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

La presenza di fossili marini nel territorio dei Colli 

Euganei testimonia la loro origine vulcanica. I rilievi 

separati da fresche vallate, l’esposizione solare ed il 

rimescolamento dei depositi alluvionali con le rocce 

vulcaniche, determinano nelle uve intensi caratteri 

qualitativi. Grazie a queste peculiarità i vini spumanti 

spiccano per profumi fruttati, talvolta aromatici e per 

piacevole briosità. Colore giallo paglierino, perlage 

fine e persistente e schiuma evanescente. Un profu-

mo fine con sentori di frutta. Sapore extra dry.

The presence of marine fossils in the territory of the 

Euganean Hills testifies their volcanic origin. The re-

liefs separated by fresh valleys, the sun exposure 

and the mixing of alluvial deposits with volcanic 

rocks, they determine intense qualitative charac-

teristics in the grapes. Thanks to these peculiarities, 

sparkling wines stand out for their fruity aromas, 

sometimes aromatic and for pleasant liveliness. 

Straw yellow colour, fine and persistent perlage and 

evanescent foam. A fine perfume with hints of fruit. 

Extra dry flavour.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 10°

PROSECCO DOC

EXTRA DRY MILLESIMATO 2022

425

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOC Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOC Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

CANTINA COLLI EUGANEI

CANTINA COLLI EUGANEI

Via G. Marconi, 314 - Vò (PD)

www.cantinacollieuganei.it

segreteria@cantinavo.it



Colore giallo paglierino chiaro dalla spuma vivace. 

Perlage ricco ed elegante. Profumo pronunciato di 

frutta candita e fiori dolci. Sapore piacevole con ret-

rogusto aromatico. Ottimo come aperitivo, è ideale 

a tutto pasto

Light straw yellow colour with a lively mousse. Rich 

and elegant perlage. Pronounced perfume candied 

fruit and sweet flowers. Attractive with an aromatic 

aftertaste. Serving suggestions: excellent as an ape-

ritif, it is also ideal as an all-round wine.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

426
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TREVISO PROSECCO DOC

EXTRA DRY

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOC Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOC Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

CANTINE MASCHIO

CANTINE MASCHIO

Via Cadore Mare, 2 - Visnà di Vazzola (TV)

www.cantinemaschio.com

cantinemaschio@riunite.it

Brillante giallo paglierino dal perlage fine e persi-

stente. Presenta un bouquet fresco ed intrigante che 

lo caratterizza. Delicatamente fruttato, si possono 

distinguere note erbacee di glicine bianco e sen-

tori zuccherini di mela royal e kiwi giallo. Brioso e 

leggero dal sapore morbido ed elegante. Bilancia 

in maniera armonica freschezza ed aromaticità. Un 

fragrante retrogusto di sottosuolo erboso è perce-

pibile sul finale. Si presta bene ad ogni occasione. 

Ideale servito fresco in purezza come aperitivo 

abbinato ad antipasti leggeri. Un Prosecco che non 

delude mai, perfetto utilizzato anche come base per 

freschi cocktail. 

Bright straw yellow colour with fine and persistent 

perlage. One of Ponte winery's best-selling Prosec-

cos characterised by an elegant, seductive bouquet. 

Delicately fruity, with herbaceous notes of white wis-

teria and sugary hints of royal gala apple and golden 

kiwi. Lively and light with a smooth, elegant taste. 

This wine balances freshness and aromatic qualities

beautifully. A fragrant aftertaste of grassy under-

growth comes through on the finish It is perfect for 

every occasion. Ideal served chilled on its own as an 

aperitif, accompanying light appetizers. A Prosecco 

that never disappoints, it is also perfect as a base for 

fresh cocktails. 

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

TREVISO PROSECCO DOC

EXTRA DRY

427

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOC Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOC Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

VITICOLTORI PONTE

VITICOLTORI PONTE

Via Verdi, 50 - Ponte di Piave (TV)

www.ponte1948.it

info@ponte1948.it



Brillante giallo paglierino con accese sfumature do-

rate. Caratterizzato da note di pera e mela, imprezio-

site da eleganti sentori floreali. In bocca si presenta 

fresco ed equilibrato. Colpisce per il suo perlage fine 

e persistente. Ideale con risotti alle verdure. Si sposa 

bene a tutto pasto, in particola modo servito in en-

tree con antipasti a base di pesce e frutti di mare, 

crostacei e molluschi.

Brilliant straw yellow with splendid golden highlights. 

Notes of pear and apple, embellished with elegant 

floral scents. Fresh and balanced in the mouth. It has 

a remarkably fine and persistent perlage. Ideal with 

vegetable risottos. A versatile wine for all courses, 

especially served with fish and seafood appetizer, 

shellfish and molluscs.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°
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TREVISO PROSECCO DOC

EXTRA DRY MILLESIMATO 2022

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOC Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOC Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

VITICOLTORI PONTE

VITICOLTORI PONTE

Via Verdi, 50 - Ponte di Piave (TV)

www.ponte1948.it

info@ponte1948.it

Un patrimonio olfattivo caratterizzato da sentori di 

mela Golden, pera Decana e delicate sfumature es-

otiche. Questo vino brillante dal perlage persistente 

si apre al palato con un gusto sopraffino e un’acidità 

naturale perfettamente bilanciata.

Its distinctive aromas combine hints of Golden De-

licious apple and Decana pear with delicate exotic 

nuances. This brilliant wine with a persistent perlage 

opens on the palate with a superfine taste and per-

fectly balanced natural acidity.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

TREVISO PROSECCO DOC

EXTRA DRY MILLESIMATO "RIPE FRONDOSE" 2022

429

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOC Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING WINES DOC Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

TENUTA SAN GIORGIO

TENUTA SAN GIORGIO

Via Piave, 11 - Maserada sul Piave (TV)

www.tenutasangiorgio.com

staff@tenutasangiorgio.com



V I N I  S P U M A N T I  D O C  R O S A T I

M e t o d o  M a r t i n o t t i

S P U M A N T E  S P A R K L I N G  D O C  R O S É  W I N E S

M e t o d o  M a r t i n o t t i

Qualità
la progettiamo, la costruiamo,
la imbottigliamo
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E la coltiviamo dal 1946, con la stessa passione e
l’instancabile spirito d’innovazione con cui
costruiamo ogni singolo pezzo. È la stessa qualità
che inizia in vigna e finisce in bottiglia, perché
Gai nasce e cresce a fianco delle più importanti
realtà vitivinicole mondiali, garantendo un
supporto costante grazie agli oltre 100 rivenditori
e centri assistenza.

Da oltre 75 anni condividiamo con voi la ricerca
della qualità.



VINI SPUMANTI DOC ROSATI - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING DOC ROSÉ WINES - Metodo Martinotti

Premio Dama d’Oro

Rosa tenue con spuma brillante e setosa. Perlage 

fine e persistente. Delicate note di rosa e raffinati 

sentori di piccoli frutti di sottobosco. Gusto suaden-

te, fresco e articolato su note di ribes e fragoline sel-

vatiche. Ottimo come aperitivo, è eccellente anche in 

abbinamento con ostriche, tartufi di mare e scampi. 

Soft pink with brilliant and silky froth. Fine and per-

sistent perlage. Delicate notes of rose and refined 

hints of small berries. Persuasive taste, fresh and ar-

ticulate on notes of currants and wild strawberries. 

Excellent as an aperitif, it is also excellent paired 

with oysters, sea truffles and scampi. 

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 5°/6°

432

PROSECCO DOC ROSÉ

BRUT MILLESIMATO "COL DE MAR" 2022

ORNELLA BELLIA

AZ. VITIVINICOLA ORNELLA BELLIA

Via Roma, 117 - Pramaggiore (VE)

www.ornellabellia.it

info@ornellabellia.it

VINI SPUMANTI DOC ROSATI - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING DOC ROSÉ WINES - Metodo Martinotti

Premio Sigillo d’Argento

Colore rosa tenue, perlage continuo ed abbondante. 

Il naso è elegante e frutto di un perfetto equilibrio 

tra le note floreali di rosa e viola e quelle di frutta 

di ribes e lampone. In bocca è delicato ma deciso, 

fresco, sapido, con un finale che si attesta su pro-

fumi di piccoli frutti rossi e sentori agrumati. Chiude 

un finale rotondo, delicato e persistente.

Pale pink with continuous copious perlage. Elegant 

on the nose, it is the result of perfectly balanced 

floral hints of roses and violets and fruit such as 

redcurrants and raspberries. In the mouth it is del-

icate but robust, fresh and flavourful, with a finish 

concentrated on scents of red berries and hints of 

citrus fruit and featuring a rounded, delicate and 

lingering closure.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

PROSECCO DOC ROSÉ

BRUT MILLESIMATO "VIA VENTI" 2022

433

MASOTTINA

MASOTTINA

Via Custoza, 2 - Conegliano (TV)

www.masottina.it

info@masottina.it



Premio Sigillo di Bronzo

434

PROSECCO DOC ROSÉ

EXTRA DRY MILLESIMATO "DOGARINA" 2022

VINI SPUMANTI DOC ROSATI - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING DOC ROSÉ WINES - Metodo Martinotti

VIGNA DOGARINA

VI.V.O. AGRICOLA - VIGNA DOGARINA

Via Arzeri, 35 - Loc. Campo di Pietra, Salgareda (TV)

www.vivoagricola.it

info@vivoagricola.it

Diploma di merito

Vino rosato brillante. Note delicate di sentori di rosa, 

lamponi, ciliegia, arancia e mela. La bocca si mostra 

fresca, sapida, di tessitura media e con buona crem-

osità. I sentori aromatici inizialmente indirizzano sul-

la percezione della via diretta per poi focalizzarsi su 

toni di felce e minerale. Ideale per aperitivi, si sposa 

con piatti a base di pesce di lago e di mare. Delizioso 

con pizza e salumi.

Bright rosé wine. Delicate notes of rose, raspberry, 

cherry, orange and apple scents. The mouthfeel is 

fresh, savory, medium-textured with good creami-

ness. Aromatic hints initially address the perception 

of the direct route and then focus on fern and miner-

al tones. Ideal for aperitifs, it goes well with lake and 

seafood dishes. Delicious with pizza and cold cuts.

alcool / alcohol: 12,5% vol

servizio / serving: 6°/7°

BARDOLINO DOC CHIARETTO

SPUMANTE BRUT 2022

435

VINI SPUMANTI DOC ROSATI - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING DOC ROSÉ WINES - Metodo Martinotti

RIGHETTI ENZO

AZ. AGR. RIGHETTI ENZO 

Località Pozzoi, 2 - Cavaion Veronese (VR)

www.righettienzo.it

info@righettienzo.it

Rosa tenue, brillante con spuma persistente. Profu-

mo intenso, con note fragranti di fragoline di bos-

co, lamponi, ribes rosso e vivaci sentori di pesca a 

polpa bianca e albicocca, infine un tocco floreale. 

Fragrante, fresco con nota fruttata predominate, in-

tenso in bocca, sapido e persistente. Si adatta bene 

come vino da aperitivo, si sposa perfettamente con i 

piatti dal gusto delicato a base di pesce, pesce cru-

do, sushi, risotti, carni bianche e formaggi. 

Soft pink, brilliant with persistent foam. Intense fla-

vour, with fragrant notes of wild straberries, rasp-

berries and red currants and livery hints of withe-

fleshed peach and apricot. Finally the aftertaste 

lingers on memories of flower. Frangrant, fresh with 

a predominant fruity note intense in the mounth, sa-

vory and persistent.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°



Diploma di merito

Spumante di colore rosa provenzale, dal perlage 

avvolgente, con un delicato bouquet di frutti rossi 

e raffinate note di crosta di pane. Una leggera vena 

acida ne esalta freschezza e versatilità. Adatto alle 

occasioni più esclusive ed importanti, è perfetto 

come aperitivo o come accompagnamento per an-

tipasti leggeri, portate di pesce e formaggi. 

A Provencal pink sparkling wine, with an enveloping 

perlage, a delicate bouquet of red fruits and refined 

hints of bread crust. A slight acidity enhances its 

freshness and versatility. Suitable for the most ex-

clusive and important occasions, it is perfect as an 

aperitif or to accompany light appetizers, fish dishes, 

and cheeses. 

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 8°/10°

436

PROSECCO DOC ROSÉ

BRUT MILLESIMATO "MELIORA 210" 2022

VINI SPUMANTI DOC ROSATI - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING DOC ROSÉ WINES - Metodo Martinotti

MONTELLIANA

CANTINA SOC. MONTELLIANA

Via Caonada, 1 - Montebelluna (TV)

www.montelliana.com

info@montelliana.it

Diploma di merito

PROSECCO DOC ROSÉ 

BRUT MILLESIMATO "JEIO" 2021
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BISOL 1542

BISOL 1542

Via Follo, 33 - Valdobbiadene (TV)

www.bisol.it

info@bisol.it

85% Glera e 15% Pinot Nero. Colore «Rosa Tiepolo», 

delicato e brillante, dal perlage vivace. Profumo di 

frutti rossi e pompelmo, con un accenno di fiori bi-

anchi. Iil basso residuo zuccherino esalta la sapidità 

del sorso e dà equilibrio ai sentori fruttati.

85% Glera and 15% Pinot Noir. "Tiepolo pink", deli-

cate and bright, with a vivid perlage. Red berries and 

grapefruit notes with a hint of white flowers. On the 

palate the low residual sugar enhances the savory 

notes and balances the fruity aromas. 

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

VINI SPUMANTI DOC ROSATI - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING DOC ROSÉ WINES - Metodo Martinotti



Diploma di merito

Questo Prosecco Rosé, molto fresco ed equilibrato, 

si caratterizza per il suo colore rosa tenue e per il 

perlage fine e persistente. Il suo bouquet è princi-

palmente fruttato, con note di fragoline di bosco, ci-

liegia e lampone. Perfetto con piatti a base di pesce 

ed a tutto pasto. Ottimo come aperitivo per accom-

pagnare stuzzichini ed antipasti.

This fresh and balanced Prosecco Rosé is characte-

rized by its soft pink color and its fine and persistent 

perlage. Its bouquet is mainly fruity, with notes of 

wild strawberries, cherry and raspberry. It is a wine 

that pairs perfectly with seafood dishes. Ideal as an 

aperitif with appetizers and starters.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 8°/10°
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PROSECCO DOC ROSÉ

EXTRA DRY MILLESIMATO 2022

VINI SPUMANTI DOC ROSATI - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING DOC ROSÉ WINES - Metodo Martinotti

BACIO DELLA LUNA SPUMANTI

BACIO DELLA LUNA SPUMANTI

Via Rovede, 36 - Vidor (TV)

www.baciodellaluna.it

info@baciodellaluna.it

Diploma di merito

È un vino dal colore rosa tenue. Presenta un perlage 

fine e persistente, che sprigiona un profumo frutta-

to di rosa e mora selvatica, piacevolmente fresco e 

morbido e dal gusto equilibrato. Sicuramente il vino 

ideale da aperitivo, ottimo per accompagnare piatti a 

base di asparagi bianchi e formaggi teneri.

It is a pale pink wine. It has a fine and persistent per-

lage, which releases a fruity scent of rose and wild 

blackberry, pleasantly fresh and soft and with a bal-

anced taste. Definitely the ideal wine for an aperitif.

Excellent to accompany dishes based on white as-

paragus and soft cheeses.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 8°

PROSECCO DOC ROSÉ

BRUT MILLESIMATO 2021
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VINI SPUMANTI DOC ROSATI - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING DOC ROSÉ WINES - Metodo Martinotti

LE MAGNOLIE

LE MAGNOLIE

Via S. Romano, 122 - Negrisia (TV)

www.vinilemagnolie.com

info@vinilemagnolie.it



Diploma di merito

Rosa antico elegante e delicato, con preziosi riflessi 
tendenti al cipria. Si presenta fresco e piacevolmente 
fruttato, regalando delicate note citrine che si esprimo-
no con una sinfonia di sentori di pesca e mela rossa 
delicious, nella quale interviene con la sua complessità, 
il Pinot Nero, famoso ed indiscusso protagonista di ec-
cellenze spumantistiche. Al palato emerge una raffinata 
sintonia tra acidità e residuo zuccherino, equilibrata 
dalla giusta sapidità ed impreziosita da un elegante 
ed avvolgente perlage. Ideale come aperitivo, superbo 
abbinato con sushi e sashimi, ma anche molluschi e 
antipasti a base di pesce. Richiama inoltre abbinamenti 
più delicati come il couscous di verdure e risotti leggeri 
della tradizione mediterranea.

Elegant, delicate antique pink, with stunning reflections 
verging on light rose pink. Fresh and pleasantly fruity, 
offering delicate citrus notes which sit within a sympho-
ny of peach and Red Delicious apples. Running through 
this is the complexity of Pinot Noir, the undisputed star 
of the best sparkling wines. On the palate, the wine 
offers an elegant combination of acidity and residuai 
sugars, counterbalanced by the right level of sapidity. 
Meanwhile, elegant perlage adds a sense of prestige. 
Ideal as an aperitif, it is superb when accompanied by 
sushi and sashimi but also matches well with seafood 
and fish appetisers. Also lends itself well to more del-
icate dishes such as vegetable cous-cous and light, 

Mediterranean-style risottos.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°
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PROSECCO DOC ROSÉ

BRUT MILLESIMATO 2022

VINI SPUMANTI DOC ROSATI - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING DOC ROSÉ WINES - Metodo Martinotti

VITICOLTORI PONTE

VITICOLTORI PONTE

Via Verdi, 50 - Ponte di Piave (TV)

www.ponte1948.it

info@ponte1948.it

Diploma di merito

Colore rosato tenue con caratteristici riflessi color 

ramato. Sentori di fiori bianchi tipici della varietà 

Glera accompagnati da note di viola e lampone deri-

vati dal Pinot Nero. Al palato è di buona struttura. 

Al retrogusto si percepiscono distintamente i piccoli 

frutti rossi di sottobosco. Ideale come aperitivo, può 

accompagnare egregiamente anche primi piatti.

Light pink with typical copper hues. Hints of white 

flowers from Glera variety with violet and raspber-

ry notes from Pinot Nero. Full bodied, with a clearly 

perceivable aftertaste of berries. Ideal as an aperitif, 

it also pairs beautifully with any first course.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

PROSECCO DOC ROSÉ

EXTRA DRY MILLESIMATO 2022
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VINI SPUMANTI DOC ROSATI - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING DOC ROSÉ WINES - Metodo Martinotti

CANTINE MASCHIO

CANTINE MASCHIO

Via Cadore Mare, 2 - Visnà di Vazzola (TV)

www.cantinemaschio.com

cantinemaschio@riunite.it



Diploma di merito

Un rosé che nasce da un terroir che beneficia di 

caratteristiche pedoclimatiche uniche e lambito da 

acque di origine dolomitica; delicato e raffinato, dal 

forte carattere espressivo anche grazie alla presen-

za del Pinot nero. All’olfatto si schiudono aromi di 

mela e pesca miscelati in modo armonico a sentori 

di rosa selvatica e fragoline di bosco. Un gusto fre-

sco, pulito e stuzzicante.

A rosé from a terroir that benefits from a unique 

soil and climate, lapped by waters originating in the 

Dolomites, it is delicate and refined, with a strong 

expressive character, partly due to the presence of 

Pinot Noir. On the nose, it reveals aromas of apple 

and peach blended harmoniously with hints of wild 

rose and wild strawberries. Fresh, clean and appe-

tizing flavour.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 5°/8°
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TREVISO PROSECCO DOC ROSÉ

EXTRA BRUT MILLESIMATO "RIPE IN ROSA" 2022

VINI SPUMANTI DOC ROSATI - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING DOC ROSÉ WINES - Metodo Martinotti

TENUTA SAN GIORGIO

TENUTA SAN GIORGIO

Via Piave, 11 - Maserada sul Piave (TV)

www.tenutasangiorgio.com

staff@tenutasangiorgio.com

Diploma di merito

Rosa brillante con riflessi ramati. Profumo delicato, 

sentore di fiori bianchi e frutta fresca. Spiccano gli 

aromi di fragoline e ciliegie selvatiche. Gusto deciso 

e asciutto, ottima persistenza. Perlage elegante, vel-

lutato. Essenziale per l'aperitivo elegante, si abbina 

a preparazioni delicate cui serve una stuzzicante 

bollicina. Ama la pasticceria con frutta fresca.

Shining pink with coppery reflections. Delicate bou-

quet with scent of white flowers and fresh fruit. Raw 

strawberries and cherries aroma stands out. Strong

and dry taste, excellent persistence. Elegant and 

velvety perlage. Essential for an elegant aperitif or in

delicate recipes needing a tantalizing bubble. It loves 

pastries with fresh fruit.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

TREVISO DOC PROSECCO ROSÉ

BRUT MILLESIMATO BIOLOGICO "SULLA RÙ" 2021
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VINI SPUMANTI DOC ROSATI - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING DOC ROSÉ WINES - Metodo Martinotti

FRATELLI DA LOZZO

SOC. AGR. FRATELLI DA LOZZO

Via Valdoni, 13/B - Codognè (TV)

www.dalozzovini.it

info@dalozzovini.it



V I N I  S P U M A N T I  D O C G

" S U P E R I O R E  D I  C A R T I Z Z E "

M e t o d o  M a r t i n o t t i

S P U M A N T E  S P A R K L I N G  D O C G  W I N E S

" S U P E R I O R E  D I  C A R T I Z Z E "

M e t o d o  M a r t i n o t t i

PIATTAFORMA

BIG DATA

REMOTIZZAZIONE

VIGNETO

CONFERIMENTO
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TEMPERATURA
VASCHE

CONTROLLO
FERMENTAZIONE

FILTRAZIONI

GESTIONE 
RISORSE

RISPARMIO 
ENERGETICO

ASSISTENZA 
TECNICA ON-LINE

ANALISI
LABORATORIO

RIEMPIMENTO

MICROFILTRAZIONI

SPUMANTIZZAZIONE

LAVORAZIONI
 DI CANTINA

INDUSTRY 4.0 E 
CERTIFICAZIONI



Premio Dama d’Oro

Colore giallo paglierino con riflessi verdognoli, spu-

ma densa compatta e persistente, perlage fine e 

numeroso. Complesso, molto intenso e fine. Bou-

quet ampio in cui spicca la pera williams, note di 

frutta esotica, il gelsomino, la salvia, la crosta di 

pane fragrante, la mineralità della graffite e una nota 

balsamica di sfondo. Amabile, intenso e cremoso. 

Di grande corrispondenza con il profumo, avvolge il 

palato di intensa piacevolezza. Grande armonia ed 

eleganza, ottimo l’equilibrio gustativo. Abbinamenti: 

Mousse di frutta, pasticceria secca.

Straw yellow with greenish hues, dense foam com-

pact and persistent, fine and large. Complex, very in-

tense and fine. Wide bouquet which features the Wil-

liams pear, exotic fruit notes, the gelsomino, sage, 

bread crust fragrant, the minerality of graphite and a

balsamic background. Sweet, intense and creamy. 

Of great correspondence with the scent envelops 

the palate of intense pleasure. Great harmony and 

elegance, good taste balance. Serving suggestions: 

Fruit Mousse, pastries.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 8°
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VALDOBBIADENE SUPERIORE DI CARTIZZE DOCG

DRY "RINALDO" 2022

REBULI ANGELO

AZ. AGRICOLA REBULI ANGELO & FIGLI

Via Strada di Saccol, 40 - Valdobbiadene (TV) 

www.rebuli.it

info@rebuli.it

VINI SPUMANTI DOCG "Superiore di Cartizze" - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING DOCG WINES "Superiore di Cartizze"

Metodo Martinotti

VALDOBBIADENE PROSECCO

SUPERIORE DI CARTIZZE DOCG DRY 2022

Premio Sigillo d’Argento

Brillante, giallo paglierino con riflessi verdognoli. 

Perlage persistente, a grana minuta. Complesso e 

fine, con sentori di pera abate, fiori di tiglio e gli-

cine, forte e spiccato profumo di mandorla. Sapore 

intenso, fine ed elegante, ricorda la sensazione di 

mela e pera matura. Abbinamenti: Frolla guarnita 

con mandorle.

Bright, straw yellow with tinges of green. Persistent 

perlage, with fine bubbles. Complex and fine with 

scents of “abate” pear, lime tree and wisteria flow-

ers and strong and marked almond aroma. Intense 

flavour, fine and elegant, it recalls the sensation of 

ripe apple and pear. Pairings: Short-crust pastry gar-

nished with almonds.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 8°

447

VINI SPUMANTI DOCG "Superiore di Cartizze" - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING DOCG WINES "Superiore di Cartizze"

Metodo Martinotti

LA TORDERA

LA TORDERA

Strada Oltraval, 2 - Guia di Valdobbiadene (TV)

www.latordera.it

info@latordera.it



Premio Sigillo di Bronzo

Ottenuto da una produzione ridotta, ma di eccelsa 

qualità, dove la composizione del terreno unita alla 

particolare esposizione ai raggi solari regalano al 

vino dei profumi delicati e fruttati di notevole armo-

nia. Si presenta con un colore giallo paglierino chia-

ro e brillante dalla spuma persistente ed il perlage 

minuto. Il suo sapore è deliziosamente fine, pieno 

ed amabile. Armonia e aroma fanno di questo vino 

un grande spumante che si sposa felicemente con 

frutta e pasticceria.

The production is limited, but the quality is excellent, 

due to the composition of the soil combined with the 

particular exposure to the sunlight that give a deli-

cate aroma . The wine is fruity and it has a great har-

mony. It has a brilliant pale straw yellow colour, the 

foam is persistent and the perlage is light. Its flavour 

is delicious, full and sweet. Recommended cuisine: 

Harmony and aroma makes it a great sparkling wine 

that matches perfectly with fruits and pastries.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

448

VALDOBBIADENE PROSECCO

SUPERIORE DI CARTIZZE DOCG DRY 2021

VINI SPUMANTI DOCG "Superiore di Cartizze" - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING DOCG WINES "Superiore di Cartizze"

Metodo Martinotti

VIGNE SAVIE

VIGNE SAVIE

Via Follo, 26 - S.Stefano di Valdobbiadene (TV)

www.vignesavie.it

info@vignesavie.it

Diploma di merito

È una sottodenominazione che interessa un'area 

molto ristretta di vigneto posta nel comune di Val-

dobbiadene tra le colline più scoscese di S. Stefano 

e Saccol. Lo spumante, pur mantenendo la freschez-

za del Prosecco, diventa più amabile, denso di pro-

fumi che ricordano la frutta bianca, l'albicocca e la 

pesca e che sfumano in una nota di fiori di agrumi 

e rosa. Il sapore più morbido prolunga la persisten-

za dell'aroma e lo rende il vino ideale per il dessert 

ricercato. Presenta colore giallo paglierino scarico, 

perlage minuto e persistente, profumo intenso e 

sapore fruttato e amabile. 

Prosecco di Valdobbiadene Superiore di Cartizze is 

a sub-denomination that concerns a very restricted 

area of vineyards located in the township of Valdob-

biadene and situated among the steepest hills of S. 

Stefano and Saccol. A Spumante, whilst maintain-

ing the freshness of Prosecco, it becomes sweeter, 

encapsulating an abundance of perfumes that call 

to mind the flavour of soft fruits like apricots and 

peaches, which then blend into a hint of orange 

flowers and roses. This gentler flavour prolongs 

the persistence of the aroma and makes the wine 

the ideal choice to accompany a special dessert. A 

pale straw yellow in colour, a perlage minute and 

persistent, an intense aroma and a sweet and fruity 

flavour.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 8°/10°

VALDOBBIADENE PROSECCO

SUPERIORE DI CARTIZZE DOCG DRY 2022
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VINI SPUMANTI DOCG "Superiore di Cartizze" - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING DOCG WINES "Superiore di Cartizze"

Metodo Martinotti

LE COLTURE

LE COLTURE

Via Follo, 5 - S. Stefano di Valdobbiadene (TV)

www.lecolture.com

info@lecolture.it



Diploma di merito

Il perlage fitto e sottile sale energicamente a creare 

una candida e cremosa schiuma sopra l’elegante 

giallo chiaro del vino, i cui riflessi tendono al verde 

tenue. Intensità ed eleganza olfattiva, con sentori di 

pesca, pera e albicocca, fiori bianchi e talvolta, nelle 

annate più calde, qualche nota tropicale. Sentori di 

buccia e canditi di cedro e limone, poi fiore d’aca-

cia, mela e pesca creano un bouquet affascinante. 

Il sorso è intenso, diretto e deciso, carezzevole e 

appagante. Dolcezza e sapidità, energia e piacere 

sono i colori di questo prezioso affresco territoriale. 

Accompagna egregiamente ogni dessert.

The dense, subtle perlage shoots up to create a 

white, creamy froth that tops the wine’s elegant soft 

yellow colour with light green highlights. Intensity 

and elegance on the nose, with hints of peaches, 

pears and apricots, white flowers, and tropical notes 

in the warmer vintages. Fresh and candied lemon 

and citron peel, followed by acacia blossoms, ap-

ples and peaches, create a charming bouquet. In the 

mouth the flavour is intense, direct and full-bodied, 

embracing and gratifying. Sweetness and sapidity, 

energy and pleasure are the nuances of this out-

standing territorial fresco that goes well with all 

desserts.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°
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VALDOBBIADENE PROSECCO

SUPERIORE DI CARTIZZE DOCG DRY 2022

VINI SPUMANTI DOCG "Superiore di Cartizze" - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING DOCG WINES "Superiore di Cartizze"

Metodo Martinotti

ANDREOLA

AZ. AGR ANDREOLA DI POLA STEFANO

Via Cavre, 19 - Col San Martino (TV)

www.andreola.eu

info@andreola.eu

Diploma di merito

Proviene dalle colline di Col Vetoraz e Mont della rino-

mata zona del Cartizze alto. Perlage fine e persistente 

e spuma cremosa. All’olfatto richiama floreali di rosa, 

agrumi, acacia, fiore di vite e fruttati di pesca bianca, 

pera e mela. Vellutato, con una aromaticità elegante 

e avvolgente. Accompagna con grazia la chiusura di 

un pasto pregiato, è ideale per ricordare momenti im-

portanti, è perfetto abbinato alla nostra tradizionale 

sopressa.

Produced in the hills of Col Vetoraz and Mont in the 

well-know Superiore di Cartizze DOCG area. Fine and 

persistent perlage with creamy mousse. Scents of 

rose, citrus fruit, acacia, vine blossom, white peach, 

pear and apple. Velvety with an elegant and appea-

ling flavour. Ideal to finish a exquisite meal, perfect 

for special occasions and it pairs very well with our 

traditional “sopressa”.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

VALDOBBIADENE PROSECCO

SUPERIORE DI CARTIZZE DOCG DRY 2022
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VINI SPUMANTI DOCG "Superiore di Cartizze" - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING DOCG WINES "Superiore di Cartizze"

Metodo Martinotti

COL VETORAZ

COL VETORAZ

Strada delle Treziese, 1 - S. Stefano di Valdobbiadene (TV)

www.colvetoraz.it

info@colvetoraz.it



Diploma di merito

Perlage fine e persistente, spuma cremosa e soffice. 

Ampio, intenso, delicatamente fruttato e floreale, 

vagamente aromatico. Amabile ed equilibrato. Spu-

mante di gran finale per eccellenza, accompagna in 

modo ideale la pasticceria secca e i dolci delicati.

Fine and persistent perlage, Creamy and soft foam. 

Wide, intense, delicately fruity and floral, vaguely 

aromatic. Sweet and balanced. Excellent sparkling 

wine for celebration, ideally pairing with dry patisse-

rie and delicate desserts.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 8°/10°
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VALDOBBIADENE PROSECCO

SUPERIORE DI CARTIZZE DOCG DRY 2022

VINI SPUMANTI DOCG "Superiore di Cartizze" - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING DOCG WINES "Superiore di Cartizze"

Metodo Martinotti

LE BERTOLE

LE BERTOLE

Via Europa, 20 - Valdobbiadene (TV)

www.lebertole.it

info@lebertole.com

Diploma di merito

Colore giallo paglierino brillante. Perlage intenso, 

fine e persistente. Al naso emerge un bouquet ricco 

di fiori bianchi e un profumo intenso di frutta a polpa 

gialla, pesca, albicocca e mela verde. In bocca ha un 

sapore ricco, pieno e consistente. Elegante ed armo-

nico. Un'esperienza sensoriale unica ed esclusiva.

Bright Straw Colour, intense fine and persistent 

perlage. The nose reveals immediately white flow-

ers and fruitness, peach, apricot and apple are well 

defined. Full in the mouth is very rich and creamy 

with a long persistence. Elegant and well balance.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 5°/7°

VALDOBBIADENE PROSECCO

SUPERIORE DI CARTIZZE DOCG DRY "SPRINGO GOLD"
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VINI SPUMANTI DOCG "Superiore di Cartizze" - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING DOCG WINES "Superiore di Cartizze"

Metodo Martinotti

LE MANZANE

LE MANZANE

Via Maset, 47/B - S. Pietro di Feletto (TV)

www.lemanzane.com

info@lemanzane.it



Diploma di merito

Giallo paglierino luminoso, dal perlage fine, sottile e 

molto persistente. All’olfatto è autorevole e contem-

poraneamente delicato nei sentori di fiori di acacia 

e gelsomino, con accenni di mela golden e agrumi. 

prosegue su delicate note di vaniglia, mandorle e 

nocciole. Al palato giunge con un’eccellente cremo-

sità, buon corpo, gradevolmente amabile; sontuoso, 

vellutato, vira su toni che richiamano la frutta matura 

e le spezie. Perfetto per concludere i pasti con un 

tocco di classe, ottimo anche per occasioni celebra-

tive importanti.

Bright straw yellow, with a fine, thin and very persis-

tent perlage. The nose is authoritative and simulta-

neously delicate in the hints of acacia and jasmine 

flowers, with hints of golden apple and citrus fruits. 

It continues on delicate notes of vanilla, almonds and 

hazelnuts. The palate arrives with excellent cream-

iness, good body, pleasantly amiable; sumptuous, 

velvety, it veers to tones reminiscent of ripe fruit and 

spices. Perfect for ending meals with a classy touch, 

excellent also for important celebratory occasions. 

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/7°
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VALDOBBIADENE PROSECCO

SUPERIORE DI CARTIZZE DOCG DRY "VIVIANA"

VALDO SPUMANTI

VALDO SPUMANTI

Via Foro Boario, 20 - Valdobbiadene (TV)

www.valdo.com

info@valdo.com

VINI SPUMANTI DOCG "Superiore di Cartizze" - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING DOCG WINES "Superiore di Cartizze"

Metodo Martinotti

Diploma di merito

Colore giallo paglierino brillante con riflessi verdolini.

Elegante e gradevolmente fruttato con sentori di 

pera, pesca bianca e cedro arricchiti da ginestra, 

biancospino, magnolia e ricordi minerali. Elegante, 

cremoso ed equilibrato dal persistente finale con 

piacevole nota agrumata. Si sposa alla perfezione 

con aperitivi a base di pesce, tartare e primi piatti 

delicati. Eccezionale per un aperitivo raffinato.

Bright straw yellow wine with greenish reflections. 

Elegant and pleasantly fruity with hints of pear, 

white peach and citron, enriched by broom, haw-

thorn, magnolia and mineral notes. Elegant, creamy 

and well-balanced with a persistent finish that has 

a pleasant citrusy note. This wine goes perfectly 

with fish-based appetisers, tartare and delicate first 

courses. Exceptional for a sophisticated aperitif.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 4°/6°

VALDOBBIADENE

SUPERIORE DI CARTIZZE DOCG BRUT 2022
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VINI SPUMANTI DOCG "Superiore di Cartizze" - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING DOCG WINES "Superiore di Cartizze"

Metodo Martinotti

CANTINA COLLI DEL SOLIGO

CANTINA COLLI DEL SOLIGO

Via L. Toffolin, 6 - Fr. Solighetto - Pieve di Soligo (TV)

www.collisoligo.com

comunicazione@collisoligo.com



Diploma di merito

Si presenta con un colore giallo paglierino, riflessi 

brillanti e un perlage fine e persistente. Ricco di pro-

fumi morbidi, intensi, con note minerali e di frutta 

fresca. È indicato principalmente per i grandi ape-

ritivi, ma ugualmente appropriato per un consumo 

a tutto pasto.

It has a straw yellow color, brilliant reflections and a 

fine and persistent perlage. Rich in soft, intense aro-

mas, with mineral and fresh fruit notes, it is mainly 

indicated for large aperitifs, but equally appropriate 

for consumption throughout the meal.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 4°/6°

456

VALDOBBIADENE SUPERIORE DI CARTIZZE DOCG 

BRUT "UVE VETTORETTI 1870" 2022

VINI SPUMANTI DOCG "Superiore di Cartizze" - Metodo Martinotti

SPUMANTE SPARKLING DOCG WINES "Superiore di Cartizze"

Metodo Martinotti

EREDI VETTORETTI

EREDI VETTORETTI

Via Crevada, 8/C - Susegana (TV)

www.uvevettoretti.com

info@uvevettoretti.com

Diploma di merito

VALDOBBIADENE SUPERIORE DI CARTIZZE DOCG

DRY "ARZANÀ"

457

VINI SPUMANTI DOCG "Superiore di Cartizze" - Metodo Martinotti 

SPUMANTE SPARKLING DOCG WINES "Superiore di Cartizze"

Metodo Martinotti

ASTORIA VINI

ASTORIA VINI

Viale Antonini, 9 - Crocetta del Montello (TV)

www.astoria.it

info@astoria.it

Colore: giallo paglierino tenue, lucido. Perlage: a gra-

na sottilissima, continuo. Odore: intenso, fragrante, 

ricco, molto tipico. Sapore: pieno, fruttato, armonico, 

unico.

Colour: pale straw yellow, glossy. Perlage: very fine, 

continuous. Bouquet: intense, fragrant, rich, and very 

typical. Taste: full, fruity, harmonious, and unique.

alcool / alcohol: 11/12% vol

servizio / serving: 5°/6°



V I N I  S P U M A N T I

D O C G ,  D O C ,  V S Q ,  I G T  D E M I - S E C  E  D O L C I

M e t o d o  M a r t i n o t t i

S P U M A N T E  S P A R K L I N G  W I N E S

D O C G ,  D O C ,  V S Q ,  I G T  D E M I - S E C  E  D O L C I

M e t o d o  M a r t i n o t t i

Gortani, 
lo sguardo 
verso il futuro

Tecnologia, innovazione e una gestione 
sostenibile: Gortani è il marchio di riferimento 
nella progettazione e produzione di serbatoi
da stoccaggio, vinificatori, autoclavi
per la spumantizzazione.

www.gortani.com

ATTREZZATURE PER L’ENOLOGIA



Lo spumante DOCG Fior d’Arancio è ottenuto da uve 

moscato giallo che sulle pendici dei Colli Euganei, 

hanno incontrato un ambiente ideale per esprimere 

la loro massima fragranza ed aromaticità. Dalla sof-

fice spremitura delle uve viene ottenuto un mosto, 

che in seguito a fermentazione condotta in autocla-

ve a temperatura controllata con lieviti selezionati, 

dà origine a questo vino spumante particolarmente 

piacevole e gioioso dal colore giallo paglierino con 

leggeri riflessi dorati. Al palato è dolce ma non stuc-

chevole, accompagnato da un’ottima freschezza e 

mineralità che richiamano frutta esotica ed agrumi. 

Ideale con dolci e vari dessert.

Fior d'Arancio DOCG sparkling wine is made from 

yellow Moscato grapes which on the slopes of the 

Euganean Hills have encountered an ideal envi-

ronment to express their maximum fragrance and 

aroma. From the soft pressing of the grapes a must 

is obtained, which is subsequently fermentation car-

ried out in an autoclave at a controlled temperature 

with selected yeasts, gives rise to this particularly 

sparkling wine pleasant and joyful. On the palate it is 

sweet but not cloying, accompanied by an excellent 

freshness and minerality that recall exotic fruit and 

citrus fruits. Ideal with sweets and various desserts.

alcool / alcohol: 6% vol

servizio / serving: 6°

460

COLLI EUGANEI

FIOR D'ARANCIO DOCG DOLCE 2022

Premio Dama d’Oro

CANTINA COLLI EUGANEI

CANTINA COLLI EUGANEI

Via G. Marconi, 314 - Vò (PD)

www.cantinacollieuganei.it

segreteria@cantinavo.it

VINI SPUMANTI DOCG, DOC, VSQ, IGT DEMI-SEC e DOLCI - Metodo 

Martinotti / SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG, DOC, VSQ, IGT 

DEMI-SEC and DOLCI - Metodo Martinotti

Ottenuto da uve moscato, da cui prende il sapore 

dolce ma aromatico, ha un profumo intenso e un 

sapore setoso e sapido che racconta sensazioni 

gradevoli e note di frutta fresca. È il vino per eccel-

lenza delle occasioni di festa, si abbina con i prodotti 

di pasticceria di cui esalta il gusto. Ideale l’abbina-

mento con biscotti e dolci secchi.

Obtained from Moscato grapes, from which it takes 

its sweet but aromatic flavour, it has an intense aro-

ma and a silky and savory taste which conveys pleas-

ant sensations and notes of fresh fruit. It is the wine 

par excellence for festive occasions, it goes well with 

pastry products, enhancing their flavour. Ideal pairing 

with biscuits and dry sweets.

alcool / alcohol: 5,5% vol

servizio / serving: 6°

COLLI EUGANEI DOC

MOSCATO DOLCE

461

Premio Sigillo d’Argento

LA CERIOLA - PODERE ALLA QUERCIA

LA CERIOLA - PODERE ALLA QUERCIA

Via Roda, 303 - Vò Euganeo (PD)

www.laceriola.it

laceriola.podere@gmail.com

VINI SPUMANTI DOCG, DOC, VSQ, IGT DEMI-SEC e DOLCI - Metodo 

Martinotti / SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG, DOC, VSQ, IGT 

DEMI-SEC and DOLCI - Metodo Martinotti



Vino dal colore rosato acceso, dal perlage fine e 

persistente che dona brio e vivacità, presenta un 

bouquet morbido che porta a note di fragola e cilie-

gia , un ottimo equilibrio tra dolcezza e freschezza al 

palato, con la giusta acidità. Ottimo con i dolci quali 

crostate di frutta e cheescake.

Wine with a bright pink color, with a fine and persi-

stent perlage that gives liveliness and vivacity, it has 

a soft bouquet that leads to notes of strawberry and 

cherry, an excellent balance between sweetness 

and freshness on the palate, with the right acidity. 

Excellent with desserts such as fruit tarts and che-

esecakes.

alcool / alcohol: 10,5% vol

servizio / serving: 8°

462

MANZONI MOSCATO VINO SPUMANTE DI QUALITÀ

DOLCE "MAGNOLIA ROSA" 2021

Premio Sigillo di Bronzo

VINI SPUMANTI DOCG, DOC, VSQ, IGT DEMI-SEC e DOLCI - Metodo 

Martinotti / SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG, DOC, VSQ, IGT 

DEMI-SEC and DOLCI - Metodo Martinotti

LE MAGNOLIE

LE MAGNOLIE

Via S. Romano, 122 - Negrisia (TV)

www.vinilemagnolie.com

info@vinilemagnolie.it

Questo vino spumante è particolarmente gioioso, di 

colore giallo paglierino con riflessi dorati e un profu-

mo persistente, intenso e tipico dell’uva che ricorda i 

citrini. Il suo sapore è dolce e delicato. Il nostro Spu-

mante Fior d’Arancio si accompagna bene ai dolci di 

pasta sfoglia, alle focacce e alle crostate di frutta.

This sparkling wine is particularly joyful, with a 

straw-yellow color with golden hues and a persis-

tent, intense, grape-typical citrine-like bouquet. Its 

flavor is sweet and delicate. Our Spumante Fior 

d'Arancio goes well with puff pastry desserts, flat-

breads and fruit tarts.

alcool / alcohol: 6,5% vol

servizio / serving: 8°

COLLI EUGANEI

FIOR D'ARANCIO DOCG DOLCE 2022

463

Diploma di merito

CANTINA AGRICOLA VERONESE

CANTINA AGRICOLA VERONESE

Via Fattorelle, 16 - Cinto Euganeo (PD)

www.aziendagricolaveronese.it

aziendaveronese@libero.it

VINI SPUMANTI DOCG, DOC, VSQ, IGT DEMI-SEC e DOLCI - Metodo 

Martinotti / SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG, DOC, VSQ, IGT 

DEMI-SEC and DOLCI - Metodo Martinotti



La nota di agrumi caratterizza questo vino colore 

giallo paglierino scarico, con un perlage fine e per-

sistente. Ottima la consistenza della schiuma. Naso 

avvolgente con note di fiori di limone ed arancio, fini 

e delicati. Gusto dolce, cremoso, di buon equilibrio 

acido; piacevole la finezza delle bollicine che piz-

zicano lievemente il palato. Finale lungo di buona 

persistenza. Ideale l’abbinamento con focacce e 

crostate di frutta.

The citrus note characterizes this pale straw yellow 

colored wine, with a fine and persistent perlage. The 

consistency of the foam is excellent. Enveloping 

nose with notes of lemon and orange flowers, fine 

and delicate. Sweet, creamy taste with good acid 

balance; the finesse of the bubbles that lightly pinch 

the palate is pleasant. Long finish with good per-

sistence. Ideal pairing with focaccia and fruit tarts.

alcool / alcohol: 6% vol

servizio / serving: 6°

464

COLLI EUGANEI

FIOR D'ARANCIO DOCG DOLCE

Diploma di merito

LA CERIOLA - PODERE ALLA QUERCIA

LA CERIOLA - PODERE ALLA QUERCIA

Via Roda, 303 - Vò Euganeo (PD)

www.laceriola.it

laceriola.podere@gmail.com

VINI SPUMANTI DOCG, DOC, VSQ, IGT DEMI-SEC e DOLCI - Metodo 

Martinotti / SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG, DOC, VSQ, IGT 

DEMI-SEC and DOLCI - Metodo Martinotti

Vino dal colore giallo paglierino con riflessi dorati, 

perlage minuto ed allegro, spuma persistente,al 

naso appaiono note di arancio di mela in una mi-

scela elegante e raffinata. Il suo sapore è intenso, 

finendo con una piacevole sensazione dolce. È un 

vino da dessert o da fine pasto, si accompagna a 

dolci a pasta sfoglia a panettoni a focacce e crostate 

di frutta, non ama le creme. 

Straw yellow with golden reflections, perlage minute 

and cheerful, persistent foam, Especially fruity notes 

of orange and apple in a blend elegant and refined. 

Intense flavor, with a pleasantly sweet. It is a dessert 

wine or a meal, is accompanied by sweet pastry to 

panettone, in pies, fruit pies, do not like the creams.

alcool / alcohol: 6,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

COLLI EUGANEI FIOR D'ARANCIO DOCG

SPUMANTE DOLCE VINO BIOLOGICO 2022

465

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOCG, DOC, VSQ, IGT DEMI-SEC e DOLCI - Metodo 

Martinotti / SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG, DOC, VSQ, IGT 

DEMI-SEC and DOLCI - Metodo Martinotti

CA’ DEL COLLE

CA’ DEL COLLE

Via G. Marconi, 1469 - Vo’ (PD)

www.cadelcolle.com

info@cadelcolle.com



466

COLLI EUGANEI FIOR D'ARANCIO DOCG

VINO SPUMANTE DI QUALITÀ AROMATICO DOLCE 2022

Diploma di merito

Questo Fior d’Arancio spumante presenta un colore 

giallo paglierino lieve, al naso appaiono tutte le prin-

cipesche note del moscato in una miscela elegante 

e raffinata: rosa, albicocca, arancio, mela, spezie. 

Nel palato si rafforzano, sovrapposte alle leggere 

bollicine che ingentiliscono ulteriormente il piacere 

percepito, per finire con una gradevole sensazione 

dolce. È consigliato a fine pasto accompagnando 

dolci con poca crema, biscotti, torte di frutta.

At the nose all the princely notes of Muscat appe-

ar in an elegant and refined blend: rose, apricot, 

orange, apple, spices. On the palate they are stren-

gthened, superimposed on the light bubbles that 

further soften the perceived pleasure, ending with 

a pleasant, sweet sensation. At the end of the meal, 

accompanying desserts with a little cream, biscuits, 

fruit cakes.

alcool / alcohol: 6,5% vol

servizio / serving: 8°

VINI SPUMANTI DOCG, DOC, VSQ, IGT DEMI-SEC e DOLCI - Metodo 

Martinotti / SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG, DOC, VSQ, IGT 

DEMI-SEC and DOLCI - Metodo Martinotti

LA COSTA

LA COSTA

Via G. Marconi, 1479 - Vo' (PD)

www.vinilacosta.com

staff@vinilacosta.com

Colore giallo paglierino dai riflessi dorati. Dal perla-

ge fine e con spuma persistente. All'olfatto appaiono 

riconoscibili sentori fruttati di agrumi e fiori bianchi. 

Il sapore intenso, fresco ed elegante finisce con una 

piacevole sensazione dolce. Vino da dessert, da pro-

vare con cocktail e pasticceria secca.

Straw yellow color with golden reflections. With a fine 

perlage and persistent foam. On the nose, fruity hints 

of citrus fruits and white flowers appear. The intense, 

fresh and elegant flavor ends with a pleasant sweet 

sensation. Dessert wine, to try with cocktails and dry 

pastries.

alcool / alcohol: 7,5% vol

servizio / serving: 4°

COLLI EUGANEI

FIOR D'ARANCIO DOCG DOLCE

467

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOCG, DOC, VSQ, IGT DEMI-SEC e DOLCI - Metodo 

Martinotti / SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG, DOC, VSQ, IGT 

DEMI-SEC and DOLCI - Metodo Martinotti

PARCO DEL VENDA

PARCO DEL VENDA

Via Monte Venda, 430 - Vo’ (PD)

www.parcodelvenda.com

parcodelvenda@gmail.com



468

MANZONI MOSCATO 13.0.25 VINO SPUMANTE

DI QUALITÀ AROMATICO DOLCE ROSATO

Diploma di merito

Spumante dal brillante rosa antico e con perlage fine 

e persistente. Questo vino ha acquisito le migliori 

caratteristiche dei vitigni dai quali deriva, racchiu-

dendo un gentile ed aromatico profumo di fragola 

e lamponi ma anche di agrumi, pesca, albicocca, e 

rose. Al palato si presenta piacevolmente vellutato, 

molto equilibrato ed elegante nella sua squisita e 

delicata dolcezza. Vino raffinato, molto interessante, 

con la giusta acidità e di gran gusto. Ottimo a fine 

pasto con dolci e pasticceria secca e da bere fuori 

pasto in momenti conviviali.

Vibrant bright pink colour, not far from pale ruby red; 

the perlage is fine-grained and persistent. This wine 

has acquired the best characteristics of the grape 

types from which it derives: the bouquet includes a 

gentle aroma of strawberry and raspberry that also 

takes in citrus fruits, peach, apricot and roses. The 

palate is agreeably velvety, very well-balanced and 

stylish in its exquisite and delicate sweetness. A 

refined, fascinating wine, with just the right acidity 

and a tremendous flavour. Excellent at the end of 

the meal with sweets and pastries; also perfect for 

social occasions.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

VINI SPUMANTI DOCG, DOC, VSQ, IGT DEMI-SEC e DOLCI - Metodo 

Martinotti / SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG, DOC, VSQ, IGT 

DEMI-SEC and DOLCI - Metodo Martinotti

LUIGINO MOLON

LUIGINO MOLON

Via Grassaga, 50 - San Donà di Piave (VE)

www.vinimolon.it

info@vinimolon.it

MANZONI MOSCATO VINO SPUMANTE DI QUALITÀ

AROMATICO DOLCE "SATHIÀ"

469

Diploma di merito

Rosa intenso con riflessi aranciati; spuma chiara e 

cremosa; perlage fine e persistente. Profumo floreale 

dolce di pesco e arancio; fruttato intenso di pesca 

gialla, passion fruit e fragola con nota agrumata di   

pompelmo rosa. Leggero e morbido; una bollicina 

setosa e aromatica con residuo zuccherino equilibra-

to e consono alla tipologia di spumante. Eccellente 

protagonista nell’abbinamento con i dolci, soprattutto 

se a base di frolle con confetture di frutta oppure con 

dolci al cucchiaio a base di creme di pasticceria e 

frutti di bosco. Nelle festività è un’ottima bollicina per 

accompagnare i lievitati dolci da forno con canditi e 

frutta secca.

Intense pink with orange reflections; light and 

creamy mousse; fine and persistent perlage. Sweet 

floral perfume of peach, passion fruit and strawberry 

with a citrus note of pink grapefruit. Light and soft; a 

silky and aromatic bubble with balanced sugar res-

idue and appropriate to the type of sparkling wine. 

Excellent protagonist when paired with desserts, es-

pecially if based on shortbread with fruit jams or with   

spoon desserts made with pastry creams and berries. 

On holidays, it is an excellent bubble to accompany 

sweet leavened bakes goods with candied fruit and 

dried fruit.

alcool / alcohol: 7% vol

servizio / serving: 6°/8°

VINI SPUMANTI DOCG, DOC, VSQ, IGT DEMI-SEC e DOLCI - Metodo 

Martinotti / SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG, DOC, VSQ, IGT 

DEMI-SEC and DOLCI - Metodo Martinotti

CANTINE MASCHIO

CANTINE MASCHIO

Via Cadore Mare, 2 - Visnà di Vazzola (TV)

www.cantinemaschio.com

cantinemaschio@riunite.it



Spumante dolce dal colore rosa cerasuolo acceso 

che nasce dall’omonimo vitigno. Il Bizzarro intrat-

tiene il palato combinando una piacevole dolcezza 

con la freschezza che contraddistingue il Raboso 

Piave. Ottimo in accompagnamento ai dessert, gra-

zie al profumo di moscato e ai sentori di confettura 

di fragola è la scelta migliore per addolcire qualsiasi 

occasione.

Sweet sparkling wine with a bright cherry pink co-

lour that comes from the Manzoni Moscato grape. 

Bizzarro entertains the palate with a pleasant swe-

etness combined with the freshness that distingui-

shes the Raboso Piave. The ideal accompaniment 

to desserts, the scent of Muscat and fragrance of 

strawberry jam notes make it the best choice for 

sweetening any occasion.

alcool / alcohol: 10,5% vol

servizio / serving: 8°

470

MANZONI MOSCATO VINO SPUMANTE DI QUALITÀ

DOLCE ROSATO "BIZZARRO" 2022

Diploma di merito

TENUTA SAN GIORGIO

TENUTA SAN GIORGIO

Via Piave, 11 - Maserada sul Piave (TV)

www.tenutasangiorgio.com

staff@tenutasangiorgio.com

VINI SPUMANTI DOCG, DOC, VSQ, IGT DEMI-SEC e DOLCI - Metodo 

Martinotti / SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG, DOC, VSQ, IGT 

DEMI-SEC and DOLCI - Metodo Martinotti

V I N I  S P U M A N T I  D I  Q U A L I T À 

B R U T  N A T U R E ,  E X T R A  B R U T,  B R U T ,  E X T R A  D R Y,  D R Y

M e t o d o  M a r t i n o t t i

S P U M A N T E  S P A R K L I N G  W I N E S  O F  Q U A L I T Y

B R U T  N A T U R E ,  E X T R A  B R U T,  B R U T ,  E X T R A  D R Y,  D R Y

M e t o d o  M a r t i n o t t i



Questo spumante rosé ammalia chi vi si approccia in-
nanzitutto per il suo colore, un rimando alla rosa peonia 
assolutamente inimitabile. Alla vista, inoltre, si presen-
ta con una spuma fitta e delle bollicine vivaci e sottili 
prefigurando notevole freschezza. Al naso sono assai 
percepibili e intensi i rimandi alle note delicate della 
rosa, dei fiori di tiglio e dei piccoli frutti di sottobosco. 
In bocca la sua spuma si espande armoniosamente e 
dona al palato fresche note di frutto e una sensazione 
di equilibrio. Il suo finale morbido lo rende dissetante 
e versatile nell’abbinamento con svariate preparazioni 
gastronomiche: dai salumi agli antipasti a base di pesce, 
dalle minestre della tradizione ai piatti leggeri di carne, 
perfetto con il salmone. Ottimo anche come momento 
d’aperitivo. 

This rosé sparkling wine beguiles the taster first of all 
with its appearance, an utterly inimitable peony pink 
hue. Then the eye is enchanted by a slender but den-
se bead of irrepressible pin-point bubbles that presage 
the wine’s appreciable crispness. The nose is intensely 
redolent of delicate notes of rose petals, lime blossoms, 
and wild berry. The mousse expands with beautiful 
proportion in the mouth, giving the palate its crisp fruit 
nuances and a sense of exquisite balance. Its smooth 
finish makes this wine perfect both as an aperitif wine 
as well as a versatile partner with a wide variety of fine 
dishes, ranging from seafood antipasti, salmon to the 

classic soups and lighter meat dishes.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

472

MANZONI MOSCATO 13.0.25 ROSÉ

VINO SPUMANTE DI QUALITÀ AROMATICO EXTRA DRY 

"VIOLETTE"

Premio Dama d’Oro

VINI SPUMANTI DI QUALITÀ Brut Nature, Extra Brut, Brut, Extra Dry, 

Dry - Metodo Martinotti / SPUMANTE SPARKLING WINES OF QUALITY 

Brut Nature, Extra Brut, Brut, Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

CONTE COLLALTO

CONTE COLLALTO

Via XXIV Maggio, 1 - Susegana (TV)

www.cantine-collalto.it

info@cantine-collalto.it

VINO SPUMANTE DI QUALITÀ

EXTRA BRUT MILLESIMATO "7 MILLESIMI" 2022

473

Premio Sigillo d’Argento

Colore giallo paglierino con riflessi verdognoli, per-

lage fine e persistente. Nitidi sentori floreali, di frutta 

fresca e agrumi. Lieve la nota di lievito e crosta di 

pane. Pieno, armonico, equilibrato tra acidità emor-

bidezza. Ottimo accanto agli aperitivi, ai finger food 

e alle focacce salate.

Straw yellow with greenish reflections, fine and per-

sistent perlage. Strong floral notes, fresh fruit, citrus, 

pleasing and luscious. Clear note of yeast and crust 

of bread. Full, harmonious, dry and sapid. Excellent 

as an aperitif, with finger food and focaccia.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

VINI SPUMANTI DI QUALITÀ Brut Nature, Extra Brut, Brut, Extra Dry, 

Dry - Metodo Martinotti / SPUMANTE SPARKLING WINES OF QUALITY 

Brut Nature, Extra Brut, Brut, Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

TOFFOLI

TOFFOLI SOC. AGR.

Via Liberazione, 26 - Refrontolo (TV)

www.proseccotoffoli.it

info@proseccotoffoli.it



Vino bianco ben strutturato, ottimo rapporto alco-

ol-acidità. Colore giallo paglierino. Aroma di frutta 

matura con sfumature di frutta esotica. Ottimo corpo 

e persistenza nel palato. Ottimo con affettati, for-

maggi mediamente stagionati, grigliate di pesce e 

crostacei, zuppe di verdure, piatti a base di carne 

bianca e risotti.

Well structured white wine with a perfect balance 

between alcohol and acidity. Straw yellow colour 

with golden reflections. Ripe fruit aroma with hints 

of tropical fruit. Full body and persistent aroma. Ideal 

with risotto, seafood, shellfish and soups especially 

those based on vegetables. Perfect with white meat 

main courses and semi matured cheese.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 6°

474

MANZONI BIANCO

VINO SPUMANTE DI QUALITÀ MILLESIMATO 2020

Premio Sigillo di Bronzo

VINI SPUMANTI DI QUALITÀ Brut Nature, Extra Brut, Brut, Extra Dry, 

Dry - Metodo Martinotti / SPUMANTE SPARKLING WINES OF QUALITY 

Brut Nature, Extra Brut, Brut, Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

FURLAN

FURLAN

Vicolo Saccon, 48 - San Vendemiano (TV)

www.furlanvini.com

info@furlanvini.com

Colore giallo paglierino intenso, con riflessi verdog-

noli dai profumi floreali di acacia e biancospino e 

note fruttate di mela gialla , pera ed ananas. Vino 

asciutto dal sapore morbido ed avvolgente con note 

agrumate di lime e frutta candita, presenta una spic-

cata sapidità ed una notevole persistenza. Ideale per 

gli aperitivi delle vostre feste.

Intense straw yellow color, with greenish reflections 

with floral aromas of acacia and hawthorn and fruity 

notes of yellow apple, pear and pineapple. Dry wine 

with a soft and enveloping flavor with citrus notes 

of lime and candied fruit, it has a marked sapidity 

and a remarkable persistence. Ideal for your party 

aperitifs.

alcool / alcohol: 12% vol

servizio / serving: 8°

MANZONI VINO SPUMANTE DI QUALITÀ

BRUT "MAGNOLIA UNICA" 2022

475

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DI QUALITÀ Brut Nature, Extra Brut, Brut, Extra Dry, 

Dry - Metodo Martinotti / SPUMANTE SPARKLING WINES OF QUALITY 

Brut Nature, Extra Brut, Brut, Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

LE MAGNOLIE

LE MAGNOLIE

Via S. Romano, 122 - Negrisia (TV)

www.vinilemagnolie.com

info@vinilemagnolie.it

47



Giallo paglierino brillante con riflessi dorati; spuma 

candida e cremosa, perlage fine e persistente. Flo-

reale dolce di acacia e biancospino; fruttato intenso 

di susina e pesca bianca con nota delicata di mie-

le. Leggero, fresco, pulito; una bollicina raffinata e 

dissetante con una piacevole persistenza aromatica. 

Eccellente con la cucina di mare, in particolare con 

portate a base di crostacei e molluschi di pesce al 

forno o alla griglia.

Bright straw yellow with golden reflections; white 

and creamy mousse, fine and persistent perlage. 

Sweet floral of acacia and hawthorn; intense fruiti-

ness of plum and white peach with a delicate note of 

honey. Light, fresh, clean; a refined and thirst-quen-

ching bubble with a pleasant aromatic persistence. 

Excellent with seafood, especially with dishes based 

on shellfish and baked or grilled fish molluscs.

alcool / alcohol: 12% vol

servizio / serving: 4°/6°

476

VINO SPUMANTE DI QUALITÀ INCROCIO MANZONI 

6.0.13 BRUT "MASCHIO DEI CAVALIERI"

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DI QUALITÀ Brut Nature, Extra Brut, Brut, Extra Dry, 

Dry - Metodo Martinotti / SPUMANTE SPARKLING WINES OF QUALITY 

Brut Nature, Extra Brut, Brut, Extra Dry, Dry - Metodo Martinotti

CANTINE MASCHIO

CANTINE MASCHIO

Via Cadore Mare, 2 - Visnà di Vazzola (TV)

www.cantinemaschio.com

cantinemaschio@riunite.it

V I N I  S P U M A N T I 

D O C G ,  D O C ,  V S Q ,  I G T

M e t o d o  C l a s s i c o

S P U M A N T E  S P A R K L I N G  W I N E S

D O C G ,  D O C ,  V S Q ,  I G T

M e t o d o  C l a s s i c o



Giallo paglierino, con perlage fine, di eccezionale 

eleganza, pienezza e persistenza Sentori di: glicine, 

ginestra, lieviti, pesca bianca, piccola pasticceria e 

agrumi. Note evolutive di miele e mentuccia. Sa-

pore deciso, armonico, energetico, con una grande 

acidità e ottima sapidità. Eccellente spumante da 

aperitivo, ottimo anche a tutto pasto e abbinato a 

crostacei, aragosta, salmone affumicato e pesce di 

mare, baccalà alla vicentina, risotto alle erbe spon-

tanee e crespelle agli asparagi.

Straw yellow color, with fine perlage, of exceptional 

elegance, fullness and persistence. Hints of: wiste-

ria, broom, yeasts, white peach, small pastries and 

citrus fruits. Evolutionary notes of honey and mint. 

Decisive, harmonious, energetic flavour, with great 

acidity and excellent sapidity. Excellent sparkling 

wine as an aperitif, also excellent throughout the 

meal and paired with shellfish,lobster, smoked sal-

mon and sea fish, Vicenza-style cod, risotto with 

wild herbs and crepes with asparagus.

alcool / alcohol: 12,5% vol

servizio / serving: 8°/10°

478

DURELLO LESSINI DOC

SPUMANTE PAS DOSÉ RISERVA CUVÉE "SERAFINO" 

METODO CLASSICO 2016

Premio Dama d’Oro

VINI SPUMANTI DOCG, DOC, VSQ, IGT - Metodo Classico

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG, DOC, VSQ, IGT - Metodo Classico

DAL MASO

DAL MASO

Contrada Selva, 62 - Montebello Vicentino (VI)

www.dalmasovini.com

info@dalmasovini.com

VALDOBBIADENE PROSECCO DOCG BRUT

METODO CLASSICO "TENUTA PRADASE" 2019

479

Premio Sigillo d’Argento

VALDO SPUMANTI

VALDO SPUMANTI

Via Foro Boario, 20 - Valdobbiadene (TV)

www.valdo.com

info@valdo.com

Perlage fitto, continuo e molto veloce. Color giallo pa-
glierino, con riflessi brillanti e verdolini. Al naso racconta 
il territorio con note di pera williams e di pesca bianca 
tabacchiera. Seguono tocchi di frutta secca, dalla pasta 
di mandorle al cocco rapé, note floreali di gelsomino e 
olea fragrans. Al gusto conquista con la sua freschezza 
sapida resa accattivante da un aroma di foglie di menta. 
Al palato è quindi anche balsamico e piuttosto persi-
stente con note verticali di scorza di agrumi. Perfetto 
per l’aperitivo ma anche durante il pasto. Si sposa con 
primi piatti di pasta all’uovo, pasta ripiena, secondi piatti 
di pesce, sia di mare che di lago magari in agrodolce e 
carni bianche. Ama anche i formaggi freschi o di media 
stagionatura.

Dense, continuous and very fast perlage. Straw yellow 
color, with brilliant and greenish highlights. The bouquet 
is typical of the territory, with notes of William pear and 
white tabacchiera peach, followed by hints of dried 
fruits, from almond past to coconut rape, floral noted 
of jasmine and olea fragrans. On the palate it conquers 
with its savory freshness made captivating by an aroma 
of mint leavers. On the palate is then also balsamic and 
quite persistent with vertical notes of citrus zest. Per-
fect as an aperitif but also during the meal. It goes well 
with egg pasta dishes, stuffed pasta, main courses of 
fish, both sea and lake dish perhaps in sweet and sour, 
and white meats. It also loved fresh or medium-aged 
cheeses

alcool / alcohol: 12% vol

servizio / serving: 6°/7°

VINI SPUMANTI DOCG, DOC, VSQ, IGT - Metodo Classico

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG, DOC, VSQ, IGT - Metodo Classico



480

VINO SPUMANTE DI QUALITÀ

METODO CLASSICO DOSAGGIO ZERO 2019

Premio Sigillo di Bronzo

Si presenta colore giallo paglierino carico. All’ol-

fatto colpisce il profumo: sentori di crosta di pane 

con sfumature di frutta matura e note balsamiche. 

Il gusto secco, con un minerale persistente e sapi-

do. Ottimo con il pesce crudo, perfetto anche con 

formaggi e salumi stagionati. Un calice ideale per 

accompagnare dolci secchi.

It presents a bright straw yellow colour. The bouquet 

is impressive: hints of bread crust with nuances of 

ripe fruit and balsamic notes. The taste is dry, with a 

persistent and savoury mineral note. Great with raw 

fish, perfect with cheeses and seasoned cold cuts. 

Ideal to accompany dry pastries. 

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 8°/10°

VINI SPUMANTI DOCG, DOC, VSQ, IGT - Metodo Classico

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG, DOC, VSQ, IGT - Metodo Classico

CANEVA DA NANI

CANEVA DA NANI

Via Pecol Ors, 14 - Guia di Valdobbiadene (TV)

www.canevadanani.it

info@canevadanani.it

La nostra ricerca dell’eccellenza si evidenza in que-

sto Metodo Classico. Giallo paglierino con riflessi 

dorati. Ai classici sentori di crosta di pane si acco-

stano profumi di erbe aromatiche come il rosmari-

no e i fiori gialli di campo. Sapido, intenso e molto 

persistente. Adatto a primi piatti strutturati, risotti e 

crostacei. Perfetto per occasioni importanti.

Our quest for excellence is evident in this Metodo 

Classico. Straw yellow with golden reflections. The 

classic aromas of bread crust are accompanied by 

the scents of aromatic herbs, such as rosemary, and 

yellow wildflowers. Sapid, intense and very persis-

tent. Suitable for well-structured first courses, risot-

tos and shellfish. Perfect for important occasions.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 4°/6°

CONEGLIANO VALDOBBIADENE

PROSECCO SUPERIORE DOCG MILLESIMATO BRUT

METODO CLASSICO 2020

481

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOCG, DOC, VSQ, IGT - Metodo Classico

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG, DOC, VSQ, IGT - Metodo Classico

CANTINA COLLI DEL SOLIGO

CANTINA COLLI DEL SOLIGO

Via L. Toffolin, 6 - Fr. Solighetto - Pieve di Soligo (TV)

www.collisoligo.com

comunicazione@collisoligo.com



Giallo paglierino con riflessi dorati. Perlage fine e 

cremoso. Intenso e complesso, con sentori di fiori 

gialli e pesca, fresche note agrumate e di erbe aro-

matiche, pasta lievitata e brioche. Fresco e pulito, 

l’acidità ben si equilibra con la sapidità e la morbi-

dezza di questo metodo classico autoctono, il finale 

è lungo e profondo. 

Straw yellow with golden reflections. Fine and 

creamy perlage. Intense and complex, with hints 

of yellow flowers and peach, fresh citrus notes and 

aromatic herbs, leavened dough and brioche. Fresh 

and clean, the acidity is well balanced with the sa-

pidity and softness of this native classic method, the 

finish is long and deep.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

482

MOSCATO GIALLO BRUT NATURE

METODO CLASSICO 2020

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOCG, DOC, VSQ, IGT - Metodo Classico

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG, DOC, VSQ, IGT - Metodo Classico

CA’ DEL COLLE

CA’ DEL COLLE

Via G. Marconi, 1469 - Vo’ (PD)

www.cadelcolle.com

info@cadelcolle.com

VINO SPUMANTE DI QUALITÀ BRUT MILLESIMATO

MANZONI BIANCO 6.0.13 METODO CLASSICO 2018

483

Diploma di merito

Colore giallo paglierino intenso con riflessi verdo-

gnoli. Aromatico e deciso con note di salvia, mela, 

frutta matura, favo d’api. Sapore caldo, elegante, 

fine ed armonico. Abbinamenti: Antipasti importanti, 

perfetto con minestre, vellutate di verdure e pesce.

Intense straw yellow colour with greenish 

reflections. White acacia flowers, honeycomb, ripe 

fruit, pineapple, apple and pear. Warm, elegant, and 

finely balanced. Embracing and very light taste. Ideal 

for pasta, rich-based appetizers, fish dishes.

alcool / alcohol: 13% vol

servizio / serving: 10°

VINI SPUMANTI DOCG, DOC, VSQ, IGT - Metodo Classico

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG, DOC, VSQ, IGT - Metodo Classico

ESPEDITO LORENZON

ESPEDITO LORENZON

Via Negrisia, 44 - Roncadelle di Ormelle (TV)

www.espeditovini.com

espeditolorenzon@libero.it



Dal colore giallo paglierino con riflessi dorati. Per-

lage fine e cremoso. Al naso risulta intenso e pulito, 

emergono sentori di lievito in perfetta coerenza con 

lo stile Nature e note di fiori di campo. Sosta sui 

lieviti 80 mesi. In bocca è fresco ed equilibrato, di 

buona struttura e persistenza, chiude con eccellente 

mineralità che ricorda la pietra vulcanica, terra dove 

è nato. Abbinamenti: tartufi di mare e coquilages, 

fois gras e formaggi duri o cremosi.

Straw yellow with golden highlights. Thin gentle and 

almost creamy perlage. Scent of a fresh baked loaf 

as defined by the Brut Nature style. Full body, min-

eral and long lavish taste remembering the terroir.

Matching wide culinary chance susch as coquillag-

es, heavy and creamy cheese, fois gras and truffles.

alcool / alcohol: 12% vol

servizio / serving: 6°/8°

484

VINO SPUMANTE DI QUALITÀ

CHARDONNAY BRUT NATURE MILLESIMATO

METODO CLASSICO 2018

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOCG, DOC, VSQ, IGT - Metodo Classico

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG, DOC, VSQ, IGT - Metodo Classico

LE VOLPI & MONTE FASOLO

LE VOLPI & MONTE FASOLO

Via Gemola, 14 - Baone (PD)

www.levolpi.it

info@levolpi.it

Colore giallo paglierino con riflessi dorati e brillanti. 

Profumo intenso da frutta matura e miele, sentori 

floreali e di pasta di pane lievitata. Al palato risulta 

ampio e morbido, dal finale sapido e asciutto. Buona 

acidità iniziale e marcata mineralità. Perfetto per ac-

compagnare crostacei, frutti di mare e sushi; ideale 

come aperitivo.

Straw yellow colour with golden and brilliant reflec-

tions. Intense aroma of ripe fruit and honey, floral 

and leavened bread dough scents. On the palate it 

is very broad and soft, with a savoury and dry finish. 

Good initial acidity and marked minerality. Perfect to 

be paired with shellfish, seafood and sushi; ideal as 

an aperitif.

alcool / alcohol: 12% vol

servizio / serving: 4°/6°

VINO SPUMANTE DI QUALITÀ

CHARDONNAY MANZONI BIANCO BRUT NATURE

METODO CLASSICO 2018

485

Diploma di merito

PIZZOLATO

PIZZOLATO

Via IV Novembre, 12 - Villorba (TV)

www.lacantinapizzolato.com

welcome@lacantinapizzolato.com

VINI SPUMANTI DOCG, DOC, VSQ, IGT - Metodo Classico

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG, DOC, VSQ, IGT - Metodo Classico



Si veste di un vivido dorato, reso brillante dall’inces-

sante perlage. Registro olfattivo fresco e sofisticato, 

rivela subito una mineralià gessosa, quasi sulfurea, 

accompagnata da un tocco erbaceo di erbe di mon-

tagna, melissa e tostature fumée. Con l’evoluzione 

nel calice affiora un frutto tendente al tropicale, poco 

maturo, oltre a una spolverata di agrumi in scorza. 

La bocca è tesa e vibrante, dall'impostazione ver-

ticale, molto ricca ma ben bilanciata dalla grande 

freschezza, minerale e agrumata nei ritorni, fine-

mente sapida e citrina nel lungo finale. Ottimo come 

aperitivo, adeguato anche a tutto pasto con piatti di 

pesce, zuppe, carni bianche e formaggi.

Light yellow, similar to the colour of straw. Com-

plex perfume, the notes of bread crust and of yeast 

prevail followed by fruity with yellow fruit. The com-

plexity is due to the pause on yeasts, which emerges 

after with mineral and pleasured notes and notes of 

vanilla, butter, hazelnut, lightly-toasted and coffee. 

The taste is rich, harmonic, and fresh, salty and at 

the end savory and dry. Excellent as happy hour; fish 

plates, soups, white meats and cheese.

alcool / alcohol: 12,5% vol

servizio / serving: 6°/8°

486

VINO SPUMANTE DI QUALITÀ

EXTRA BRUT MILLESIMATO METODO CLASSICO 2014

Diploma di merito

PIAN DELLE VETTE

PIAN DELLE VETTE 

Via Teda, 11 - Vignui di Feltre (BL) 

www.piandellevette.it

VINI SPUMANTI DOCG, DOC, VSQ, IGT - Metodo Classico

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG, DOC, VSQ, IGT - Metodo Classico

Colore brillante giallo paglierino carico di curioso im-

patto, spuma importante e persistente. Perlage fine 

e persistente. Al naso ha sentori nitidi di fiori e frutti 

gialli, sfumature esotiche e minerali, ricordo di lievito 

e crosta di pane, in evoluzione. In bocca è completo, 

armonico di tessitura alcolica e acidità e freschezza, 

piacevole. Perfetto come aperitivo con finger food 

anche fritti, primi piatti di mare e per osare con la 

cucina asiatica, come pollo al curry.

Bright straw-yellow color of curious impact, impor-

tant and persistent mousse. Fine and persistent per-

lage. The bouquet has crisp hints of flowers and yel-

low fruits, exotic and mineral nuances, reminiscent 

of yeast and bread crust, evolving. In the mouth it is 

complete, harmonious of alcoholic texture and acidity 

and freshness, pleasant. Perfect as an aperitif with 

finger food also fried, seafood first courses and to 

dare with Asian cuisine, such as chicken curry.

alcool / alcohol: 12,5% vol

servizio / serving: 6°

VINO SPUMANTE DI QUALITÀ BRUT NATURE 

METODO CLASSICO "CALCHÈRA" 2019

487

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOCG, DOC, VSQ, IGT - Metodo Classico

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG, DOC, VSQ, IGT - Metodo Classico

LA TORDERA

LA TORDERA

Strada Oltraval, 2 - Guia di Valdobbiadene (TV)

www.latordera.it

info@latordera.it



Giallo paglierino brillante. Perlage sottile cremoso e 

persistente. Al naso è intensamente fruttato e aro-

matico, richiama l’albicocca, gli agrumi e l’arancia 

candita, con fresche note di fiori di zagara e rosa. 

Dolce e cremoso al palato, delicatamente sapido con 

buona freschezza, vivacità e lunga persistenza aro-

matica. Ideale con dolci e piccola pasticceria e come 

aperitivo accompagnato da frutta fresca.

Bright straw yellow. A refined, persistent and creamy 

perlage. On the nose, it is intensely fruity and aro-

matic, reminiscent of apricot, citrus fruits and can-

died orange, with fresh notes of fruit blossom and 

rose. Sweet and creamy on the palate, it has good 

freshness and liveliness and lingering aromatic per-

sistence. Ideal with desserts and small pastries and 

as an aperitif accompanied by fresh fruit.

alcool / alcohol: 11% vol

servizio / serving: 6°/8°

488

VINO SPUMANTE DI QUALITÀ

MOSCATO GIALLO EXTRA BRUT MILLESIMATO

METODO CLASSICO "FIOR D'APE" 2019

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOCG, DOC, VSQ, IGT - Metodo Classico

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG, DOC, VSQ, IGT - Metodo Classico

LE VOLPI & MONTE FASOLO

LE VOLPI & MONTE FASOLO

Via Gemola, 14 - Baone (PD)

www.levolpi.it

info@levolpi.it

Colore giallo paglierino carico, sfumature. Profumo 

di crosta di pane, frutta matura, note balsamiche, 

zafferano. Gusto secco, persistente sapido.Accom-

pagna bene pesce crudo e formaggi stagionati.

Deep straw yellow colour, nuances. Scent of bread 

crust, ripe fruit, balsamic notes, saffron. Dry, persis-

tent savory taste. It goes well with raw fish and aged 

cheeses.

alcool / alcohol: 11,5% vol

servizio / serving: 8°/10°

VINO SPUMANTE DI QUALITÀ DOSAGGIO ZERO

METODO CLASSICO "40 MESI" 2018

489

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOCG, DOC, VSQ, IGT - Metodo Classico

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG, DOC, VSQ, IGT - Metodo Classico

CANEVA DA NANI

CANEVA DA NANI

Via Pecol Ors, 14 - Guia di Valdobbiadene (TV)

www.canevadanani.it

info@canevadanani.it



490

VALDOBBIADENE PROSECCO DOCG BRU

 METODO CLASSICO "TENUTA PRADASE" 2020

Diploma di merito

VALDO SPUMANTI

VINI SPUMANTI DOCG, DOC, VSQ, IGT - Metodo Classico

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG, DOC, VSQ, IGT - Metodo Classico

È uno spumante dal colore giallo dorato chiaro con 

perlage fine e persistente. Al bouquet è fragrante 

con piacevoli note di crosta di pane, frutta matura e 

vaniglia accompagnate da delicati sentori di spezie 

mediterranee. Al gusto è morbido, equilibrato e nella 

sua lunga persistenza fa riaffiorare intensi ricordi di 

frutta secca e preziose note tostate. È un ottimo ape-

ritivo, meglio se accompagnato da caviale, crostacei 

crudi e molluschi o pesci marinati.

Sparkling wine of a very pale golden yellow with a 

fine and persistent perlage. A fragrant aroma of deli-

cious bread crust, ripe fruit and vanilla accompanied 

by delicate hints of Mediterranean spices. The soft, 

well-balanced and lingering taste is intensely rem-

iniscent of dried fruit and tasty toasted flavours. An 

excellent aperitif and outstanding if accompanied by 

caviar, raw shellfish and seafood or marinated fish. 

alcool / alcohol: 12% vol

servizio / serving: 6°/8°

VINO SPUMANTE DI QUALITÀ BRUT MILLESIMATO 

METODO CLASSICO "OPERE TREVIGIANE" 2016

491

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOCG, DOC, VSQ, IGT - Metodo Classico

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG, DOC, VSQ, IGT - Metodo Classico

VILLA SANDI

VILLA SANDI

Via Erizzo, 113 - Crocetta del Montello (TV)

www.villasandi.it

info@villasandi.it

VALDO SPUMANTI

Perlage fitto, continuo e molto veloce. Color giallo pa-
glierino, con riflessi brillanti e verdolini. Al naso racconta 
il territorio con note di pera williams e di pesca bianca 
tabacchiera. Seguono tocchi di frutta secca, dalla pasta 
di mandorle al cocco rapé, note floreali di gelsomino e 
olea fragrans. Al gusto conquista con la sua freschezza 
sapida resa accattivante da un aroma di foglie di menta. 
Al palato è quindi anche balsamico e piuttosto persi-
stente con note verticali di scorza di agrumi. Perfetto 
per l’aperitivo ma anche durante il pasto. Si sposa con 
primi piatti di pasta all’uovo, pasta ripiena, secondi piatti 
di pesce, sia di mare che di lago magari in agrodolce e 
carni bianche. Ama anche i formaggi freschi o di media 
stagionatura.

Dense, continuous and very fast perlage. Straw yellow 
color, with brilliant and greenish highlights. The bouquet 
is typical of the territory, with notes of William pear and 
white tabacchiera peach, followed by hints of dried 
fruits, from almond past to coconut rape, floral noted 
of jasmine and olea fragrans. On the palate it conquers 
with its savory freshness made captivating by an aroma 
of mint leavers. On the palate is then also balsamic and 
quite persistent with vertical notes of citrus zest. Per-
fect as an aperitif but also during the meal. It goes well 
with egg pasta dishes, stuffed pasta, main courses of 
fish, both sea and lake dish perhaps in sweet and sour, 
and white meats. It also loved fresh or medium-aged 
cheeses.

alcool / alcohol: 12% vol

servizio / serving: 6°/7°

VALDO SPUMANTI

Via Foro Boario, 20 - Valdobbiadene (TV)

www.valdo.com

info@valdo.com



Prodotto con uve Glera manualmente selezionate, il 

colore è giallo-oro pallido con un perlage finissimo e 

continuo. Il profumo è intenso e fragrante, con sen-

tori di cedro candito, fiori d’acacia e fresche note 

aromatiche che ricordano la mela gialla, la pesca e 

la crosta di pane. Al palato è secco, fresco, suadente, 

con un elegante fondo fruttato. Ottimo come ape-

ritivo, con piatti a base di pesce e come piacevole 

intermezzo durante la giornata.

Made from manually selected Glera grapes, the color 

is pale yellow-gold with a very fine and continuous 

perlage. The bouquet is intense and fragrant, with 

scents of candied cedar, acacia flowers and fresh 

aromatic notes reminiscent of yellow apple, peach 

and bread crust. The palate is dry, fresh, and per-

suasive, with an elegant fruity background. Excellent 

as an aperitif, with fish dishes and as a pleasant in-

terlude during the day.

alcool / alcohol: 12% vol

servizio / serving: 8°/10°

492

VINO SPUMANTE DI QUALITÀ PAS DOSÉ

METODO CLASSICO MILLESIMATO 2017

Diploma di merito

VINI SPUMANTI DOCG, DOC, VSQ, IGT - Metodo Classico

SPUMANTE SPARKLING WINES DOCG, DOC, VSQ, IGT - Metodo Classico

BAROLLO

BAROLLO

Via Rio Serva, 4B - Preganziol (TV)

www.barollo.com 

info@barollo.com
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